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মহারোঁহিতক দ্বৃত 
লোকনাথরস 
চিত্রকাদি লোঁহ 


বন্মা__ 
সোমনাথ রস 

রাতিশক্তিতে-_ 
অসৃতপ্রাশ স্বৃত 


কাষ্দীপক 
পঞ্চশর 


বৃক্তাপভে 
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ঠা 


৭৫ 
৭৫ 
৭৬ 
৭৭ 
চ৩ 


৭৩) 


৭০ 
লৎ 
২ 
৬৭ 


শববয 
নাঁরকেলখণ্ 
চন্দনার 
বুক্তলাৰ 
পা্টীল তৈল 
রতাতিসার-_ 
চন্দনাদিচূ্ণ 
বাতকান! 
কুিতাল 
মনঃশিল! 
শীমঠাবিষ 
মত 
জয়পাল 
শেকো 
ধৃস্তরবীজ 
শলাজতু 
1শশুরোগে 
গুড়াপঞ্নলী 
কুমারকল্যাণ ঘ্বৃত 
বালবাদ্ধব ঘ্বৃত 
শুলরোগে 
ক্ষারমও্য় 
হ্রীতকীখণ্ড 
বাঁজপুরাছ খত 
নাঁরকেলথণ্ড 


খুলগভেজ 

পানীয় ভক্ত বটিকা 
ত্ৰীষ্বোগ-_ 

কুমারকল্পক্রম ঘৃত 


৬৭ 
৮১ 
৯৬ 
৭৯ 


৮১ 
৪৭ 
৬৫ 
৬৬ 
৬৬ 
৬৬ 
৬৬ 
৬৬ 
৬৬ 
৬৬ 


৮৭. 
৮৭ 
১০৫ 
৯২ 
৬৭ 
৯৩ 
ণ৬ 
৭8 
৮০6 


৮৭ 
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পবষয় ষ্ঠ 
*স্ৃতিকা রোগ-_ 
স্তিকাঁরি রস ৮২. 
জীরকাছ্য মোদক ৯৪ 
সতিকা দশমূল ১৫ 
সত্য ১০১) ১০৯ 
বন্জরকাপ্রক ৮৬ 
স্তন ক্ষত ১০৭ 
সার্দি ৯৬, ১০৩ 
সালসা ১১১ 
ম্মোৌলং সন্ট ১১১ 
ইদরোগে-_ 
দ্শমল পাচন ৫৯ 
বালাছ্য-ঘ্বৃত ৭৪ 
অজ্জুন-স্বত ৭৭ 
হুজাম ৬০ 
পৃহস্কুল হইতে পারদ ৬৪ 
গ্য়রোগে- 
না রকেলখণ্ড ৬৭ 
হেমনাথ রস ৭৫ 
ক্ষতরোগে ১০৩১ ১০৭ 
কষ্ণর্প তৈল ৬৮ 
তৈল বড়াবন্দু ৬৮ 
কুম্তবকান্য তৈল ” ৭৩ 
শ্বাসকোগ-্ 
রুদ্র-তৈল ৮৪ 
শোধন-- 


হীরক ৬৫ 


বিষয় 


মুক্তা 
প্রবাল 


হুল 

কোলা দমও্র 
ধাত্রী-লোঁহ 
তারামতুর রস 
সপ্তামৃত লৌহ 
তারামর গুড় 
শর্করা-লৌহ 


শোথে 
দুপ্ধবটি 
মূলা 
সুধাঁনাধ 
শোথ-শার্দুল তৈল 
চুলিকাবটা 
ক্ষীরবটিকা 
কটুকাছ্য লৌহ 
শোথাঁর লৌহ 
শোথভন্ম লৌহ 
কল্পলতাবটি 
পঞ্চামূত রস 
ক্ষেত্রপাল বস 


শ্লীপদ-_ 
শোথ-শার্দুল 

শীত-পিত্ত 
হবিদ্রাথণ্ড 


১, 


শ৭ 
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ব্যয় 
রুদ্র তৈল 


মহদশমূলগ তৈল 


যাঢ্বিষ্ 


শব পৃ 
শরোবোগ ১৩১১ ১১২, 
বৃহদদশমূল বৃ 
দশমূল তৈল ৮১ 
শবষয় প্ষ্ঠ। 
আশ্-_ 
কাপড়ে ১১৩) ১১৯ 
জলমধ্যে টি 
হাতে ১১৩ 
বুকে রাখা ১২৪ 
ভক্দণ ১১৪) ১২৯ 
লেখা ১১৮ 
আশ্ম বন! অন্ন প্রস্তত ১২৪ 
অন্গুরীয় দগ্ধন্ত্রে ১১৯ 
অদৃশ্য করা 
৮ কুমাল ১১৩ 
৮» লেখা ১৯৫ 
» নোট ১১৪ 
» দুয়াঁন ১১৯ 
» টাকা ১১৪ 
অদগ্ধ কাগজ ১১৬ 
নোট ১১৯ 
খ্মদহনীয় অনলি ৯১৬ 
কাগজ ১১৬) ১২৩ 
হাত-রুমাল ১২৩ 
অমর প্রদীপ ১১৪ 


শবষয 


আংটির নাচ 
আজ্ঞাবহ ডম্ব 
আলো ফসফরাসে 
” প্রদীপ ব্যতীত 
কাগজের কড়াই 
কর্পুরের বাসন 
কল্পতক টুপি 
কাটামুণ্ডের কথ! 
গাছ এক ঘণ্টার 
” কর্পুরের 
প্রাসেরু খেলা 
গাসে তিনরকম পানীয় 
প্লাসে ভৌতিক 
”. গুণুমুদ্রা 
”  ভোৌজবাজী 
টাকা প্রশ্নোত্তরকাঁরী 
” ভোঁতিক 
গ্লাস উধাও 


শীডম বোতলে 
নৃত্য 
আজ্ঞাবহ 


৮৩ 


৭৯ 


১৯৭ 
১২৯ 
১১৭ 
১২৪ 
১৮৬ 
৯৬৩ 


১৩৩ 
১৮৫ 
৮হহ 
৯২১৪ 
১১৪০ 
৮২৭ 
১২৭ 
১২৭ 
১২৫ 
১২৮ 
১২৭ 


১২৪ 
১৯৮ 
২২১৯ 


বব 
শঁডম বোতলে 


ঞ2 


নাচ 


£ 


৯ 


০ 


কামান 

দাড় করান 

রুমাল 
আংটির 

শডমের 

পাউরুটির 
শবকারী তাঁস 

বজের 

শডম 

টাক! 
বিচিত্র পাঁলতা 
বোতল ফোয়ারা 
বাজী টাকার 

» কুমালের 
বদলের খেল! 


» শডম রুমাল 
দোয়াত. মারবেল 


বোতল গ্লাস 


ম্যাজিক সাবান 


ছাযাবাজা 


আলো-__ 


ং মশাল 


৯২৫) 


৪১৭৬ 
৯৩১) 
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পৃষ্ঠা বিষয় 
"ছিদ্র কলসে জল 

১২১ জল মান 
১২১ জলে হাত শুকনে। 
৯২৯ ৮ সুচ ভাসান 
১১৭ জল নানাবর্ণ করা 
১১৮ জলমধ্যে আগ্নি 
১২৪ জলের প্রদীপ 
১৯৯৯. জিহ্বার উপর তণ্ত লৌহ 
৯২৮ জ্যোতির্ময় তিলক 
১২১ প্রাণদান__ 
১5৫ মরা পাখীর 
৯১৫ মানুষকে ১58, 
১২১ তোঁতিক কমাল 
১২৫ ভান্ুমতীর ভেন্কী 
১৯২৯  ফলসহ বৃক্ষ 
১২ন ফুল তাজা রাখা 
১২৯ » বর্ণ/স্তর করা 
৯৩৯ শরশ্ছেদন 
১১২ রং বদলান-_ 

৮১৩ ফুলের 
১২২ লাল ফুল সাদা 
আতপবাজী 

পৃষ্ঠা শবময় 

নল 
১৪১ বেগুনী 
১৪১ গোলাপী 


১৯১৬ 
১১৬ 


১২৩ 
১১৭ 
৯২০ 
১২০ 
১১৭ 


১৯ ২৩)৩) 
১৩৫ 
১২৬ 
৯৩৫ 
১১৪ 
৯২১ 
১২৪ 
৯৩৪ 


৯২৩ 
১১৮ 


৯৪হ 
১৪২ 
১০৩ 


রর 


নু 
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পৃটা বিষয় 
১৩৭ বাতাস! 
১৩৮ মায়া 
১৩৮ লাউ. 
১৩৮ "  আনারসী 
১৩৮ হাজার 
১৩৮ গাদা 
১৪৩ ভূইচাপা 
১৪৪ নসাঁরণ 
১৪৫ ফুলঝুর 
১৪৩ » জেসাঁমন এয়ার 
তি? ৮» গোল্ড রোজ 
১৪৩  বেঙ-বাজী 
১৩৭ বোমা 
১৩৮ রেলওয়ে বাজী 
১৩৭ বংমশীল 
৯৩, সাঁপ-বাজশ 

১৩৮  হাঁউই 

১৪০ » বারুদ 
রঞ্জন-শির 

পৃষ্টা বিষয় | 
১৪৫  রূপ্জন বনেট হাট প্রন্থতি 
১৪৯ ৯ 
১৩০ * চামড়া 
১৬১ তুলায় রং 
১৬৩ ৮ লীলব্বং 


১৬২ 
১৯৬৪ 
১৬৫ 
১৬৩) 
১৯৬৩ 


শৃবিষয় 
্থাতিবন্্ রঞ্জন 


কালো 
ব্র্যাক 
চায়না-র. 
প্র 
ব্রাউন 
উজ্জ্গ ব্রাউন 
ডাক ব্রাউন ( খয়েরী ) 
বাফ (শঘ্‌ 
ডক বাফ 
চকোলেট 
ক্যারেট 
ক্রীম 
ডাঁভ 
ডাব 

৮ লাইট 

» মধ্যম 

» ডাক 


প্রাসিয়েট গ্রধণ 


মাস গ্রীণ-- 
( কাচ কলাপাতা ) 
মোঁথিল গ্রীণ 
সবুজ 
গ্রে (ছাই রং) 
» প্লেট 
এ শপিলভাঁর 
» মোভ 


প্গাট শটে 
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পৃষ্ঠা বিষয় 
গ্লাস গ্রীণ 

১৪৮ » মিডিয়াম 
১৪৯ » ডার্ক 
১৪৯ ওাঁলভ লাইট 
৯৪৯ » ডাক 
টি? ৮». শমীভিয়াম 
১৪৯ , কমলা 
ইতি অরেঞ্জ এনালিন 
১৫০ এনাঁটে। 
১৫৩ » ফুল 
১৫০ রঃ ফাইন 
১৫০  স্বার্লেট (লাল) 
১৫১ এ এীনিলিন 
১৫১, রর স্য/ফ্রানাইন 
১৫১ » শৃপচউড 
১৫৯ % শ্যাফ্লাউয়ার 
১৫১ পশ্কব ( গোলাপী ) 
১৫১ » এ্রীনীলন 
১৫২ ৮ শ্থাক্রানাইল 

১ শ্ায়াওয়ার 

» এীরিথেজাইন 
০ % ফ্রোক্সাইন 
১৫হ ৮» শ্রাফ্লাওয়ার রোজ 
হিঃ ম্যাজেন্টা 
১৫৩ লাল কৌ নয়াল 
১৫৩ » উড 
১৫৩ ব্রাইট শ্তামন 
১৫৩ জ্লেট লাইট 
১৫৪ » মিডিয়া 


১৫৪ 
১৫৪ 
১৫৪ 
১৪৪ 


৯৪৪ 


১৫৪ 
১৫৫ 


১৪% 
১৫৫ 
১৫৫ 
১৫৬ 
১৫৬ 
১৪৫৬ 
১৫৬ 


বিষয় 


শ্লেট ভার্ক 
তায়োলেট (বেগুনি) মোষিল 


হলুদ, 
ইয়োলো ফাইন 
রর ] 
রি ফাষ্ট 
মখমল রঞ্জন 
রেশম রঞ্জন 
* বার্ণেসন বং 
» লাল 


* শক্রমশন 
পশম বুপ্তন 


বিষয় 


1লাখিবার এনাঁলিন 

» ভাওলেট 

তা বং 

ঙচ লাল 

*» সবুজ 

ক কালো 

৮. চাইীনিজ বর. 

৮». প্যাঁরাশিয়ান 

পু 
প্রাসয়ান র. 
স্টিফেন র.ব্র্যাক 
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শলাখবার গুড়া ১৭৫১ ১৭৬ 


কাগজ রুল কাঁরবার-_- 


পৃষ্ঠা ীববর 

১৫৯ পশম লাল রং 

১৫৯১ * নীল» 

২৫৯ কাঠ, পাথর, ইটের নেবেন 
১৫৯ উপন পেন্ট 
১৫৯ দেয়াল রং করা ১৯৪১ 
১৫৯ কাঠি ১ » 

১৫৯ কাঠের রং-_ 

১৬১ ব্যাক বোও 

১৬১ 1] গোল্ড পেন্ট 

১৬২ লৌহ ১ 

১৬২ লাইম ,. 

১৬১ মোৌরুণ ,. 

কালি 

পৃষ্ঠা বিষয় 

১৬৮ কালে 

১৬৮ বর. 

১৬৮ মার্কা দবার_ 

১৬৮ কাঠের বাক্সে 

১৬৯ বস্তায় 

১৬৯ কাঁপং ভাওলেট 

১৭১ ৮ কালো! 

১৭১ ৮. বং 

১৭১ এনগ্রোভিং লাল 

১৭১ টি 

১৭২ ত্রাউন 

গ্রীণ 
মিল্যাক 


১৯৬ 
১৬২ 


১৯৬ 
১৯৪৯৭ 
১৯৪ 


৯৭৯৫ 
১৯৫ 
৮9৯৫. 
১৪৯৬ 


১৯৬ 


১৭২ 


১৭২ 
১৭৩ 
১৭৩ 
১৭৩৩ 
১৭৪ 
১৭৪ 
১৭৪ 
১৭৪ 
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গখয ৃঠা শষ ঠা 
পিঙ্ক ১৭৪ জুতার কালি, কালো * ১৬৭ ১৬৮ 
লাল ১৭৪ রি ১৬৮ 
ফ্াচে িখিবার - ১৭৪ ছাঁপিবার কাল ১৭৭ 
সোঁনালশ কালি ১৭৪ গ্রীণ ১৭৭ 
শলখোগ্রাফের ১৭৫ 
পীথরে 'লাঁখবার ১৭৯ টা ঃ 
ধাতুতে 'লাখিবার ১৭৬ রি ৪ 
চাঁমডা পালিশ ১৬৫ কপার প্লেট 'প্রান্টিং ১৭৮ 
ঘোড়ার সাজের ১৬৬ অদৃশ্য কালি ১৭৪ 
পেন্ট ও বাণিশ 
শবধয় পৃষ্ঠা বিষয় পৃষ্ঠা 
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ক্ডিমের মালদা | 
একসের আন্দাজ মাছি ময়দায় তিনট! হাসের ডিমের ম্বেতাংশ "মিশ্রিত 
কর এবং উত্তমরূপে ডাঁলতে থাক; পরে পাঁরামিত জল দিয়] এ 
ময়দা মাঁধিয়া লও। অন্তর এ ময়দায় রুটি গ্রস্তত করিয়া ঘুঁটের 
আগুনে কড়া কারয়া সৌঁকিয় লও | পরে এ রুটি চূর্ণ করিয়া আধ- 
পোয়া স্বত, দেড় ছটাক মধু। একপোয়া চিনি উহাতে দংযোগ 
কাঁরিলে উত্তম মালদা গ্রস্তত হুইবে। 

রুইমাছের রসন্যুস | 
আধসের আন্দাজ রুইমাছের চাঁকা, লবণ-জলে ধুইয়া তিন কীচ্চা 
তৈলে ভাঁজয়। একখান থালায় রাখবে । পরে একটি হাঁড়িতে এক- 
ছটাক আন্দাজ তৈল দিয়া, পেঁয়াজ-বাটা দেড় তোলা, হুমুদ-বাট1! আধ 
তোল! এবং লঙ্কা-বাটা দশ আনা ঢাঁলয়। দিয়! ক্রমাগত নাঁড়িতে 
থাকিবে | বাদামীবর্ণ হইয়। আসলে জল ঢাঁলিয়। দয়া হাঁড়ির মুখে 
সরা চাপ! দিবে ; জল ফুটিয়া। আসলে ভাজা মাহগালি তাহাতে "দয়া 
পুনরায় সর! চাপা 'দিবে | ফুটিতে আরম্ভ কাঁরিলে-লবণ দিবে । অনন্তর 
জাল 'দতে দিতে জল মরিয়া আসলে যখন দোঁখবে যসলাগুাঁলি মাছের 
গায়ে মাখ-মাথ হইয়াছে, তখন নামাইয়৷ লইবে। পোঁয়াজের় বদলে 
আদ! ও বাদাম বাটিয়া দিলে চাঁলবে। 

যাছের চম্চম্‌। 
স্বত একপোয়া। ছোলার বেসন আধপোয়া, ছোট এলাচ ছুই আনা, 
মারচ আধ ভোলা, ধনে-বাটী তুই তোলা, জাফরাণ সা্ষি তোলা, বাদাম- 
বাটা আযপোয়!। ঘাঁধ দুই ছটাঁক, লবণ ছুই তোলা লও । অনন্তর একটি 

১২০১ 
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একসের আন্দাজ ঝোছিত মাছের ডানা, পালক ও আশ ছাড়াইয়৷ আত 
কাটিয়া লে ধুইয়া লও | উহার গায়ে এক আন্গুল পৃত্বা মাটির প্রলেপ 
দয়া তপ্ত বালির মধ্যে উহাকে স্থাপন কর | যখন দেখবে, উপরকার 
মৃত্তিকা লাল হইয়া! আলিয়াছে, তখন বাঁলি হইতে বাছির কাঁরয়! গরষ 
জলে বেশ পারার করিয়া ধুইয়া ফেল) তারপর কাটা বাছয়। 
পূর্বোক্ত ছোট এলাচ প্রত্ত গন্ধদ্ব্যচূর্ণ কঁখ্চৎ লইয়া বেসনের 
সাঁহত একত্রে ঠাঁপিয়া লও | এ্রঠাসা জানিষ লইয়া এক একটি সত্ব 
চমচমের আকারে তৈয়ার কর | অনন্তর একটি হাঁড়িতে জল চড়াইয়া, 
তাহার উপর খড় শবছাইয়া, তাহার উপর এর তৈয়ার করা চসচন- 
গুিলকে রাখিয়া ছাল শদতে থাক | যখন জলের তাপে প্র মাহ শক্ত 
হইয়া আসিবে, তখন নামাইয়! ঘ্বত, ছোট এলাচের ফোড়ন 'দয়। 
তাঁজতে থাক | ঈষৎ বাদামশ ধরণে ভাজ! হইলে ধনে-বাটা, মারিচ- 
বাটা ও লবণ গুঁিয়৷ ঢাঁলয়া দাও । বেশ শসন্ধ হুইলে বাদাম, দৈ, 
জাফরাণ ও অবশিষ্ট গন্ধজ্রব্যচর্ণ দিয় নামাইয়া লও। ফোড়নে 
পেঁয়াজ দেওয়া চলে । 


মাছের ভর্তা । 
একটি আস্ত মাছের পেট শচাঁরয়া আইসগুঁল ও 'পত্ত-পৌট! ইত্যাঁঘ 
অংশসমূহ বাঁছির করিয়া লও । পরে একখান কড়৷ আগুনে চাপাইয়। 
দাও। অনন্তর সমস্ত কাঁটা বাঁছছিয়৷ পারিযাণমত আদ! এবং লেবুর 
রস, লবণ, মারচ, লঙ্কা, ছোট এলাচের দান! এবং লবঙ্ের চূর্ণ মশীও । 
পয়ে ছোট এলাচের দান! দিয়] তাজিয়া লইলেই মাছের ভর্তা প্র্তত 
হইল। ইহাতেও পেয়ান্ব চলে । 


মতন্যের মৌল। 
বড় বড় রুই, কাৎল! বা মুগেলমাছকে বড় বড় চাকা-চাক। করিয়া 
কাটিয়া লইয়া ত্বতে ভাঁষিবে | পরে পারিমাণমত ময়দা, তেঙখপাতা৷ ও 
নারিকেলের ছুধ একত্র আগুনে ফুটাইয়া লইবে ; একসেন় মাছে 
আবসের নাঁিকেলের দুধ হইলেই যথেষ্ট হইবে । উক্ত নাঁরিকেল-ুন্ক 
ও. ময়দা তেজপাতের সাত 'কিয়ৎ্ষণ ফুটিলে দামাইয়া ঠা 
কারিবে। পয়ে ফেলাইয়া লইবে | অনন্তর উহাকে মৃছু জালে পাক 
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ক্ষান্িতে ধাঁকষে ৷ যখন দেঁখিবে ঘন হইয়া আপিয়াছে, তখন আগুন 
হইতে নামাইফা ক্কাঠের কয়লাব্ব আগুনের আঁচে বসাইবে। এখন 
উহ্থাতে মাছগ্ডল ও কিছু ল্ণ ঢাঁলয়া দিবে । অতঃপর ছোট 
এলাচের দানা, লষ্্গৎ আদার কুঁচি, দারুচিনি এবং কাচালছ্ার কুচি 
শিয়া পাৰপান্রের মুখ ঢাঁকয়! দিবে । বেশ থকৃথকে হইয়া আসলে 
শকাঁঞ্চিৎ মাখন দয়া নামাইয়া লইবে | 


-নারকেল-চিংডী | 

অস্ত দ্বারা একটি ছুম্মা বা দৌমালা নারকেলের মুখ কাটিয়া তাহার 
মধ্যে যত ধরে, মাঝাঁবি-গোছের িংড়ী মাছগুির খোসা ছাড়াইয়। 
এবং মাথা বাদ পদয়। ঢুকাইয়া দাও । মাছগুলিকে বেশ পারার 
করিয়া ধুইয়া লইবে। এখন পাঁরমাণমত লবণ, তৈল, সারিষা-বাটা, 
হাঁিদ্রা-বাটা এবং জীরামীরচ-বাঁট! লইযা এ নারকেলের মুখে পুরা 
শীদয়! বেশ কাঁরিয়া মুখটি জীটিয়া দাও । নাঁবিকেলটির চতুর্দিকে এক 
আন্ুল পুক কাদার গ্রীলেপ শীদয়া জলম্ত আগুনে প্রা একঘপ্টা আন্দাজ 
এপিঠ-ওাঁপঠ কবিয়া পোঁড়াইয়া লও । পোড়ান হইলে দোখিবে, 
নারকেলের সহিত মাছগুালি মিশিয়। 'গিষাছে। এক্ষণে তাহা 
নারকেল হুইতে বাঁছির করিয়া অল্প চট্টকাঁইযা লইলেই চাঁলবে। 


অন্যের পুরী | 
উপাদান--মাছ একসের, মযদ। দুইসের, ঘ্বত একসের, দাঁধ ছুই ছটাক, 
গকিক্ষিৎ বাদামের কুচ ভাজা, আদাবাটা ছুই তোলা জাফরাণ-বাটা 
ছুই আনা, লবণ ছুই তোল! | একটি বড় রুই, মুগেল অথবা কাৎলা- 
মাছের লেজা-মুড়া বাদ দিয়! এবং আশ-পৌঁটা চোক্ডা ও পত্ত ফোঁলিয়! 
পিয়া তাহাতে এক আঙ্গুল পুরু মাটির প্রলেপ শদবে | এখন একটি 
ঠাঁড়তে বাল পৃঁরিয়া, এ প্রলেপ দেওয়া মতস্ত তাহার তিতরে রাখ 
এবং এ হাড় উনানে চড়াইয়! জাল দিতে থাক | যখন দোখিবে, 
উপরকার প্রলেপ লাল হইয়া! আসিয়াছে, তখন মত্ত বাহির কারিয় 
তপ্ত জলে ধুইয়! লইবে । তৎপর ইছার সমস্ত কীটা বাছয়া উহার 
সাঁহিত দ্বৃতে তা! যাঁদামের কুচি, আদা-বাটা, ধনে চূর্ণ, গরমম্সলার 
ড়া, লবণ, চিনি ও জাকরাণ ও অর্ধেক দাধ দিয়া বেশ কাযা দালিয়া 
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লও |. ধখন উত্তমরূপে মিশ্রিত হুইবে, তখন একছটীক 'ঘ্বতে লবঙ্গ 
ফোড়ন দিয়া উহা! সীতলাইয়া লইবে । এখন ময়দাতে তন ছটাক, 
ময়ান শৃদয়া উত্তমরূপে মাঁখিবে ) পরে অবশিষ্ট দি 1দয়। পুনরার। 
ঠাসিবে। অনন্তর তাহাতে পাঁরামিত জল দিয়া যেরূপ নুচির ময়দ। প্রস্তত 
হয় সেইরূপ কাঁরিবে, এখন এক একটি টুসি তৈয়ার কাঁরিয়া তাহার 'ততর 
উর মাছের পুর দিয়া লুচি বেলার মত বেিয়া লইয়া ঘ্বতে ভাঁজিয়। 
লইবে । আর মাছের পুরীতে দিজের উদরও, পুরতে পাঁরিবে। 


মতৎচ্ের কাবাব । 

উপাদান-মাছ একসের, ঘ্বৃত একপোৌয়া, দাধ আধপোঁয়া, সর এক- 
ছটাক, আদা আধ ছটাক, ধনে ছুই কীচ্চা, লঙ্ক! দুইটি, লবঙ্গ আধ 
আন|, ছোট এলাচ আধ আনা, লবণ দেড় তোলা, কীচ। আদা আধ 
ছটাক ও কাগাঁজ লেবু ছুইটি। মাছের আঁশ ছাড়াইয়! পেটির মাছ. 
টুকরা টুকরা করিয়া শলা দ্বারা 'ছদ্র করিবে | পরে ছোলার বেসন 
মাখাইয়৷ বেশ কাঁরয়| ধুইয়! ফৌঁলবে ) পরে ধনে, আদা, লঙ্কা, লবণ, 
লবঙ্গ, এলাচ, দধি ও সর একত্রে এ মৎন্তে মাঁখিবে । অনন্তর কাঠের 
কয়লায় আগুন কাঁরবে, পরে টুকরা মাছগাঁলকে লোহার শকে 
গাঁথয়া এ আগুনের আধ হাত উচ্চে ধাঁরয়া আস্তে আস্তে মতস্তযুক্ত 
ণিশক ঘুরাইতে-ফিরাইতে থাকবে । আগুনের আচে মাছ লালবর্ণ 
হইলেই কাবাব তৈয়ার হুইবে। কাবাধের জন্য পাকা রুই, মৃগেল 
অথবা গল্দা চিংড়ীই প্রশস্ত | এই কাবাবকেই শূল্য বা শূলারুত মত্স্ত 
বলে। ইহাই 'শিককাবাব, মাংসেও হহা' প্রস্তুত হয়| কেহ কেন 
1শককাৰাবে সুল্ফা। শীক দেন । 


সটি-কাবাব | 
পাক। রুই, মুগেল অথব! কাৎলামাছ চাকা-চাক! কাঁরিয়! কাটিয়া জলে 
' .শসন্ধ করিবে | 'সন্ধ হইলে কীটা বাছিয়! মাছের কাবাঁবের যে মসুল! ও 
যে পাঁরমাণ 'লাখত হইয়াছে, সেই মসলা! পারিমাণমত লইয়া উহার, 
সহিত বেশ কাঁরিয়! চট্টকাইবে | অনস্তর এ চট্কান মাছ অল্প পাঁরিমাঁণে 
স্বতে. ভাঁছিষে। ভাড়া। হইলে গু ডাইবে । অনন্তর উহার লহিত পুরিমাণ- 
মত পুদনা-বাটা, ছোলার বেসন, দৈ, লবণ ও গরমমসঙা মাখিয়া এক- 
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একটি গুটি বা গুলী গ্রস্ত কারবে | এঁকে গোটাকতক্‌ নডিত্বের 
হুবিদ্রাংশ একটি পাত্রে এবং ণকছু সুজি অন্ত পাত্রে রায়! জালে ম্বত 
চড়াইবে | এখন এক একটি গুটি লইয়া প্রথমে ডছ্বের হাকিদ্রীংশে 
ডুবাইয়া, পরে তাহাতে সুজি মাখাইয়!, প্র দ্বৃতে ছাড়বে, লালবর্ণ 
হইযা আিলেই নাঁশইযা লইতে হইবে | ইহাতে কেহ কেহ পুদনার 
বদলে মুল্ফা দিয়া থাঁকেন | এই গুটি-কাবাবই একপ্রকার ফোষ্া । 
কোণ্তা-কারিও ইহাতেই প্রস্ত করা চলে। 


“ক্ষীরেলা | 


প্রথমে তিন সের খাঁটি দুধ ছীকযা একখান পারত কড়ায় চড়াইয়। 
জাল দবে | জালের সময়ে দুধ ক্রমাগত কাঠি ন্দিষা নাভিতে থাকিবে । 
যখন দুধ উথলিয়া উঠিবে, তখন হইতে খুব কাঁরয়া নাঁড়িতে বা 
আওটাইতে হইবে | অর্ধেক মরিয়া আসলে, ছুধে সাত-আটখানি 
বাতাসা দয়া কডার উপর কাঠি "দিয়! ধাটিতে থাকিবে | ছুধ মারিয়া গীচ 
হইলে, উহা এরূপ 'নিয়মে চাঁরিধাঁরে নাভিতে থাকিবে যেন কড়ার গায়ে 
ধরিযা বা আঁটিযা না যায। যখন দৌঁখিবে ক্ষর কাদার মত ঘন 
হইয়াছে, তখন জাল হুইতে কডাখাঁনি নামাইবে এবং একথাঁনি পিতলের 
ুস্তার দ্বারা কডার গাষের ক্ষীর টাঁচষা একত্র করিবে । পরে থুস্তীর দ্বার! 
খুব নাঁড়তে থাকবে, নাঁড়িতে নাড়তে উহা নরম মোমের মত হইয়া 
আঁটিয়! কাই ধীধিবে | তখন এ ক্ষীরে এক একটি পুল তৈয়ার করিরযা 
তন্মধ্যে ছোট এলাচের পুর শদয়া গ্বতে লাল্চে বঙ্গে ভাঁজিয়া রসে 
ফেলিবে | তাহ! হইলেই ক্ষীরেলা! প্রস্তুত হইবে | যে গাছে তিক্ত, অন্ন, 
কটু, কষায রস নাউ, স্ইে গাছের কাঠি ছাডা! অন্ত কাঠি হইবে না৷ । 
“্বাবডী । 
উপাদান-_ছুধ পাঁচ সের, পাথুরে চুপেক় জল একতোলা, িছর*র গুড়। 
একপোয়া, ছোট এলাচের গুঁডা একতোল! এবং অল্প গোলাগী আতর । 
প্রথমে চুণের জল দুধে মিশাইয়া জালে চড়াইবে, উহা! গরম হ্ইয়! 
আসলে ধীরে ধশরে পাখার বাতাস দিষে এবং দক্ষিণ হস্তে স্রু কাঠি 
শ্দয়া দুধের পাতল! সর আন্তে আস্তে টাঁঘিয়! লইয়া কড়ার গানে 
ক্াগাইয়া রাঁখিবে। এইকূপে যেমন সর পঁড়িযে, অমনি তাহ! কড়ার ধারে 
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লাগাইতে ধাঁকবে এবং মাঁঝে মাঝে দুধ নাডা প্দিবে | যখন একসেক্ক 
অবশিষ্ট থাঁকবে, তখন নামাইয়! কড়ার সর ছুগ্ধে িশীইয়! দিবে । এই 


সময়ে আতর, মিছরী ও এলাচের গুঁড়া দয়া নাডিয়া লইলেই উৎকৃষ্ট 
রাঁবড়ণ প্রত্তত হইবে, দুধ ভাল হুইলেই রাঁবড় ভাল হুইবে । 


সরপুরয়া | 
ছুইখাঁনি কড়ার প্রত্যেক খাঁনতে আডাই সের কাঁরয। দুধ জাল দিতে 
থাক। আগুর্নের জীচ কঁমিযা আলে আপনা হইতেই ছুধের উপর 
সর পাঁডবে | একখানি কড়া হইতে সর "ছ্টীড়ষা ছিিয়া অপর কডার 
সরের উপর রাঁখিযা বে) কিন্ত এই কড়ায় আর জাল না দয 
কডাখাঁন কেবলমাত্র আগুনের অীচের উপর রাখিবে । আর যে কডা 
হইতে সর তুলিয়া লইতেছ, তাহার জাল বন্ধ না কারিষ! তাহাতে অল্প 
অন্ন জাল .দেও। এইরূপে সমস্ত সর তোলা হইলে অল্প জাল 1দবার 
পর পুনর্ধবার জাল কমাইয়া 7দবে । অল্লক্ষণের মধ্যেই সর জাঁমলে 
আগেকার মত তাহা তুলিয়া অপর কডাঁর সরের উপর আস্তে আস্তে 
রাখিয়া 'দবে | এইরূপ তন-চাঁরবার সর তোলা হুইলে। যে কডার 
সর জমান হইতেছে, সেই কডা হইতে পঙ্গীক পাঁরমাণে ছুধ আত 
সাবধানে সর-তোল! কড়ার ছুধে ঢাঁলয। দিবে । ঢাঁলবার সময জমান 
সরখাঁন 'ছভিযা না যায | পরে এ সর কডা হইতে তুলিয়া! কোন 
পাত্রে রাখিযা তাহ! ছুরি বারা চৌকা-চৌকা কারিযা কাঁটিবে। এই 
সময়ে আর একখান কডাঁতে ছু গাওয়! ঘ্বত, তাহাতে কিছু আধ- 
ভাঙ্গা ছোট এলাচ এবং মিছরশণর গু"ঢা দয়! ফুটাইবে | একখানি 
খুস্তীর বার] উহা নাঁড়যা-চাঁড়িষা দিবে । কিঞ্চিত ফুটাইযা ক্ডাখাঁনি 
। করিত সরের চৌকাগাঁল এক একখান কাঁরয়া এ দ্বতের 
উপর সাজাইবে | পরে যে কডার সর-পড়া ছুগ্ধ উনানে বসান আছে, 
সেই কড়ার ছুগ্ধ অল্প অল্প করিযা উহার উপর ঢাঁলয়। শদয়া অবশেষে 
এ চৌকা সরগাঁলি উল্টাই্য। ছুই িঠই সমানরূপে গরম কন্যা লইৰে। 
পরে ঠা হইলে দেখিবে, উত্তম সরপুরয়া হইয়াছে । 


ষরভাজা। 
লরপুররিয়ার সের ভাঁয় সর জমাইয়! তাহাতে ছুইীতন ভীজ কাঁরবে ৯ 
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পাওয়া সত আগুনে চড়াইয়! তাহাতে ছোট এলাচের দান। দিয়। নাড়িয়া 
চাঁতিসা নামাইবে ? এই গরম ম্বতে ভী-কর। সরগুি একামানউ 
রাখিয়া ভাঁজিয়! লইবে | পরে তাহা 'চানির রসে পাক করলেই 
সরভাজ। হইবে । 

ছাঁনাভাজ ৷ 


টাটক! ছান| কাপড়ে বীঁধিয়৷ তাহার উপর ভারা দ্রব্য চাপাইয় জল 

বাহির কর ; সমস্ত জল বাঁছির হইলে ছানা চৌঁকা-চৌকা কাঁরয়া কাট । 

শ্রী কাটা ছানাগুঁি শচানর রসে পাক করিয়া লইলেই ছানাভাজা 
। 


ছানার মুড়কী । | 
ছানাতাজার ন্যায় মুড়কীর ছানারও জল বাঁহির কাঁরতে হইবে । পরে 
ভুমা-ডুম। কারিয়া! শচানর রসে পাক কারিয়া লইলেই ছানার মুড়কী 
প্রস্তুত হুইবে। | 


ছানার পায়ল। 

উপাদান ভাল টাটুক! ছানা একসের, খাটি দুধ চাঁর সের, চিনি আধ- 
সের। প্রথমে পারাঁচত প্রথা অন্ুসারে চাঁনির রস প্রস্তত করবে । 
পরে রস গরম থাকতে থাঁকতে তাহাতে সমস্ত ছানা ঢাঁলয়া দয়! 
অনবরত নাঁড়িতে-চাড়িতে থাকবে | নাড়িতে নাড়িতে যখন ছানা! রসে 
উত্তমরূপে িশিয়া যাইবে, তখন তাহা ঢাঁলিয়া রাখবে । এঁদকে 
চার সের দুধ জালে চড়াইয়। ঘন ঘন নাড়তে নাড়তে যখন দোখিবে 
দুধ মায়া গিয়া ছুই সের মাত্র আছে, তখন দুধের কড়া নামাইবে। 
তখন রস-রমীশ্রত ছানায় এ গরম দুধ শকঞ্চিৎ পারমীণে ঢাঁলিয়া দিয়া 
নাঁড়িতে থাকবে । আর অগ্মির উতাপ দেওয়া আবশ্যক হইবে না । 
-কেষল ক্রমে ক্রমে দুধ ঢাঁলতে থাঁকিবে। যখন সমস্ত দুধ ঢাল] হইল 
দেঁখিবে তখন 'কার্চিৎ পেস্তার কুচি দিয় খুব নাঁড়িতে থাকিবে । ইচ্ছা 
হুইলে দুই-চাঁরি ফৌঁটা গোলাপজল দিতে পার । 


[ানর মূড়কী। | 
প্রথমে মুড়ক'র উপযোগী খইগ্ডাঁল ভাল করিয়া বাছিয়া লইবে | পাঁচ 


৮ হাজার আনব 

" পোয়া খইয়ের মুড়কী মাঁখিতে হুইলে একসের "পির রস জালে 

, চড়াইবে | রস গাঢ় হইলে অনু দয়া পরীক্ষা কঁবিয়া দোখিবে ? রস 
যদ চিট-ধরা গোছের হইয়াছে বোধ হয়, তবে উহা! আর জালে না 
রাখিয়া নামাইয়া লইবে। তখন পাকপাঝ্রের গায়ে অল্লমাজ 
চাঁন ছড়াইয়া অথবা শুধু তাড়ু দয়! নাভা-চাড়া করিয়া রসের বাঁজ 
মাঁড়িতে থাক। বীজ মাড়া হইলে খহগ্ঁল উহাতে ঢাঁলয়। 'দিয়া 
তাড়ু দ্বারা নাঁড়িতে থাক । যখন দেখবে, খইগুলির গায়ে রসমাথা 
হইয়াছে, তখন জানবে মুড়কণ তৈয়ার হইল | যুড়কণ সুগন্ধ করিবার 
জন্ত গোলমরিচের গুঁড়া ও অল্প কর দলে ভাল হয় । 


ক্ষীরের লুচি | 
টাটকা ময়দায় রীতিমত ময়ান দয়! মাখিয়া রাখ । তৎপরে কতকটা 
ক্ষীর লইয়! উত্তমরূপে বাটিয়া লও, যেন 'খিচ না থাকে । ক্ষীর বাটা 
হইলে পর ডেলা পাকাইয়! লুচির মত বোলয়া লও, তারপর যে ময়দা 
ময়ান দিয়া রাখিয়াছ, তাহাতে লুচি প্রস্তত কর । ছুইথান ময়দার 
লুঁচর মাঝখানে ক্ষীরের এক একখান লুচি রাখিয়া চাঁরধার টিপিরা 
বেশ কাঁরয়! আঁটিয়া দাও | একটু বেশী পাঁরমাণে শ্বৃত আগুনে চড়াইয়া 
এক একখানা কাঁরয়া এই যোড়া লুচি ভাজতে থাঁক। চুল্লীর পারে 
যেন চানির রস একটি পাত্রে প্রস্তুত থাকে ; যেমন ভাজা হইবে, অর্মাদি 

. ক্ষীরপোরা লুচি রসে ফোঁপিবে । এই লুচি টাক! খাওয়া কর্তব্য | 

কচুরী । 
কচুরী তাঁজিতে হুইলে ময়দাঁতে সের-করা অন্ততঃ আধপোয়া স্বৃতের 
ময়ান দিতে হয় । লুচির ময়দা যে প্রকারে প্রস্থত কাঁরিতে হয়, ইহাও 
সেই প্রকারে প্রস্তত কারিতে হইবে । যাঁদ একসের ময়দার কচুর 
প্রস্তত কাঁরতে চাও, তাহা হইলে দেড় পোয়া আন্দাজ ছোলার ভাল 
সিদ্ধ কারিয়া লবণ, মৌরী ও কালোজীরা 'মশাইয়া উত্তমরূপে চটকাইয়া 
লইবে। তৎপরে ময়দার লেচীতে ঠুঁলি করিয়া তাহার ভিতর জী 
চ্টকান ডালের পুর দাগ এবং চাশরধারে বেশ কারিয়। আটিয়া দাও । 
এঁদকে কড়াতে স্বত চাপাইয়া জাল দিতে থাক ও লেচী বোঁসয়া 
বোিযু। তাহাতে ছাড়িতে থাক। বখন ব্রা বাদামী -বর্ণ হইয়! 


হাজার দাপিষ সী 


আসবে, তখন কীঝাঁরি কাঁরয়! তুলিয়া একটি পাত্রে রাখিতে থাক । 
গীমলার উপর চুপড়ী বসাইয়৷ তাহাতে ভাজা কচৃতীগাঁল রাখলে 
কচুরীর গায়ের ঘ্বৃত ঝাঁরয়া গামলাতেই পড়ে ? ত্বৃত অকারণ নষ্ট হয় না । 
কলায়-ডাল বা কলায়-শু'টির পুর দিলেও উৎকৃষ্ট কচুরশী পরপ্তত হুয়। 
কলায়-ডাল বাটিয়া লইলেই চলে । মটরশুঁটি সিদ্ধ করিয়া লইতে হয় । 
খাস্তার কচুরীতে সের-কর! একপোয়া ময়ান না দিলে চলে না । খান্তার 
যয়দা খুব ভাল হুওয়! চাই। 
মঠাপুরী । 


'িঠাপুরণীর ময়দায় সের-করা আধপোয়া স্বৃত ময়ান বে, তৎপৰে 
তাহাতে গরম জল দিয়া লুচির উপযুক্ত কাঁরয়া মাখিয়া লইবে | তারপন্র 
পাঁরিমাণমত িছরীর দানার সাঁহত পেস্তা একপোয়া, বাদাম আধপোয়, 
আদার রস ছুই তোলা, দারুচানি ও লবঙ্গের চর্ণ প্রত্যেক ছুই আন 
একত্রে মাঁখিয়! পুর তৈয়ার কারবে | পূর্বে যে ময়দা! প্রত্তত কাঁরিয়া 
রাখয়াছ, সেই ময়দীয় কচুরীর মত লেচী প্রস্তুত কৰিয়া তাহার মধ্যে 
এ পুর দিয়া কচুরীর মত করিয়া স্বতে তাঁভিয়া লইলে উত্তম ঠাপুরী 
প্রস্তুত হইবে | খাইয়া তৃপ্তিলাত করিবে | 
মহিদান! | 


সমপরিমাণ সবেদ! ও বেসন একটি পাত্রে গুঁিয়া উত্তমরূপে ফেটাইবে । 
ফেটান উত্তমরূপে হুইয়াছে কি না, দোখবার অন্ত একফোটা লইয়া 
'জলে ফেলিবে | যাঁদ জলে ভায়া থাকে, তবেই জানিবে যে 
ফেটান ঠিক হইয়াছে । এইরূপ ফেটান হইলে পর একথাঁন কড়াতে 
শকছু বেশী পাঁরমাণ টাটকা ঘ্বৃত লইয়া জালে চড়াইবে ; তারপর 
একখানি মিহি ঝাঝি ছারা বদে ভাজিয়। লইবে। বদে ভাজা 
শেষ হুইলে কীঝাঁরি দ্বারা ভুলিয়া লইয়া! অন্ত একটি পাত্রে রাখ । 
তৎপরে অল্প পাঁরমাণ ঘ্বতি ও জল একসঙ্গে মিশাইয়া শালপাতার 
ঠোঙ্গার দ্বারা অল্পে অল্পে ঘুরাইয়! ঘুরাইয়া মিঠাই তৈয়ার কাঁরিতে 

_. হইবে । বর্ধমান ও িধুপুরের মাহিদানা প্রসিদ্ধ । 

স্যানুসাহা । 

। একসের তাল ময়দা একটি পাত্রে বাঁখিয়! দেড়পোয়! গরম স্বৃত 


হাজার জিনিষ 


ঢািয়! দাও, পাত্রের চতুর্দিকে ময়দা! লইয়া! সেই ত্বতের উপর চাপা 
পদয়া একথানি বন্ধু ঢাকা দাও । আধঘন্টা পর্য্যন্ত পররূপ ঢাক! স্বাখিবে। 

তারপর দুগ্ধ দ্বারা & ময়দা মাঁঝাঁর গোঁছ মাখিয়া লইতে হুইবে। 

মাখা হইলে বালুসাহুর আকারে কসবা! চতুফ্ষোণ তাঁক্তির আকারে এক 
এক খণ্ড তৈয়ার কর। অতঃপর কড়ায় ঘ্বত চড়াইয়া উক্ত খগুগ্ডাঁল 
ভাজিয়া লও | পরে বাদামের স্তায় রঙ্গ হইলে ভাজা হুহয়াছে জানিবে। 

তদনস্তর রূস ডুবাইয়া রাঁখিলেই বালুসাহী প্রস্তুত হইল। 


নিখুত | 


একসের ময়দা, আঁধসের খাসা, ছুই সের সবেদা গরম জলে গুাঁলয়া 
ফেটাইতে ও ফেনাইতে হইবে | উত্তমরূপে ফেটান ও ফেনান হইলে, 
শমাহদানার বদে ভাজার মত কাঁরয়া ঘ্বতে ভায়া লইবে। শ 
বদেগ্ডালকে অল্পপাঁরিমাণ পাতলা শচাঁনর রসে ফেলিয়া রসপাত্র উনান 
হইতে তুলিয়া রাখবে । পরে অল্প চট্কাইয়া হাতে খত মাখাইয়! 
শমঠাই বাধার মত বাঁধিয়! লইলেই নিখুত প্রস্তত হইবে । 


লীতাভোগ | 


দেড়পোয়! খাসাতে একছটাক ঘ্বত ময়ান দিবে, তাহার পর ইহার 
সাঁছত টাটকা জলশূন্ত ছানা উপযুক্ত পারিমাণে শমাশ্রত কারিবে ; ইহাই 
সীতাভোগের উপকরণ । এখন খানিকটা স্বৃত জালে চড়াইয়! তাহার 
উপর একখান! শাহ বাঁঝরি পাঁতিয়া পূর্বব-প্রত্তত উপকরণ বাঁঝরির 
উপর রাশিয়া ভাইন হাণ্ত শদয়া দিতে থাক ) বাঁঝাঁরর ছিদ্র দিয়! যে 
দানাগুলি ঘ্বতে পাড়বে, ভাজ! হইলে সেগুলি তুলিয়া রসে ডুবাও । 
অতঃপর সমস্তই পাত্রান্তরে রাখিয়া শমাঁহুদানা-বাঁধার মত বাঁধিয়া লও | 
নিখুত ও সীতাভোগে যে এত তারতম্য, তাহা অনেকে জানেন না। 
িষুপুর, বর্দমান ও ইন্নাশের সীতাভোগ উৎকৃষ্ট | 


মাঁতচুর | 


প্রথমে যত আবশ্ক ছোলারই হউক আর বরৰটিরই হউক বেসন লইয়া 

জলে গুাঁলবে | পরে তাহার লাঁহুত সমপাঁরমাণ সবেদা মিশাইয়] উত্তম-. 
রূপে ফেটাইবে ও ফেনাইয়! লইবে | ফেনান হইলে পর তাহাকে ইদে- 
ভাজার স্কায় বাঁঝাঁরতে ফোঁলয়। স্বতে ভাঁজয়া চিনির রসে ফেলিৰে ॥ 
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এখন উপ্তাল অন্ত পাত্রে রাখিয়া লাড়ু পাকাইয়! 'লইলেই মাতচুক্ক 
শ্স্তত হইবে | মাতিচুর ও মাহিদানায় গ্রতেদ করা কঠিন । 
পন্তিয়! | 
টাটকা ছানার জল উত্তমরূপে ছাঁকয়! এঁ ছানা 'নাখিচ কারিয়। বাটিয! 
লইবে। তৎপরে তাহ! চটকাইয়া লঘ লম্বা পাস্তয়া৷ তৈয়ার কাঁরিষে ঃ 
উহ্থার ভিতর এক একটি এলাঁচের দানা দিতে তুলিও না। এখন 
প্রতাঁল ঘ্বতে ভাশজয়া চিনির রসে ফৌঁলিলেই পান্তয়া। তৈয়ার হইল ॥ 
ছানার সাঁহত সবেদা ন! 'মিশাইয়। পাস্তয়া আস্ত রাখা ছুঃসাধ্য | এক- 
সময়ে ফরাসভাঙ্গার পাস্তয়াঃ ছানাবড়া দেশাবখ্যাত ছিল । আনরপুৰ- 
বারালতের ছানাবড়া দেবছুর্লত পদার্থ ছিল। 
সালপোস। | 
উপাদান উত্তম ময়দা] একসের, দাঁধ আধসের, চিন দেড়পোয়। । 
প্রথমতঃ ময়দা, চিনি ও দাঁধ একসঙ্গে মিশাইয়া জলে গুঁিয়া লইবে । 
ততৎপরে এবখানি ঘ্বৃতপূর্ণ তৈ বা শটটুকা কড়| আগুনে চড়াইয়া 
তাহাতে পূর্ববামাশ্রিত গোলা একপোয়া পাঁরমাণ ঢাশীলয়া দয়! চ্যাপটা 
কাঁরয়া শীদবে | বাঁদামী-বর্ণ হইলে নামাইয়া লইবে। ইহাই 
সাধারণ মালপোয়া | 
ছাশার মালপোয়া ৷ 
কতকটা উত্তম ছানাধাটা সুজির খাঁসার সাঁহিত উত্তঃরূপে মিশাইয়া 
উপযুক্ত পারিমাণ ছষ্ধের সাঁহুত 'মাশ্রত কাঁরিয়া লইবে । অতঃপর 
উহাতে মৌরী, ছোট এলাচি ও গোলমরিচের চূর্ণ মিশাইয়া দালপোয়া 
ভাজার প্রকরণে তাজিয়া! লইবে | 
ক্ষীরের মালপোর | 
. ক্ষীনের মালপোয়া উক্তরূপে কারিতে হয় । ছানার পাঁরবর্তে. ডেল! 
, ক্ষীর দিতে হইবে।। ] | 
ছানাবড়া | 
ছানার জল বাঁহির কারয়া তাহার সহিত খাপা মিশাইয়া বেশ করিয়া 
চ্টকৃহিয়া লইবে । সচরাচর একসের ছানায় একপোয়া খাসা মিশাইলে 
' ভিত পায়ে | চট্টকান হইলে এক একটি গোলক পাকাইয়! লইয়া; 
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স্বতে ভাঁজবে | লাল হইয়া আলে ত্বুত হইতে তুলিয়া বানি 
রসে ফেলিবে ) রস হইতে অন্ত পাত্রে তুলিয়া তাহায় উপর দানাদার 
'চিনি ছড়াইয়! দিলেই উত্তম ছানাবড়া হইবে । 


'ধলোভিক্যাশিজ | 

ইহা তৈয়ার করিতে হইলে একসের ছানায় একপোয়া সুজি চাই । 
্থাজতে উত্তমরূপে স্বৃতের ময়ান দয়া জলশৃন্ঠ ছানার সাঁহ্ত বেশ 
কারিয়া চটকাইবে | তৎপরে খুব বড় বড় কারিয়া গড়িয়া ছানাবডা 
ভাজার মত ভাজিয়া লইবে। ছানাবড়া ও লোঁডিক্যাঁনিঙ্গের পাক 
একই প্রকার / তবে লোঁিক্যানিউ খুব বড় বড় করিয়া গাঁড়তে হয়। 
কাশিমবাজারের রাজবাড়ীর জন্য মুর্শিদাবাদের এক মোদক আধণ 
ওজনের একটি লোৌিক্যানি্গ প্রস্তুত কাঁরয়াঁছিল | 


গোল্লা সনোশ | 


গোল্লা সন্দেশ প্রস্তত করিতে হইলে একসের ছানা ও একসের চিনির 
রস আবহক | ভাল শনির রস জালে চড়াইয়। জল-নিংড়ান ছানা- 
বাটা তাহার সহিত মিশাইয়! তাডু বারা নাঁড়িতে থাক ; এরপতাবে 
তাড়ু নাঁড়িবে, যেন খুঁলির এধার-ওধার তাড়ু বেশ সঞ্চালিত হয় ॥ 
পাক যত ঘন হুইয়া আবে ততই মাঁড়িতে থাঁকবে। যে কারিগর 

হাতে অনেক সন্দেশ না করিয়াছে, সে শন যে-সে লোক 
সন্দেশের পাক ঠিক রাখিতে পারে না। যাহা হউক, যখন দেখিবে 
সনোশ বেশ চিট্ধরা কাই গোছের হইয়াছে, তখন খোলা জাল হইতে 
নামাইয়া একটি বড়ার উপর বসাইয়া ক্রমাগত তাড়ু নাড়তে থাক । 
এক্সপ নাড়া-চাড়া কাঁরিতে করতে আপনা হইতে বীজ মারিয়। আসিবে 
ও ডেলা বাঁধবে | এইবার একখানি খুন্তীর দ্বার! খুলর সন্দেশ 
একখানি বারকোষের উপর ভুলিয়া লও | একটু ঠাণ্ডা হইলেই 
ছুই হাতে চটকাইয়া গোল্লা বাঁধিতে থাক। পাক একইবূপ। 
কেবল ছীচের প্রকারতেদে সন্দেশের আতা, তালশ'স, 
“মনোরঞ্জন, ক্ষীরপুলস, ছাবা, অবাকছাব প্রভৃতি নানারূপ আকার- 
ভেদ হুয়। বড় গোল্লাকে মণ্ডা বলে । ছোটি ছোট গু) পাকাইলে 
সণ হয়। : যে পাক দেখান হুইল, তাহা মাঝারি খাঁসার পাক। 
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খুব খাসার রস খুব কম ও ছানা খুব আঁধক দিতে হ্য়। 
আবার ছানার তারতম্যে সন্দেশের তারতম্য হুইয়া থাকে । পূর্ব 
কাঁলকাতায় হাতীবাগান, হাঁলসীবাগানে যে ছানা হইত, তাহাতে, 
সন্দেশ অতীব উৎকৃষ্ট হইত) এখন সেরূপ সন্দেশ পাওয়া যায় না। 
ক্ষীরপুলী ত' প্রায় অনৃশ্ই হইয়াছে । জনাইয়ের মলোছ্রার পাক 
স্বতন্ত্র । বড়বাজারের বাতাবীর পাকেও বোঁচত্রা আছে । 


ক্ষীরের সন্দেশ | 


প্রথমে একখানি খুঁজতে তিন পোয়া চিনির রস চড়াইবে | উহাতে 
আধসের ছানা-বাঁটা মিশাইয়! ভাঁড় দয়া নাড়তে থাশীকবে। যখন 
দেখিবে চিট ধারয়া গাঢ় হইয়া আসিয়াছে, তখন তাহাতে একপোয়া 
ক্ষীর, একছটাক বাদাম-বাটা, এককীচ্চা পেস্তা-বাটা ও ছোট এলাচের 
দানা চাঁর আনা পাঁরমাণ ঢালয়। দয়! নাঁড়িয়া-চাঁড়িয়। নামাইবে। 
পরে বীন্ধ মাঁরিয়! অন্ত পাত্রে বাঁখিয়া গোলা বাঁধয়া লইলেই ক্ষণবের 
লন্দেশ হুইবে | 


ছানার পোলাও । 
উপাদান_শক্ত ও টাটকা ছানা দেড়সের, চাঁন আধপোয়া, িদাঁষস 
, ছুই ছটাক, পেস্তা ছুই ছটাক, বাদাম দুই ছটাক, জাফরাণ চাঁরি আনা, 
- . সা-্মীরচ একতোলা, সা-জীরে আধতোলা, লঙ্কা একতোলা, ছোট 
এলাচের দানা চাঁক্সি আন!, দারাচাঁন ছয় আনা, তেজপাতা একতোলা, 
লবণ চাঁরি তোলা, ছোলার ভাল একপোয়া, আদা-ছেচা দুই তোলা 
এবং জল তন সের | তিন সের জলে আঁকৃনীর মসলাগাঁলি নেরড়ায় 
পুল বাঁধয়। িদ্ধ কর, একসের থাঁকিতে নামাইয়া রাখ ; কাপড়ে 
বিয়া ছানার জল বাহুর কাঁরিয়া ডুমা-ডুমা আকারে কাটিয়া! লও; 
পরে ঈষৎ বাদামী বঙ্গে ঘ্বতে ভাঁজিয়৷ রাখ । এক্ষণে চাউল ধুইয্ না ও 
শরকাইয়া হুপ্ধ-মিশ্রিত জাফরাণ-গোলা ও অল্প ঘ্বতের সহিত মিশাইয়া 
তাঁছাতে বাদাম, িসামন্ঃ পেস্তা, সা-মারিচঃ সাঁজীর! এবং এর্াচের 
দান! ছড়াইয়। 'মশাইয়া লও । অনম্তর একটি হাঁড়ির তলায় ?সাঁক 
পাঁরমাণ ঘুত ঢাঁলিয়। তাহার উপর তেজপাতা সাজাইয়া। চাউল ঢাঁিয়া 
. গাও পরে তাহাতে আঁক্নীর জল, লবণ ও পিকি পরিমাণে ঘ্বত 
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মিশাইয়া ঠাঁড়র মুখে সরা! ঢাকা 'দিয়া মৃদু তাপে বসাও। একেবারে 
- ফুটিয়া উঠিলে ছানাগুলি ঢালিয়া দিবে । কিয়ৎক্ষণ পরে যখন চাউল সিন 
হুয়া আসবে, তখন নাঁরকেল-কোরা॥ চিনিও অবাশই সমস্ত স্বৃত 
পৃদয়া আস্তে আস্তে হাঁড়টি একবার ঝাকাইয়! লও | পরে হাঁড়ির 
মুখ বন্ধ কারিয়া দমে বসাও ; উত্তমরূপে দ্ধ হইলে নামাইয়া! লও । 


স্কুনীখিচুড়ী | . 

উপাদান-_খাঁড়ি মস্রী. একসের, ঘ্বত তন পোয়া, উত্তম চাউল দেড়- 
পোয়া, লবণ তন তোলা, আদাবাটা ছুই তোলা, লঙ্কা-বাটা এক- 
তোলা, জীরামপিচ-বাটা আধতোপা, তেজপত্র দশখাঁনি, ছোট এলাচ 
চাঁর আনা, দারুচানির কুঁচি ছয় আনা, লবঙ্গ তন আনা, দঁখি এক- 
পোয়া এবং পেয়াজ্গ-কুচি চার তোলা । প্রথমে চাঁউলগুাল পারার 
ক্কবিয়া বাছয়। ধুইয়া শুকাইয়া লও) অনন্তর একটি পাকপা্রে 
সমস্ত মৃত চড়াইয়৷ পেঁয়াজের সরু-সরু কুঁচগ্তাল তাজয়া লও, 
পরে সেই পাত্রে চাউল, ডাল ও তেজপত্রগাঁল "দিয়া ক্রমাগত 
নাঁড়িতে থাক । যখন ছুই-একটি চাউল ফুট ফুট কারিয়! ফুটিতে 
থাঁকবে, তখন তাহাতে সমস্ত মসলা ও দধি ফেলিয়া দিয়া পুনরায় 
নাড়াচাড়। করিতে থাঁক । কিয়ৎক্ষণ পরে উহাতে জল ঢাঁলিয়। "দয়া 
পাকপান্রের মুখ বন্ধ করিয়া রাখ; এই সময়ে বেশী কাঁরিয়া জাল ন। 
শদয়া অল্প অল্প কাঁরয়া জাল দাও | - যখন দোখিবে, বেশ শসন্ধ হইয়া 
আসিয়াছে, তখন লবণ দিয়া হাঁড়ির কান! ধায় একবার বাকিয়া 
শ্দবে | পরে জল মরিয়া আসিলে পেঁয়াজের কুচিভাজা 'দিয়া দশ-পনের 
ধমাঁনট পরে নামাইয়া লও | যতক্ষণ না৷ আহার কাঁরতে বাসে, ততক্ষণ 
হাঁড়ির মুখের টাকা খুঁলও না | পেয়াজ না দিলেও উত্তম ভূনীক্ছড়ী 
প্রস্তত হয় । কেহ কেহ পেয়াজ-কুচির বদলে আদার কুচি দেন । 
বাদাম-কুঁচ দিলে আরও ভাল হুয়। সকলরূপ খ্চুড়ী ও পলারের 
পক্ষেই পুর্বাতন আতপ চাউল প্রশস্ত । তুনীখ্চ্ড়ী মুগ ও ছোলার 
ভালেও বেশ ভাল হয় । 


ক্কলাইশুটির তিচুড়ী। র 
একসেন খোসা-ছাড়ান কলাইগু টির হিচুড়ী রধতে হইলে একপোর) 


চে 
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স্বত চাই ৷ তান্তি নিম্নীলীখত মসলাগুলি নিয়ালাখত পারমাণে 
আবশ্যক |-_খাঁড়ি মুরী একপোয়া, পুরাতন দাদখান চাউল এক" 
পোয়া, ধনে-বাটা ঠিতনতোলা, হবিদ্রা-বাটা একতোলা, জীরা-মব্রিচ- 
বাটা একতোল1, লঙ্ক-বাটা আঁধতোলা, আদা-বাটা একতোলা, 
তেজপাতা! দশখাঁনি, ছোট এলাচ সাকতোলা। দারুচিনি তিন আনা, 
লবণ চাঁরি তোল! এবং জল 'তিন সের | প্রথমতঃ শুঁটি হইতে কলাই 
ছাড়াইয়! সেইগাঁলিকে লবণের সাঁহত রগড়াইয়া নির্মল জলে ছুই- 
তিন বার ধুইয়া লইলেই কলাইয়ের সমস্ত খোঁস। উঠিয়। যাইবে। 
অনন্তর আগুনে পাঁরমাণমত ঘ্বৃত চড়াইয়া প্রথমে খোসা-ছাড়ান কলাই, 
তারপরে চাউল এবং সর্বশেষে খাঁড় মন্থরীগাঁল অল্প পারমাণে ভাভিয়া 
লইয়া পৃথক পৃথক পাত্রে রাখ । পরে একটি হাঁড়িতে অবশিষ্ট ঘ্বৃত 
আগুনে চড়াইয়া তাহাতে অর্ধেক গরমমসল। দয়া নাড়তে থাক। 
যখন উত্তীপে বাদামী রঙ্গ হুইয়া আসবে তখন তাহাতে গরম জল্‌ 
ঢাঁিয়া দিয় হাঁড়ির মুখ বন্ধ করিয়] রাঁখিবে ; জল ফুটিতে আরম্ভ 
কাঁরলে কলাই, মন্রী ও চাউলগাঁল ঢাঁলয়া দাও । এই সময়ে জাল 
একটু অল্প দিবে ; পরে খিথচুড়ী বেশ ীসদ্ধ হইলে অবশিষ্ট গরমমসলা) 
দিয়! নামাইবে | খিচুরী আঠা-আঠ| হইবে বাপিয়াই খাঁড় মহুরশ 
শদতে হয় । ইহার শ্বাদেও একটু বৈচিত্র্য হয় । কস্ত খাঁড় মন্থরী 
পা দিলেও কলাইশুটির "খ্চুড়শী ভাল হয় না, এরূপ নছে। 
পরার রাস চাউলে 'িচুড়গ 
ভালই হয়। 


গোপচোপ । 

সমপরিমাণ ময়দা, চিনির রস ও ঘুতের সহিত কিঞিৎ গোলাপী জাতর় 
শিমশাইবে ; যখন দোঁখবে উত্তমরূপে শমশিয়াছে, ছখন এক একটি দানা 
'পাকাইয়া একখান পিতলের থালের উপর সার সারি বসাইবে 
তৎপরে উপরে আর একথান! থালা চাপা দিয়! চারধার ময়দা] "দিয়া 
“বেশ করিয়া আঁটিয়া দিবে । তখন সেই থালা কাঠের বয়লার আগুনের 
উপরে ঘসাও ; উপরেও আঁঙখন চাপা দাও । আরতি নির্ধাণ হইলে 
গাঁক। খুলয়! ঘেখ, এ তোমার গোপচোপ। 


-১৬ হাজার জিনিষ 


শকর-পারা। 


শকর-পাঁরা প্রস্তত কাঁরতে হইলে, একসের ময়দা, দুধের সন্ক 
একপোয়াঃ দেড়পোয়া বাদাম-বাটা, একপোয়া চিনির রস, 
একপোয়া স্বত ও দুই আন! পারিমাণ ছোট এলাচগু'ড়া আবশ্কমত । 
প্রথমতঃ উত্তমরূপে খাসাময়দার সাহিত দুগ্ধের সর শীমশাইয়া খুব দাঁলতে 
হইবে, তৎপরে বাদাম-বাটা ও এলাচচুর্ণ জলে গুঁলিয়! এ ময়দার সহিত 
মাঁখিতে হুইবে। অনন্তর একপোৌয়৷ স্বতের ময়ান "দয়া লুচির 
ময়দ] ষে প্রকারে মাঁথতে হয়, সেই প্রকারে উক্ত ময়দা মাথিয়। 
লও | যখন দেখিবে, বেশ মাখ! হুইয়াছে, তখন তাহা হইতে লেচস 
কাটিয়া! ক্ষুদ্র চতুফধোণ আকারে তৈয়ার কর। এই সকল প্রস্তত 
হইলে পর খানিকটা দ্বৃত জালে চড়াও; ত্বত পাঁকয়া আলে 
উক্ত চতুদ্ষোণ খগ্ডগ্ডাঁল ভাঁজয়! লও | সাবধানে ভাঁজবে, যেন কড়াও 
নাহয় নরমও না থাকে । এই খগ্তগুলতে চিনির রস মাখাইলে 
“শকর-পারা” প্রস্তুত হইল । 


মেওয়ার পাস্তবয়া | 
পাঁচ ছটাক সবেদার সাঁহুত একসের ক্ষণর '্মশাইবে | ক্ষঈরকেও 
মেওয়া বলে । সবেদ। টাটকা হওয়া চাই | এ সবেদায় কিছু ময়ানও 
দিতে হয় । এখন মেওয়! ও সবেদা তালরূপে চটকাইয়!, ছানার 
পান্তয়ার মত গড়িয়া ঘ্বতে ভাঁজবে । পরে 'চানর রসে ফোৌঁললে 
মেওয়ার পাস্তয়া হইবে ! ইহছাকেই ক্ষীরের পান্তয়া বাঁলবে | 


সরচুর্ণ। 
থে" নিয়মে ছুগ্ধের সর পড়াইতে হয়, সেই নিয়মে ছুই সের আন্দাজ 
সর -জমাইয়। লইবে। এখন একখানি চাটু তপ্ত অঙ্গাবের উপরে 
বসাইয়! তাঁহাতে সর স্থাপন করিয়া নশচেন্র চুগ্ধ মাতিয়া লইবে। 
অতঃপর ইহাকে ছুরি দ্বারা ক্ষুদ্র ক্ষুদ্র আকারে কাটিবে এবং এগাঁলকে 
তিন পোয়া আন্ীজ ঘ্বৃতে ভাজিবে | লালচে বর্ণ হইয়া আসলে 
আবপোয় বাদাম ও আধপোয়া পেস্তা কুচি-কুি কাঁরিয়া উ্ছার. উপরে 
ছড়াইয়া দিবে | তারপর ছোট এলাচচুর্দ ছুই আনা, লবঙগচু্ণ দুই.আনা, 
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কপূর জাধরাতি, গোলমারচ্চর্ণ সাড়ে চার আনা উহ্থার সাছিত িশাইয়। 
দাও । এখন একসের আন্দাজ 'মহরীর রস প্রস্তুত কাঁত্রিয়া উহ্নার উপয় 
ঢশলতে থাক, আর মুছু তাপ দাও, মধ্যে মধো এক একবার নাঁড়য়া- 
চাঁড়িয়া দাও | যখন রসে দীন! বাঁধিয়া উঠিবে, তখনই নামাইয়া লইষে | 


নাংখাতাই | 
উপাদান--ঘ্বৃতি আধস্রে। চান দদেড়পোয়!, ময়দা একসের | আগ্রে 
ময়দা, ঘ্বত ও শচন একত্রে মিশাইয়! মাঁখিয়া লও | পন্বেছোট ছোট 
টিকলশ কাঁরয়া অন্য ঘ্বতে বাঁদামশ রঙ্গে ভাঁজয়া লইলেই অস্যযুত্তম 
নাংখাতাই হইবে | “ময়দা আছে, ঘ আছে; জল নাই। কটকট 
গরম !" ময়দার বদলে সুজি ভাল । 


দাঁধর লুচ | 


ঘৃত একসের। ময়দা একপের। দাঁধ আপাপায়া । আগ্রে ময়দায় দধ 
মিশাইয়া খুব ভশলবে, পরে উহাতে দ* তোলু। ঘত 'িশাইয়া আবার 
ডঁলবে , ভালরূপে ডল: হইলে গরম জল দ্বারা মাঁখবে | মাথা হইলে 
আবার আধপোয় ঘ্বত উন্নাতে মাঁখিয়া ভাঁলবে । ভল! শেষ হইলে 
লোঁচি করিবে ও ঠিক গোল কবিয়' (বালিবে | পরে তাহা ঘ্বতে তাজিয়। 
লইলেই দঁধির লু প্রস্তুত হইবে । 


খাস্ত।-কচুরী 
খান্ত।কচুরাঁ অন্যান্য কচুরী তাজর মত ভাজিতে হয়, '£বে ইহার 
ময়দায় কিছু আধক ময়ানদতে হয় | ময়ান আধক দলে খাইতে 
মোলায়েম হুইয়া থাকে | কচরশর পাঁকে খান্তার পাকও দেখাইয়াছি | 

বড বদে। 
স্জি ও সব্দোর খাঁম গোলার পাঁরমাণমত জলে গুগলয়। খুব 
ফেন'ইবে | ফেনান হইলে বড় বড় ঝাঁঝারতে সেই গোলা ছাঁড়িয়' 
স্বতে ভাঁজবে | তৎপরে চিনির রসে ফোলিলেই বড় বদে প্রাস্থত 
হইবে । বড় বদে বড় সুখান্ঠ | 

মেগলের পক্কানন | 


সত কন্ব। তৈল জালে চড়াইয়া তাহার উপরে ঝাঝারি রাখিয়া বেসনের 
»ম-শহ 
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পুরু গোলা ঢাঁলয়া দাও । এখন হস্ত দ্বার। ডালিয়া ঝুাঁর ঝাঁড়তে থাক। 
ভাজা হইলে অন্ঠ পাত্রে রাখবে ; তৎ্পরে চিনির রসে অথবা! গুড়ে 
পাক কাঁরয়। বাঁধিয়া লইলেই পক্বান্ন হইল । পক্কান্ের এ ঝুকি 
একটু লম্বা লম্বা হইলেই “টানা-মিঠাই” হইয়া থাকে । ম্বতে ভাঙা 
প্চানর রসে ফেলা পক্কান্ন খাইতে বড় উৎ্রুষ্ট । বেসনের গোলা ভাল 
করিয়া ফেটাইয়া না! লইলে পৰ্ৰান্ন বড় শক্ত হয় | 


মুগের লাড়ু । 

" উপাদান-ঘ্বত আধসের, মূগের ডাল আধসের, ছোট এলাচি আঁধ- 
তোল। | একবাঁত্র ভিজাইয়৷ ডালের জল বরাইবে; এই ভাল 
সামান্থরূপ পাঁষিতে হুইবে | ঘ্বত জালে চড়াইয়া তাহাতে ওঁ ভালচুরণ 
লালচে করিয়া ভাজবে | এদকে একসের চানির রস জাল 
হইতে নামাইয়! খুব নাড়তে থাকবে ; দকছু ঘন হইলে তখন এলাচ- 
চূর্ণ তাহাতে ঢাঁিয়া নাড়া-চাড়া কাঁরবে | পরে তাহা লাড়ুর আকারে 
পাঁকাইবে | 


আদর্শ] | 
শৃতনপোঁয়া চাঁন জালে চড়াইয়া রস প্রস্তত কর। জালে ঞঁ রস 
রাঁখিয়। তাহাতে একসের চাউলের শমাঁহগু ডা দয়! জাল শ্দতে থাক । 
যখন উহা! আমরা কঠিন হইবে, তখন নামাইবে | এখন তন্থারা পিষ্টক 
প্রস্তুত কাঁরয়। ঘ্বতে বাদামী রঙ্গে ভাঁজিয়া লও | ইহার মাম আদর্শ! | 

মত্ত্ের পোলাও | 
উপাদান__কাটা মৎস্য দেড়সের, চাঁউল একসের, ঘ্বত একপোয়া, 
লবণ চার তোল!, আদা-ছেচ। অদ্ধ পোয়া, ধনে গোটা বা ছেঁচা অর্ধ 
পোয়া, গোঁলমাঁরচ গোটা বা গুড়া একতোলা, তেজপত্র দুই তোলা, 
ছোট এলাচ ছুই আনা, দারাচাঁন দুই আনা, লবঙ্গ দুই আনা এবং 
জল ছুই সের। প্রথমে একটি হাঁড়তে মৎস্য, যারচ, ধনে ও আদা 
রাখিয়া ছুই সের জল ঢাঁিয়া মুখ সর! শীদয়া বন্ধ কাঁরয়া উনানে 
চড়াইয়া জাল শীদবে | আধসের আন্দাজ অল থাঁকিলে ও লালচে বঙ্গ 
হইলে নামাইয়া পরিস্কৃত হুস্ম বস্ত্র দ্বারা এই আকৃনীর জল ছায়া 
মাছগ্ঁি পাত্রান্তরে রাখবে । এঁদকে একটি পাকপাত্রে দ্বৃতের 
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সহিত লবঙ্গ ফোড়ন দয়া আঁকৃনপীর জলে সম্বরা দিষে | ফুটিয়া উঠিলে 
নামাইয়া অন্ঠ পাজ্রে ঢাঁলয়। রাঁখিবে | পরে এ পাকপান্রটি পাবিস্কৃত 
কাঁরয়া তাহাতে ঘ্বতৈর সাঁহত লবঙ্গ ফোড়ন দিয়া মত্ম্যগাঁল শীত- 
লাইয়া নামাইবে | পরে চাঁউলগুি অর্ধবসদ্ধ করিবে | যে হাঁড়িতে 
পোলাও পাক হইবে, তাহার তলায় ঈষদুষ্ণ স্বত ঢাঁলয়া তছুপাষ 
তেজপত্র শবহ্থাইয়! দাও | পরে গরমমসলাগুাঁল অল্প ছোঁচয়া অর্ধেক 
মতশ্যের সঙ্গে মাশ্রত কর । পরে সেই সাঁজ্জত তেজপত্রোপার এক- 
থাক মত্ত সাঁজাইয়া এ মতত্যের উপর আর একথাক তেজপত্র 
বিহবাইয়! পুনরায় উহার উপর আর একথাক চাউল সাঁজাও | এইরূপে 
সমস্ত মৎন্ত ও চাউল পর্য্যায়ক্রমে সাজান হইলে, সর্ধোপণনি একথাক 
তেঞপত্র সাজাইয়া আকৃনীর জল, লবণ এবং অবাঁশিষ্ট সমস্ত ঘবৃত 
ঢাঁিয়৷ হাঁড়ির মুখ পরিস্কৃত বন্ত্রখণ্ডে ঢাঁকিয়! সরা চাপা দিয়া অর্ধ- 
ঘণ্টাকাঁল তণ্টাঙ্গারের দমে বসাইয়া রাখ । তাহা হইলেই পোলাও 
প্রস্তত হইল | বলা বাহুল্য, পেশোয়ার১ চাউল বা! উত্রুষ্ট আতপ 
চাউলই পলান্ন ব৷ পোলা ওয়ের পক্ষে প্রশস্ত | 


গমের পোলাও । 


উপাদান-_খোসাছাঁড়ান গম একসের, ঘ্বৃতু আধসের, মাংস এক- 
সের, দারুচিনি ছুই আন1, ছোট এলাচ দুই আনা, লবঙ্গ ছুই আনা, 
মার্চ আড়াই আন1, আদা দেড় তোলা, পেয়াজ একপোস্ব:, লবগ 
সাড়ে চারি তোলা এবং কালোজিরা দুই আনা । প্রথমে মাংস, আদা।। 
পেয়াজ, ধনে, লবণ এবং জল সিদ্ধ কারিয়। আকৃনীর জল প্রস্তত কর । 
পরে ঘ্বতে লবঙ্গ ফোড়ন দয়া সাতলাইয়া লও । অনস্তর উহ কাপড়ে 
ছািয়৷ জল ও মাংস পৃথক্‌ পৃথক্‌ কারয়া রাখ । থে পাত্রে মাংস 
রাখবে, তাহাতে যেন জিনা ছড়াইয়া মাংস ও গরমমসল! সাজান হয় । 
পরে গমগ্ডাঁল অল্প ঘৃতে ভাঁজয়। আকৃনীর জলে সিদ্ধ কর, এই সময় 
ইহাতে কাচ ঘ্বত দিবে | সদ্ধ হইলে মাংস সাঁজ্জতপাত্রে বসাহয়া 
তাহার উপর অবাঁশষ্ট স্বত ঢাঁলয় দিয়া দমে বসাইবে। কিয়ৎক্ষণ 
পরে দম হইতে নামাইয়া লইবে | পেয়াজ না দলেও ক্ষাত হয় না। 
পেয়াজের বদলে বাদীম-কুচি দিলেই চলবে । আর বলিয়া রাখি, 
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সকল প্রকার পলান্েই বাদাম-কুচি দেওয়া ভাল। পেয়াজ শদলেও 
"বাদায-কুি দতে হয় । 


চিনির পোলাও । 
উপাদীন-শচীনি িতনপৌয়।, ঘ্ুত দেড়পোয়া, িকসাঁমস আধপোয়া, 
চাউল একসের, দারুচিনি ও লবঙ্গ-বাটা প্রত্যেকে তিন আনা । চিনির 
পান! প্রস্তত করিয়া তাহাতে দারাচান-বাটা শ্মশাইয়া জালে 
চড়াইবে | পরে আধ-সিদ্ধ চাউল এ পানাতে দৰে এবং ঘ্বৃত ঢালয়া 
শদয়। জালে চড়াইবে | অল্প দ্ধ হইলেই নামাইয়া লইবে, এইরূপে 
প্রপ্তুত কারালেই চিনির পোলাও হইবে । 


আনারসের পোলা এ । 


উপাঁদান--আনারসের শাঁস দেড়সের, চাঁন আধসের, চাউল এক- 
সের, মাংস একসের, ঘ্বত দে'পোয়া, পাতিলেবুর রস একপোয়া, আদা- 
ছেঁচ| তিন তোল।, ধনে-ছেচা তিন তোলা, গোট। দারাঁচাঁন চার 
আন', গোটা লবঙ্গ চাঁর আনা, ছোট এলাচের দান! চাঁর আনা, 
লবণ চার তোলা, শীজরা একতোলা ও জল চার সের | প্রথমে 
মাংস, ধনে, আদা এবং তিন তোলা লবণ জলে "স্দ্ধ কাঁর্িয়া একসের 
থাঁকিতে নাঁমাইয়া একখান পারদ £ নেকৃড়ায় ছাঁকয়। আীকৃনখার জল 
ও মাংস পৃথক্‌ পৃথক পাত্রে রাখ | পরে অর্ধছটাক ঘ্বত কালোজর। 
ফোড়ন দিয়া এ মাংস আকৃনীর সহিত সাতলাইয়। পুনরায় এ দ্রব্য 
ছুই পৃথক পৃথক্‌ পাত্রে নামাইয়া রাখ । এক্ষণে অবশিষ্ট লবণ 
আনারসে মাখাইয়। শীতল জলে ধোঁত কাঁরিয়া সরু কাঠি, দয়া উ্ধার 
গায়ে ছিদ্র কর । পরে একটি ঠাণডতে প্ী তআকৃনশর জলে একসের 
আনারস ফুটাইয়া আধসের থাকিতে নাষাইয়া জল ও আনারস 
পৃথক পাত্রে রাখ | পরে এ জলে লেবুর রস'& চাঁন "দিয়া পান! 
প্রস্তুত কাঁরিয়া তাহার অর্ধেক পৃথক পাত্রে রাখ "ও অপরার্ধ 
অবশিষ্ট ছিদ্র-করা আনারসের সহিত ফুটাইতে থাক । জল মাঁরয়া 
মাথ-মাখ হইলে নামাইয়া রাখ । এক্ষণে পোলাওয়ের হাঁড়িতে বাঁক 
কালোির! ছড়াইয়া তছুপাঁর স্মস্ত মমল! ও মাংজ সাজাহয়া! পূর্ববরক্ষিত 
শসদ্ধ-করা আনারস শনংড়াইয়া, তাহার রস দয়] মৃদু মৃদু জাল দাও । 
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রস শুষ্ধ হইয়া আসলে অদ্ধীসন্ধ চাউল মাংসের উপরে দিয়া তাহার 
উপর আকৃনীর জল ও ঘুত ঢাঁলয়। দমে বসাও | শকিয়ৎক্ষণ পরে 
দেখ আনারসের পলান্ন দেবানে পরিণত হইয়াছে | 


খাসা মণ্ডা | 


উপাঁদান--তিতনিসের ছানা, পাঁচ পোয়া শচাঁনর পাকা রস, আধপোয়া 
গ্ষটর এবং পাঁরমাণমত পেস্তা-কুঁচি । ছানার জল দনিংড়াইয়| বাটিয় 
লইতে হইবে | শনির জল জালে চাঁপাও, "টিয়া আসলে উক্ত 
বাটা ছান! দয়! নাড়তে থাক; একটু পরে ক্ষণর ঢাঁলয়া দাও । 
খুব সাবধান, তাঁডু-নাঁড়া কামাই 'দবে না, জাঁটিয়া যাইতে পারে । 
নাড়তে নাঁড়িতে চিট ধারিয়। আলে নামইয়) রাখ | ঘণ্টা চারি 
পরে উহাতে পেস্তার কুচ মশাইয়া মো পাকাইয়' লও । নানারূপ 
ছাচে নাঁনারূপ আকারের সন্দেশ প্রস্থত হইবে | 


সুরাত বরাঁফি | 
ছোট এলাচ ও জয়ত্রীর ডা প্রত্যেকে একতোলা একসের ক্ষ*রের 
সাছত শ্মাশ্রত করবে! পরে উহাকে 'িতনপৌয়া আন্দীজ শীচানিব 
রসে উত্তমরূপে পাক কাঁরয়৷ বরাঁফর আকারে গ্রস্ত কাঁরয়া লইলেই 
নুষণত বরকি প্রস্তত হইবে | 


দেদোযোগু| | 

দেদোঁমোগড প্রস্তত কারিতে হইলে ছানীয় তত্সম-পাঁরমীণ চশীনর 
রস মিশাইয়া জালে চড়াইতে হইবে । মোগার পাঁকের স্তাঁয় ইহাকেও 

পাক করিতে হইবে | তবে প্রভেদের মধ্যে এই যে, উহাতে শক্ষীঞ্চিৎ 
ছোট এলাচের গুড়া ?মশাইয়! গোল্লার আকারে লয়! তত্তা শীকন্বা 
বারকোষের উপর জোরে ঠপ-ঠপ কিয়া ফেলিতে হইবে | প্ররূপ 
করলে সন্দেশগুালি চেপ্টা হইয়া আসবে | এইরূপ চেপ্টা দুইখান। 
সন্দেশ পরম্পর যুক্ত কারিয়া দাও, খানিক থাকলে উত্তমরূপে জা 
লাগয়া যাইবে । ইহাকে দেদোমোগা বলে। পাঁিহাটির 
দেদোযোও। প্রাস্ধ । সেখানকার বাঁমচাঁকী আরও প্রাসিদ্ধ | 
রামচাকীর পাকে আর রাতীবীর পাকে সাদুশ আছে । 
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কন্ধরো সনোশ | 


কস্তরে! সন্দেশ ছাচে পূরিয়া তৈয়ার করিতে হয় । একসের ছানা- 
বাটাতে িনপোয়! চিনির রস ও বাদাম-বাটা আধপোয়া শমশাইয়া 
জালে চড়াও এবং ঘন ঘন তাড়ু নাড়তে থাক । যখন দেখিবে, আল্ল 
অল্প চট ধাঁরয়া আিয়াছে, তখন উনান হইতে নামাইয়! ঘন ঘন তাডু 
দিয় নাড়াচাড়া কারিতে থাক | এইবূপ কাঁরলে ক্রমে কাই আঁটিয়া 
আসিবে | তখন ছাচে পৃররিয়া কস্বরো প্রস্তত করিয়া লও । বড়বাজারে 
রাতাঁবীর পাকে যে কত্বরো হয়, তাহাই অমৃত | সেকালে রূপটাদের 
কন্তারো গৌরবে রূপাকেও পরাস্ত করত । কন্তরো যৌড়া থাকে 


ক্ষীরের বরাঁফ | 


প্রথমে ক্ষীরে ছোট এলাচের গুড়া একতোলা ও অল্প গোলাগী আতন 

ব। পরে একসের ওজন শচাঁনির রস প্রস্তুত কাঁরয়া জালে 
পাঁকাইয়! ও নামাইয়া তাহাতে আধপোয়া শি দয়! খুব নাপড়িয়া 
দানা বীঁধিয়া আসলে, এ ক্ষণর মশা ইয়া আবার না়িয়া-চাড়িয়। 
দিবে । পরে তাহা একখানি পাজ্রে পুরু কারয়া চু্ীলিয়া উপবঝটি 
চোস্ত কাঁরয়া শক্ত হইলে অর্থাৎ বেশ জমিয়া গেলে, ছুরি দিয়া চৌকা 
করিয়া কাটিয়া লইলে ক্ষীরের বর প্রস্তত হইবে । বরাঁফর কাই 
আরও কড়া হুইলে গুঁজীয়ার উপযুক্ত হয় । 


সুজির মোহুনভোগ | 


প্রথমে সুজি অশ্িস্থ কটাঁহছের ঘ্বতে আঁবিরাম নাঁড়িয়া লালচে ধন্ষণে 
ভাঁজয়! লইবে | পরে তাছাতে দুগ্ধ ঢাঁলিয়া শ্দবে ) ছুই-একবাঝ 
ফুটিয়া আসলে চিনি দিয়া নাঁড়বে | এই সময় ইহার সঙ্গে কিছু 
শিকসাঁমিস শীমশাইয়া শ্দবে এবং যখন গাঢ় হইয়া আসিবে, তখন 
নামাইয়| লইবে | ইহারই নাম ম্ঁজর মৌহনভোগ | কেহ কেহ 
ছুধ, জল ছুই দয়া থাকেন । শকস্ত কেবল জলে যে মোহনভোগ 
হয়, তাহ! মৌহনভোগ নহে । সুজির লেই বা পুলটিশ | 


ছানার বন্বফি ] 


একসের ছানা-বাঁটা একসের 'চপিঝ রসে িশীইয়া জালে চড়াইঘে এবং 
ঘন ঘন নাঁড়িতে থাকবে | যখন শক্ত হইয়া আঁসিষে, তখন তাছাতে 


হাজার জিলিব ২৩ 
ছোট এলাচের গুঁড়া ও পেস্তা-বাদামের কুচি দিয়া অধিকতর নাঁড়িতে 
থাঁকবে | রাঁতিমত চাপ-চাঁপ হইয়া আপিলে কোন পাত্রে চোস্ত 


কারয়া ঢাঁলিয়া দিবে ) শক্ত হইলে বরাফির আকারে কাঁটিলেই ছানার 
বরফি প্রস্তুত হইবে | বন্ততঃ ইহা একপ্রকার সন্দেশ | 


কিস্টিমসের মোহনভোগ | 
কমমিমের মোহুনতোগ প্রস্তত করতে হইলে একসের কিস্মামস্‌, বত 
আধপোয়! ও চানি একপোয়া আবশ্তক | কিম্মিসগাঁলকে জলে 
ধুইয়! বৌটা ফেলিয়া! দাও । পূর্বলিখিত আধপোয়া ্বত জালে চড়াইয়া 
তাহাতে শকম্মিস্গুঁল দিয়া ক্রমাগত নাঁড়িতে থাক ) যখন দেখিবে - 
গুঁল গাঁলয়া আসিতেছে, তখন চিনির রস ঢাঁলিয়। দিয়া নাঁড়া-চাড়া 
কাঁরতে থাঁক, ঘন হুইলেই নামাইয়া! লইবে | ইচ্ছা! হুইলে এ সময়ে 
উহাতে ছোট এলাচচূর্ণ ?দতে পাঁর | অল্প কপূর শীদলেওক্ষতি হয় ন|। 


খোরাসাঁনি পোলাও | 
উপাদান__চাউল একসের, মাংস একসের, ঘ্বত দেড়পোয়া, দারুচিনি, 
লবঙ্গ, জীফরাণ ও ছোট এলাচ-বাটা প্রত্যেকটি দুই আনা, ধনে-বাটা 
তিন তোল!, পেয়াজ-বাটা আধপোঁয়া, মাবচ-বাটা চাঁর আনা, কালো- 
িরা ছুই তোল, আদার রস দেড়তোলা, লবণ তন তোল! এবং দাঁধ 
একপোঁয়া । প্রথমে মাংসে লবণ, পেঁয়াজ-বাটা ও আদার রস মাথাইয়। 
ছুইদণ্ড আন্দাজ ঢাক! দিয়! রাখবে ; পরে ঢাকা খুলিয়া জাফরাণ, 
এলাচ, মরিচ, ধনে-বাটা এবং দধি মাখাইয়া লও । পরে একটি 
পাকপান্রে জিনা ছড়াইয়! উক্ত মাংস, দারণচানি, লবঙ্গ এবং অর্ধেক 
ঘুত দিয়া আগুনে বসাইবে | অনন্তর অন্য একটি হাঁড়িতে চাউল- 
গুলি আধ-পিদ্ধ কারয়া ফেন গড়াইয়া অবশিষ্ট ঘ্বতের সাত মাংস 
তাহাতে ঢালিয়া দিবে | পরে ময়দা দ্বারা একখান বড়রকম রুটি 
্রস্তত কারয়া পাকপাত্রের মুখে ঢাকা দবে এবং তাহার উপর সরা 
কিংবা অন্ত কোন পাত্র আচ্ছাদন দিয়! চাঁরাদক ময়দা দ্বারা বেশ করিয়া 
আটিয়া দিবে, দৌঁথবে যেন ভিত্রকার তাপ বাহির হুইয়া আসিতে ন 
পায়ে । অনন্তর পাঁকপাত্রটি নামাইয়া তাহার নীচে কাঠের কয়লার 
আগুনে বাঁথধে | উপরে কাঠের কয়লার আগুন চাঁপা দিবে, এইব্ূপ 


২৪ ভাজার 'জাঁনিম 


অবস্থায় কিছুক্ষণ রাখলেই 'ভিতরকার জল মরিয়া চুড়-চূড় শব করিতে 
থাকবে, তখন আগুন হইতে হাঁড়ি বা ডেকচণ নামাইয়। লইবে আর 
উপরের আগুন ফোঁলিয়! শবে | পেয়াজের বদলে বাদাম দলে 
চলিবে | 


কিন্দুস্বানী পোল'ও | 

উপাদান-মাঁছ দেড়সের, ঘ্বৃত একপোয়া, চাউল একসের, আঁদা 
আধপোয়া, ধনে আধপোয়া, মারচ সওয়াতোলা, তেজপাতা ছুই 
তোলা, বাদাম আধপোয়া, পেস্তা আধপোয়া, কিসাঁমস আধ- 
পোয়া, লবঙ্গ ছয় আনা, ছোট এলাচ ছয় আনা, দারুচিনি 
ছয় আনা ৪ লবণ সাড়ে চার তেল! । একসের জলে ধনে, 
মীরচ ও আদ! দিয়া আঁকৃনী কর? একপোয়া থাঁকিতে নামাইয়া 
অর্দেক লবঙ্গ ঘ্বুতে ফোড়ন "দিয়! সীতলীও ; পোলাওয়ের হাঁড়িতে 
অল্প ঘৃত য় তেজপাঁত! বিছাইয়৷ মসলা, িদ্ীমস, বাদাম এবং মংস্য 
সাজাও ; এই থাকের উপরে অর্ধ-ীসদ্ধ চাউল লাজাও | এইরূপে মতস্বা- 
অন্াদ সাঁজাইয়া সর্ক্বোপায় অবশিষ্ট স্বৃত ও জীকৃনীর জল ঢাশীলয়া 
ান্ডির মুখ ভাঁলরপে গাঁকয়া হাঁড দমে বসাঁও । আঁধঘণ্টা পরে 
নামাইয়া লঈলেই শন্দৃস্থানশ পোলাও হইল | 


* মঠা পোলাও । 


উপাদান-_চাউল একসের, ঘৃত দেড়পোয়া, বাদাম আধপোয়া, শক 
মস একপোয়], পেস্ত! আঁধপোয়া, ধনে ছুই তোল, তেজপাতা আধ- 
তোঁলা, আদা দুই তোলা, মরিচ আট আনা, গরমমসল! আট আনা, 
শির একতোলা, লবণ তিন তোলা | দ্বৃত ও মসলার সহিত চাউল- 
গুঁল দ্ধ কারিয়! পাত্রান্তরে রাখ । পরে একটি হাঁড়িতে আধপোয়। 
স্বতে দিকস্মিস্‌, পেস্তা ও বাদামগুঁীল ভাঁজিয়া লও | হাঁডিটি নামীও, 
তাহাতে যে ঘ্বত রহিল, সেই ঘ্বৃতের উপর তেজপাতাগাল সাজাইয়া 
তাহা উপর মাংস ও অন্নগুি থাকে থাকে সাজাও | অবশিষ্ট ঘৃত, 
িকস্মস্ভাজ। ইত্যাঁদ এবং িছারির গুঁড়। উপরে ছড়াইয়া দিয়া 
ইীড়ির মুখ বন্ধ কারয়। দমে বসাও | কাঁিৎ পরে জল মারয়া আসলে 
নামাইয়া রাখ । 


হাজার শজীনিষ ১৫ 
সাধারণ কাবাব | 


উপকরণ-_হাড়শূন্ত মাংস একসের, পেয়াজ-কুচি আধপোধা, দাঁধি এক- 
পৌর, ঘ্বত একপোয়!, এলাচ, লবঙ্গ ও দারাচশন-বাটা গ্রত্যেক দুই 
আনা, লবণ আড়াই তোলা, আদার রস দেডছটাক, ধনে-বাঁটা দেড় 
তোলা, মারিচ-বাটা চার আনা | প্রথমতঃ মীংসগুঁলিকে পাছার 
করিয়া ধুইয়' লইবে, পরে উহ্থাতে দাঁধ, লবণ ও অর্দেক আদার রস 
মাখাইয়া একঘণ্টাকাঁল ঢাকা যা বাঁখিবে । অনন্তর ঘতে মাংসগ্ীল 
ফেঁলিষা দিধা নাঁডা-চাড়া কাঁরতে থাকবে ; এই স্ময় আগুনের জাল 
কমাইয়া দিবে । জালে থাকিয়া মাংসের রস মায়া আসলে নামাইযা 
সমস্ত ধনে-বাট'ঃ অর্ধেক মসলী ও দধ মাখাইয' পুনবাধ জালে চড়াইবে । 
জালে শুষ্ক হইযা আলে, নামাইয! লইবে | অনন্তর একটি সরু শকে 
একখণ্ড মাংস ও একটি পেযাঁজ-কুশচ গাঁখিষ| কাঠের কষলার আগুনের 
উপর ঘুবাইতে থাক এবং মধ্যে মধ্যে মাংসে মসলা ও ঘ্বত মাখাও | 
যখন দেখিবে মাংস সুগন্ধি হইযা আঁসয়াছে, তখন শিক হইতে মাংস 
খুলিয়া পাত্রাস্তরে রাখ | যাঁদ একেবারে স্মস্ত "1ংস কে গাথা না যায 
তবে পুনরায় গ্ররূপ কবিয়! গণাথিযা, রূপে আগুনে ঘুক্বাইতে থাক | 
ইহাই একপ্রকার শূল্য মাংস | শল্য মতস্তের কথা পূর্বে কাঁগত ছইযাছে। 
পেধাজ না দিলেও চলে) (কহ কেহ পেঁষাঁজের বদলে *শফা শীক দেল | 


ইত্রাজী কাবাব । 


একসের আন্দাজ খুব থোঁড়। মাংস লইয়া লবণ, জল ও ?ে লমারিচের 
৬'ডার সহিত যখোচিতবপে শমশাইয়া লিদ্ধ কাঁরযা লইহব ) পরে 
শসন্ধ মাংস বাঁটিয়া পাত্রীন্তরে রাখবে | পরে আদা-বাটা, লবঙ্গ-বাঁটা, 
দারুচিনি-বাট|। এলাচ-বাট' এবং পুঁদনা "কের কুচি ও কিঞ্চিৎ 
লোবুব রসে এ মাংস মাখিষা এক একটি পাত্রে এবং ি্িৎ সুজ অপর 
একটি পাত্রে রাখযা, এ লাডুগুলির মধ্য হইতে এক একটি লইয়া 
একবার শিমের হারদ্রাংশে ডুবাহিয়। তাহাতে সুজি মাখাও) পুনরাষ 
ডিমের হবিদ্রাংশে ডুবাইযা আবার সুজ মাথাও। এইবাব এী- 
গুলিকে দ্ূতে ভাঁজয! লইলেই ইংরাঁজশ কাবান প্রস্তাঘ হইল । সুজির 
পাঁরবর্থে বিস্কুটের গুড়া আঁধক প্রশস্ত | 


২৬ হাজার জিনিষ 
চাক কাবাব । 


উপকরণ-_হাড়শৃন্ঠ কোমল মাংসের চাকা একসের, লবণ দেড়তোলা, 
দাঁধ একপোয়া, পেয়াজ দেড়তোলা, ধনে-বাটা দেড়তোল।, আদাক়্ বস 
দেড়তোলা, এলাচ, লবঙ্গ ও দারাঁচানিচূর্ণ প্রত্যেক ছুই আনা, মাঁরচগ্ুড়া 
াঁকিতোল এবং ঘৃত আধপোয়া | চাক! চাকা মাংসগুণলর একপিঠ 
কোন অস্ত্র ঘারা থেতলিয়া লও | পরে তাহাতে পেয়াজ-বাটা, আদার 
রস, মিচ ও লবব্গচূর্ণ, ধনে-বাটা। ও গরমমসলার গুঁড়া মাখাইয়া স্বতে 
অল্লমাত্রায় স্লাতলাইয়া লও | অনস্তন্ব উহা! কে গীঁতিয়া আগুনে 
ঘুরাইতে থাক ও মধ্যে মধ্যে ঘ্বৃত ও দাঁধ মাখাও ) বেশ "দ্ধ হইলে 
নামাইয়া লও । পেয়াজ না দিলেও ক্ষতি হুইবে না । 


দৌপেয়াজা ৷ 


উপাদদান--মাংস আধসের, ঘ্বৃত দেড়পোধা, লবণ একতোলা। জল আধ- 
পোয়া, পেয়াজ-ছেঁচা আধতোলা, হবিদ্রা-বাটা আধতোলা, লঙ্কা-বাটা 
আধতোলা, আদা-ছেঁচা 'সাঁকতোলা, আস্ত ছোট পেয়াজ দশ-বারটা, 
পাঠার মাংস আধসের আন্াঁজ লইয়া থান-থান কাঁরিয়! কাটিয়া লও | 
পেয়াজগুণীলকেও লম্বাল্ঘি চার-পাঁচ ফাল করিয়া কুঁচাইয়া ঘ্বৃতে 
ভাঁজিয়া লও | ভাজা হইলে মসলাগাঁলি প্র ঘ্বতে নাঁড়িতে থাক, বেশ 
লাল্চে হইয়া আঙিলে তাহাতে মাংস ও লবণ দিয়া ক্রমাগত নাড়া-চাঁড়া 
কর। মাংস লাল হুইয়া আসলে জল ঢািয়া দিয়া পাকপান্ডের মুখ 
বন্ধ কাঁরয়! রাখ ; খাঁনক জল মারা আসলে পেয়াজগুলি ঢাঁলয়া 
দয়া জাল দিতে থাক | যখন দেখিবে মাংস দ্ধ হইয়াছে অথচ 
তাহাতে অল্প ঘন রস আছে, তখনই বুঝবে দোপেয়াজা প্রস্তুত । 
িলাতশ “কনুটি ক্যাপনেন্” কতকট! দৌপেযাজাৰ পর্য্যায়তুক্ত | 


চাউল-পুঁডং 


উপাদান--িস্ব দুইটা, চিনি আধপোঁয়া, দুগ্ধ দেড়পোয়া। চাউল আধ- 
পোয়া । প্রথমে চাউলগুঁল দ্ধ করিয়া লইবে, পরে স্ব ছুইটা 
উত্তমরূপে ফেনাইয়া লইবে । অনন্তর দুধ গরম কাঁরয়া এ ফেনান 
মেক উপর টাঁলিষা ধদষা কিঞ্চিৎ শর্মাশ্রত কাঁরবে | পক্ষে উহা 


হাজার কানিষ ' ২৭ 


সাঁহত ভাত িশাইয়! একটি প্রশস্ত পাকপাক্জে ঢাঁলিয়া একঘণ্টাকাল 
কাঠেয় কয়লার আগুনে বসাইয়! বাঁথিবে 


সুজির পুডিং | 

উপকরণ-নুজি একপোয়, িম দুইটা, ছুধ দেড়াপোয়া এবং জল দেড় 
ছটাক | স্ুজিগুল ?তজাইয়া তাহার সাঁহত দুগ্ধ, দকা্চিৎ লবণ এবং 

পভম ছুইটির হারিদ্রাংশ 'মীশ্রত কর | পরে িম ছুইটির শ্বেতাংশ লইয়া 

একটি পাত্রে রাখিয়া উত্তমরূপে ফেনাঁও ; ফেনাঁন হইলে একটি পাক-: 
পান্্র মৃহু আগুনে বসাইয়! তাহাতে ঢাঁলয়া দাও । তৎপরে ছুগ্ধামাশ্রিত 

মুজ উহার উপর ঢালয়া দয়া একঘণ্টাকাল আঁচে রাখিয়া নামাইয়া 

লও | 


মাংসের মোরব্বা | 

উপাদান-_মেষের মাংস একসের, শকর্চিৎ মাখন, ছোট এলাচ, লব, 
দারুচান ও ধনে-বাটা, লবণ, পাঁতিনেবুর রস, পাঁরমাণমত জলে চার 
ঘণ্টাকাল মাংস িদ্ধ কর । অনন্তর নামাইয়া ঠাণ্ডা হইলে হাড়গুঁি 
বাঁছিয়া লও | তৎ্পরে এ মাংসের সাঁহত সমস্ত মল! ও লবণ মা শ্রত 
করিয়া মাখনের লছিত জালে চড়াও ৷ যখন দেখিবে চুই"চুই শব 
হইতেছে, তখন উহাতে পাঁরাঁমত জল ঢালিয়া ক্রমাগত নাঁড়া-চাড়া 
কাঁরবে | যখন দোঁখবে জল মাঁরয়া কাদার মত হইয়াছে, তখন নেবুর 
রস দিয়া নামাইয়া লইবে | তাহা হইলেই মৌবব্বা হইফে | 


বেসি পঁডং | 
উপকরণ--আধসের দুগ্ধ, ছুইটি ডিম, দেড় কীচ্চ! ধপধপে চাটি, ছুই 
ছটাক পাঁউরটির ছক্কা, শিট মোরব্বা এবং জায়ফলচুর্ণ। প্রথমে দুগ্ধ 
জালে চড়াও, একবলক উঠিলে তাহাতে রুটির ছিক্কা মিশাইয়] নাঁমাও। 
ঠাণ্ডা হইলে তাহাতে "িস্থ দুইটির কুন্মাংশ শিশ্রিত করিয়া একটি 
পাত্রে ঢাল এবং তাহাতে শমষ্ট মৌরব্ব! ও জীয়ফলচূর্ণ ফেলিয়া দাও । 
তদনন্তর উহাকে আধঘণ্টাকাল আগুনে বসাইলে জমিয়া যাইবে । 
: মামাইয়া ছার দ্বার! চৌঁকা-চৌঁকা করিয়া কাটিয়া আহার কর। 


১৮ হাজার জিনিষ 


পাউরুটির পুডিং । 
উপাদান_াকিস্মিস্‌, চিনি, লবণ, ডিম এবং পারিমাণমত দুগ্ধ । একটি 
পাকপাত্রে মাখন দিয়া কিসুমস্‌ ও কটি থাব-থাক্‌ সাজাইয়া পান্রটি 
পূর্ণ কর, পরে তাহাতে দুগ্ধ, চিনি ও ডিমের কুলুমীংশ ঢাঁলযা দাও । 
িকষতক্ষণ পরে অল্লমাত্রীম ল9 | লবণ « দুগ্ধ মিশ্রিত হইলে "হিন্দুর 
আঅথাছ্য | 

লাউযের আচাব | 


ছাড়ান লাউ পাঁচসের, রাইসারিষা-বাটা আধসের, লব ছ্য ছেল | 
প্রথমে ছাড়ান কচি লাউ খণ্ড খণ্ড করিষ! জলের হত জালে চডাইযা 
দাও | শ্রসির্ধ হইলে জল গাঁলযা লবণ ও সাঁরষা-বাটা মাখাইয। 
মাটির পাত্রে রাখিণা মুখ ঢাঁকয়া দাও | এই পাত্রটি একাদন ঝৌঁ্রে 
রাখযা পাত্রটির মুখ খুিলয1 তাহাতে কষৎপাঁরিগাঁণ্ে গরম জল "লিমা 
শীদযা উহথাব মুখ বন্ধ কারা পাঁচাদন পর্য্স্ত বৌড্রে রাখ । গাজর, 
শালগম, কীকৃডীী গ্রস্থাতি নানাজাত*য ফলমূল দ্বারাই এইরূপ আঁচাব 
প্রস্তুত হইতে পারে । আচাঁবে শবচার নাই | 
জারক নেন । 


পাতি কাগজ নেবুগুি প্রথমে পারস্কত করবে । পরে যে পাঁবমাৎ 
নেবু তাঙকার সিকিপারমাণ ওজনে লবণ মাথাইযা দুই-একাঁদিন রাঁখিবে | 
চাঁরিটি নেবুজারা কাঁরিতে হুইলে একটি নেবুর যত €জন হইবে, লবণ 
সেই পাঁরিমাণে ওজন কর্রিবে | এইরূপ তারতমা কাঁরলেই চলিবে । 
কিছুদিন এ অবস্থা রাখলে নেবৃগলি জমিষ। আঁকিবে | আস্ত নেব 
দ্বারা নেবৃজীর' প্রস্তত কবিতে হুয । 
আমের িষ্ট আচার । 

কাচ। আম কুণটা, রাইস্ীরষা এবছটাঁক, মিচ দুই তোপা, হোঁথ দুই 
.তোল!, জির৷ ছুই ভোলা, হারিদ্রা এক তোল, কালোজিরা এক তোলা, 
লবণ তিন ভোল!, চাঁন একসের, তৈল বা ইচ্ষুরস্র শির্ক আঃচেব | 
প্রথমে আম লম্বাপন্ষি এাবে দুই কিংবা চাঁর খণ্ড কারিযা চিরিবে | 
পরে তাহাতে লবণ ও ক্সষা চাখাইষ। দুইদিন পর্যাস্ত রাঁখিবে | ছুই 
শদবস পরে দেখা যাইবে তাহা! হুইড়ে জল নির্গত হুইতেছে। এখন 
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আম্খণডগাঁল তুঁলিষ! পারার তন-তারবন্দ চিনির রসে চাঁকিশ ঘণ্টা 
রাখবে । পরে তাহাতে তৈল কিংবা 'ির্কা ঢাঁিয়। দয়! 1কছুপদিন 
রাখলেই মিষ্টি আচার গ্রস্ত হইবে | একগ্রকার পারমাণ দেওয়া 
কইল, এই হারে ষত ইচ্ছা! আম লইয়! মিঠা আচার করিতে পারিবে | 


পু্থনার চাটান। 
পুঁদনা-শাক এক্ছটাক, লঙ্কা! ছুইটা, লবণ আবশ্াকমত, তেঁতুল বা 
পাঁতিনেবুর রস আধছটাক | অল্প ব্যতীত আর সমস্ত উপকরণগা 
( একসের ) উত্তমরূপে পেষণ কান্িয়া তাছাতে অনম্নরস মাখাইলেই 
পুঁদনার চাটনি প্রস্তত হইল | কচি অনুসারে হাতে অল্পপাঁরমাণ 
তৈল ও শষ্ট ব্যবহ্থার করা যায়। কীচা আমের সময়ে তেঁতুল বা 
নেবুর রসের পাঁরবর্তে কাচা আম বাটিয়া দিলেও চলে । 


আনুবোখারার চাটান | 


আলুবোখার1 একসের, কাগি নেবুর রস একসের, লবণ একপোয়া, 
গোলমারিচচুর্ণ একছটাঁক, কাঁলোজিরা-ভাজার চূর্ণ একছটাক, শকস্মিল্‌ 
একপোয়', পোঁষত বাদাম একপোয়া, ছোট এলাচচর্ণ আধহটাক, 
পুঁদিনা-বাঁটা আধপোয়া, আদা একছটাক, চিনি সমস্ত পরিমীণের অর্ধেক, 
ছোষার! অর্থাৎ খোর একপোধা | আলুবোথার! পাঁরক্কার করিয়া 
নেবুর রসে একরাত্রি িজাইঘা রাঁখিযা পরান উত্তমরূপে চটকাইয়া 
কাপড়ে ছাশকষা লইবে | পরে অন্ঠান্ত ভ্রব্যগুলি উহনত শমশাইয়া 
ণদবে | তিন দন রোৌঁড্রে দিয়া বোতলে পুঁরয়! রাখবে | 


পাকা আমের মধুরকা | 

পাক। আমের রস দেড়সের, দ্বত একসের, শি টাটকা ময়দ] 
অর্দসের, ছোট এলাচচর্ণ ছুই আনা । শশষ্টজাতশয় আগর উত্তমরূপে 
জলে ধোঁতকরতঃ খোসা ছাড়াইয়! পাক্সষ্কত বন্ধে ছাঁিকয়া রস বাছুর 
কারয়। লও | এ রসে সমুদয় ময়দা, এলাচচুর্ণ ও চি মীশ্রত করিয়া 
উত্তমরূপে ফেনাইয়া একটি পাকপাত্রে জালে (বড়ার আকারে ) 
চড়াও | বড়াভাঞজার "নয়মান্ুসারে উহ! ঘ্বতে ভায়া লইলেই 
আমের মধুরিকা প্রস্তত হইবে । 
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নুড়কি। 


কমলানেবু পঞ্চাশট, ভাল গোলাপ-জল আধসের, দাঁধ (চিলিপাত! ) 
চাঁর সের । কমলানেবুর খোসা ছাড়াইয়া প্রত্যেক কোয়ার আশ ও 
বীজ ফেলিয়া দিবে | তৎপরে কাচ, মৃত্তিকা বা প্রস্তরের পাজে নেবুযর 
কোয়!, দাঁধ এবং আবশ্যকমত লবণ "দয়া উত্তমরূপে গুাঁলয়া বেশ করিয়া 
মিশাইবে | এই সময়ে গোলাপজল দয় নাঁ়িয়া দিবে | ইচ্ছা হইলে 
একখানি সরু কাপড়ে ছায়া শুটের গুড়া দয়া ঢাঁকিয়। রাখবে | 
লুড়'ক এইরপে প্রস্তত হয়, চানিপাতা দধি না পাইলে দধিতে চিনি 
িশাইযা লইবে | এই চাটানি চাব্বিশ ঘণ্টার মধ্যে খারাপ হয় না 


কিরসমিসের আচার | 


[িদ্মস্‌ একসের, আগুর অথবা ইচ্ষুর উত্তম শীর্কা চার সেম্, 
গোলমারচচুর্ণ একছটাক, কালো ও সাদাজরা একছটাক, সৈম্ধব-লবণ 
গিতন ছটাক, বড় এলাচচুর্ণ আধছটাক, আদা! একপোয়া । প্রথমে 
শিসর্কা জালে চড়াইবে এবং টগবগ. করিষা ফুটিয়! উঠিলে লবণ, আদা, 
শকদ্মিস্‌ তাহাতে ঢাঁলয়। দিবে । জালে একসের পারিমাণে রস 
থাঁকতে জিরা, গৌলমাঁরচ এবং এলাচচুর্ণ দিয় পরে অল্লমাত্র জাল 
০০ লইবে। তাহা! হইলেই কস্ণমসের আচার প্রস্তুত 
ব। 


খোর্সীর আচার | 


খোর্শা ব! ছোঁয়ার একসের, সির্কা চারি সের, আদা একপোয়া, লষণ 
আধপোয়া, প্রথমে আদা! ক্ষুদ্র ক্ষুদ্র করিয়া কুঁচাইয়া রাখবে এন্বং 
খোর্মাগুলির বীচি ছাড়াইয়া লম্ঘাতাবে চারি খণ্ড করিয়া! রাঁখিবে। এখন 
শসর্কা জালে চড়াইয়া দেও এবং উত্তমরূপে ফুটিয়া উঠিলে তাহাতে সমস্ত 
উপকরণগুি ঢাঁলয়৷ দাও। জালে একসের আন্াাজ থাকিলে 
নামাইয়া রাঁখ, তাহা হুইলে ছোয়ারার আচার পাক হুইল । আরব- 
ভুরস্কাঁদি দেশের শু থঙ্ডদুরই ছোয়া! বা খোর্মা বলিয়া পাঁয়াচিত । 


বাত! । 


কঁচি লাউ একসের, দাধ একসের, পাঁতি, কাগজ বা গৌঁড়া-নেবুর 
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রস এফছটাক, রাইসসারযা-বাটা! ছুই তোলা, লবণ তন তৌল!, আম- 
আদার ( অন্য আদাও চলে) রস আধককাচ্চ1 | প্রথমে লাউগ্াঁল পাতল! 
পাতলা সরু সরু করিয়া কুটিয়া বা কুরাণী দ্বারা কুরিয়া দানাশৃন্ঠ কাঁরয়া 
লইবে | এ লাউ জলে 'িদ্ধ কাঁরবে | লাউ সুসিন্ধ হইলে জল 
গাঁলিয়া 'ফোঁলিয়া দয়! একটি পাকে রাঁখিবে । পরে লবণ, দাঁধ, লেবুর 
রস, চান এবং আদার রস ঢাঁিয় দিয়! আল্পপিমাণে চট্কাইয়া 
লইলেই রায়তা প্রস্তত হুইবে। এই প্রপালীতে অন্তান্ত তরকারী 
অর্থাৎ চালকুমড়ার শীস, ওলকাপি, বেগুন ইত্যাদিরও ব্ায়তা প্রস্তত 
ছইয়া থাকে । রাইসাঁষষায় প্রস্তত হয় বাঁপয়াই ইহার নাম বাইত! 
বা ঝায়তা । 


বেলের যোরব্বা | 


উদরাময় রোগের পক্ষে যেল অত্যন্ত উপকারশ খান্চ | এজন্য 
চিটিৎসকগণ বেলশু টা, বেলপোড়া, বেলের সরবৎ এবং বেলের মোবব্বা 
পথ্যরূপে ব্যবস্থা কাঁরিয়! থাকেন । বেলের মোরব্ব! যেমন মুখাপ্ত আবার 
তেমনি উপকার । এই মোরা গ্রস্তত কর! সহজ ; মনে করিলে 
প্রত্যেক গৃহীই উহা! প্রস্তুত কাঁরিতে পারেন । মোরব্বীর জন্য কীচা 
বেলই ব্যবহৃত হুইয়া থাকে । প্রথমে বেলের খোল! ছাঁড়াইয়! উহা! 
চাক চাকা করিয়া কাটিয়া লইবে । অনন্তর এ চাকাগাঁলর বীজ 
বাহির করিয়া শীতল জলে অন্ততঃ একঘণ্টা পর্য্যস্ত ডুবাইয়া 
রাখবে । পরে উত্তমরূপে জল ঝাঁড়য়। ফেলিবে। এখন অন্থান্ত 
মোরব্বার ন্যায় এই চাকাগুলি চিনির রসে পাঁক করিয়! লইলেই বেলের 
যোবব্বা গ্রপ্তত হইবে | 


কুমড়ার মোরব্বা | 


্বকশূন্ ও বাঁজরাহিত বুস্মাগুথণ্ড একসের, সবেদ৷ পাঁচ তোলা, ফটাঁকাঁর 
একতোলা, ছোট এলাচচুর্দ আধতোলা, গোলাপজল একতোলা 
এবং চিনি একসের | প্রথমে কুম্বাণ্ড খণ্ড কাঁরয়া এগুলির গান্সে' 
শলাকা ঘ্বারা বহু ছিদ্র কিযে । “ছিদ্র কাঁরয়৷ একঘণ্ট৷ শীতল জলে 
 ভূবাইয়া রাঁখিবে | পরে তাহা হইতে ভুলিয়া সবেদা ও ফটকিক্বি- 
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শ্মাশ্রত জলে দসদ্ধ কাঁরয়া লইবার পর শৃনশ্মীল জলে উচ্ন! উত্তমরূপে 
ধুইয়। লইবে । পরে শচাঁনক রস জালে চড়াইয়া ভাছীতে কুমড়ার 
খণ্ডগুি শীনক্ষেপ কাঁরয়া অন্যান মোবব্বার সভায় পাক কাঁরবে এবং 
এলাচচ্র্ণ ও গোলাপজল উহাতে দিয়া, জাল হইতে নাঁমীইবে । দেশী 
পুরাতন কুমড়া দ্বারাই যে মোস্বব্বা প্রস্তত কাঁম্বতে হয়, তাহা! বোধ হুয় 
সকলেই অবগত আছেন | রক্তপিত্ত প্রভাতি রোগে কুমড়ার গোরব্বা 
উষধ ও পথোর স্ায় ব্যবহৃত হুইয়! থাকে | 


ইক্ষুর শীপর্কা | . 

সর্কা বা 1 শাঁনগার অনেক প্রকার খাস্ছে ব্যবহূত হুহয়। থাকে | তৈলের 
টায় সির্কার মধ্যে নাঁনাপ্রকার ফল-মূল প্রভৃতি খাস্ছদ্রব্য ভূবাইয়া 
রাথলে, তাছ। ন। পঁচিয়া আবরুত থাকে, এজন্য িক। প্রস্তত কাকিবার 
শনয়ম জানা আবশ্যক | এতাঁস্তিন "সর্কা দ্বারা নানাপ্রকার ওষধের 
কার্ধ্ায হুইয়া থাকে । যে নিয়মে শির্কা প্রস্তত কারতে হয়, তাহা 
শলশ্খিত হুইতেছে- ইচ্ছামত ইক্ষুরস লইয়া জালে চড়াইবে । জালে 
ফটিয়া উত্থীলয় উঠিলে তাহা! নামাইবে এবং বন্ধে ছাকয়! মুস্তক] অথবা 
কাচের পাত্রে রাঁখিবে এবং পাত্রের মুখ বন্ধ করিয়া বৌদ্র ও শির 
পায়, এরূপ স্থানে দশ-পনের দন পর্য্যন্ত রাখবে । এই রস এরুপ 
অবস্থায় থাঁকলে দেখা যাইবে, উহ্ছার উপর একখান সর পাঁড়য়াছে । 
তখন পাত্রের মুখ খুঁলিয়! সরখাঁন ভুলিয়া ফেলিয়! রস পুনর্ধার কাপড়ে 
ছাঁকিয়া পূর্ব অবস্থায় রাখবে এবং আবার সর পঁড়িলে এরূপ 
কাঁরবে । যতাঁদন সর পাড়বে, ততদিন রূপ করিবে | যখন দেখা 
যাইষে জার সর পাঁড়তেছে না, তখন পুনর্বার ছাঁকয়া বোতলে 
পুঁরয়া মুখ আঁটিয়া রাঁখিলেই 'রকা প্রস্তত হইল । শির্ক অনেকাঁদন 
পর্যযস্ত ব্যবহারযোগ্য থাকে । 


কচি লাউয়ের পায়স । 
কাঁচ লাউ দ্বারা পায়স প্রস্তত কারতে পার! যায় । লাউয়ের খোসা 
ছাড়াইয় তাহার মধ্যস্থ বুকা কাটিয়া! ফেলিয়া দয়া লাউ অত্যন্ত পাতলা 
ধরণে সুরুভাবে কাঁটিতে হইযে । অনস্তর তাঁহা জলে সন্ধ কাঁরিয়া জল 
গাঁলিয়া ফোজিবে । এই 'িন্ধ-করা লাউ পায়সের উপযুক্ত হইল | কেহু 
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কেহ. আবার উদ্না স্বৃতে সামান্তরূপ ভাজয়া লহ্য় থাকেন, ভাঁজিয়া 
লইলে পায়স ভাল হয় । জলে দ্ধ করিলে লাউয়ের জলীয় অংশ 
বাহির হ্ইয়! যার । অগ্রে ন্ধ না কারলে দুগ্ধে এ জলশয় অংশ 
ধর্মশ্রিত হয়, পায়সের আস্বাদ পান্‌সে হইয়া থাকে | এজন্যই শীসন্ধ 
করিয়া! লইতে হয় । পায়সের দুধ জাল দিতে হইলে প্রথমে কড়াতে 
দু চড়াইয্ন! তেজপত্র ফোড়ন "দিয়া তাহাতে দুধ ঢাঁলয় দিবে । ঘ্বৃত- 
সম্বরা দিলে পায়সের সুমধুর আস্বাদ হইয়া থাকে | জালে দুগ্ধ তিন 
ভাগ মারয়া আসলে তাহাতে পূর্বদপ্রস্তত লাউ ঢাঁলয়া শদবে। লাউ 
দেওয়ার পরে চিনি, পেস্তা ও শকসামিস দিয় ধীরে ধীরে নাড়তে 
থাকবে । অত্যন্ত নাড়া-চাড়া করিলে লাউ এককালে গাঁলয়া যাইতে 
পারে, এজন্ঠ আত সাবধানে নাড়তে হয় | এ সকল উপকরণ দয়া 
অল্পক্ষণ পরে নামাইয়৷ লইলেই লাউয়ের পায়স প্রস্তুত হইল। 


আলুর পায়স। 


ভাল কাঁরয়া পাক করিতে পারলে লাল আলু অথবা গোল আলু দ্বারা 
আত উপাদেয় পায়স প্রস্তত হুইয়৷ থাকে । এই ছুই-জাতীয় আলুর 
ছারাই যে কেবল পাঁয়স প্রস্তত হইয়া! থাকে এবপ নহে, আবার উৎকুষ্ট 
শৃপষ্টকও প্রস্তত হয় । আলুতে শর্কর] বা শচাঁনর অংশ থাকাতে উহা 
পায়সাদির উপযোগী | ছুই প্রকার শনয়মে লাল আলু দ্বারা পায়স 
প্রস্তুত হয়। প্রথম, আলুর খোঁস। ছাঁড়াইয়া৷ তাহা চাউলের স্ায় 
সরু সরু কাঁরয়া কুটিয়া লইবে ৷ পরে তদ্বার! পায়স রশীধঙ্ে হইবে । 
অন্ত প্রকার নিয়মে পাক কারতে হইলে অগ্রে আলুগুি জলে সুসিদ্ধ 
কারবে | "সিদ্ধ হইলে জাল হইতে নামাইবৰে । পরে উহা শীতল 
হইলে আলুর লাল খোস! বা ছাল ফেলিয়! শীদয়! উষ্টকাইতে থাকিবে 
এবং আঁশের স্তায় যে-সকন স্থত্রবৎ পদার্থ দখা যাইবে তৎসমুদয় 
ফোিয়া শদবে। অনন্তর পাঁয়স পাক কাঁপতে হইবে | পাঁচক ও 
পাঁচিকাগণ এই উভয়াবিধ শনয়মের মধ্যে যে-কোন প্রকারে গুস্তত 
কাঁরতে পাবেন । অন্ান্ত পায়স যেরূপ গ্বত-লন্বর] দয়া পাক করিতে 
হয় এবং দুধের পাঁরমাণমত বাদাম, পেস্তা ও িকস্মিস্‌ দিয়! পাক 
কাঁরতে হয়, ইহাও সেই নয়মে পাক কারিতে হয়। এই পায়স 
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আঁতি সুখা্। গোল আলুও খুব সরু সরু কাঁরিয়া স্বৃতে অল্প ভাঁজিয়া 
লইতে হুয়। পরে প্রক্রিয়া সমান | 


আদার মোরববা | 

উপাদান_ত্বক-রছিত আদা একস্রে, পাথুরে চুণ পাঁচ তোলা, 
জামের পাতা-ছেঁচা ( কালোজাম ) প'চ তোলা ; গোলাপজল একতোল! 
এবং গচনির রদ একসের | ভাঁলরকম তাজা আদা বাছিয়া লইতে 
হইবে | কারণ, আদা পচা কিংবা আঁপক পনের হইলে মোরব্বার 
আস্বাদন ভাল হয না । একটি শলাকা দ্ব'রা খোসাশ্ছাডান আদাগুালির 
সর্বাঙ্গ ছিদ্র-কারতে হইবে । অনন্তর একটি হাঁডি জলে ও এ চুশে 
পূর্ণ কাঁরযা তাহাতে & আদা টাঁিযা শীদযা তিনাদিন পর্য্যন্ত িজাইয়! 
রাখিতে হইবে | চারি দনের দন এী আদাস্মূহ চুণের জল হইতে 
তুঁিষা পারষ্কত শীতল জলে চাঁরিন্পাঁচব'ব বেশ কাঁরষা ধুইয়া ফোঁলিতে 
হইবে । এখন কুট্িত জামের পাতা! দুই স্রে জলের সাঁহিত মিশ্রিত করিয়া 
তাহাতে ্ আদাগুলি 'দিষা জালে চডাইীত হইবে এবং দুইবার উথলিয় 
উঠিলেই নামাইযা জল হুইতে তুিষা পুনর্পীর পাঁরস্কত শীতল অলে 
ছয়"্পীতবার ধোঁত কারবে। এই পাঁরস্কত ধৌত আদাগুলি 
একটি পাত্রে রাখিষা অপর আর একটি পাকপাত্রে একতারবন্দ শনির 
ক্স জালে চডাইবে এবং তাহা ফুটিযা উঠি:ল আদাগালি ঢাঁলয়া দিয়! 
আস্তে আস্তে নাডতে থাঁকবে। এইরূপ অবস্থায অল্পক্ষণ জালে 
থাকিলে উহ? গাঢ় অর্থাৎ ঘন হুইধা আসাব | এই সমষে পাকপাত্রটি 
উনান হইতে নামাইয়। তাহাতে গোলাপজল, এলাচ 'মাঁশত কাঁরিয়! 
ঢাঁলিযা রাখবে । এইরূপ 'নিষতম প্রস্তত করা আদাকেই আদার 
মোরব্ব! কাঁহয়! থাকে। 


ককঁচা আমের নোরব্ব! । 


উপাদান--আম্র একসের, চিন ছুই সের, বণ (কালি) তিন তোলা, 
লবণ তিন তোলা! । প্রথমে আনগুলি পারিফার জলে ধোঁত বকর 
খোস৷ ছাঁড়াইয়া বরফির স্তায় থণ্ড খণ্ড কাঁরবে এবং এই খশ্ুগ্তালিতে 
শলাকা বারা ছোট ছোট ছিদ্র করিবে । তৎপরে চুণের জল শুাদিযা 
ভাহাতে চাঁরিদগকান ভিজাইয়! রাখিয়া! পরিস্কৃত জলে উত্তময়পে যোঁত- 


হাজার ্নিধ ৩৫ 


স্করূতঃ * বণ মাখাইয়া আত্্রথগুগ্ডাঁল অর্ধব্টা ফোন পাজ্রে টাক! "দয়! 
রাখবে । পরে গরম জলে উত্তমরূপে ধৌত কারিয়া লইবে। 
এঁদকে একটি পাত্রে জল দিয়া জালে চাপাইবে এবং তাহাতে এ 
আপু নুন্সিদ্ধ করিয়া সমস্ত জল গাঁলিয়া ফোঁলবে। এই সময় 
'আত্রে ানির একতারবন্দ রস টাঁলিয়া 'দবে ; মৃদু তাপে উহা! গা 
হুইয়া আমের মধ্যে প্রবেশ করিবে | অনন্তর শনর্শ্ল পাত্রে ভুলিয়া 
রাখলেই আমের মোরব্বা প্রস্তুত হইল । কেহু কেহ আত্ম খণ্ড খণ্ড 
ন! বর] আশস্তও রাখেন । এই প্রণালশী ব্যতীত অন্তান্ত প্রকারেও 
আমের মোরব্বা প্রস্তুত হুইয়! থাকে । 

ককামরাঙ্গার মোরব্বা । 
কামরাঙ্গা একসের, চিন ছুইসের, দাঁধ আধসের, লবণ একপোয়া, 
পাঁতিনেবু একটা, চুণ তিন তোলা । প্রথমে পুষ্ট কামরাঙ্গীর শির 
ছাড়াইয়া লইবে। একটি মাটির পাত্র জলে পূর্ণ করিয়া তাহাতে 
আন্দাজ চা রদগ্ডকাঁল কামরাঙ্গীণ্াঁলে রাখবে । পরে জল ফোঁিয়! 
দয়া পুনরায় এ নিয়মে চারিদও পর্য্যন্ত রাখিয়া আস্তে আস্তে ধুইয়া 
জল ফোঁলয়া শদবে | এই সময়ে এ কামন্বাঙ্গার পাচ-সাত্টি "ছদ্দ্র 
কাঁরবে এবং অর্ধেক চুণ জলে গুঁলয়া তাহাতে কামরাঙ্লাগ্ডান একদপগ্ড 
1ভজাইয়া রাখয়া এ জল ফোঁলিয়া দয়া পুনর্ধার অবশিষ্ট অর্ধেক চুণ 
'ুগিলয়া একদণ্ড কামরাঙ্গ|! তিজাইয়া রাঁখিবে। পরে কামরাঙ্গার 
পাঁরিমাণমত ঘোলে কামরাঙ্গা ডুবাইয়া রাখবে । চারিদও পরে 

, ঘৌলের সছিত কামরাঙ্গা লিদ্ধ করিবে । সিদ্ধ হইয়া ঘোল 'িবর্ণ 
হুইলে পুনর্বধার চাঁরদগুকাল পরে ঘোলে দ্ধ কারয়া নামাইবে । 
ঘোঁল ফেলিয়া শীদয়া পাঁরিষ্কত জলে উহ্থা ধোৌঁতকরতঃ নেবুর রস, 
অল্পপারমীণ লবণ ও দাঁধ মাখাইয়া এবং "চানির এ্রকতারবন্দ বূস 
ঢাঁলয়। য়! মৃদু মুছ তাঁপে শীসদ্ধ কাঁরবে | মোঁবব্বার স্ঠাঁয় উহার 
বঙ্গ হইলে নামাইয়া শতলকরতঃ পারিষ্কৃত পাত্রে রাঁখিলেই ত্র 
অগ্লরস নষ্ট হুইয়। যাইবে ও মৌরবৰা প্রস্তত হইবে । 

ঈপাবির মোবব্বা | 
উপাদান-কীচা সুপারি একসেন্, পাথুরে চুণ পাঁচ তোলা; সোহাগা- 

.* চুর্দ একতোলা। ছেটি এলাচচুর্ণ আধতোলা, গোলাপজল একতোলা । 
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কাচা সুপাঁরর খোসা ছাড়াইয়া পার্িফার কারিবে। পরে পীঁচসের: 
জল সোহাগা-চূর্ণ ও চুণ অর্ধেক গুলিয়া তন্মধ্যে সুপারগাঁল ডুবাইয়ান 
রাখবে ৷ চাঁবিশ ঘণ্ট! পর্য্যন্ত রাখিয়া তাহা! জল হইতে তুিবে। 
অতঃপর সাঁতসের জলে অবাঁশষ্ট সুন শমশীহ্য়া তাহাতে সুপাঁরগুলি 

. শনক্ষেপ কিয়া মৃছু জালে বিন প্রহর রাখবে । অনস্তর জাল হইতে 
' নামাইয়! সুপাশরগুাঁল অন্ঠ পাত্রে হুিয়৷ পারষ্কত জলে উত্তমন্ধূপে 
ধুইয়া লইবে | এখন শচাঁনর একতারধন্দ রস জালে চড়াইষে এবং 
তাহাতে এ ধৌঁত-ভুপািগুলি ঢাঁিয়া শদয়া পাক কাঁরবে । পাক. 
হইলে তাহা জাল হুইতে নামাইয়া ছোট এলাচচুর্ণ ও গোলাপজল 
িশাইয়া কোন পাত্রে পুরিয়। পাত্রটির মুখ বন্ধ কয়া রাখবে । 
এই মোরব্বা অনেকাঁদিন পর্য্যন্ত ব্যবহারযোগ্য থাকিবে | 


হুরীতকশর মোরব্বা । 


প্রথমে হরীতকীগাঁল জলে উত্তমরূপে সুসিদধ কাঁরবে । স্াসিদ্ধ 
হইলে জাল হুইতে নামাইয়া উহার জল ঝাডয়া লইবে। এাঁদকে 
একসের শ্চানির ছুই-তারবন্দ রস প্রস্তুত কাঁরবে। এখন এই রসে 
পাঁক করিয়া লইলে হুবীতকীর মোরব্ৰা প্রস্তত হইবে । এই মোরব্ব! 
অত্যন্ত উপকারশী অথচ নুখাগ্য | | 


গোকুল-পিঠা । 


পাঁটিসাপ্টার স্তায় এই পিঠা আত সুখাগ্ত | যতপ্রকার পিঠা আঁছে,, 
তন্মধ্যে পাটিসাপ্টা ও গোকুল-পপঠাই আত উপাদেয় । গৌকুল-পিঠ। 
প্রস্তুত কারতে হইলে, প্রথম দুধ ও ময়দা ঘন কাঁরয়! গুিলয়া লইবে। 
কেহ কেহ ময়দার অভাবে চাউলের গুড় কেবল জলে গুাঁলিয়া লইয়া 
থাকেন? শকন্ত চাঁউল-গু'ড়ায় প্রস্তুত করাই সুপ্রশস্ত | কারণ, ইহাতে 
শৃপষ্টকাদ আঁধক নুন্বাছু ও কোমল হয় । ময়দা বা তওুলচু্শশীর্মাশ্রত 
জলে গলিত তরল দ্রবকে গোলা বলে । এ গোলায় পাঁবমাণমত চিনি 
াশ্রত করিবে | একাঁদকে শক্তরকম ক্ষীর লইয়া! তাহাতে ছোট: 
এলাচের দানা মিশাইবে | এখন কচুরীর মত ক্ষীয়ের একখানি চাঁভি. 
প্রীত কঁবিয়! পূর্বোক্ত গোলাতে ভুবাইয়! স্বতে ভাঁজিয়া৷ লইবে । 
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ঘাঁজবাঁর সময় যে উহ্থার ছুই পিঠ উন্টাহয়া দিতে হয়ঃ তাহ। বোধ 

হয় সকলেই বুঝেন । এখন এই ভাজ! শীপষ্টক চাঁনর রসে 

ভুলিয়া লইলেই গোকুল-িঠ! হুইবে | গোকুল-পঠার গোল! গ্রস্তত 

করাই একটু কিন। উহা! যেন খুব ঘন 1কংবা খুব পাঁতল! না হয়। 

এই উভয় প্রকারের মাঝামাঁঝ গোছের হইলেই ঠিক [পিঠার উপযুক্ত 
| 


-সুগের ভাজাপিঠ৷ | 


ভাজা মুগের দাল শীসদ্ধ করিয়া লইবে ৷ পরে তাহাতে ময়দা মিশাইয়। 
মাঁখিয়া লইবে । বেশ আঠা-আঠা হুইলে তাহা চটকাইয়া৷ পুীলীপঠার 
আকারে গঠন কাঁরবে এবং তাহার মধ্যে নারিকেলের ছাই পুর দয়া 
যোড়ের মুখ আঁটিয়া দিবে | এখন প্র কঠিন পিঠাগ্ডাঁল তৈল অথবা ্বতে 
ভাবিয়া লইবে। পলির আকারে গঠন না কারিয়া চোঁকা অথবা অল্প 
কোন আকারেও গঠন করিতে পার! যায়। ইহাকে মুগসামািল বলে । 


বচিড়ার পিঠা । 

ুপ্ধে চিড়! ভিজাইয়া রাখবে | উত্তমরূপে "তায়! ফুিয়! উঠিলে 
উহার সাঁহত ছানা মশাইয়৷ উত্তমরূপে চটকাইবে ; কেহ কেহ না 
চটকাইয়! বাটিয়া লইয়াও থাকেন। এখন ত্র বাটাবা চটকানে! 
শরটড়ার দ্বারা পুঁলাঁপঠা গঠন কাঁরিয়। তাহার মধ্যে ক্ষীরের পুর দিবে । 
বাদাম ও পেস্ত!, ছোট এলাচের দানা এবং 'মিহন্রির বুকৃনি একস 
মিশাইয়া পুর দলে আস্বাদ অপেক্ষাকৃত মধুর হুইয়া থাকে । ইচ্ছা 
হয়ত, এ পুরে দুই-এক বন্দু গোলাপী আতরও 'মশাইতে পার! 
যায় । 'পঠায় পুর দেওয়া হইলে তাহ! ঘ্বতে ভাঁজিয়া চিনির রসে 
ফোঁপিয়! লইলে চিড়ার পিঠা প্রস্তুত হুইল । 


স্কল!-পিঠা বা কলার বড়া । ' 
চাউলের গুড়া, কল! এবং গুড় দ্বারা এ শীপঠা প্রস্তুত কাঁরিতে 
হয়। প্রথমে চাউলের গুঁড়িঃ গুড়, কলা এবং দুধ একসঙ্গে 
: স্ীলয্া তালের বড়াভাার উপযুক্ত গোলা তৈয়ার কান্মিতে 
স্ছইধে | ইজ হয় যাঁঘ উ লময়ে উহাতে নাঁরকেলকুর! িশীহতে 


খ্ত৯ হাজার জিনিষ 


পারা যায় । গোলা গ্রপ্তত হইলে তাহ! তৈলে অথবা ঘবৃতে ভাঁতিভে 
হয়, তবে গোলাতে "কিয়ৎপাঁরমাণে ছোট এলাচচুর্ণ এবং গুড়ের 
পরিবর্তে চিনি শমাশ্রত কাঁরলে ভাল হয় । বড়া 1কংবা গুডাপঠার 
ধরণে উহ! ভাঁজয়৷ লইতে হইবে । আর দুধের অভাঁবে কেবলমাত্র 
গল দ্বারাও গোলা প্রস্তত হইতে পারে । কিন্ত দুগ্ধে প্রস্বত করলে 
উহ! সমাধিক সুস্বাদু হুইয়। থাকে ৷ বড়াও এইরপে প্রস্তত হয়। 


যোঁসি। 
ইহাও একপ্রকার পুশীলর র্পাস্তর মাত্র | গ্রভেদের মধ্যে পুণ্লর স্তায় 
উহ্বাতে পুর দিতে হয় না । পুলর কাইয়ের মত কাই প্রস্তত কিয়া 
তদ্বার! সরু তারের স্থায় কাঁরবে । অনন্তর তাহা ঘ্বতে ভাঁজয়া দুধে 
পাক করিয়া লইবে 


বদের পায়স। 
বদের পায়স অতি সুখাদ্য | এই সুখাগ্ঠ পায়স প্রস্তুত করাও আঁ 
সহজ | যে নিয়মে এই উপাদেয় পায়স পাঁক কাঁরতে হয়, তাহ 'িষ্বে ' 
শলিখিত হুইল | অগ্ঠান্ত পায়স পাক করিতে হইলে যে নিয়মে ছুধ 
দ্বৃত মসলা 'দিয়া জালে মারতে হয়, এই পায়সের ছুগ্ধও সেই নিয়মে 
জাল দিতে থাক । দুধ ঘন হইয়া আসলে তাহাতে বাদাম, পেস্তা, 
( ল্বাভাবে পাতল! পাতিল! শচিন্বিয়! ) শকস্মিস্, ছোট এলাচের দানা 
এবং চান বা বাতাসা দিয়া নাঁড়তে থাক । এাঁদকে বদেভাজার 
নিয়মানছসারে ভাঁজিয়। উহা! চাঁনর রসে না ফোঁলিয়া পূর্ব-পগ্রস্তত ছুষ্ধে 
ফোঁলতে থাক | দুগ্ধের পাঁরমাঁণমত যে বদে দতে হয়, তাহা! বোধ 
হুয় সকলেই অবগত আছেন । ছুগ্ধে বদে মিশাইয়। লইলেই বদের 


পায়স প্রস্তত হুইল । 


চিনার পায়স । 
চিন| একপ্রকার ঘাসের বীজ, হ্ুদ্র তঙুঁলবং। ইহাতেও পায়স হুইয় 
থাকে। বিদ্ত তুরার পায়সের ন্তায় এই পায়স তত সুস্বাদু নহে । 
কৃষকের! চাষে চিন! বাব্য়া আতি আমোদের সাহত তুন্বার পায়সের 
করায় পাক কাঁরয়া খাইয়া থাকে। 


ছাজার 'ছাঁদিষ শী 


সুরা বা ছাতুর পায়স 
সুজির পায়সের স্তায় ভূবার আঁতি উপাদেয় পায়স গ্রস্ত হইয়া থাকে । 
তুর! ছুগ্ধের সাঁহত গাঁপিয়। ক্ষীরের স্টায় হইয়া থাকে | যে শনয়মে সুজি 
ও সাবুদানার পায়স পাক কাঁরিতে হয়, এই পায়স-পাক সম্বন্ধে সেইন্ধপ 
গনয়ম, তবে সুজি স্বৃতে ভাশকজয়া লইবার ব্যবস্থা আছে, শক্ত তুরা 
ভাঁজিতে হয় না । ছুধ তর্দেক হরহা তজলে হাতে উহ] চাঁলিয়া 
দতে হয় | অনন্তর চাঁন প্রভৃতি শিষ্ট দিয়! গড় হইচই নামাইবার 
ব্যবস্থা ।- নামাইয়া উষ্নার উপর কপূর ছড়াইয়া দলে আব্বাদ 
অপেক্ষাকৃত নুমধুর হইয়া থাকে | এই পায়সে বাদাম, পে প্রভাতি 
না দলেও চাঁলতে পারে । তবে এ সকল দয়া পাক কাঁরিলে স্বাদ 
ভাল হয় । 


খে্ুররসের পায়স 
প্রথমে খেভুররস জালে চড়াইয়৷ খুব জাল ?দতে হয়; জালের অবস্থায় 
উহ্থার উপর ফেন উঠিতে থাকে । ফেনা কাটিয়া বা তুলিয়া ফৌঁলিতে 
হুয়। ফেনা উঠার পর রস্রে ফুট উঠিতে থাকে | এই সময় উহাতে 
চাউল ফেলিয়া ?দতে হয় । চাউল অর্ধীসদ্ধ হইলে দুধ ঢাঁলয়া দয়! 
মধ্যে মধ্যে নাঁড়তে হয়। কেহ কেহ আবারব্মাদৌ দুধ না দয়া 
কেবলমাত্র রসে চাউল পাক কারিনা থাকেন। শকস্ত দুধ না "দলে 
আম্বদ তাল হয় না । রসের পারসে অল্পপারমাণে গুড় দিতে হয়। 
খেজুররসের ন্যায় ইক্ষুরস দ্বারাও পায়স প্রস্তুত হইয়া থাকে ; কিন্ত 
ইক্ষুরসে অন্নরস থাকায় পায়সের দুগ্ধ "ছাড়িয়া যায় । 


টি 


মধুর পায়স। ৃ 


টাটকা! মধু দ্বারাও উত্তম পায়প প্রস্তত হুইয়া থাকে | উহ! পুরাতন 
হুইলে বিশ্বাদ হইয়া থাকে এবং মাণতিয়া! একপ্রকার অগ্লরসের সঞ্চার 
কবে। ত্দার! দুধ "ছিড়িয়। যাইবার সম্ভাবনা । চাঁউল-টিড়া প্রভৃতি 
মকল প্রকার পায়সেই মধুর বাবহার হইতে পারে । মধু দলে পায়সে 
অন্ত কোন প্রকার “মিষ্ট দেওয়ার প্রয়োদ্ন হয় না । মধুর পায়স অধিক 
পাঁরমাণে আহার কারিলে গালরদাহু উপস্থিত হুইয়৷ থাকে | 


8৫. হাজার 'ভিনিষ 


মানকচুর পায়স। 

প্রথমে মাক খুব পাতলা পাতলা করিয়া অর্থাৎ, ড়ার ভাঁয কাটিয়া! 
লইবে | ফটাকারির গুঁড়া জলে গুাঁলয়! সেই জলে ইহা 1পদ্ধ কাঁরিবে। 
ণ্ধ হইলে জল গাঁিয়া ঠাণ্ডা জলে বেশ কারিয়া ধুইয়া িংড়াইয়! 
লইবে। এদিকে পাঁকপান্রে পাঁরমাঁণমত- দ্বৃত চড়াইয়। তাহাতে 
তেঞ্জপত্র ও ছোট এনাচের দানা ফোড়ন “দিয় পূর্ধবরক্ষিত কুগুল 
অল্পপারিমাণে কাঁপিয়া লইবে ৷ অনন্তর তাহাতে দুধ ঢাঁলিয়া দয়! জাল 
দিতে থাকবে | জ্বালে অর্ধেক পারমাণ ছুধ মারিয়া আসলে চিনি, 
বাদাম, পেস্ত! এবং 'কদূমিন্‌ দিয়! আস্তে আস্তে নাড়তে থাকিবে । 
নাড়িতে নাঁড়তে যখন দেখা যাইবে, অন্যান্ত পাসের স্তার উহা 
গাঢ় হইয়াছে, তখন জাল হইতে নামাইবে। উহাতে অল্পপািমাণে 
কপূরেচু (ছঢ়াইয়া দিলেই মানকচ্‌র পায়প প্রস্তুত হইবে | গুঁড়িকচু, 
শোলাকচু গ্রন্থাতির পায়সও এইরূপে প্রস্তুত হয়। 


পাঁনফলের পালো । 


পাঁনিফল যেমন সুখা্ঠ, সেইরূপ উপকারী | রোগীকে পর্য্যন্ত পাঁনিফল 
পথ্য ব্যবহার কাঁরতে দেওয়া যাইতে পারে৷ পাঁনিফল দুই প্রকার 
প্রণালপতে বাবহার হইয়া থাকে । উহা রৌদ্র শুষ্ক কাঁরয়া খিচশৃন্ত- 
ভাবে গুড়া করিয়া লইতে হইবে । অপর-কীচা পাঁনিফল উত্তমরূপে 
চন্দনের মত বাঁটিয়া লইলেও হইব | এখন খাঁটি দুধ জালে চড়াইয়া 
অর্দেক মারিয়া লইবে। পরে তাহাতে পাঁনিফলের গুড়া কংবা 
বাটা ও চিনি ঢাঁিয়া দিবে এবং সেই সঙ্গে ঘন ঘন নাঁড়িতে 
থাকবে । তখন দেখা যাইবে উহা বেশ গাঢ় হুইয়া উিয়্াছে। 
অর্ধাৎ খুন্ত শকংবা কাঠির গায়ে লাগতেছে, তখন তাঁহা নামাইয়া 
লইবে। নামাইবার সময় তাহাতে ছোট এপাচের দানার গুড়া! 
এবং অল্লমাত্র কপূর ছড়াইয়৷ নামাইয়া লইবে। রোগীর ভন্ত 
প্রস্তুত কাঁরতে হইলে কোনগ্রকার মসলা না দেওয়া উাঁচত। 
ছোট পাঁনিফল ও শিজেড়া 'দ্বিবধ জলকণ্টকেই পালো-পায়সাদ 
প্রস্তত ই | | 
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স্থলার খোলাঁচি | 


বেগুনশীপঠার স্তায় মূলীর খোঁলাঁচি বেশ সুখাগ্ক | যে শনয়ষে উহা 
প্রস্তুত কারিতে হুয়, তাহা দেখাইতোঁছ । বড় মোটা মুলার ছুই 
দকের সরু ভাগ কাটিয়া ফোৌলবে ৷ অবাঁশষ্ট মোটা অংশ লম্বাভাবে 
চারিয়! সরু কুরুণী স্বারা সরু সরু ভাবে কুঁরয়া লইবে । কেহ কেহ 
সুবিধার 'নিমিত্ত আস্ত মূলাটি খণ্ড খণ্ড করিয়া কাটিয়া তাহা আবার 
লম্বাভাবে শরিয়া লইয়া থাকেন । এখন এ যুলাকুরাতে ময়দা 
শীকংবা চাউলের গুড়া, আদা-ছেঁচা, ছোট এলাচের গুড়া, অল্প 
পারমাণ কালোির! ও মৌরণ মাঁখিয়া প্রস্তত কাঁরবে 1 এখন বেগুন- 
পপঠার নায় উহ! ভাঁজয়া লইবে । তাহা হইলে খোলা প্রস্তত 
হুইবে। মূলার খোলাচির ন্যায় লাউ, শঙা এবং কীকুড়ের খোলাচি 
প্রস্তুত হইতে পারে | এস্থলে একটি কথা বলা আবশ্বক যে, মূলা বা 
লাউ ইত্যাঁদ সরুভাবে কুরিয়া একখান গ্তাকড়ায় তাহা! চাঁশিয়! জল 
বাঁহর কন্রিয়া ফোলতে হুইবে | বেগুনশীপঠার চাউল বা ময়দা- 
গোলায় তিল দলে তিলশীপটুলির বেগুন ভাজা হয়; মুলার 
খোলাঁচিতেও তল দেওয়া চলে । 


গজা 


ময়ানের কম-বেশী অনুসারে গজ। ভাল-মন্দ হইয়া থাকে । উপযুক্ত 
পারমাঁণ ময়দা ?দিলে উহা উত্তম নরম হুইয়| থাকে, তখন মুগে দিলেই 
শমলাইয়া যায়| ব্যবসায়িগণ সচরাচর সের-গ্রাতি একছটাক ময়ান 
দিয়া উহা তৈয়ার করিয়া থাকে | আকারতেদে এবং যয়ানের নুনাধিক্য- 
বশতঃ গজার আম্বাদনও ভিন্ন ভিন্ন রূপ হুইয়৷ থাকে । গজার পাক 
অতি সহজ | লুচির ময়দ] ময়ান দয়! যেরূপে খুব ঠাঁসয়! মাঁখিতে হয়ঃ 
'গজাব ময়দা মাঁখিবার পক্ষেও সেইরূপ নিয়ম | তবে ময়ান কিছু 
বেশী দিয়া তাল করিয়া ঠাঁিয়া লইলে ইহা! কোমল হয় | আঁর ময়ান ও 
ঠীসা কম হুইলে গজা শকছু শক্তগোছের হইয়া থাকে । গজার ময়দা 
মাখিবার সময় তাহাতে শকছু কালোজিরা! ও কৃষ্ণীতল দলে আস্বাদন 
অপেক্ষাকৃত উপাদেয় হইয়া থাকে | ময়দা মাখা হইলে, একখানি 
ক্হন্রা বা খারফোষে তাহ! বেলুন দ্বারা বোঁলিয়! লইতে হয় | এপ 
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শীনয়মে বোলতে হুইবে যেন একবুরুল মোটা হয় | অনন্তর ছুঁর দয়া 
যদুচ্ছ আঁকারে কাঁটিতে হয়| কর্তিত খগ্ুগুলি দ্বতে উত্তমরূপে 
'ভাজা আবশ্যক | খয়েরের স্ায় লালচে ঝ্ং হইলে গজা ভাজ। 
হইয়াছে জানিতে হইবে | এখন তাহ ঘ্বত হইতে ভুয়া শচণনর 
পাকা রসে ফোঁলিয়। নাঁড়িয়া-চাঁড়য়া লইলেই গা প্রত্তত হইল । 
ময়ান ও গঠনের তারতম্যে তাজা নানারপ হুইয়া থাকে । গোলগজা 
কাটিতে হয় না, হাতে পাকাইয়া লইতে হয় । টিয়া! লইলে টিপগজা 
হয়| . নামভেদে গজার ভেদ হয় না, উপাদান ও গঠনভেদেই ভেঙ্ন 
হয়। পাঁতল! বেলিয়া কুচাকুচা করিয়া কাটিয়া তাঁজলেই কুচাগজ! 
হয়। এখনকার উপাদেয় “এমপ্রেগ” গজার ময়ান বড় আঁধক দিতে 
হয়| আর পাকও কড়া না কারয়! নরম কাঁরতে হয় । 


বেশমী | 


ছোলার মোটা বেশম একসের, ঘ্বৃত তিনি পোয়া, চিনি একসের, 
গোলমারিচচুর্ণ একতোলা | প্রথমে বেশমে আধসের দ্বৃত শাইয়া 
খুব দিতে থাকবে! পরে আগ্তনের আঁচে বাঁখিয়৷ অবাশি্ ঘ্ৃত 
দয়া তাডু দ্বারা নাঁড়িতেশ্চাঁড়তে থাঁকবে | বেশম লালবর্ণ হইলে 
উহাতে শচাঁন ঢাঁলিয়া ঘন ঘন নাড়তে থাকবে । অনন্তর উহা 
নামাইয়া অল্প গরম থাঁকতে থাকতে মাঁরচচুর্ণ মিশাইয়া লাড়ু বাঁধিয়। 
লইলেই বেখমী পাক হইল । বেশমীতে অন্ঠান্ঠ গন্ধদ্রব্য অর্থাৎ ছোট 
এসাচ, লবঙ্গ এবং দারুচিিচুর্ণ মিশাইতে পারা যায়। কিন্ত এ 
সকল মগল। পাকের পূর্বে মাশ্রিত করা আবশ্তক । আর মুগের 
বেশমে এ্রীরূপ বেশমী পাক করিতে হইলে, মারচ না দয়া সের-্প্রাত 
একতোলা শুটের গুঁড়া ব্যবহার করা হুইয়৷ থাকে । ময়দারও 
শ্ররূপ বেশমী পাক হুইতে পারে, শীকস্ত তাহাতে আড়াই পোয়া দ্বৃত 
লাঁগয়। থাকে । 


তেউটি । 


সবেদা একপোয়!, মাবকলাইশ্বাঁটা আধসের, ছোলার বেশম একশ 
পোয়া, ত্বত্ত তিন পোয়া, চিনি একসের, শুটের গুড়! একতোলা,» 
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কপূর একরাঁত। আটা! এবং বেশম প্রভৃতি সমুদায় উপকরণস্ডাজ 
গ্রকত্রিত কাঁরিয়! বেশমীর স্টায় পাক কারলেই তেউটি হয়। প্রি 
দালে গ্রস্ত হয় বাঁলিয়! ইহা! তেউটি | 


উৎকৃষ্ট পন্ধায়। 

প্রচাঁলত 'নিয়মে পকান্ন ওস্তত হুইয়। থাকে, তাহা! তত সুখাষ্ঠ নহে । 
িস্ত ষে নিয়মে লিখিত হইতেছে, এইবপ প্রণালীতে গস্ভত কারলে 
আঁতি উপাদেয় পক্ষান্ন তৈয়ার হয় । সবেদা একসের, ময়দা! একসেব্, 
সবজির খাঁন একপোয়া এবং ছোট এলাচচুর্ণ পারমাণমত | প্রথষে 
লবেদা, ময়দা এবং খামি একললগে জলে শমাশ্রতকরতঃ খুব ফোটাইবে। 
এরূপ শনয়মে জল দতে হুইবে যেন গোলা পাতলা না হয়। পৰে 
ভাহাতে িকছু চিনির রস ও এলাচচুর্ণ শমশাইতে হইবে । এখন স্বুত 
জালে চড়াইয়। তাহার উপর বাবার রাখবে এবং পূর্বধপ্রত্তত গোলা! 
বাঁঝাদ্িতে দিয় ঝুরি ভাঁজয়া চিনির রসে ফেলিবে। অনতর রস 
হইতে ভুলিয়া ঘ্বত হাতে মাখয়া এ ঝুরিতে পক্কান্ন বাঁধিয়া লইবে | 
এখনকার দরবেশ শমঠাই এই প্রণালশীতে প্রস্তুত কর! চলে । 


বঅতার পায়স । 
এই শশ্ত বিহার গ্রভৃতি পশ্চিমাঞ্চলে প্রচুর উৎপন্ন হইয়া থাকে । 
তথাকার লোকেরা আতি আদরের সাঁছত বজরার অন্ন এবং পায়স 
রাধিয়া আহার কাঁরয়] থাকে | টড ওভৃতির পায়সের হ্যায় বজরার 
পায়স পাক করিতে হয় । রুঁচিতেদে উহার আদর দেখিতে পাওয়া 
ষায়। | 


বের মালপোয়! । 
আধসের লবেদা, একপোয়া চিনির রস এবং একপোয়া ছানার জলে 
িশ্রিত করিয়! ফেটাইবে | পৰে তাহাতে কিছু কাবাবচিনিচুর্ণ 
গোলমরিচের গুড়া এবং বড় এলাচের আস্ত দান। [শাইবে। এই 
মাশ্রিত পদার্থে যালপোয় ভাজার "নিয়মে ঘ্বৃতে ভাঁজয়া [চানির রসে 
ফেপিবে। অনন্তর রস 'হইতে তুলিয়া লইলেই সবেদার মালপোষ়ট 
প্রস্তুত হুইল । 
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ভন্জষ্াচ । 

প্রথমে ঝুনা নারিকেপকুরা একপোয়া উত্তমরূপে বাটিয়া লও | দেখিৰে, 
কুরিবাঁর সময় উহার খাকাঁর না শমাঁশিয়া যায় ; শমাঁশলে চঞ্জছাচ ময়লা 
হুইয়! উঠিবে | নারিকেলের স্ঠায় বাদাম ও পেস্ত] প্রত্যেক দ্রব্য এক- 
ছটাক করিয়! বাটিয়া রাখ । এখন কাণীর অথবা অন্ত কোনরকৰ 
'পাঁরিস্কত চিনির পাঁকা রস একপোয়া একখানি কড়াতে করিয়া জালে 
চড়াও ও সেই রসে বাটা উপকরণগ্রাঁলি ঢাঁিয়া দাও এবং মধ্যে বধ্যে 
ছুই-একবার তাঁড়ু অথবা খু্তি দ্বারা নাঁডিতে থাক। জালে বখন খুব 
কিয়! উঠ্তিবে, তখন ঘন ঘন না়িতে থাকবে, নতুবা আঁটিয়া উঠিৰে । 
বখন দেখবে রস মারয়া পাকপাত্রের ও তাড়ুর গায়ে 

ধাঁরতেছে, তখন উহ। জাল হইতে নামাইয়। রাখ এবং ঘন.ঘন নাতডিতে 
'খাক। অল্লক্ষণ নাড়াচাড়া করিলেই উহা জুড়াইয়া আসিধে। তখন 
তাহা কড়! হইতে তুলিয়া পাত্রান্তরে রাখিয়া ঠাঁপতে থাঁকিবে । এই 
সময় ভোক্তাদিগের রুচি অম্ুদারে উহাতে ছুই-এক বিন্দু গোলাপ 
আতর.অথবা ছোট এলাচ ও দারুচানর গুড়া অল্পপারিমাণে মিশা 
পার! যাঁয়। পরে এক একটি গুট কাটিয়া সেই গুটি ছাচের ?ততর 
চাঁপিয়। ধাঁরয়া চন্্রহীচ প্রস্তুত করিতে হইবে ৷ নারিকেল-বাটার 
সাছত একহটাক ক্ষখর শনশাইরা তৈয়ার করিলে উহার আম্বাদন 
অপেক্ষাকৃত সুমধুর হয় | সচরাচর ইহাকেই চন্দ্রনুলী বলে। ক্ষার 
দেওয়ার প্রথ| সকলেরই শীবাদত। শক্ন তন্ন রূপ ছাচে গ্ঠনও 
শৃভন্ন ভিন্ন রূপ হয়; পরস্ত খাগ্পক্ষে সবই এক | সাজের তারতস্যে 
কাজের তারতম্য হয় না । সকল গৃহস্থ-মাহিলাই চন্ত্রপুলী প্রগ্তত 
কারতে জানেন । তবে ২৪-পরগণার দক্ষিপাঞ্চলেই ইহার উৎকর্ষ 
খআঁধক দোখতে পাওয়া যায় । 


চ্ন্্ানন। 


চন্্রপুলীর স্তায়, চক্্নন প্রস্তুত করিতে হইলে অগ্রে উপকরণণ্ডালি 
বলোনণত কাঁরয়। লইবে | কারণ, উপকরণের দোষে অনেক সফরে 
উহ! নই | খানে | মনে কর, যাঁদ একপাক চক্জানন প্রত্তত কর, 
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তবে নাক্কেলকুরা ও বাটা একপোয়া, ছানা-বাটা একপোয়া, 
বাঘাম-বাটা .একছটাক, ছোট এলাচের দানাচুর্ণ এবকীচ্চ। ও চানির 
রস একসের লাগিয়! থাকে | প্রথমে একখান কড়াতে নারকেল 
বাটা এবং বাদামস্বাটা! একসঙ্গে মিশাইয়! জালে চড়াইবে। জালের 
অবস্থায় .ঘন ঘন নাঁড়িতে থাকবে ) কারণ, নাড়া কম হুইলে আটিয়া 

ভঠিবার সম্ভাবনা । একটু ফুটিয়া আসলে তাহাতে রস ঢািয়া দিবে, 
শক্ত নাড়া বন্ধ করিবে ন| । বিছুক্ষণ জাল হুইলে যখন দেখিবে, 

ভাড়ুর গায়ে আঠা লাগিতেছে এবং আঙ্গুলে কাঁরয়। দেখিলে শচটধর। 
বোধ হইতেছে, তখন পাকপাও্ুটি জাল হইতে নামাইবে ; ন!মাইয়াও 
নাড়া বন্ধ করিবে না । নাড়তে নাড়তে পাক আটিয়া আসলে 

তখন তাহাতে 'বিস্িমদ্‌, পেস্তা, বাদামের কুচি ও এলীচচুর্ণ মশাইয়া 

কাঁচ কলাপাতে চঙ্ত্রের স্তায় আকারে চন্জ্রানন প্রস্তুত কষিতে হুইবে। 

কেহ কেহ আবার পেস্তা ও বাঁদামকুচ না "দয়া এ্রগাঁল আস্ত আন্ত 

চন্দ্রাননের উপর নানারঙ্গে বসাইয়া দেন । বলা বাহুল্য, এই চন্ত্রীনন 

নামেই স্বতন্ত্র, কাজে চন্দ্রপুলী বা চন্দ্রানন। ছাচের গুণে পাখশ-পক্ষঈ 
মতস্তাদও প্রস্তুত হুইয়া থাকে । এই চন্ত্রপুলীর পাঁকেই নানারপ 

ফলমুলাদও প্রস্তত হয় । তবে শীনর্দোষ বজ দয়া ফলমূলাদর রজ- 
দেখাইতে হয় । লিচু, গোলাপজাম, আম, খরমুজা, জামরুল প্রভৃতি 

সর্বদাই কুটুম্বালয় হইতে আঁসা-যাওয়। কাঁরয়া থাকে । নাঁরবেল- 
সন্দেশের মত শচাঁনর সন্দেশেও সব খেলনা গুস্তত হয়, নানাবপ্‌: 
গহুনাও প্রস্তত হইয়া! থাকে । 


খাঁজ । 


উত্তম খাস! ময়দা একস্রে, ঘ্বৃত একের এবং চাঁন একসের 
খাব্দার ময়দায় মগ়্ান বেশী দিতে হয় । প্রাত সেরে একপোয়া ঘ্বৃতেক 
কম যেন ময়ান দেওয়া না হয়। ময়াল দয়া আবশ্যকমত জলে ময়দা 
মাখিয়। লইবে | খাজার ময়দ! ভালভাবে ঠাীসবে, এমন কি মুদগর 
দয পিটাইয়া লইতে পারলে আতি উত্তম ঠাঁসা হইবে; তাহাতেই 
আতি উত্রুষ্ট খাজ। হইয়া থাকে ) ময়দা মাখা হইলে একখানি: 
পাঁটার উপর তাহ বেলুন দ্বারা পাতার স্তায় পাতলাতাবে বোকা: 
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ছুই ভাজ কাঁরতে হইবে এবং তাহার উপর ঘঘ্বৃতের প্রলেপ "দয়া 
একদিক হইতে জড়াইয়া পাটার উপরে রাখবে । এখন তাহ! হত 
স্বার। চেপ্টা করিয়া বেলুন দ্বারা বৌঁলয়া সমতল করিতে হইবে । 
এইরূপে এক একবার বোঁলিয়া তাহার উপর পূর্বাবৎ স্বত মাঁখিরা 
ভাজ করিতে হইবে, যত ভাজ হইবে, খাজ| ভাঙিলে ততগাঁলি' 
বক উঠিবে। এই ভাঁজসকল পরস্পর পৃথক অথচ সংলেন 
থাঁকবে। খাজার স্তরগুঁল যত পাতলা হয়, ততই ভাল; এন্ড 
'আধক ভাজ কাঁরতে হয়। এইরূপে এক একবার বোঁপিয়া শেবে 
জন্বাতাবে উন্টাইয়। ছুরী দ্বারা শকম্বা আ্কুলে কাঁরিয়া তাহা হইতে 
ইচছান্থু৮া:র ছোট শকস্বা অপেক্ষাকৃত বড় আকারে লোঁচ কাটিয়া লইবে | 
এখন মেই লেচি লুচি বোঁপবার স্ায় গোলাকারতাবে বোৌলয়া, ভাগজতে 
হইবে । এঁদকে পাকপাত্রে অবশিষ্ট সমুদয় ঘ্বৃত দয়া জালে বসাইতে 
হইবে এবং তাহা পাশকয়া আসলে প্রস্তত করা! থাজা উহাতে ছাড়িয়া 
শৃদয়। ভাঁজিয়| তুলিতে থাণকবে । ভাঁভবার সময় উনানের নিকট আৰ 
একটি পাত্রে একতারবন্দ চানির রস গ্রস্তত কাঁরয়া রাখা আবশ্তক । 
কারণ, খাজা ভাঁজিয়া & রসে ডুবাইয়া, স্বতন্ত্র পাত্রে ভুলিয়া রাখিতে 
হইবে । এইরূপে সমস্ত খাজাগুল রসে ডুবাইয়া তুলিয়া রাখির! 
অবাশষ্ট রস হাত দ্বারা খুব নাঁড়িতে হইবে এবং উহ! সাদাবর্ণের 

খাঞজার উপর ছড়াইয়! দিতে হুইবে | শলাখত শনয়মে তৈয়ার কালে 
খাজা প্রস্তত হইবে | খানা ভাঁজবার সময় আব একটি বিষয় মনে 
ষ্বাখিতে হয় ; অর্থাৎ উহা ভাঁজয়! যাঁদ রসে ফেলা যায়, তাহা হহলে 
অনেক ঘ্বত নষ্ট হইতে পারে 3 কারণ, খাভর গুত্যেক ভবকে যে স্বৃত 
সাঁঞ্চত থাকে, রসে মিশাইয়া! গেলে তাহা বাচাইবার আর কোন উপায় 
নাই। এজন্ঠ যতদুর পার] যায়, উহা বাচাইবার চেষ্টা করা উচিত। 
খ স্বৃত বাচাইতে হইলে খাজ। দ্বত হইতে তুলিয়া পেতে বা চুপাঁড়তে 
'স্বীখিলে উহার মধ্যস্থ যাবতীয় ঘ্বৃত নীচের পাত্রে বাবিয়া পড়ে, সেই 
শ্বুত অন্ত কাজে লাগতে পারে | অনেক সময় দেখা যার, অনেবেই 


খাজা ভায়া বসে না ফোলিয়া অমাঁন ছুঁলিয়! রাখেন এবং যেসসয়ে 
ব্যবহারে লাগিবে, তাহার কিছু পূর্বে বসে ফেলিয়া থাকেন । ভায়হি 
স্বস মাধাইতে গেলে আর একটি অসুবিধা এই যে, উহ! সহজেই জামিয়া 


হাজার শ্জিনিষ ৪৭ 


যাইতে পারে । কািকাতান্ব মাথাঁঘসা গাঁল ও তৎসাক্িহিত মেবু- 
বাগানের খাজা প্রাসদ্ধ । সেখানবাঁর রসহীন খাজ! আনিয়া অনেকে 
ঘরে রসে ফেলেন । 


ীঁপর্ভাজা । 


মৃগ, মটর এবং কলাই প্রভৃতি দাল জলে শভজাইয়া উত্তমরূপে বাটিতে 

| কেহ কেহ আবার দাল শকদ্ধ বরয়াও বাটিয়। থাকেন । 
এই বাঁটা দালে বেশম 'িশাইয়! অত্যন্ত ঠাঁসিতে হইবে । উত্তমরূপে 
ঠালা হইলে তাহাতে লেচি কাটিয়া! এবং বেশম শীদয়! রুটি বেলার স্তায় 
গোলাকারে বোঁলবে | বোঁলবার পূর্বে প্র দালে কালোজিরা, মৌ 
ও গোলমিচের গুড়া দিতে হয়| অনন্তর উহা তৈলে বা ঘ্বতে 
তাজিয়া লইলেই পাঁপরভাভ। প্রপ্তত হয়। শকিস্ত পশ্চিমোতরের 
মুজাপুরী পাঁপরের স্তায় চিত্র পাঁপর কোথাও হয় না । বড়ায় ঘ্বত 
যত বসত থাকে, এ পাঁপরও তত শবভৃত হয় | পাঁপরে শহং "বার 
শনয়ম আছে। ূ 


পোকুড়ি। 

মুগ কিংবা কলাইয়ের কীচা দাল জলে শভজাইয়! ক্বাঁখতে হয়। 
উত্তমরূপে তাজিলে তখন তাসা জলে ধোঁত করিয়া খোসা ভুলিয়া 
ফোঁলবেঃ পরে এ পারিস্কৃত দাল বাটা হইলে ছোট এসাচ ও 
দারুচিনি এবং গোলরযরিচচুর্ণ শমশাইয়া বেশ কাঁরয়া ফেটাইবে। 
ফেটান ভাল না হইলে ভাঁজবার সময় ফুটিয়া উঠিবে না। তখন স্বৃত 
জালে চড়াইয়৷ তাহাতে এ ফেটান দাঁল বড়ার আকারে ছাঁড়িতে 
থাক। একাঁপঠ ভাজা হইলে একটু পরে উন্টাইয়া "দিয়া ভুলিয়া 
লইলেই পোকুড়ি প্রস্তত হইবে | ৫ 


শনম্কি। ্‌ 
একসের ময়দ! ; একপোয়া ঘ্বৃতের সহিত ময়ান "দিয়া তাহা! উত্তমন্্রপে 
ঠাঁপিতে হয়। এই সময়উহ্থাতে লবণ, কালোজিরা ও তিল এবং 
পাঁতিনেবুর রস িশাইবে | ময়দা] মাখা হইলে তদ্দারা গোল গোল 
লেোঁচি পাকাইবে । পরে লোঁচ অল্প বিস্তারে বৌলতে হইষে। 
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বেলা হুইলে তাহার মুখ উত্তমরূপে দুমড়াইয়া দিতে হুইবে। পরে" 
স্বতে অল্প কড়া ধরণে ভাজয়! লইলে নিম্ণক ভাঙ্গা হয় । গঠনের 
তাঁরতম্যে নিম্তি নানারূপ দেখিতে হইবে, কিন্তু দনম্ণিক খাইতে 
একরপ | শীমম্তি গোল গোল, চোঁকা চৌঁকা, শতনকোণা প্রীতি 
বীবিধ আকারে প্রস্তত হয় । কাঁজকাতার সমন্পিহিত দমদমণর চন্্রাকার 
নম্ক বড় আল । 

ঘিওর । 


ফুল বা! খাসা ময়দা একসের, দ্বৃত পাঁচ তোল] । ময়দাতে এই পাঁচ 
তোল। ঘ্বতের ময়ান শীদয়া জলে পাতলা কৰিয়া গুলিতে হইবে | পরে 
তাহা! খুব ফেটাইতে থাকবে | অনস্তর কড়া ঘ্বৃতে পূর্ণ কাঁরয়া জালে 
চড়াইবে ৷ দ্বত পাঁকিরা আলে তন্মধ্যে একটি কাঁটলা স্থাপন 
কাঁরবে, আর ঘটি কণরয়। পূর্বেক্ত গোলা ভুয়া শী কাটলার ভিতর 
ধারাক্রমে ঢালতে থাকবে । কাটল! পুণ হুইলে ধারার শবরাম 
করবে । পরে কাটলার মধ্যস্থিত ময়দার গোলা ফুলিয়া বছুছিদ্রযুক্ত 
ও কঠিন হুইয়া আসিবে | এঁদকে চিনির ঘন রস প্রস্তত করিয়া 
অন্ঠ কড়ার উপর কয়েকণাঁন বাশের চটি ফাক ফাক কাঁরিয়া স্থাপন 
কাঁরবে ও তছুপাঁর ঘিওর স্থাপনপূর্বক হাত। দ্বারা কিছু রস তাহাতে 
শদ্ঘতে থাকবে | এইরূপে রস পূর্ণ হইলে শঘওর প্রস্তত হইবে । 


মালপোয়া | 
উত্তম ময়দা! একসের, দাঁধ আধসের, চিনি দেড়পোয়া | প্রথমে 
ময়দা, চীন ও দাঁধ একসঙ্গে মিশাইয়। জলে গুলিয়া লইবে। এখন 
্বতপূর্ণ একখানি তৈ ( লৌহানির্শিত হাঁতলশৃন্ত কটাহ) জালে 
চড়াইবে | পূর্বধীমাশ্রিত তরল দ্রব্য এক একপোয়া পাঁরিমাঁণ একটি 
পাত্রে লইয়া ধ্ ঘুতমধ্যে ঢাঁলয়! শবে | বাদধামশবর্ণ হওয়া পর্য্যন্ত 
তাঁজবে । তাহা হইলেই একরূপ সাধারণ মালপোয়া প্রস্তুত হইবে। 


কুমড়ার পমঠাই ( প্রকারাস্তর )। 
দেশী অর্থাৎ সাঁচ কুমড়া দ্বারা মিঠাই গ্রস্ত করিতে হয় । মিঠাইয়ের 
পক্ষে পুবাতন' কুমড়াই প্রশস্ত । যে কুমড়া পাঁকিয়া! উঠিয়াছে- অর্থাৎ 
বাহার গায়ে সাদা সাদা খাঁড় পাঁড়য়াছে, সেইরূপ কুমড়া তন্ন উচ্ছা, 
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তৈয়ার হয় না। কুমড়ার মিঠাই কেধল যে খাস্কের জগত ব্যবহার ছয়] 
এরূপ নহে, বঞসন্বন্ধীয় গীড়ায় কুমড়ার ঠাই পথ্য ও ওষধের স্তায় 
উপকারী । ্বকৃ অর্থাৎ খোসা ও বীজ ফেলিয়া, একসের কুমড়াখগ্ 
লোহা অথব৷ বাশের শলা দ্বারা ঘন ঘন "ছিদ্র কাঁরবে। শি 
শর্বাশি্ কুমড়ার খগ্ুগুাঁলি একতোল! ফটাকীরিচুর্ণ 

সবেদার জলে িজাইয়া। রাঁখিবে | "বিছুক্ষণ দে হইতে ৯৪৮ 
ভাল জলে বেশ কাঁরিয়া ধুইয়া লইবে । এখন সওয়াসের চানর রস 
প্রস্তত করিয়া সেই রসে কুমড়ার খণ্ডওগল দয় জালে চড়াইবে, রস 
উত্তমরূপে ঘন হইলে আগুন হুইতে নামাইবে এবং পাবপাঞ্রের 
চাঁরধাবে কুমড়াগডাল ভুলিয়। পাখা দ্বারা বাতাস দতে থাকবে । 
অনন্তর উহ! তুলিয়া শইলেই কুমড়ার ঠাই প্রস্তত হইবে । 


জিলাপি । 


একলের সবেদায় একপোয়া মুভির খাম মশাইয়া জলে গুঁলিবে এবং 

. তাঁহা উত্তমরূপে ফেটাইবে | ভালরকম ফেটান না হইলে জিলাপি 
ভাল হইবে না। একটি শছদ্রাবাশ& নারকেলের মালা অথবা 
তৎসদৃশ অন্ত কোন পাত্রে গোলা তুলিয়া চুললীর কটাহস্থ স্বতের 
উপর ঘুরাইয়। ঘুরাইয়া ফেঁলিতে থাঁকবে ; একসঙ্গে আট-দশখানি 
শজলাপি প্রস্তুত হইবে | ভাঁজিবার সময় লাল আভা "দলে তাহা 
তুিয়। চিনির রসে ফৌলবে এবং ঝাবারর দ্বারা ভূবাইয়া ধাঁিবে। 
রস হইতে তুলিয়া লইলেই 1জলাপি প্রস্তত হইল । পাঁপাঁড় মোটা 
মোটা হইলেই শ্জলাপি ভাল হয় । শঁজলাপি বড় সুখাগ্য স্ঠাই |. 


গোলাপজজাম । 
আধসের ছানায় আঁধসের সবেদা মিশাই উত্তর্ূপে চটকহিবে | 
এখন এই চটকান ছানায় এক একটি গোলাপজাম গঠন কারিতে হইবে। 
সমুঘায়গাঁল গঠিত হইলে 'চানর রস জালে চড়্াইবে এবং উহ! ফুটিয়া 
আসলে তাহাতে এক স্প্রকটি কাঁরিয়! ছাড়িয়া দিবে | জালে শক্ত 
হুইয়! লাল আত! দলে নামাইবে | অনন্তর রস হইতে তুলিয়। দোঁবরা 
দচন মাখাইয়া যখন দেখবে, বেশ শীতল হুহয়াছে এবং 'চানির দানা 
মন্দির বুফপীর হ্যায় উহার গায়ে জাগিয়! গেয়াছে। তখন ভাঁনিবে 
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গোলাপজাম প্রস্তুত হইল । অনেকে ছোট ছোট গোল গোল ছানা- 
বড়াকেও গোলাপজাম বাঁলিয়া মনে করে । 


কমলালেবুর বর্ধীফ | : 

_ ছিল্কাশূদ্ভ ও বাঁজরহিত কোয়! একসের, দুষ্ধ আড়াইসের, এঁকতান- 
বন্দ চিনির রস আড়াইসের, ছোট এলাচচুর্ণ আধতোলা এবং গোলাপী 
আতর একরাতি | প্রথমে ছুগ্ধ জালে চডাইয়৷ ঘন ঘন লাড়িতে হইবে । 
সেই সময় একটি পাত্রে লেবৃগুলির খোস৷ ছাড়াইয়া রাখিতে হইবে । 
সমূদয় খোসা ছাড়ান হইলে এক একটি কোয়ার পাতলা ছাল এবং. 
বীজ ছাড়াইয়া ফৌলতে হইবে । যখন দেখা যাইবে, দুগ্ধ মারিয়। 
একসের আন্দাজ হুইয়াছে, তখন পূর্ববরাক্ষিত কোয়াপুালি দুগ্ধে ফোঁলিয়া. 
গদবে । লেবু দেওয়ার পূর্বে যেরূপ মুহুজালে ঘন ঘন নায়! দেওয়া 
হইতোছিল, এখন সেইবূপভাবে খাঁনিকঙ্ষণ জালে রাখলে উহা বরাফির 
ক্ষণীরের স্যায় কঠিন আকারে পাঁরণত হইবে । যখন দেখা যাইবে, ক্ষণর 
কঠিন হুইয়াছে, তখন তাহা নমাইতে হইবে । এঁকে আর একটি 
পাঁকপাত্রে একতারবন্দের চানর রস জালে চড়াইতে হইবে এবং গরম 
হইলে পূর্বোদ্ত লেবু্িশ্রত ক্ষীর তাহাতে ঢাঁলিয়। দিয়া নাড়তে 
হইবে | যখন দেখা যাইবে যে, শচীশর রপের সাঁহত ক্ষীর উত্তমরূপে 
শমাশয়া গেল, তখন পাত্রটি জাল হুইতে নামাইবে কিন্তু পূর্ব 
নাঁড়িতে থাকবে । এখন উহা বরফি ঢালার গ্ভায় একখান থালায় 
টাঁলিতে হইবে । কঠিন হুইলে ছুরী ত্বারা চৌকা শকংব! বাদামী ধরণে 
কাটিয়। লইলেই কমলালেবুর বর্ষ প্রস্তত হইবে । 

খজিয়া | 
উপাদীন-ক্ষশর একসের, দোবরা চাঁন দেড়সের, 'মিছরি তিন 
ছটাক, জীফরাঁণ অল্পপারিমাণ । প্রথমে একটি পাকপান্রে ক্ষীর ও 
দৌবরা চিনি একসঙ্গে শমশীহয়া অল্প উত্তাপে পাক কাঁরবে। পাকের 
সময়ে উপরে হাত শদলে যখন দেখা যাইবে যে, ক্ষীর আর হাতে 
জড়াইয়া লাগে না, তখন তাহা নামাইয়া শমহরি, ছোট এলাচ 

এবং পেস্তা ও বাদাম-বাটা কিছু রাখিয়া! অবশিষ্ট ও ক্ষীরের 
উত্তমন্ধপে চটকাইয়! ছোট ছোট আকারে পাতলা দোঁচক 
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স্তায় তৈয়ার করিবে এবং তন্মধ্যে রক্ষিত ক্ষীব্র পুর দিয়া ভাজকরতঃ 
কিনার! আঁটিয়া মুঁড়িয়া দিবে । অনস্তর একসের চিনির একতারবন্ 
রসে কিছু জাফরাণ দয়া পাক করিবে | এখন এই রসে এ গুিয়া- 
গুঁল ডূবাইয়া ভুলিয়া লইলে গু'জিয়া পাক হইবে । 


ব্বাদামের বরাক | ্‌ 

উপাদান-_ খোঁল1-ছাড়ান বাদাম একসের, ছোট এলাচচুর্ণ চাবি 
আনা, শচীনর রস আধসের এবং ঘ্বৃত দেড়ছটাক | বাদামেক 
উপন্রিতাগে যে কঠিন আবরণ অর্থাৎ খোলা আছে, তাহা ভায়া 
শ'স বাঁহর কাঁরতে হইবে । খানিকক্ষণ জলে িজিলে তাহার পর 
অল্প জোরে টিিলেই বাদামের গায়ের খোসা উঠিয়া যাইবে । এইরূপ 
বাদামগীলর খোসা ছাড়াইয়া বাটিয়া লইতে হুইবে | বাদাম বাট। হইলে 
একছটাক ঘ্বৃতে তাহ! ঈষৎ লালচে ধরণে তাঁজয়! লইতে হইবে । 
অনন্তর ক্ষীীরের সাঁহুত শী ভাজা বাদাম এবং এলাচচূর্ণ উত্তমরূপে 
শমশাইয়। পুনর্ধার আধছটাক ঘ্বত জালে চড়াইয়া াহাতে উহা 
শদয় দুই-চাঁরবার নাঁড়িয়! চিনির রস ক্রমে ঢাঁলয়া দয়া নাঁড়িতে- 
চাঁড়তে হইবে | শঁকছুক্ষণ এইরূপ নাড়িয়া দলে উহা! গাঢ় হহয়া 
আসবে, তখন একখানি থালায় ঘ্বত মাঁখাইয়৷ তাহাতে ঢাঁিয়া অন্তান্ত 
বরফির স্যায় কাটিয় লইতে হইবে । বালুচর ও আঁজমগঞ্জের 
জৈনেরা যে বাদামের বরা প্রস্তুত করেন, তাহ! অতশীব উৎকৃষ্ট । 


স্ন্দ্রমাছ । 


পাক একপ্রকার নাঁরকেল-সনদোশের স্তিয়ি। একসের নাঁরকেলকুবা- 
বাটা আর একসের চিনির রস একসঙ্গে মিশাইয়া জালৈ চড়াইবে এবং 
মধ্যে মধ্যে খুন্তি ছার! নাঁড়িয়া-চাঁড়য়া দিবে | জ্জালে যত রস মরিয়া 
গাঁ় হইয়া আসিবে, ততই ঘন ঘন নাঁড়িতে থাকিবে, নতুষা আঁটিয়া 
উঠিবে । অনন্তর তাঁডুর গ! হইতে একটু পাক তুলিয়া আঙ্গুলের 
মাথায় পরাক্ষা কাঁরয়া দেখবে, উহা চট ধায় উঠিয়াছে শক না। 
যদি 'চিট্ধর] বোধ হয় তবে আর জালে না রাখিয়া নামাইয়া নাড়তে 
“খাকিবে । জুড়াইয়! আসলে পাত্রান্তরে তুলিয়া একবার অল্প চটকাইয়া 
গুটি কাটিতে থাকবে এবং এক একটি গুটি মাছের ছাচের ভিতর 
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পূরয়া চাঁপিয়াই খুলিয়া লইবে | দৌঁথিবে, মাছের আকারে উহার 
গঠন হইয়াছে । খাছ্ধের থালা সাঁজাইতে এই মাছ ব্যবহার হ্ইয়! 
থাকে | ইহা! হইলে বিকদ্ধীমস কিংবা পেস্তা অথবা বড় এলাচের দানা, 
দ্বারা মাছের দুইটি চোখও তৈয়ার কাঁরয়া লইতে পারিবে | 


চন্জআতা | 
চন্দ্রমাছের স্ায় চন্দ্রমআাতা পাক করিতে হইলে একসের নাঁবকেল- 
কুরা-বাটা, একম্রে 1চাঁনর রসে পাক করিয়া আতা-সন্দেশের ছীচে 
প্রস্তত কাঁরয়া লইলেই চন্দ্রআতা তৈয়ার হইল । এই আতার বর্ণ 
চন্দ্রের ন্যায় সাদা» এইজন্য ইহাকে চন্ত্রআতা কাহয়া থাকে । 
চন্ত্রাছের পাকের স্ায় ইহারও পাঁক আঁবিকল একরপ | 


মুগের বরফি । 

মুগ*বাটা একসের, ঘবত 1তিনপোয়া, চিনি একের, জাফরাণ চার আনা, 
ধনে-বাটা1! আধভর এবং মারচ একতোলা | প্রথমতঃ একটি পাত্রে 
গ্বত রায়! ক্রমাগত ফেটাইতে থাক | ফেটাইতে ফেটাইতে যখন 
সাদা ফেন। উঠিবে, তখন উপকরণগুঁলি (চিনির রস ব্যতত ) উহাতে 
িশীইতে হইবে । অনন্তর উহ! জালে চড়াইয়! মধ্যে মধ্যে নাঁড়তে 
হইবে । আরক্তবর্ণ হইলে জাল হইতে নামাইবে | এাঁদকে সাড়ে 
তিনবন্দ চানির রস তপ্ত কাঁরয়া জাল হইতে নাঁমাইয়া বট মারতে 
হুইবে। বাচ মারার পর পূর্বধপ্রস্তত মুগ-বাটা উহাতে ঢাঁিয়া দিয়া 
অনবরত নাড়তে থাঁকবে। অনন্তর তাহা! একবুরল পুরু করিয়! 
বরফি ঢালার স্ঠায় ঢাঁলিয়। চতুফোণাকীতি কাঁরয়। কাটিয়া! লইবে। 
মুগের বরফি এইক্সপেই প্রস্তত হইবে । 


পাক আমের বরাঁফ । 
উৎ্কষ্টজাতীয় মিষ্ট আমের মাড় বাহর কারতে হয় । যে আমের মাড় 
 গ্রাঢ়, সেইরূপ আমের উত্তম বরফি প্রস্তুত হুইয়! থাকে। প্রথমে আমগুলি 
জলে ধুইয়া খোসা ছাড়াইতে হইযে | এখন এই খোসা-ছাড়ান আআমগুি 
এক্থানি কাপড়ে ছায়া বস বাসন্ত্ বাহির কাঁরিতে হইবে । এই 
বুস কলাইকরা পাত্রে অথবা নূতন মু্সয় বেসাঁলি বা খুলতে জালে 
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কড়াইবে। জালের অবস্থায় তাহাতে অল্প অল্প গব্যত্বত খাওয়াইতে 
এবং কাঠের হাত! দ্বারা ঘন ঘন নাড়তে থাকিবে । নাড়তে নাড়তে 
ক্ষণীরের স্তায় গাঢ় হইলে পাঁকপাত্রটি জাল হইতে নামাইবে । অনন্তর 
বর্ফির উপযুক্ত চান রস তৈয়ার করিয়। তাহাতে পূর্ব্রস্ত ত ক্ষীরের 
সায় আমের রস 'িশাইবে | এই সময়ে উহাতে ছোট এনাচু্ণ 
মীশ্রত করিয়া বরফি ঢাপার ন্যায় পাত্রান্তরে ঢাঁলিয়া বর্ফির 
আকারে কাটিয়া লইবে । 


কুমড়ার বরফি | 

কুমড়াঁর মিঠাইয়ের ন্যায় এই বরফি খাগ্ভ অথচ ওষধের মৃত উপকারী | 
দেশী কুমড়ার দ্বার! বরৃষি প্রস্তত করিতে হয় | ত্বকৃবীজ-রাঁহত কুমড়া 
একসের, দ্বৃত একপোয়া, চুণের জন ছুই তোলা, ছে'টি এনাচচূর্ণ আধ- 
তোলা, দারুচিনিচুর্ণচাঁর আনা,জাঁয়দগচূর্ চার আনা, ক্ষীর এক- 
পোয়া এবং শচাঁনির রস দ্েড়সের | কুমড়ার খোসা ও বাঁজ ফেলিয়া 
করিয়া লইবে । এখন উহাতে চুণের জল মাঁখিবে | খাঁনিক পরে 
উত্তমরূপে ধুয়া একসের জল দিদয়া জালে চড়াইবে ৷ ছুইবার 
উথলাইবার পর জাল হইতে নামাইয়া পরিস্কত জলে ছুই-শতনবাৰ 
ভাল কাঁরিয়! ধুইবে | এখন কাপড়ে 'িংড়াইয়। কুমড়ার জন বাঁহর 
কিয়! ফোঁলবে, অনস্তর সমস্ত ঘ্বত জালে চড়াইয়! পাক করিয়া! লইবে 
এবং উহাতে পূর্ববরক্ষিত কুমড়া ঢাঁিয়! দিয় নাঁড়িতে থাকিবে । ভাজা 
ভাজ! হইলে অন্ঠান্ত উপকরণগ্াঁল উহাতে দিয়া আঠ-আঠা হুইলে 
.মামাইয়া কোন পাত্রে ঢাঁলবে | কঠিন হইলে বর্ফির আকারে 
কাটিয়া লইবে। 


না্িকেলের বরফ । 
নারিকেল একসের, ক্ষীর একসের, ছোট এগাচচূর্ণ দুই তোলা। চিনির 
রস ছুই সের। প্রথমতঃ নারিকেল কুশরিয় তাহাতে ক্ষীর মিশ্রিত কাঁরবে । 
উত্তমরূপে শমাশ্রত হইলে অল্পপাকিমাণে পানা কাঁরিয়া লইবে | অন্ন 
এলাচচূর্ণ িশাইয় ানির রস ঢাঁলয়া দিবে এবং ঘন ঘন নাঁড়িতে, 
“থাকবে । নাড়তে নাঁড়িতে যখন দোখিবে, উহ! গাঢ় হইয়! কাঠির, 
খাতির কাষগহিয়া ধাযরতেছে, তখন জাল হইতে নামাইয়া বরফি ঢালার 
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সায় কাটিয়া লইলেই নারিকেলের বরুীফ পাইবে ও খাইবে। অত্যন্ত 
ঝুনা নারিকেল অপেক্ষা দুর্মা নারকেল হইলেই বর্ণফ খাইতে ভাল 
হয়। আবার কুরা নারকেল বাঁটিয়া লইলে আরও ভাল হহয়া 
থাকে | কারণ, বাটিয়! লইলে তাহা ক্ষশীরের সাঁহত উত্তমরূপে মিশ্রিত 
হইতে পারে; সুতরাং আস্বাদও উত্তম হুইয়৷ থাকে । 

ল্ুরাত-বরৃি | 
ছোট এলাচচুর্ণ একতোলা, জৈত্তিচুর্ণ একতোলা, একসের ক্ষণীরের 
সাঁহত শমীশ্রত করবে । অনন্তর "তন পোয়া চাঁনির রসে এ সকল 
উপকরণ 'িশাইয়া পাককরতঃ বর্ণীফর আকারে ঢাঁজিয়া ঈইলেই সুরণত- 
বর্কি প্রস্তত হইল | 

কলবন্দ বরফি । 
উপাদান-_ক্ষণীর দুই সের, গোলাপী আতর দুই রতি এবং শচাঁনর বস 
একসের | প্রথমে ক্ষীর জালে চড়াইয়া নাড়তে থাকবে । আয়িক্ 
উত্তাপে ক্ষণরের আত্যন্তারক ঘ্বত শুষ হইলে 'চাঁনর রস তাহাতে 
ঢাঁলয়। দিয়া নাঁড়তে থাঁকবে। অনন্তর পাক ঠিক হইলে নামাইয়া 
তাহাতে গোলাপী আতর ?দয় বর্ি প্রস্বত করিয়া লইবে 


ছোলার বরফি । 
উপাদান--ছোলার দাল আধসেরঃ ঘ্বৃত আধসের, মিছরিচুর্ণ দেড়- 
তোঁল1, জাফরাণ চাঁরি আনা, ছোট এলাচচুর্ণ চাঁর আনা, চিনির রস 
আঁধসের | দাল এবরাত্র জলে ভিজা ইয়া রাখিয়া পরশদিন উত্তমরূপে 
ধুইবে । অনন্তর তাহা বাঁটিয়া লইবে। বাটার পর দ্বতে ঈষৎ লাল্চে 
থরণে ভাজিয়। ন'মাইয়া রাখবে! এখন আধসের চানর বুস প্রস্তুত 
কাঁরয়! জালে ঘন কিয়া নামাইবে । ভঙ্জিত দাল তাহাতে ঢািয়া 
পৃদয়! অনবরত নাড়তে থাঁকবে। নাড়তে নাড়তে ঘন হুহয়া আসিঙে 
কোন পান্রে অল্প স্বত মাখ;ইয়। তাহাতে বরফি ঢাশীলয়া কাটিয়া! লইবে। 


পেপ্তান বর্চি । 
পেস্তা. একপোয়া, ক্ষণর আধপোঁয়াঃ ছোট এলাচচুর্ণ চান্বি আনা» 
স্বৃত এঁকছটাক এবং চির রস আধসের | প্রথমে পেম্তাগুলি জঙ্গে, 
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ভাইয়া তাহার খোঁসা ভুলিয়া ফোঁলবে | পরে তাহা বাটিয়া লইবে |, 
এখন একছটাঁক ত্বত জালে চড়াইয়! তাহাতে পৌঁষিত পেস্তা ঈষৎ 
লালচে ধরণে ভাজিয়া লইবে। অনন্তর ক্ষীরের সহিত এলাচ্ট্ণ 
গিশাইবে | আবিলম্থে দির রস ঢাণলয়। দিয়া বারংবার লাঁড়াতে 
থাঁকবে । উপকরণগুশীল উত্তমরূপে 'ীশ্রুত ও গাঢ় হইলে পাত্রান্তরে 
চাঁলবে । কঠিন হইলে কাটিয়া লইবে। 


খাসা লুচি। 


এই লুঁচির ময়দায় স্রে-প্রীত দেড়পোয়া স্বতের ময়্ান দিতে হয়। 
ময়দা খুব ঠাঁস্য়া মাখা! আবশ্যক | বেঁলিবার সময় যেন লুঁচ নুগোল 
কয় । ভাঁজিবার সময় উহ] দ্বতে ছাড়িয়া দলে সুন্বরক্ধপে ফুঁলিয়। 
উঠিবে। ভাজার প্র আস্তে আস্তে উহা! সাঁজাইয়া রাখিতে হয়, নতুবা! 
ভাঁন্িয়া যাইবার সম্ভাবনা | 


কুলকো লুঁচ। 


সের-প্রাত একছটাক দ্বার ময়ান দয়া ফুলকে! লুচি ভাঁজিতে হয় । 
অন্ঠান্ত লুচি তাঁজবার নিয়মানুবে এই লুঁচ ভাঁজিতে হয় । প্রভেদের 
মধ্যে উহা! স্থুগোল অথচ ছোট ছোট আকারে বোঁলয়৷ লইতে হয়। 
ভাজার পরও অনেকক্ষণ পর্য্যন্ত উহার ফুলা থাকে, এই জন্য উহাকে 
ফুলকে! লুঁচ কহে। 


বাধাবল্লতী লুচি । 


অন্ঠান্ত লুঁচির নিয়মান্ুপারে ইছারও ময়দা মাথিতে হয়। কত্ত ময়ান 
অধিক লাগে | ময়দা কলায়দাল দয়া বোলবার প্রথ! আছে। এক 
একখানি রাধাবল্লতট থাঁলার স্তায়ও বড় হুইয়। থাকে । বড় আকারের 
লুচযাত্রকে অনেকে রাধাবল্লভশ লুচি কছেন। লুঁচির ময়দায় কেহ 
কেহ আবার মৌরশ-বাটা গুভাতিও মাখিয়া ভাক্তিয়া থাকে | ময়দায় 
অন্থান্ত দ্রব্য মিশাইলে তাহার আস্বাদ অন্ত্প হুইয়। থাকে | রাধা 
বল্পভী কলায়দালের জন্ত বড় কোমল হয় এবং ময়ানের জন্য বড় 
সুখাস্ধ হয় | - 
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মাংস টাটকা রাখবার কৌনল । 
নিষ্নলিখিত উপায়ে মাংস বাখিলে দশ-বার দিবস উত্তমন্ূপে তাজা অবস্থায় 
থাকে | কোন পাত্রের মধ্যে মাংস রাখিয়া তাহাতে ননীভোল! দুগ্ধ 
এরূপে ঢালতে থাক, যেন মাংস ছুগ্ধে ডুবিয়া যায় । 'রিছুক্ষণ পরে দুধ 
নষ্ট হইয়। যাইবে | শকন্ত এইকপ প্রকারে দশ-বার 1দবস মাংস টাটক। 
থ|কিবে | মাংসে তৈল মাখাইয়। রাখলে তিন দিনেও অখাগ্ হয় না। 


দুগ্ধে রশ্ুনের গন্ধ হইলে তাহা শনবারণীক্রয়া | 
জ।ল 'দবার সময় ছুই-?িতনটা কীটালের পাতা দিয়! জাল দলে গন্ধ 
দর"তুত হয় 


লেমনেড | 
একটা সোডাওয়াটারের বোঁতলে কার্ধনেট অফ সোডা অদ্ধড়াম, 
পারস্কত শর্করা তন ড্রাম, এসেন্স অফ লেমন্‌ ছুই ফোটা এবং 
বোতলে অর্ক জল পৃরিয়া পর়ীতারিশ গ্রেণ সাইটিক এসিড 
দয়া দিবে আর বন্ধ কারিয়৷ ?কিছুক্ষণ নাঁড়িবে। তাহা হইলেই 
লেমনেড প্রস্তত হইবে । 


লেবুর রস টাটকা রাখা । 

প্রথমে লেব্গুঁলকে ছুই খণ্ড করিয়া কাটিয়া চাপ "দিয়! রস বাহির কর । 
পরে প্র রল একখান বন্ত্ে ছাকিয়া বোতলের মধ্যে পূরিয়া দৃঢরূপে 
'ছিপি বন্ধ কাঁরবে। অনন্তর একখানি কড়াতে জল গরম করিয়! 
প্র রসপূর্ণ বোতল তাহার মধ্যে রাখয়। অন্ধব্টা জাল দাও । পরে 
শীতল হুইলে বোতল নামাইয়। রাখ । এই লো্‌ব রস অনেকদিন 
টাটকা থাঁকবে। লেবুর রছুসর সাঁহত দশ ভাগের একভাগ 'ভানিগার 
বা এলকোহল 'ম্রিত কাঁরলেও এ রস নষ্ট হয় না । 


বোলম বা ময়দার শিশরীষ । 


পিকছু সাজ ব| ময়দা লইয়া জল দিয়া মাখবে । পরে উহাকে ভেলা 
পাকাইয়। একপাত্র জলে অল্পে অল্পে ধৌত কাঁরবে । শেষে যে সার- 
পদার্ধ হস্তে মধ্যে খাবে, তাহার সাত সমপাঁরমাণে কাঁলিছুশ 
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শমশাইয়া কাষ্ঠীদি জোড়া দিবে । এই রোলম আঠ' অনেক বিষয়ে 
প্রাণিজ 'শরশব অপেক্ষাও শ্রেষ্ঠ । 


পাউরুটি । 


মযদা বা সুজ আধপৌঁয়। লই! উবার সাঁহত আঠার গ্রেণ বা প্রায় 
দেড় আনা ওজন বাইকার্ধনেট অক সোডা 'মশীইতে হইবে, তাহার পর 
টার্টারিক এসিড পনের গ্রেণ উত্তমরূপে চূর্ণ কাঁরষা উহার সাঁহিত 
মশাইব ও ধ শিশ্ন জল দয়া যত শীঘ্র পার মাঁখিয়। লইবে? সওয়া 
ছটাক জন লইলেই চাঁলবে | খুব গরম উনামের উপর গরম কড়া বা 
গরম গাম্লা টাক! শদযা উহার আগুন ও ছাই শীদ্র বাহির কারিষা লইবে, 
পরে একটি ছোট পিতলের রেকাব পকস্বা লোহার হাতা শকন্বা 
তাওযাতে করিয়া উনানের মধ্যে রুটিখানি শীত্র দিবে এবং উনানের মুখ 
একখানি ইট বা তাওয়া দ্বারা বন্ধ করবে | এই উপায়ে পাউরুটি আতি 
উত্তম প্রস্তত হয়| দ্রব্যগুণীল 'িশীইবার বোঁশল জান! আবশ্যক এবং 
আগাগোড়। সকল কার্্যই তৎপরভীর সাঁহুত কর! উঁচত | 


এরারুট বিস্কুট । 
এরারুট আবপাউপ্ত, মাখন দুই আউন্স, শচীন দুই আউন্স, দ্রাক্ষারসের 
[তানিগারে কদিমাকাবে মাখিয়। ছোট ছোট কারযা আগ্নতাপে ভালরূপে 


ভাঁজলে এই বিস্কুট প্রস্তত হয়। ইহা শিশুদগের পক্ষে বড়ই মুখাঁ্রয 
ও উপকারী । 


সোভাওয়াটার | 


পল্লীগ্রামবাসীদিগের সর্বদাই সোডাওয়াটার খাইবার ইচ্ছা হয়, শিক 
পাওয়া সকঠিন এবং কাঁলকাতা৷ হইতে লইযা যাঁওয়াও ব্যয়বাহুল্য ; 
স্ুতব্বাং তাহাদের অধৃষ্টে প্রায় তাহা ঘটি উঠে না! ) শক্ত শয়ালাখিত 
উপায়ে ইহা! অপর সাধারণ সকলেই প্রস্থৃত কাঁরতে পারেন । উপায়টি 
এই,--প্রথমে একটি সোভাওয়াটারের বোতল কিম্বা! অন্যরূপ একটি 
পাঁরক্কুত বোতল ও একগাঁছি শক্ত দাঁড় নকটে রাখ । বোতলের; 
সাঁত-আট আন্গুল খাঁি রাখিয়! জলে পাঁরিপূর্ণ কর এবং তাহাতে কুড়ি 
+প্রোখ বাকারা দে ব্মফ. সোডা ফোিয়া দাও | 'কিয়ৎক্ষণ পরে কুড়ি 
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গ্রেণ টার্টারিক্‌ এসিড শিয়া তৎক্ষণাৎ কর্ক বন্ধকরিয়। দ়ি দিয়া 
উত্তমরূপে হীণীধয়া ফেল এবং বোতলের মুখটি নীচের দকে রাখ । তাহা 
হুইলেই সহজে সৌভাওয়াটার খাওয়া চলবে । 


কুল্লীবরফ | ্‌ 

ধুছুরার ফুলের স্ায় টিনের কুল বা নল প্রত্তত কারয়৷ লইবে, অবস্ঠ 
উহার একমুখ বন্ধ কঁিয়৷ অপর মুখের জন্ত ঢাকপী করিয়া লইবে । 

দুগ্ধ জাল দিয়া এ টিনের নলের িতর পুয়! তাহাতে কাঞ্িৎ চীন 
শমাশ্রত করবে এবং উহার মুখটি বন্ধ কাঁরিয়া একটা হাঁড়ির ভিতর 
পৃরিয়া তাহার উপীরভাগে শকাঞ্চ২ লবণ ও বরফ দয়া খড় বা কম্বল 
দ্বারা ই'ড়িটি উত্তমরূপে জড়াইয়! রাখবে | অন্লক্ষণের মধ্যে কুল্লীর 
মধ্যস্থ দুগ্ধ জমিয়! যাইবে । উক্ত উপায়ে নানারূপ তরল খাছ্ছের বরফ 
প্রস্তত করা যায়। 


শীতল জল | 

ছুবন্ত গ্রশাম্ম যখন গ্রীণ আই-টাই করে, তখন একটু শীতল জল পান 
কারবার জন্য সকলেই উৎ্স্তক হন | ধীহাবা সহরে বাস করেন, তীহারা 
বরফ দ্বারা 'পিপাসা-শাস্ত করেন ; বস্তু পল্ল”গ্রামে বরফ পাওয়া যায় 
না, সুতরাং তাহাদের ভাগ্যে শীতল জল মেল! সুকঠিন ; কিন্ত িম্- 
শলাখিত উপায়ে জল বরফের স্তায় শীতল হয় । সমান ভাগ জল ও 
নাইট্রেট অফ. এমোনিয়া একর মিশ্রিত করিয়া তাহাতে জলপূর্ণ 
শলীস রাখলে জল শীতল হয়। সোর! পাঁচ ভাগ, সালফেট সোডা 
পাচ ভাগ, শনশাদল পাঁচ ভাগ, জল যৌল ভাগ একত্রে মাশিত 
কাঁরয়। পূর্ব্ব উপায়ে জল শীতল করিবে । 


পাচ 


যতপ্রকার 'চিকিৎসাপদ্ধাত গুচালিত আছে, পাঁচন 'চাঁকৎসার স্িত 
তাহাদের কাহারও তুলনা হইতে পারে না । অধুনা রোগের প্রবল 
উপদ্রধপকল পাচন দ্বারা যেমন আশু 'িনবারিত হয়। কোনও ওষফ 
দারা সেরূপ হয় না। খাতুঘটিত বধ প্রস্তুত করা বড়ই দুন্নহ ও 
কাঁলসাপেক্ষ । এইজন্ত এখন রস-ধাঙু-ঘটিত ওধধ প্রায় শান্্রসম্মত 
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কয় না। পরস্ব বনৌষাঁধ সংগ্রহ হইলেই উত্কষ্ট পাঁচন হইল । পাঁচ. 
প্রণালী পাচমে যে কয়েকটি দ্রব্যের উল্লেখ থাকিবে, ভাঁহাদেক্ 
সমুদয়ের পারমাণ মিলিত ছুই তোলা | যথা__পাচনে চারটি দ্রব্যের 

উল্লেখ থাকলে প্রত্যেকটি অগ্ধতোঁল! ; ছয়টির উল্লেখ থাকিলে পাঁচ. 
আনি! সাড়ে ছয় পাই, বাত্রশটির উল্লেখ থাঁকলে এক আনা ; এইরূপ 
পাঁরিমাণে গৃহিত হইয়। থাকে । এই লকল দ্রব্য ছুই তোলা ছোঁয়া 

'র্ধসের জলে মৃছুপাকে দ্ধ করিয়া অর্ধাপোয়া। থাকিতে নামাইয়! 
লইবে। পাচনের জলের পাঁরমাণও সর্বত্রই এইরূপ । যেস্থানে 

বশে বাধ আছে, তথায় স্বতন্ুরূপে উল্লেখ কর! যাইবে । 


জন্বারম্পাচন । 
মৃথা, ক্ষেতপাপ,ড়া, বেণামূল, রক্তচন্দন, বালা ও শুট শখাঁলত ঘন 
তোল! জল চার সের-_ শেষ ছুই সের-_ইহাতে 'পপাসা-প্রধান জর, 
বিনষ্ট হয় | ধনে ও পলতার পাচন সেবন করিলে সর্বপ্রকার জরের 
শাস্তি, অগ্নিবৃদ্ধি, কোষ্টশাঁদ্ধ ও আমদৌষের পারপাক হয় | 


িকরাতাঁদ পাচন । 
[করাতিত্িক্ত বা িরতা, মুখা, গুলঞ্চ, বালা, বুহুতী, কণ্টবাঁর' গেক্ষুর” 
শালপাঁিন, চাকুলে ও শুট |. ইছাদের কাঁথ সেবন কাঁরলে বাঁতিক* 
জর নষ্ট হয়। 


শবন্বাদ পাচন । 
বিন্বমূলের ছাল, সোনা-ছাল, গান্তারা-ছাল, পারল-ছাল, গনিয়ারি-ছাল,, 
গুলধচ, আমলকী ও ধনে ; ইহাদের কাথে বাতিক জর নষ্ট হয়। 
পারিমাঁণ ও জল পূর্বধানী্দষ্টরূপ | 


দুশঙস্ুল পাঁচন। 
শিস্ব-ছাল, সোনা-ছাল, গাস্ভারীছাল, পারুল-ছাল, গনিয়ারি, শীচ,পানি, 
চাকুলে, বুহতী ও গোক্ষুর, বণ্টকাির এই দশমূল সান্পপাঁতিক তর, 
কাস, শ্বাস, তন ও পার্খব-বেদনা নষ্ট করে । ইহা পুত ূর্ণের মাহি 
সেবন কাঁরলে কফ এবং হৃদয়ের বেদনা উপশাঁমত হয়। 
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গগুডুচ্যাদি পাঁচন। | 
গুলঞ্চ, মাল, ধনে, পন্মকাষ্ঠ ও রক্তচন্দন ; ইহাদের কাে সর্বপ্রকার 
জর ও ব্যনোদ্েগ নবাতিত হয় এবং অশ্রিবৃ্ধ হইয়! থাকে । 


স্পর্পটাঁদ পাচন | 
ক্ষেতপাপড়া, রক্তচন্দন, বালা এবং শুট ইহা সেবনে পত্র নষ্ট হয় । 


'ক্ষালিঙ্গাদ পাচন। 
ইন্দ্র, কটফল, মুখা, আবনাঁদি ও ক্কাঁর এই সকল দ্রব্যের 
কাঁথে চিনি প্রক্ষেপ করিয়া 'িত্তজরে পাঁন কারবে । কুলের বা ?নস্বের 
কচিপত্র কাপ্তির সন্িত মস্থন করিয়া তছুৎপন্ন ফেনা লইয়া! রোগীর 
'গীত্রে মর্দন করিলে গাত্রদাহ [নিবারণ হয় | 


কটকাদি পাচন। 
কটকী, িতামূল, শনমছাল, হারিদ্রাৎ আতইচ, কুড়, ইন্দ্যব, দুর্ঘবাযুদ 
ও পটোলপত্র ; এই সকলের কাথে মারচ ও মধু প্রক্ষেপ দিয়া কফজক্ত 
জরে পান কারবে | 

শনস্বাঁদ পাচন । 

 ধনিছাল, শুট, গুলঞ্চ, দেবদারু, চরতা, কুড়, 'পিপুল, গজপিপুল ও 
বৃহতী ) এই পাঁচন পানে কফজর নষ্ট হয় । 

গ্ষ্টাদশাঙ্গ পাচন। 

; শবন্ব-ছাল গ্রস্থীত দশমূলের দশখাঁনি মূল, শুতি, কাকড়াশৃ্ী, কুড় 
ছুরালভা, বাঁমনহাটি, ইন্্রধব, তালপত্র ও কটকা, এই অষ্টাদশে 1মালত 
দুই তোলা; ইহ! সেবনে সান্নপাতিক জর, হৃদয়ের বেদনা, কাস, 
শ্বাস, হকক। এবং বমন নই হয় | 


প্তাগ্যাদি পাচন। 

ভার্গী বা বামনহাটি, মুখা, ক্ষেতপাপড়া, কুড়, শুট, হয়ীতকী, পুল 
রং দৃশমুলের দশ ) এই সমুদয়ের কাখে 'বিষমন্জর। আর্ণজর, শোখ 
এনা নিবানয দলবিরিত হয় - 
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ভূতে শীদ্ধি। 
লতাফটাকির র্‌সে মাঁডিয়। শুদ্ধ কারিয়া লইবে। 


স্ব্ণভন্্প্রপালী | ৰ 


ষে বর্ণ তণ্ম কারে, তাহা! প্রথমে উত্তম কাঁরয়। তৈলে "সিদ্ধ করবে ।' 
এইব্ূপে ক্রমান্বয়ে তক্রে, গোমুত্রে, কাজিতে এবং কুলথ কলাইয়েক 
ছলে দস্ধ কাঁরয়া শোধন কাঁরয়া লইবে | তাহার পর পর সবর্ণকে পিটিয়া 
পাত কারবে । পাত করা৷ হইলে তাহাকে যতদুর সম্ভব অস্থ ছারা 
ত্র ক্ষুদ্র খণ্ডে কর্তন কাঁরিয়! লইবে । তদনস্তর হর্ণের সমান পারছ 
ং গন্ধক পৃথক পৃথক ভাগে লইয়! ?িতন দ্রব্যকে একত্র মর্দিন কাঁরতে 
থাকিবে | মর্দন কার তে করতে পারদ, গন্ধক এবং স্বর্ণ একত্র মিশ্রিত 
হইয়া কুষ্ণবর্ণ ধারণ কাঁরবে । তাঁহার পর এ শমশ্র চূর্ণকে ঘ্বৃতকুমারার-. 
রূসে মর্দন কাঁরিয়। একটি চাণক্ত প্রস্ত করতঃ উত্তমরূপে শু কাঁরবে। 
শুকাইলে একটি নৃত্তিকার কৌটার মধ্যে স্বর্ণের সমান গন্ধকচূর্ণ নীচে- 
উপরে দিয়! তন্মধ্যে স্বর্ণের চাঁক্তি রাঁখিবে । পরে শী কোঁটাকে 
নেকড়ায় বেনৈকরতঃ তাহার উপর গোময়ীমাশ্রত মত্তকার প্রলেপ 
ৃ্দয়। শুকাইবে | পাঁরিশেষে সওয়া হস্ত-পারামিত গভীর এবং তিন 
পোয়। ব্যাসাবিশিষ্ট একটি গর্তে রাখয়া ত্রশখাঁন শীবলঘুটের পোড়ে 
দগ্ধ করবে । আঁগ্স নির্বাণ, হইলে স্বর্ণের চাঁকিটি বাহির করিয়া 
পুনরায় পারা ও গন্ধকের সহিত পূর্বববৎ মর্দন কাঁরবে। উত্ত,রূপে 
বমশ্রিত হইলে আবার দ্বৃতুমারখীর রসে মর্দন কাঁরয়া একটি চাক 
কাঁরবে। তাহার পর আবার পূর্বববৎ গম্ধকচুর্ণমধ্যে মুঝ্ময় কৌটায় 
আবদ্ধ কিয়া এবং কৌটায় পূর্বববৎ প্রলেপ দিয়া পূর্ব গর্তে পূরববব 
শবলঘুঁটে শৃদয়! পৌঁড়াইবে । এইরূপ চৌদ্দবার' দগ্ধ বরিলে স্মর্ণভপ্ৰ 
হইবে । প্রাচীন বৈস্যগণ বলেন, প্রথমবার পৌঁড়াইবার সময় ব্রণের 
সমপাঁরমাণ গন্ধক শীদয়া ম্দিন কাঁরতে হয়,ীকস্ত পরে পারা ও গম্ধবের 
পরিমাণ এক-অষ্টমাংশ কমাইয়। দিতে হয় । স্বর্ণ ভন্ম কারবার অন্ান্ঠ' 
অনেক উপায় আছে। এমন শক, একপোড়েও ভস্ম করিতে পার! 
খায় কস্ত উপি-উক্ত প্রকারে স্বর্ণ ভন্ম করাই সাধারণতঃ প্রচাঁলত . 
আছে | সর্ধাবিধ জারণমারপাঁদ পিদ্ধ করিতে তিখিনক্ষত্রাদি দেখিয়া. 


পিই 
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কাঁরিতে হয় ) যথেষ্ট ধৈর্য্য, 'অধ্যবসান্ন এবং অনুরাগ আবশ্তক । অধুনা 
জারণমারপাঁদ কার্ধ্যে প্রায়ই পূর্ববব্ৎ বত্ব ও কৌশল দেখা যায় না, 
এজন্য এখনকার তশ্মিও পূর্ববব হুষ না । নুতরাং 

এখন সেরূপ ফলপ্রদ হয় না । 


গ্গ গুলশুদ্ধি 


গুগগুলের অর্ধেক দশমুল এবং জল একসের । একটি হাঁড়িতে 
দ্শমূল ও জল শদয়! কলাপাতে ঘ্বৃত মাখাইযা তাহাতে গুগগুল বাঁখির। 
নেকড় হ্বারা শক্ত কাঁরয! বাঁধবে এবং উহাকে রক্জু দ্বারা হাঁড়র 
লে রাঁখযা জাল শদবে | ইহাকে দোলাধস্ত্রে পাক কহে। ঝোল! 
ও দোল এক । 


বোপ্যতল্মপ্রণালশ | 


বলা বাহুল্য যে, ভল্ম কারবার জন্ক ষে ধাতু গ্রহণ করা যায়ঃ তাহা 
অবশ্য বিশুদ্ধ হওযা আবশ্যক | আত 'বিশ্বদ্ধ পাকে পাতলা পাত 
কায! ক্ষুদ্র ক্ষুদ্র আকারে কাটিবে। তাহার পরে রৌপ্যের সমান 
পারদ এবং "ৃদ্বগুণ গন্ধকেব সাঁহত উত্তমরূপে পূর্বোজ প্রকারে মাঁড়িয়! 
বজ্জ করতঃ গৌভালেবুর বসে মাঁডয়া চাঁক্ত কার.ব। আর 
্বণভন্ম প্রকরণে যেরূপ কোঁটামধ্যে রাখিযা প্রলেপ দিয়! গজপুটে 
€পৌভাইবার কথা বলা হুইযাছে, সেইরূপ চার-পাঁচবার পোড়াইলে 
রোপ্য তষ্ম হইবে । এ সকল কার্যে বিলঘুঁটের অগ্রিই প্রশস্ত এবং 
উপযোগী । নাগরিক পাঠক শুন্থন, মাঠে চাঁরতে চাঁরতে গাভীর! 
যে মলত্যাগ করে, সেই মলই তদবস্থায় বৌদ্রে শুকাইলে 'বিলঘু'টে হয় । 
এই বিলঘুঁটে সংগৃহশত ও 'বিক্রীত হ্য। মাঠেশবনে ত্যক্ত গো-মল 
“গোবর,” গুছে-গোঁযালে ত্যক্ত মল “গোময়” | বুষ-মলে কা হয় ন! । 
প্ৰণড়ের গোবর” অপদার্থ । 


স্তাঁম্রভম্ম প্রকরণ । 


তারের পাত প্রত্ততকরতঃ ক্ষুদ্রীকারে কাটিযা লইবে, তাতরের স্বগুণ 
গন্ধক চূর্ণ কাঁরয়া! অর্ধেক বেটার মধ্যে শীদবে, তাহার পর তাশ্রকুচিগালি 
স্বাণিয়া অধ্ধেক গম্ধকচূর্ণ চাপা দিবে । চাঁপা "দয়া তাহার উপর 
গোঁড়ালেবুর রসঅর্ধতোল! দিয়া কৌটা বন্ধ কা্পবে এবং 
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প্রলেপ দিয়! শুকাইয়া লইবে । গঞপুটে দগ্ধ কীরলেই তাত্র ভম্ম 
হইল । অনন্তর এ তাত্রভম্ম”ক ঘোঁল "দয়া মাড়য় চাক্তিকরতঃ ওলের 
মধ্যে রাখিয়া তাহার চ্ুদিকে গোময়ামাশ্রত মৃত্িকার প্রলেপ দিয়া 
পোড়াইয়! লইবে । ইহাকে “অমুতকরণ" বলে । 


শপত্তল-কাংশ্ত-ভরণ গ্রকরণ । 
তাত্রতম্মের হায় সমস্ত প্রকরণ কারবে । কেবল কাসা ভন্ম করিতে 
পিতনবার পোড়াইতে হয়। বলা বাহুল্য যে, প্রত্যেকবারেই গন্ধক 
নীচে-উপরে "দিয়া! কৌটার মধ্যে পূ্ববৎ প্রকারে পোড়াতে হয় । 


লশসকভম্ম প্রকরণ । 


সীসকের সমন মনঃশলা ও সীসক পানের রসের সহিত মর্দিন কিয়া 
তাগুমধ্যে স্থাপনানস্তর গঞ্জপুটে দ্ধ কাঁরলে সীসক তন্ম হইবে । 


“বুলভণ্ম প্রকরণ | 

রঙ্গ অর্থাৎ রাংকে লৌহপাত্রে চাপাইযা অগ্নির তাঁপে গলাইবে | তাহার 
পর তাহাতে বঙ্গের সমানভাঁগ হুবিদ্রাচূর্ণ দয়া! একটি নিম্বকাষ্ঠের দণ্ড 
দ্বারা মাঁডিতে থাঁকবে | ম্দিন করিতে কাঁরতে হাবিজ্র] গুড়াগুলি ভম্্ব 
হুইযা রঙের পাঁহত 'াশ্রত হইবে । পরে অশ্বথবৃক্ষের শুফ ত্বক্‌ বঙ্গের 
সমানভাগে চুরকরতঃ উহাতে 'িয়। 'ীনম্বদণ্ডে নাড়িতে থাকিবে | 
না়িতে নাঁডতে উহ্াও রঙ্গের সাঁহুত শর্মাশষা যাইবে | তাহার পরে 
ধীর্ূপে 'ত্রিফলার চূর্ণ. ও 'জিরাচূর্ণ শমাশ্রত কাঁরলে রঙূর্ণ হইয়া 
আসিবে । তাহ! হইলেই রঙ্গভশ্ম হইবে | ইহাঁকেই “বঙ্গ” বলে। 
উত্তরূপে রঙ্গ ভন্ম কাঁরিতে প্রায় দুই প্রহর লাগে । হুরীতকণ, বয়ড়! 
ও আমলকী একত্র হইলেই শীত্রফলা! ) অশ্বখনিম্বাদ কাঠ বৈচ্যের পক্ষে 
ওঁষধ কার্্েই ব্যবহার্ধ্য, রদ্ধনাদকার্ষ্যে নাষদ্ধ 


লোৌহতন্ম প্রকরণ । 
ভল্ম কারবার পক্ষে কাশস্তলৌহ ব! করাত চাচাই প্রশস্ত । এ করাত- 
চাচা বা কাস্তিলৌহচুর্ণকে, একমাস গবীমূত্রে ভিজাইয়া রাখিবে। 
তৎপরে উত্তমরূপে লৌহ্দণ্ড ছার। শিলাখণ্ডে গোমৃত্রযোগে মর্দনিকরতঃ . 
ছোট ছোট চাঁজি কারয়। রৌদ্রে শুক্ধ কারবে | উত্তমরূপে শুকহিলে 


৪ হাজীর জিনিষ 


একটি গর্ভ কাটিয়! নীচে-উপরে শীবলঘু'টে দয়! লৌহের চানিসাঁলিকে 
পোঁড়াইবে । আন শির্বধাণ হইলে পূর্বাধণ গোমূত্র ছারা মর্দানকরত 
আঁবাঁর চাঁক্তি করিয়া আবার পোঁড়াইবে । এইরূপে শতবার দগ্ধ 
কাঁরয়, দৃত্রফলাসক্ত গোমুজে িজাহীয মর্দন কারিবে। গোঁড়াইলেই 
প্র লৌহ ভণ্ম হইবে । | 


স্বণ্মাক্ষিকতস্ম | 
গৌড়ালেব্র রসে হ্র্ণনৃক্ষিককে ঘাড় চাঁক্তি কারিয়া গজপুটে' 
পৌড়াইবে | ্বরণমক্ষিক একরপ উপধাঁতু, ওধধে লাগে । 


অন্রভন্ম প্রকরণ ৫ 
বনপাঁলজের রসে অন্রকে শীদবসত্রয় দর্ভজাইয়া রাঁখিয়! তাহার পরে 
লৌহের স্থায় গোমুত্রে মর্দিনকরতঃ সহশ্রবার দগ্ধ কান্মিলে অত্রতস্ম হয় । 


ধৃহন্ুল হইতে পারদ িঃসারণ । 
বাজারে যে পারদ শীবপ্রসত হয়, উহার সহিত প্রীয়ই সীসকাঁদ শ্মীশ্রত 
থাকে, এন উহ শবশ্তদ্ধ নহে । হুল হইতে যে পারদ বাহুর: 
হয়, উহাই উ্রব্ধীর্য্য $ এজন উষধে উহারই ব্যবস্থা আছে। থে উপায়ে 
পৃহুল হইতে পারদ বাহির কারতে হয়, তাঁহার প্রাবরণ শনয়ে শীলগাখত 
হুইল |. শৃহস্কুলকে একটি হযাড়তে পৃরিয়া সরা ঢাক? শদবে |. সেই 
সরার তলায় যেন ভূষ। খাঁড় খুব ঘন কাঁরয়! মাথান থাকে, ইাীঁড়র মুখ 
ময়দ! অথবা মাবকলায়ের আঁটায় বন্ধ কাঁরয়া ইীঁড়র জর্ধার্গে গোবন- 
মাটির প্রলেপ 'দবে । প্রলেপ শুঁকাইলে এ হাঁড়তে দেডপ্রহরকাঁল 
জাল দিবে । জাল দিবার সময় লনাটি জলপূর্ণ রাঁখিবে | ভাঁগ গরন 
হইয়া আসলে বাশ্প হইতে আবস্ত কারিলেই জলের পাঁরবর্তন করিবে । 
এইক্লূপে চৌদ্দবার জল পাঁিংস্তিত্র করা হইলে ঝুঁঝবে, পারা বাঁহর 
হুইয়াছে। তাঁহার পর নামাইয়া হাঁড়ি ঠাণ্ডা হইলে উহা খুলিয়া 

: জন্নার তলার ভূষা খাঁড় ঠাচিয়া। তাহ! পুরু নেবড়ায় পিয়া ইাণকলেই 

শিশ্তন্ধ পারদ বাহির হইবে । 

 সুক্তাজন্য গ্রকন্ষণ । 


০ 


ভাবে এাদিন অয়তীপতো রসে ভিনাইয়া রাখিয়া পরান কোঁটারঃ 


হাান্াছ্ছানব 


ভিতর বাখির! কাত জয়ন্তীপন্রের রস প্রদান্করতঃ পর্ব গ্রজেপ 
শৃদয়। গ্জপুটে দণ্ড কাকবে | 

প্রবালতন্ । 
শ্রীর্বাপকেও প্ররূপে ভম্ম কাঁষ্ষতে হয়। 


দ্ুরতন্ম প্রকরণ । 
লোহবিঠাকে তিমাঁদন গোমুত্রে জাইয়া বাীথয়া লোঁহতপ্মর সায় 
একুশ পোড়া দিবে। 

গন্ধক-শোধন। 
গন্ধককে লেহপান্রে রাখিয়া আঁয়তে উত্বগ্ড কর | যখন ৎ1প পাইয়া 
গিয়। যাইবে, তখন আগ্ হইতে নামাইয়। এ দ্র গন্ধক দুধে 
ঢাঁলিয়া শিয়া উিছুক্ষণ রাখ | উহা কঠিনাকার ধারণ কাঁরলেই 
শোধত গন্ধক বাঁলয়া পারত হুইল । 

ছশখরুক-শোধন । | 
হঁরুককে পোড়াইয়! অঙবমূত্রে ভুবছিতে | এইরূপে বারে! বার করলে 
হণরা! শুদ্ধ হুইবে। 

মুক্তা শোধন । র 
সুক্তাকে ক্রুমাবয়ে গৌঁড়ালেবুর রস, মধু এবং ধয়ন্তীপঞ্জের রসে স্থাপন 
করবে । 

প্রবাল-শোধণ । 

খাঁনকট। ছুগ্ধে প্রবালকে পিন্ধ কাঁরযা তৎপরে ছুগ্ধ হইতে সুজি 

| 


শহুঞ্গুল-শোধন | 

গ্রোড়ালেবুর বসে খাঁকলে 'হিস্ুল শুন হয় । 
হাতিতাল- শোধন ও যারণ 1 

বত হর্রিতাঘ তাহা সমান ঘবক্ষারচর্ণ একত্র কৌটামধ্যে রাখিগ। 


৬৬ হাজার শর্জীনব 


নেকড়ার হবার] বেষ্টন কাঁরিয়া, গোময়মিশ্রত সৃত্বিকা লেপন কারয় 
গঞ্জপুটে পাক কাঁরিবে । সোরাই এখন যবক্ষার বাঁলয়। পাঁক্াচিত | 


মনঃশিল1-শোধন । 
একটি হাঁড়িতে ছুই সের জল, একপোয়া৷ অয়ন্তীপত্র দয়া আঁম্রতে 
চাপাইবে, পরে একটুকুরা নেকডা দ্বারা মনপাঁশলা বাধিয়া একগাছি 
রজ্জু দ্বারা তী হাঁড়ির অলে ডুবাইয়া রাখবে । চারদণ্ডতকানল জাল 
দিবে, পরে আঁশ্ব হইতে নামাইয়া একাঁদনের পর  হাঁড় হইতে 
মন/ীশলা তুলিয়া লইবে । 


অমৃত-শোধন | 
একাদিবা-বাত্র গোমুত্রে গিজাইয়া রাঁখিলে অমৃত-শোধন হয় । নত 
অর্শেশৃঘঠা শবষ । ভাক্তারী গ্রন্থে ইহাই একনাইট । 


জয়পান-শোধন । 
জ্ররপগাঁলকে নেকড়ীয় বাঁধিয়া ছুই ঘণ্টাকাল গোময়-জলে 1সন্ধ 
কাঁরলেই শোধন হইবে । 


শেঁকো-শোধন ও তন্ম । 
আকন্দ-আঠাঁর সাঁহুত শঙ্ক বা শেকো মাঁড়য়া শুকাইবে। . শুষ্ক হইলে 
কেটামধ্যে বাখিয়া পুনস্থায় কিঞ্চি আকন্দ-আঠা দিয়া ৫ 
আবৃত কারয়া প্রলেপ দিবে ও গজপুটে পাক করবে । 


খুস্ত,রবীজ-শোধন । 
দ্ধ যত, তত ধুস্তএরবীজ এবং জল আধসের একত্র 1সন্ধ কাঁরৰে 
এবং দেড়পোয়া থাকতে নামাইবে। পরে এ অবশিষ্ট দু হইতে 


সত রবানগাঁল তুলিয়া! লইবে। 


 খৃশলাঘতু-শুঁদ্ধ । 
গশলাঞ্তু যত, তত ছাগী-ছুগ্ধ এবং অল দেড়পোয়া একর 'সন্ধ 
বাঁরির। নীমাইয়! পুরুরায় এ শলাওভুকে ছাগী-ছুগ্ধে বাঁড়িবে। 


ক্ছাজার কলিষ ৬৭ 


নাঁরক্ষেলখও | 

সুপক নারকেলের শাস শিলায় পেষণ ও বস্ত্র ঘার নষ্পীড়ন কারিয়াঃ 
তাহার চাল্পশ পল লইয়া, অর্ধপোয় দ্বতে ঈষৎ ভাঁজয়া লইবে। পৰে 

 চারসের নারকেল-জলে অদ্ধসের চান গাঁলয়া ছাণিকয়। লইবে । এই 
জলে নারকেল-শখস দিয়া পাক করিবে | পাক শসদ্ধ হইলে নামাইয়া 
ধনিয়া, শপপুল, মুখা, বংশলোচন, জীরা, কৃষণজীর! প্রত্যেক অর্ধতোলা 
ও গুড়ত্বক, তেজপত্র, এলাইচ, নাগেশ্বর প্রত্যেক একমাধা চূর্ণ কািয়! 
প্রক্গেপ দিয়া আলোড়ন কাঁরিয়া লইবে | এই ওঁধধ সেবন কারলে 
অল্নাপত্ত, অরুচি, ক্ষয়রোগ, রক্তাপত্ত, শুল ও বাম নিবারণ হয়। 
ইহাতে পুরুষত্ব হৃদ্দি হইয়া থাকে | বৈদ্াকের একপল চারি তোলা । 


স্গড়াপঞ্নলী | 

উপাঁদান-_বিড়ঙ্, শত্রকটু, কুড়, হিমু, পঞ্চলবণ, যবক্ষার, সাঁচক্ষার, 
সোহাগা, সমুদ্রফেনাঃ চিতামূল, গজপিপুল। কৃষ্ণজীরা, তালজটা-ভন্ম, 
কুমড়া 1টা-ভশ্ম, আপাঙ্গ-ভন্ম, তঁডুল-ছাল-ভম্ম প্রত্যেক সমভাগ | 
এই সমস্ত চূর্ণের সমান পপিপুলচূ্ণ, পপু্চূর্ণের সহিত সমস্ত চূ্ণের শ্বগুণ 
পুরাতন গুড় সমূদয় একত্র মাঁড়িয়া লইবে । মাত্রা! অর্ধতোল! । অনুপান 
উষ্ণ জল | ইহাতে আঁতি কঠিন প্লীহা, যকৎ্ ও গুল প্রীতি নানা 
রোগ নষ্ট হয়| এই ওমধ বাঁলকাঁদগের পক্ষে বিশেষ উপকারী 1 


হুবীতকীথণ্ড। 
'ত্রিফলা, মুখা, গুড়ত্বক, তেজপত্র, এলাইচ, নাগেশ্বর, যমান”, 'ত্রিকটু, 
ধাঁনিয়া, মৌরণ, শুল্ফা, লবঙ্গ প্রত্যেক ছুই তোলা ; ভেউড়স ও 
সোনামুখী প্রত্যেকে ছুই পল ) হরীতকাচুর্ণ আটু পল, "চিনি বাত্রিশ 
পল | যথাবাধ পাক কাঁরবে। মাত্র! একতোলা ; অনুপ্ণন উঃ 
ছুপ্ধ। ইহা! সেবন কাঁরলে অগ্লাপিত্ত, শুল ও অর্শ প্রভাতি অনেক পীড়ার 
শান্ত হয়। 


প্মশোক দ্বৃত। 


গব্যস্বৃত। চার সের, স্কাথার্থ অশৌকমুলের ছাল ছুই সের, জল যোল সের, 
শেষ চার সের | জারা ছুই সের.। তগ্জুলোদক চার সের | ছাগ-ছুগ্ধ 
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চার সের। কেনিয়ার রস চার সের। বন্ধার্থ জরক জীবন্ত, যষ্টিষধু, 
পিয়ালাসার ( পিয়ালবীজ ), পুরুষফল, নীলাঝণ্টশ, ব্বসাঞ্তন, অশোকমুল* 
দরাক্ষা, শত্যুলী, মুদেণ্টের মূল প্রত্যেক চার তোলা | পাকান্তে শীতল 
হইলে শচাঁন একসেন্ন শ্াশ্রত কাঁরবে |-_এই ঘ্বত পান কাঁরিলে 
সর্বপ্রকার প্রদর ও তজ্জানিত বিবিধ উপদ্রব প্রশমিত হয় । 


শ্রীমহালক্্ীতিলাস । 
অভ আট তোলা, গন্ধক চার তোলা, পারা চার তোলা, বঙ্গ ছুই তোলা, 
রৌপ্য একতোলা, স্বর্ণমাঁক্ষিক একতোলা, তাত্র অর্ধতোলা, কর্পূ্র 
চার তোলা» জৈ্রী, জাযফল, শীবদ্ধডকবাজ, ধুস্তএরবজ প্রত্যেক ছুই 
তোলা, হর্ণ একতোলা, এই সমুদয পানের রসে মাঁড়িয়া ছুই রাঁতি 
পাঁরমীণ বটিকা! করবে | ইহা সেবন কাঁরলে 'াবিধ গীড়ার শীস্ত ও 
বলবর্ধ্যাদির বৃদ্ধি হয় । 


তৈলযডবিন্দু | 
কটু তৈল চার সের» ঘ্বত অর্ধসের, আকন্দের আঠা! যোল সের, গোমুত্র 
যোল সের । বার্থ হিন্দুর, শীবষ, হারতাল, শগারিমাটি, ইফবগুল, 
কুষজ্জীবা, কুড়, 'ত্রিকটু, মন্ছাল, রন্ুন, শ্বরপুজ্ঘ, চিতমূল, শশজুর আঠা, 
আকন্দর আঠা, হবিদ্রা, রাইসর্ধপ, গন্ধক, "তু প্রত্যেক চার তোল! । 
সকল প্রকার কুষ্টে, সকল প্রকার ব্রণে, সমুদয গাঁলত ক্ষতে এই তৈল 
ব্যবহার্য 


রুষণসর্প তৈল । 
মৃত কৃষ্ণসপেক মস্তক, অস্ত্র ও পুচ্ছ পারত্যাগ করিয়া অবাশ্ অংশ 


অন্তধূমে ভপ্ম করিয়া সেই তল্ম সৌমরাজ তৈলের সছিত 'মাশ্রত 
কাঁরবে। ততদ্দারা মর্দন কাঁরলে গাঁলতকুষ্ট পর্য্যন্ত প্রশমিত হয । 


চন্বনাস্ক-তৈল । 


শিতল-তৈল চার সের | কন্ধার্থ চন্দন, হুর*তকণী, লাক্ষা, বচ, কাজি 
শমছিতি একসের | পাকার্ধ জল যোল সের । শ্বামকাসাঁদর মঙোষধ। 
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'মেহামিহির তৈল । 


তিল তৈল চার সের, ক্বাথার্থ বেলাল, সোনাছাল, গা্ভারী-ছাল, 
- পারুল-ছাল, গাঁপমাঁর-ছাল, গুলঞ্চ, আমলা, দাঁড়মফল ॥ বন্ধার্থ-_ 
নিম-ছাল, পচরতা, গোক্ষুর, দাঁ়িমঃ রেখুকা, বেলশুঁট, দেবদার, 
'দারুহবিদ্রা, মুখা, ত্রফল!, তগর, দ্রাক্ষাঃ জাম-ছাল, আমছাল, বেণান 
মূল মিলিত একসের। ইহা! মর্দন কারলে সকল প্রকার 
মুত্ররোগ এবং হস্তপদা্দির জাল! বিদূরিত হয় | 


সোমেশ্বর রস । 


শাল্মলশফুল বা শযুলমূলের ছান, অঙ্জুনমূলের ছাল। লোধকাষ্ঠ, কদম্ব- 
মূলের ছাল, কবুরু, রুক্তচন্দন, গাণয়ার-মূলের ছাল, হাঁবদ্রা, 
দারুহরিদ্রা, আলকী, দাড়িমবীজ, গোক্ষুরবীজ, জামের মৃলর ছাল, 
বেণার মূল, প্রত্যেক চারি তোলা | পারা, গন্ধক, ধাঁনয়া, মুখা, 
এলাইচ, তেজপাতা, পদ্মকাষ্ট, লৌহ, আকনাঁদ, বিড়, সোহাগা, 
জীরা প্রত্যেক অদ্ধতোলা, গুগগুল চার তোলা | স্বতে মর্দিন কাঁরিয়া 
ষোল রতি প্রমাণ বটিকা কাঁরবে | অন্ুপান, ছাগ-দুপ্ধ, নাঁরকেল-জল 
-_শীতবীর্ধ্য পাকতৈল এবং যবের যুষ প্রভৃতি । ইহা সেবন কক্িলে 
প্রমেহ প্রভৃতি বাবিধ রোগ নষ্ট হয় । 


আঁবিচাঁদ তৈল। 


কটুবা সর্প তৈলচার সের, গোমুত্র ষোল সের | কন্ধার্থ_মারচ। 
হাঁরতাল, মনছাল, মুখা, আকন্দের আঠা, করবীমূল, তেউড়ীমূল, 
গোময় রস, বরাখালশসার মূল, কুড়, হরিত্রা, দারুহাবিদ্রা। দেবদারু, 
রক্তচন্নন, প্রত্যেক চার তোলা । এই তৈল দক্র,ও শশ্বিত্ত প্রত্ৃতি 
সকল কুষ্টে ব্যবহার্য্য | 


'ক্ষারতৈল | 


তৈল চার সের, মধুর টা ষোল সের, টাবালেবুর রস যোল সের, 
. দদলীর রগ-ছয় সের । কন্ধার্থ বালার ক্ষার, মূলার ক্ষার, "িঙ্ু, শুট, 
কালিক, হত, চড়, দারুহনিা, সজনা-ছাল, রসাঁঞজন, সচল লবণ, 
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যবক্ষার, সাচিক্ষার, উীস্তিদ লবগ, দৈম্ধব লবণ, শীপপুলমূল, বাঁট লবণ, 
মুথা রমিত একসের । এই তৈল কর্ণে পূরণ করিলে বাধিরতা» 
কর্ণনাদ, পৃযশ্লাব ও কৃঁমি নিবারণ হয়। এই তৈল ব্যবহাকে 
মুখ-রোগ ও দত্তের পীড়া উপশম হয় । 


পঞ্চনিম্ব । 
নষ্বের পাতা, মূল ত্বকৃ, পুষ্প ও ফল সমভাবে চূর্ণ কাঁরয়া ঘ্ত, মধু! 
গোমৃত্র, জল» মছ্* আমলক"র জল অথবা ছুগ্ধের সাঁহত সেবন করিলে, 
একবৎসরের বুষ্ঠ্দ নানা রোগ নষ্ট হয়) পথ্য ঘ্বৃত, ছুপ্ধ ও শালি 
তলের অন্ন প্রভাত | মতস্যাঁদ ক্ষণ শনাবদ্ধ | 


অমল ঘ্বত। 


ঘত চার সের | কন্ধার্থ বচ, কুড়ঃ ব্রশ্ধী, শ্বেতসর্ধপ, অনস্তমূল, সৈম্ধব ও 
শপপুল মিলিত একসের | এই দ্বত পানে নানাবিধ দৈব উৎপাত 
শীনবারত হয় এবং বালকের বুদ্ধ ও মেধা প্রভৃতি সংবাঞ্ধত হয় । 


অমৃতপ্রাশ ঘ্বত। , 
সত শতন সের । কাথার্থ ছাগমাংস সাড়ে বারো সের, জল চৌধটটি 
সের, শেষ ষোল সের ; অশ্বগন্ধা সাড়ে বারো সের, ছাগ-ছুপ্ধ যোল 
সের । মুচ্ছনার্ঘ বুঙ্কুম চার তোলা, কক্বদ্রব্য-_বেড়েলামূলঃ গোধূম, 
অশ্বগন্ধা, গুল, গোক্ষুর, কেশুর, ও কটু, ধন্া, তালাকুরঃ 'ভ্রিফলা, 
মুগনাঁভি, আলবুশীশবীজ, মেদঃ মহাঁমেদ, কুড়ঃ জীরক, খধতক, 
শঠি, দারুহারদ্রা, প্রিয়, মাউষ্ট!। তগরপাছকা, তালীশপত্র, 
এলাইচ, তেভপাতা1, গুড়ত্ক্‌, নাগেশ্বর, জাতপুষ্প, বেণুকা, সরলকাষ্ঠ 
জৈত্রী, ছোট এলাইচ, উৎপল, অনন্তমূল, তেলাকুচার মূল বিজস্তী 
খাঁদ্ধ, বৃদ্ধি, ডুমুর প্রত্যেক ছুই তোলা | পাকান্তে শীতল হইলে 
গ্বৃতে ছাঁকিয়া লইয়া তাহার সাঁহত একসের চান মাশিত কারবে। 
ষাব্র! দুই তোলা, অন্গপান উঞ্ণ দুগ্ধ । এই স্বৃত বিশেষ পুঠ্িকর £ 
সেবন কাঁস্বলে প্রমেহ, ধ্বজভঙ্গ প্রভৃতি গীড়ায় শাস্ত এবং বল, 
শুক্র ও ঝাতশাক্ত বৃদ্ধি হয় । 
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নাগেখর রস | 
পারদ, গন্ধক, সীস!, বজ, মন:শলা, নিশাদল,যংক্ষার, সাচিন্দার, জোঁছ, 
তাত, অঅ এই সমুদয় সমভাগে জইয়। জের আঠায় মর্দন কাঁরবে। 
পরে শচতা, বাসক ও দস্তী এই শতনের একত্রে ক্কাথ ওস্বত ঝীরয়। 
তত্বারা একাদিন মর্দন করিয়া, মাষকলায় গমীণ টিকা গ্রস্ত কাঁরবে। 
পানের সাঁহত সেব্য | ইহ।তে গুল গুভঁতি অনেক রোগ আবাম হয়। 


হরকৃচ্ছান্তক। 
পারদ, গম্ধক, হর্ণ, তৈত্রান্ত, গুতে]ক স্মভগগে চ1গাশল ও চবৎণড়ক! 
রসে ছুই প্রহর ম্দিন কাঁরয়া গোলাকার ঝাঁরবে পন্জে উহা শুঘ বাবয়া 
ঘুঁটিয়ার আগ্রতে একদিন মহাপুটে পাক কাঁরবে | মাধকলায় পারমাণে 
যধুর সাঁহত সেব্য | ইহাতে মূত্রকুচ্ষ...শনবৃত্ত হয় । 


পাঁড়ন্বাগ্ ঘ্বৃত। 
স্বত চাশর সের । ক্কাথার্থ দাশড়ম-বজ, বিড়, হারিদ্রা, চৈ, জশরা, 
পৃক্রফলা, শুট, 'পপুল, গোক্ষুরবজ, যমানগ, ধাঁচয়াঃ অযথ্তেস, 
ধপপুলমূল, বুশ ট, চৈম্ধব লবণ, প্রত্যেক দুই তোলা । পাকের জল 
যোল সের । যথাযোগ্য চাত্রায় ব্যবস্থা করবে | ইহাতে প্রমেহ, 
ফুব্রঘাত, অশ্মরণ, মূত্ররচ্ছ. গুভূতি রোগ নষ্ট হয় । 


প্রমেহীমাহুর তৈল। 

পিল তৈল চার সের । ক্ারর্থ লাক্ষা আট সের, জল চৌযটি মের, শেষ 
ষোল সের । শত্মুল'র রস চার সের, দুগ্ধ ।1র সের, দাংর মাত্রা হোল 
সের । কাথার্থ-__সুল্ফা, দেবদার, মুখা, হারদ্রা, দারুবদ্রা, দুর্বধমূল, 
কুড়, অশ্বগন্ধাঃ শ্বেতচন্দন, বত চন্দন, রেণুকা, বণ্টটৃক? যহিমধুঃ বা], 
গুড়ত্বক্‌, এলাইচ, বামনহাটি, চৈ, ধনে, ইন্দ্রযব, করগজবজ, অপগ্ুরু, 
তেজপাতা, "ত্রফলা, নালুক', বালা, বেড়েলা গোবক্ষ, চাকুলে, মাওষ্ঠা, 
সরলবাষ্ঠ, পদুকাষ্ঠ, লোধ, মেরি, হচ, জপরা, বেণার মূল, জায়ফল, 
বাসক-ছাল, টগরপাদুক| প্রত্টেক দুই তোলা । এরই তৈল হর্দনে 
দাহ, পিপাসা, মুখশোষ আদ সকল প্রকার মে ও অন্যান্য নেক 
পীড়া প্রশাষিত হয় । 


৭২ হাজার 'র্জানিষ 
ভোঁদনী বটা | 


গোস্ষুর, জেয আঠা, শপপুল এই সমূদ় একক ম্দিন করিয়া বটিকা 
প্রস্তত কারবে | হইছা সেবন করিলে ণবরেচন হইয়া! অনেক প্রবল 
গীড়ার শাস্ত করে। 


মহা'রোহিতক ঘ্বৃত । 
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ঘৃত চার সের। ক্কাথার্থরোছিতক র! রঢা গাছের ছাল একশ কুড়ি 
সের, কুল্তুট! অটি সের, জল একণ আটাশ সের, শেষ বাঁত্রিশ সের । 
ছাগ-দুপ্ধ যোল সের | কাথার্থীব্রকট্‌, ত্রকপ।ণীহ্ু, যমানী, ধানিয়া, 
গ্বটনবণ, জীরা, কৃষ্ণলবণ, কালা! লবণ, দাঁড়ম্ব-বীজ, দেবদারু, পুনর্ণবা, 
রাখালণপার মূল, যবক্ষার, কুড়, বিড়ঙ্গ, চিতামূল, হুবুস, চৈ, বচ 
প্রত্যেক ছুই তোল | পাকের জল যোল সের। মাত্রা ছই-তিন 
তোল! | অঙ্গুপান মাংসের যুস্ব ও দুগ্ধ প্রন্থীত। ইহা সেবনে যরৎ 
ও প্রীহা প্রস্থাত:নান! রোগ প্রশমিত হয় । 


মৃদ্ছিত তিল-তৈল চার সের । কাার্থ দুফমূসা, পূনর্ণবা, দেবদারু, রান্না, 
৬ট শমালিত একসের ৷ পাকার্থ জল উনিশ সের । এই তৈল মর্দিনে 
শোৌথ নষ্ট হয় । 


সুধানাধি | 


ধাঁনয়া, বালা, শুঁট, সৈম্ধব প্রতোক একতোলাঃ মর দশ তোলা ; 
এই সমুদয় একত্র মর্দন কারিয়া গোমৃত্র এবং কেনিয়া, পুনরণবা, ভীম- 
রাজ, নিসিন্দ, থুলকুট়ি ইহাদের রসে যথাক্রমে চৌঁদ বার কারিয়া ভাবনা 
পদবে। মাত্র। চার মাষ! | অন্ুপান তক্র বা কেন্থাবির়ার রন | পথ্য 


. তক্র-ন্ন। পিশাসার সময়ে জলের পান্রিবর্তে তক্র দেয়। ইহাতেও 


লবণঞ্জল নিবদ্ধ । ইহাতে শোথাঁদ প্রতি বিবিধ রোগের শান্তি হয় 


বড়ঙ্গাঁদ তৈল। 


তৈল চার সেরে কাখার্থ বড়, মারচ, আকনযূল, শট, চিতামুল। 


হাজার জানি বি 


'দেবাদারু, এলাইচ, পঞ্চলবণ '্মীলত একসের । এই তৈল মর্দন 
পান কারিলে প্রাহ] শাঁস্ত হয় । 


কুস্তীকাদ্ক তৈল । 
পুন্নীগ, খেন্কুর, কতবেল-_এই সকল বৃক্ষের অপর ফল একত্র কাঁবয়া 
কাথ প্রস্তুত কাঁরবে | এই কাঁথের লাহত যথানিয়ষে তৈল পাক 
কাঁরবে। মুখ, সরলকাষঠ, য়, গন্ধক, মোচরস, নাগেশ্বর, লোধ, 
চিতামূল, ধাইফুল এই সমস্ত শুরু দ্রব্যে হাথ দিবে এই তৈল 
লেপনে শল্যঙজ নালী ও নানাবিধ ক্ষত শু হয় । 


পসামনাথ রস | 


পাঁলদার রসে শোঁধত পারদ ছুই তোলা! ও ইন্দুরকানী পানারসে 
শোঁখিত গন্ধক একতোঁলা, এই উভয়ে কজ্জলশী কাঁরিয়া তাঁহার সাঁহত 
লোঁহ আট তোল! শাশ্বত কাঁরয়। খ্ৃতকুমারীর রসে মাঁড়বে, পন্বে 
উহার সাঁহত অন্্ বা সীসা, রূপা, ধর্পর, সবর্মমীক্ষিক ও স্বর্ণ প্রত্যেক 
একতোঁলা শমশাইয়া স্বৃতকুমীরণী ও থুলকুড়ীর রসে ভাবনা দিবে |, শেবে 
মাড় দুই রাত প্রমাণ বটিকা কারিবে । অন্থপান মধু। ইহাতে 
প্রমেহাঁদি ও প্রমেহক্গীনত রাজবন্ষ্। পর্য্যন্ত প্রশীমত হয় । 


'লারায়ণ ত্বৃত। 


স্বুত পাঁচ সের, ক্কাথার্থ গপপুল ছুই সের, জল কুড়ি সের, শেষ পাঁচ সের । 
গুলফ-রস চার সের, আমলকী সাড়ে আট সের। বার্থ দ্রাক্ষা, 
আঁমলকণ, পলতা, শুট কটাকিবীজ প্রত্যেক এক পল। এই ম্বতপানে 
অগ্লাপত্ত, দাহ ও বাম নিবারণ হয় । 


শৃত্রফলা-দ্বৃত | | 
স্বত চার সের | -কাথার্থ শ্মীলত শত্রফলা আট সের, জল চৌষটি সের, 


শেষ ঘোল সের, গোরুগ্ধ চার সের | বন্ধার্থ শৃত্রফলা' একসের | 
সন্ধ্যার সময় এই ত্বৃতপাঁন কাঁরিলে গতিিরনামক নেত্ররোগ নষ্ট হয় । 


এসোমবরাঁজি তৈল । 


খটুতৈল চার সের । জল যোল গের। কন্ার্থ সোমরাজবীজ, 
উরি! সায়ার স্্েতব্মর্যপ, কুড়, ডহরকরজমূলের ছাল ব! বীজ, 


গণ হাজার জানি 


চাকুন্দেবীজ, সৌদালপত্র সমস্ত মীলত একসের | এই তৈলমর্দনে 
কুষ্ঠ ও বাতরক্ত প্রভাতি নই হয় । 


কন্দর্পসার তৈল । 


কটু তৈল ছুই সের, কাথার্থ ছাঁত্মছাল, কাঁলিয়াকড়া, গুলঞ্চ, নিমছাল,. 
শিরশষছাল, তিতপল্তা, জয়স্তশপত্র, ণততলাউ, গোবক্ষচাকুলে, হবিদ্রা, 
প্রত্যেক দশ পল, পাকের জল চৌধ্ট সের, শেব যৌল সের । গোমূর্র 

পনের সের, সৌদালপত্রের রস, ভূঙ্গরাজপত্ররস, জয়ন্তীপত্ররস, ধুতুরাপত্র- 
রস, হরিদ্রারস, 'সাদ্ধিপত্ররস, শচতার রস, খেজুরপত্ররস, গোময়রস, 

আকন্দপত্ররস, শীশজুপত্ররস প্রত্যেক পাচ সের । কন্কার্থ মাকাল, কর্মী, 

বচ, তিতলাউ, চিতামূল, ঘৃতকুমার, কুচলে, পটোলপত্র, হরিদ্রাঃ মুখা, 
পপপুলমূল, সৌদালফলের আঠা, আকন্দের আঠা, কালকান্ুন্দশ সঃ 

ইযেরমূল, আচমুল, মধিষ্ট!, িতপলতা, রাখালশসার মূল, 'বিছুটিপত্র; 

করজ্মূল, হাপরমািন মুগরামূল, 'শিরীবছাল, কুড়াঁচছাল, 'নিম্ছাল» 
ঘোড়াশীনমছাল, গুলঞ্চ, হাবুচবজ, সোমরাভিবীজ, (সোমরাজবীজ ছুই 

ভাগ ) চাকুন্দবীজ, ধাঁনিয়া, ভশমরাঁজ ( ভূক্গরাজ ), বুনোওল, কাক, 

দারুহাবিদ্র' তেউী ডূমূল, পদ্মকাষ্ঠ ( অভাবে শপপুজমূল ), অগ্ুরু, কুড়, 
কপূর, বট্ফল, ভটামাংসী, এলাইচ, বাসকছাল, বেনার মুল প্রত্যেক 
দশ তোলা । এই তৈলমর্দনে বুষ্ঠ গ্রভৃতি নান! রোগ নষ্ট হয় । 


শুলগজেন্র। 


পৃতলতৈল আট সৈর | ক্াথার্থ এরওমূল ও দশমূলের পীচ পল, জল 
পঞ্চানন সের; শেষ পৌনে তের সের ) যব আট সের, জল চৌধটি 
সের, শেষ ষোল সের । কক্কার্থ শু ট, জীরা, যমানী, ধন্া, িপুলঃ বচ+ 
সন্ধব প্রীত্যেক দুই পল । এই তৈলমর্দনে শুল ও ত্জ্জনিত বাম 
প্রীত উপদ্রবের নবারণ হয় । : 


বলাত্ব 5 


গ্বৃত চার সের | ক্কাথার্থ বলা বা বেড়েলা, গোক্ষুরচাকুয়ে। অঙ্জুনছাল 
মিলিত আট সের, জল চৌধটি সের, শেষ যোল সের | বন্ধার্থ যম, 


হাজার বিষ ৭ 
এ্রকসের | এই ঘ্বৃত পান কাঁরলে হৃদরোগ ও বুক্পিত্াঁদ সকল” 
প্রীড়ার উপশম হইয়া থাকে । 


খর্ধীরাস্ততৈল। | 
তিল তৈল চার সের । ক্ীথার্থ পত্র, শীখাপল্পব ও মূল সাঁহত গোক্ষুর 
সাড়ে বার সের, জল চৌযট সের, শেষ যোল সের। বদ্ধার্থ বুড়, 
যিমধু, রক্তচন্দন, বহেড়া, হুরীতকী, কর্টিকারা, পল্াষ্ঠ, উৎপল», 
'অন্বমূল, বেড়েলা, কীবলা, ক্ষীরর্কাকলা, গুলঞ্চ, গোক্ষুরচাকুলে, গোক্ষুর, 
শুল্ফা, শ্বেতবেড়েলা, যৌণ প্রত্যেক ছুই তোলা । এই তৈল মর্দিনে 
মুত্রকচ্ছ ও অশ্মরী রোগ নিবাঁরত হয়। 

কেমনাখরস । 
রস বা পারা, গন্ধক, হর্ণমপ্িক প্রত্যেক একতোলা, লৌহ, বুর্ব, 
প্রবাল ও বঙ্গ প্রত্যেক আধতেখলা । আঁহফেনের ক্কাথ মোচার রসে 
এবং যজ্ছডুমুরের রসে প্রত্যেককে সাতবার ভাবনা দয়া দুই বাত গ্রমাণ 
বটিক! বশরবে । রোগ শৃববেচনা কারিয়া অন্ুপান ব্যবস্থা করবে । 
ইহা! সেবনে 'িংশতি প্রকার মেহ, বহুমূত্র ও সোমরোগ বা ক্ষয় প্রত্থীতি 
1বাঁবধ পীড়ার শান্ত হয় । 


অতস্বাবটা। 
হরীতকা, যাঁরচ, পুল, সোহাগ প্রত্যেক সমতাগ, সর্বসমান জয়গাল। 
শৃসজের আঠায় মর্দন কারিয়া শসদ্ধকলায়বৎ বটিকা! প্রস্তুত কাঁরবে। 
সেবনের দনয়ম এই-_এবটি হুরীতকশী তওুলোদকে বাটিয়া তাহার: 
সহিত একেবারে ছু'টি সেব্য। যাবৎ উষ্ণভলাদ সেবন করা যায়*, 
ভাঁবৎ শীবরেচন হইতে থাকে, শীতল পানাদ ঝারলে স্বাস্থ/লাভ হয় ॥ 
ইহাতে জ্ণজ্ৰর ও উদরী প্রভৃতি অনেক পীড়া উপশামত হয় | 


ব্বোছিস্তক ঘ্বৃত। 
স্ৃত চার সের | ক্কাথার্থ রোহত্ছাল ( রড়াগাছের ছাল ) পাঁচশ পল: 
, ্কুলন্টা বাঁত্রশ পল, পাকার্থ জল সাতান্ন সের, শেষ চৌঁদ চের ছুই 
পল। বার্থ লিপুলমূল, চৈ, চিতামূল, শুনি প্রত্যেক এক পল, রোছিতক, 
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'গাঁচ পল, পাঁকের জল যৌল সের ৷ এই স্বৃত পান করিলে গীহা ও 
গুল্প গ্রভীতি নান! রোগ উপশমিত হয় । 
প্লীহাত্তক রস। 
তামা, রূপা, লৌহ, মুক্তা, হুল, রলাঞ্জম, পাঁর!ঃ গল্ধক। গুগুল, 
ত্রিকট্‌, বানা, জয়পালবীজ, 'ব্রফলা, কক, দত্িমূল, ঘোষমূল ৰা 
. কীকড়াশূক্গীর মূল, সৈম্ধব, তেউড়ী, যবক্ষার এই সমুদয় 
. মর্দন করিয়া একরাতি পাঁরমাঁণে বটিকা কাঁরবে। ইহা সেবন কাঁরদে 
অষ্টীবধ উদররোগ পাও ও শোথ প্রভৃতি নানা পীড়া উপশামত হইয়া 
থাকে । হা প্লীহা রোগে শিবশেষ উপকারী । 
(শোথশার্দিঃল তৈল । 
কটুতৈল চার সের | কাণার্থ ধুতুরা, দশমূল, জয়ন্তী, পুর্ব! ভিজ 
করঞ্জা প্রত্যেক ছয় পল | পাকের জল চৌঁধট্ি সের, শেষ ফোল সেব। 
ক্ধার্থ রানা, পুনর্ণবা, দেবদার, শুষমূল, শুট, শীপপুল এই সমুদয় এক- 
সের। ইহাতে শোথ শ্লীপদ প্রীতি পীড়ার নিবৃত্ত হয় । 
“্বব্বহস্ত তৈল । 
এরগুতৈল চার সের। ক্বাথার্থ এরগুমূল সাড়ে এগার সের, জল 
ঘটি সের, শেষ যোল সের। শুট সাড়ে বার সের, জল চৌযট 
সের, শেষ যোল সের যব সাড়ে বার সের, জল চৌযটি সের, শেষ 
যোল সের। বনধার্থ__এরগুমূল চার পল, আদা তিন পল। এই 
তৈল পান কাঁরিলে অন্তর্বংদ্ধি প্রশামত হয় । পথ্য ছুর্ধ-অন্গ | মাত্রা 
একতোলা উষ্ণ দুপ্ধঘহ সেব্য | 
খ্তারকেশ্বর রস | 
রানুর ছু'ভাঁগ, লৌহ, বঙ্গ, অন প্রত্যেক সমভাগে মধুর সাঁছ্ত এঁ্ক- 
শীদবস মর্দিন কাঁরয়। মাধা-পাঁরামিতত বটিক! করবে | অন্ুপাঁন নু 
সংযুক্ত পক যজডুদবফল চুর্ণ। ইহাতে বহুমূত্র িবাবিত হয় । 
ব্রণরাক্ষদ তৈল । | 
খিভল-চাঁর পল | বকার্২-_পার| গদ্ধক ( কজ্ছনীরুত ), হারাল, 
.েহটীনস্ল্র, আল, সন, ভা প্রত্যেক মুই তোলা, সর্তাশে 
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পাঁক। এই তৈল মর্দনে নাড়ীর (নার্লা-ঘা ) বিশ্ফোট ও দক গ্রতৃতি 
নানা রোগ বিনষ্ট হয়। ব্রণরোগে নৃতস তঙুলের অন্ন, তিল, 
গুড়, কুদ্ধখ কলাই, অগ্নকেশর (তিনাঁদিষবাগু প্রীত )। হণ» 
ছাগ ও আন্প জ্বর মাংস, শীতল জল, শুফমাংস, লবণ ও কটুরস দ্রব্য. 
রসপিইকাদি, দি, দু, তক্র এই সমূদয় কুপধ্য। 


কবববীরাগ্ত তৈল। 
তৈল চারসের | ককধার্ধ-করবামূল, হরিদ্রা, দত্ত, ঈষতলাঙলা, 
নৈন্ধব লবণ, চিভামূল, টাবালেবুর মূল, আকনোর আঠা, কুড়াচছাল : 
মিলিত একসের | জল যোলমের | ভগন্দরে প্রযোজ্য । 


ছাঁরদ্রাখও | 
হুরিদ্র! নয় পল, দ্বত ছয় পল, গব্যদুগ্ধ যোলসের, চান দেড়পল। 
মূ অগ্পিতে মৃৎপাত্রে যথাবিধি পাক করিবে। প্র্গেপার্থ তিক, 
ওুভুবক্‌ বা দারুচিনি, এলাইচ, বিডঙ্গ, তেউাড়িমূল, ব্রিফলা, নাগকেশর, 
মুখা, লৌহ প্রত্যেক চূর্ণ এক পল। একতোলা! মাত্রা। হিরা 
শীতাপতাদি রোগের অতি উৎকৃষ্ট উধ। 


জীস্বক স্বত। 


স্বত চারসের, ভ্রল পনেরসের | কন্ধ জীরা একসের। পাকসসিষ্ 
পরিসর ও ধূনা চার পল গ্রক্গেপ দয়! মিশ্রিত করিয়া! 
| , 


অন্ধুন স্ব । 
্বত চারমের | বনধার্ঘ__অর্জন-ছাল আটস্রে, জল চৌঁদসের। 
অঞ্জন স্বৃত সকল প্রকার হত্রোগে প্রশস্ত | | 
ব্রণ স্ৃত | 


বত চারসের | কাধার্থ কুটিত বরুণ-ছাল আড়াইসের, জল যৌলসের, 
শেষ চারমের | ক্ষাার্ঘ বরুণমূলের ছাল, কদলী মূলের ছাল, নিঘমূগের 
ছাল, কুশাদি গঞ্তৃণের মূল, গুলধ, শিলাভিছু, কীরুড়বা। দরবা, 
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িলনালের ক্ষার, বকমবাষ্ঠের ক্ষার, ধূইমূল, প্রত্যেক ছুইতোলা । 
স্থল বিবেচনা করিয়া মাত্রা স্থির করিবে । বত জণ্ণ হইলে, প্রথমতঃ 
পুরাতন গুড়সংযুক্ত দধির মাত সেবনীয় | ইহাতে অশবরাযুক্ত মুত্রকন্ছ 
নিবারিত হয়। ' 


কর্ষেশ্বর রম | 
বর্ণ, রূপা, পারদ, শলাজভু, লাক্ষা, অল, স্ব্মাক্ষিক, বহিমধু, [পগুল, 
মারচ, শুঁঠ এই সমুদায় একত্রে একপ্রহর মর্দন করিয়া কক্মলব 
কাঁরবে । পরে কেশুরয়া ও "্সাদ্ধর রসে মর্দন কাঁরয়া দুই রতি 
গ্রমাণ ঝটিকা প্রস্তৃত কাঁরবে | ইহ] সেবন ঝঁরিলে সবল প্রকার প্রষেহ 
রোগ নষ্ট হয় । 


যসন্তকুনুমাকর রস । 
বৈক্রান্ত একভাগ, স্বর্ণ, অভ্র, মুক্তা, প্রবাল প্রত্যেক ছুই ভাগ, বচ 
তন ভাগ, র্াসম্টুর চারি ভাগ | এই সমস্ত গ্ড়ালেবুর রসে, গবও 
দুগ্ধে, বেণামূলের কাথে, বাসক-ছাল ওইচ্ষুর রসে চাত বার ভাবনা দিয়া 
দুই রাঁতি প্রমাণ বটিকা! কাঁরবে | মধুসহ সেব্য। ইহা ছারা সোমরোগ 
আরাম হয় ও বলবীর্য্য ধৃঁদ্ধি হয়। ইহা উৎকৃষ্ট রসায়ন । 


 স্ঁলিকাবটী। 

পারদ, গন্ধক, বিষ, হিতাল, পত্রকটু, শত্রফল!, সোহাগা, প্রত্যেক 
সমভাগ ) সম্ট্টির চতুগুণ জয়পাল। ভীমরাজ ও কেনিয়ার বসে 
এবং মধুর সহিত মর্দিন করিয়া পীচ রাত প্রমাণ বটিকা কারিবে। ইহা! 
সেবন কাঁরলে শোথ ও উদ্ববাময় গুভূতি নান! রোগ নষ্ট হয়। 


প্রীহাঁর রম । 
পায়দ, গন্ধক, সোহাঁগ!, বিষ, পভ্রিকটু, ফলা, প্রত্যেক একতোলা, 
জয়পাল পাচতোল! | এই সমুদায় পলাশের রসে একপ্রহ্র মঞ্চন 
কারিয়া একরাতি প্রমাণ বটিক। গুপ্ত করিয়া ছায়ায় শুকাইয়! লইবে। 
. 'অনুত্ান আদার রস । ই সেবন করিলে প্লীহা ও গুষ প্রভৃতি 
ীড়ার উপশম হুয় । 
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পপাটাল তৈল । 


সর্ষপ তৈল চার সের | ক্বাথার্থ ঘণ্টাপারুলছান আঁট সের, জল চৌধষি 
সের, শেষ যোল সের। কন্ক--ঘণ্টাপারুলছাল একসের। এই 
তৈল জাগাইলে দগ্ধ স্থানের বেদনা, বক্তাঁদন্রাব ও দাহ এবং 
িশ্ফোটক নষ্ট হয়। 


লোকনাথ-রস | 

পার! একতোলা, গন্ধক এ্রকতোলা, চারিদণ্ড মর্দন কারিয়া কজ্জলণ 
কারবে। পরে অভ্র একতোলা, লৌহ ছুই ভোলা, তা ছুই তোলা, 
কঁড়িতস্ম চাঁর তোলা উহার সাত শমাশ্রত করিয়া পানের বসে এক- 
প্রহর মাঁডিয়া লঘুপাক কারিবে | শীতল হইলে উদ্ধার করিয়া লইবে । 
মাত্রা ছুই রতি, অন্্পান আদার রস, 'কিঞ্চিৎ খাঁদরভলে ফেলিয়া 
ঝাণীখয়া ওঁষধ সেবনান্তে সেই জল পান ব্যবস্থা । ইছাতে যকৃৎ ও প্রীহা 
রোগ নষ্& হয় । 


ক্ষণর-বটিকা | 
হিস্কুল ছুই ভোলা, লবঙ্গ, আহিফেন, বিষ, জায়ফল, ধুতুরা-বাঁজ 
প্রত্যেক একতোলা | এই সমূদায় সাদ্ধরলে মাঁড়িয়া মগপ্রমীণ বটিকা 
করিবে ) অন্গুপান দুগ্ধ, গ্রহ্ণীতে 'সাঁঘ্ধর কাথ। সেবনে শোথ ও 
গ্রহণী প্রভৃতি পীড়ার শান্তি হয় । 


"্অমৃতাস্ত তৈল । 
পিতিল-ছেল চার সের। কন্কার্থ--গুলঞ্চ, নিনম-ছাল, গুড়কামাই, 
কাঁলিয়াকুড়া, কুড়চি-ছাল, পুল, বেড়েলা, বেত* দেবদার, মালিত 
একসের । এই তৈল পান কাঁরলে গলগণ্ড রোগের দমন হয় | 


এগোঁরাস স্বত ও তৈল। 
স্বত চারি সের । ক্কাথার্থ--বট, যঞ্জড়ুমুর, অশ্থ, পাবুড়, বেত ইহাদেন্র 
ছাল আট সের, জল চৌধাঁট সের, শেষ যোল সের | ককার্থ_ হারিদ্র', 
দবাকু-হাবিদ্রা মাঁষ্ঠা, জটামাংসী, যষ্ইিমধু, পুণ্ুরণককাষ্ঠ, বালা, তত্র, 
'সুক্তীচনাপ, মুখা, মালতীপুষ্প, শনক্বপত্রে, পটলপত্র বা পিয়ালপাত, 
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করঞ্জবীজ, কটকশ, মেদ, মহামেদ, সমূদায়ে একসের | -এই ঘ্ৃত স্থান 
সকল প্রকার ক্ষত শু হয়। এই সমস্ত বঞ্ধ ক্কাথ স্বারা যথাঁবাঁধ, 
তৈল পাক কবরয়া ব্রণে লাগাইলে উহার উপশম ছয় | এই তৈলকে- 
গৌরাছ্য তৈল বলে । 


ংসপাদ-তৈল। 
তৈল চার সের | গোয়ালশলতা, [নম ও জাম, ইহাদের প্রত্যেকের 
গাছের বস যৌল সের | ক্কাথার্থ-_উহাদের পত্র শর্মীলত একসের | 
যথাসাধ্য পাক ঝাঁরিয়া লইবে | ইহা! দ্বারা নাডী-ব্রণ গুফ হয়| : 
সৈন্ববাগ্য তৈল । | 
কটু তৈল দুই সের। ক্কাথার্থ-_সৈঙ্ধব-ীচতামূল, মিলিত আর্ট 
সের। কন্ধার্থ-গোমূত্র চৌধটি সের, শেষ আট সের। কক্ক 
জাঁবরিত কুট্টিত জৌহতন্ম অর্ধসের। তৈলাবশেষ থাকতে নামাইয়া 
লইবে | কন্ক ছ্ীকয়া ফোলবে না। এই তৈলে শিমুল তুল) 
[ভিজাইয় ক্ষতস্থানে বসাইয়া দিবে। ইহাতে কমিব্যাপ্ত ন্দরও 
গু হইয়া যায়। 


পঞ্চানন রস। 
পারদ, গন্ধক, লৌহ, অন্র, প্রত্যেক একতোলা, ব্দ আট তোলা, 
এই সমুদায় একত্র মধুর সাঁহত একদিন মর্দন কাঁরয়া একরাত প্রযাণ 
বটিক! কবিবে। অনুপান তল জল। ০০০০০৮০৪ 
অশ্রা, মৃত্রেৃচ্ছ মিনি | 


পাঁনীয়ভক্ত ঝটিকা । 
ত্রিকটু, ত্রফলা, সুখা, তেউাড়ি, চতামূল গ্রত্যেক দুই তোলা, পারদ. 
অর্থতোলা, লৌহ, খর, বিড় গ্রত্যেক চারি তোলা | এই সমুদায় 
শত্রফলার কাথে মাঁড়িয়। বটিক। প্রস্তুত কারিবে |. ইহার এক এক 
বটিক! প্রত্যহ পরাতে সেবনীয় । অন্বপান কাঞ্জি।.. রী ও. 
গ্রহ্ণী প্রত্থৃতি 'অনেক রোগের উপশম-্হয় | . .". 
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শ্বখাদিক বটিকা | | | 
খাঁদর সাড়ে বারসের, জল চোটি সের, শেষ আট সের । এই ক্কাথে 
জৈত্রৌ, কপূর সপ।র, বাব্লাপত্র, জার়ফল শাঁলত ছুইসের প্রক্ষিপ্ত 
কারিয়া গুটিক! কাঁরবে | ইহা! মুখে ধারণ কারিলে দস্ত, ওষ্ঠ, মুখ, 
. জিহবা ও তালুর পীড়া! 'নিবারিত হয় । 


নশাতৈল । 


কটুতৈল একসের, ধুতুরা-পাঁভার রস চাঁরি সের । কন্ধার্থ হারদ্রা 
আট তোলা, গন্ধক আট তোঁলা, এই তৈল কর্ণ-নাল্ী রোগে প্রশস্ত | 


বৃুদশমূল-তৈল । 

 কটুতৈল চাঁর সের । ক্াথার্থ দশমূল প্রত্যেক দশ পল, জল চুরাশ 
সের” শেষ আট সের | আদার রস চারি সের, 'নিশিল্্াপত্ররস 
তিন সের । কন্ধার্থ--1পপুল, পপুলমূল, চৈ, চিতামুল, শুঁঠ, 'ত্রিকটু, 
' রী], কৃধন্জীরা, শ্বেতস্প, সৈম্ধব, যবক্ষার, তভেউড়ী, হরিদ্রা!, দাঁরু- 
হুঁরদ্র| প্রত্যেক দুই তোলা । পাকের জল আটসের | এই তৈল 
অত্যঙ্গ ও নশ্টার্থ প্রযোজ্য । ইহাতে শশরোরোগ ও উর্ধশ্নেম্মাগত 
নান পীড়ার শখীস্ত হয় । 


ন্বনাদিচুর্ণ | ৃ 

রক্তচন্দন, জট।মাংসী, লোধ, বেণামূলঃ পদ্মকেশর, নাগেশ্বর, বেলশুঠ, 
ভদ্রমুখ্‌, শচাঁন, বালা, আক্নাদ, ইন্দ্রধব, কুড়চিছাল, শুঠ, আতইচ, 
ধাইফুল, বসান, আমের কুসি, জামের আঁটি, মৌচরস, নীলোৎ্পল, 
বরাহক্রান্ত» ছোট এলাইচ, দাঁড়মফলের ছাল, প্রত্যেক চূর্ণ এক- 
তোল, একত্র মর্দন কারিয়! লইৰে | মাত্র! চার মাষা, অস্থপান 
মধু ও তুঁলোদক | ইহা! সেবন কাঁরলে চারি প্রকার প্রদর, 
রতণাতিসার, বক্তাশ ও বৃক্তাপত্ত রোগ প্রশামিত হয় | 


গর্ভপীযৃববল্পী রস। 
পারদ, গঞ্ধক% হবর্ণ, লৌহ, জতুমাক্ষিকা, হারিতাল, বঙ্গ, জত্র প্রত্যেক 
সমভাগ ; ত্র্দী, বামক, তৃত্গরাজ, ক্ষেতপাঁপড়া, দশমূল ইহাদের রূসে 
ূ ১ম৬ | রর 
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সাতবার ভাবন! দিয়া! একরাতি প্রমাণ বটিকা কারবে। হছা সেবন 
কাঁরলে গর্ভিনীর জরা দিয়োগ প্রশামত হয় । 


কুমারকল্পক্রম স্বত। 
গব্যঘ্ত আট সের | ক্কাথার্থ ছাগমাংস বাট সের, দ্শমূল সওয়া ছয় 
সের। পাকার্থ জল একশত সের। ছুধ্ধ আটসের, শতমুলীর রস 
আটসের | কন্ধার্ঘ কুড়, শী, মেদ, মহামেদ, জীরক, খবতক, 'প্রয়ঙু, 
পৃত্রফলা, দেবদারু, তেজপত্র, এলাইচ, শত্মৃপী, গাস্ভারী ফল, য্রিমধুং 
ক্ষীরকাকলী, মূখা, পদ্ম, জীবস্তী, রক্তচন্দন, ফাকলাঃ অনত্যমূল, শ্বেত” 
বেড়েলার মূল, শরপুঙ্খ, কুম্মাগ্, মঞজিষ্টা, চাকুলিয়া, শালপানি, নাগেশ্বর, 
দেবদারু, রেণুকা, লতাফটাকর মুল, চোরকীচাক, 'নিশ্বৎ বচ, অগুরঃ 
গুড়ত্বক্‌, লবঙ্গ, কুঙ্কুম, প্রত্যেক ছুই তোলা । তাত্রময় বা! মৃন্সয় পা 
পাক করিবে | পাকান্তে শীতল হইলে পারদ, অত্র, গন্ধক, প্রত্যেক 
ছুই তোল! এবং মধু ছুইসের মিশ্রিত কারবে। ইহা! পান কাঁরিলে 
নানাবিধ স্ত্রীরোগ ও গর্ভদোষনিবারত হুয় এবং 
সন্তান ভূমিষ্ঠ হয় 


দশমূল-তৈল । 
কটুতৈল চার সের | ক্কাথার্থ দম সাড়ে বার সের, জল চৌঁবটি সের, 
শেষ ষোল সের, 'নীপিন্দাপত্রের রস যৌল সের | কক্ার্থ দশমুল'এক- 
সের। ইহাতে শশরঃপীড়াঁপি নিবারণ হয় । 


হাঁতকাঁর রস । 
পারদ, গন্ধক, অদ্র, তাশ্র এই সমস্ত সমভাগে লইয়া থুলকুড়ির রসে মর্দন 
কাঁরয়। ছায়ায় শুকাইয়া কলায়প্রমাণ বটক্কা প্রস্তত কারিবে । অন্ুপান 
আদার রস প্রভীত | ইহা! সেবনে ক্তকারোগ, জনন, তৃষণ, অরুচি ও. 
শোথ নষ্ট হয় এবং আগ্রর দীপ্তি হয় । 


কুমার-কল্যাণ ঘ্বৃত | 
স্বতচাঁর সের ।' কাথার্থ কণ্টকাঁর আট সের, জল চৌধটি সের, দুগ্ধ 
যোল পেন ।. কৃত়ার্থ দ্রাক্ষা, চিনি, শুঁঠ, জীবন্ত, বেড়েল। বা পিয়াশাল, 
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স্পা, ছুরালভা, বেলশুঠা, দাঁড়িষফলের ছাল, হুলসী, শালপাঁন ব! 
'আলকুী, মৃখা, কুড়, ছোট এলাচি, গঞ্জাপপুল প্রত্যেক দুই তোল! ৷ 
ইহা পানে বালকের দেহপুরি, আমি দি ও বলবা হয়। ইহা 
প্রয়োগে দক্তোদূভেদজানিত ও অস্ঠান্ত। ব্যাধির উপশম হয়। 


অন্তরোগারশনিচূর্ণ। | 
জতিপত্র, পুরর্ণবা, তল, পপুল, ঝাঁটিপত্র, মুখা, বচ, শা, বমানী, 
: হরীতকী-_-এই সমুদয়ের সমতভাগ চূর্ণ করিয়া মুখে ধারণ কাঁরলে দত্তের 
. রোগ ও দোষ বিদূিরিত হয়। 


ব্বহৎখাঁদরূবটিকা । 

খাঁদর সাড়ে দশ সের, গুয়েবাবলার ছাল সাড়ে তিন সের, জল ছুই শত 
ছাঁ্লান্ন সের, শেষ চৌধটি সের । এই কাঁথ কয়া পুনর্ধ্বার পাকার্থ 
চড়াইবে। মৃদু আক্মিতে পাঁক কাঁরিবে। ঘনীভূত হইলে এলাইচ, 
বেণার মুল, শ্বেতচন্দন, বালা, অনন্তমূল, তমালছাল, সঞ্ষ্ঠা, মুখা, লৌহ, 
যষটিমধ, বরা, 'ব্রিফলা, রসাঞ্তন, ধাইফুল, নাগেশ্বর, লবঙ্গ, শগািমাটি, 
দারুহারিদ্রা। কটফল, চাকুন্দিয়াবীজ, লোঁধবনের ঝুরি, ছুরালতা, 
জটামাংসী, হারিদ্রাঃ রাস্না ( অথবা কুন্দুরু ), দারুচানি প্রত্যেক ছুই 
তোলা, কীক্লা, জায়ফল, জৈত্রী, প্রত্যেক আট তোলা চুর্ণ গক্ষেপ 
কাঁরবে । নামাইয়। শীতল হইলে কপুর আধতোলা 'মাশ্রিত কারিয়। 
কলায়প্রমাণ গুটিকা গ্রস্তুত কারবে | এই গুটিকা শুফ কায! মুখে ধারণ 
করিলে গলা, ওষ্ট, জিহ্বা, দত্ত ও তালুর রোগ নষ্ট হয় । মুখ সুগন্ধ, 
সুরস ও দস্তসকল দৃঢ় হয় । ইহাতে "জিহ্বার জড়ত| অপন”ীত হয় ; 
আহারে ক্লাঁচধৃ্ধি হয় | 


"ীতকচূর্ণ। 
মন্হাল, যবক্ষার, হিতাল, সৈদ্ধব, দারুছরিদ্রা, গুড়স্বক্‌ এই সমূদায়ের 
চরণ মধুসংযুক্ত ও ঘ্বৃতে মুচ্ছিত কারয়া মুখে ধারণ কাঁরলে করোগ 
রি নষ্ট হয়। গীতক অর্থে এস্থলে হারিতাল, ওষধ বড় 
ব্র। ও | 
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রুদ্রতৈল | | 
কটুতৈল যোল প্ের। জয়পাল, ঘলঘসিয়া, ধুতরা, সজিনা, সিদ্ধি, হুড়ছড়ে” 
আকন্দ প্রত্যেকের পত্রের বস যোল সের । ক্কাথার্থ হারিদ্রা, দারুছা বিদ্রা, 
মজিষ্ঠা, কট্‌ফল রুষজীরা, 'ত্রিকটু, 'পিপুলমূল, অনন্তমূল, সোমলতা, 
বিড়ঙ্গ, রান্সা, দেবদারু, বেড়েলা, নিমছাল, মুখা, বক্তচন্দন, সৌদালিয়া, 
কুড়লিয়া, সিজুমুল, মুগামূল, আপাঙ্গমূল, শু মূলা, জয়পালমূল, ঘলঘসিয়া, 
ধুডুরাপত্র, সাঁজনাপত্র, “সা্ধি, হড়ছড়েপত্র, আবন্দপত্র িত এক- 
সের। ইহা ব্যবহারে শিরোরোগ প্রভৃতি বাবদ পীড়া এবং 

: পানে শ্বাসকাস রোগ নষ্ট হয় । 


'ব্রিকণ্টকাদ্য মোদক । 
'ভ্রিকপ্ট বা গোক্ষুরের বাঁজ, কুলেখাড়ার ব'জ, অশ্বগন্ধা, শতৃমুখস, 
তালমুলগী, আলকুশ্মীবীজ, যষ্টিমধু, গোরক্ষচ|কুলে, বেড়েলা, প্রত্যেক 
চূর্ণ সমভাগ | এই সমুদয় চূর্ণ একত্র করিয়া! আটগুণ দু্ধে সিদ্ধকরত £ 
পারামিত ঘ্বৃতে ভর্জিত কাঁরয়। 'দ্বিগুণপব্ধিমিত চানির সহিত মিশাইয়া 
মোদক প্রস্তত করিবে । আঁগ্রবল ববেচনা কাঁরিয়া মাত্রা স্থির করিবে । 
ইহা বৃদ্যকর, সেবন কাঁরিলে ধ্বজভঙ্গাশীদ-রোগ প্রশামিত হয় । 


্বক্চন্রোদয় মকরধবজ | 
জায়ফল, লবঙ্গ, কপূর, মারচ প্রত্যেক একতোঁলা, স্বর্ণ দুই মাষা, 
মুগনাতি ছুই আনা, রসাসন্দুর সওয়া চার তোলা | এই সমুদয় 
একজে মাঁড়িয়া চার রাঁতি প্রাণ বটিকা কারবে । অসন্পান মাখন ও 
ছার অথবা পানের রল ও মধু প্রভৃতি | ইহা সেবনে নানাবিধ পড়ার 
শাঁস্ত ও বলবীর্ধে)র বৃদ্ধি হয় । 


বৃহ্চ্চন্দরোদয় মকরধবজ | 
শোখিত স্থক্ স্বর্ণপত্র একপল, শোধিত পারদ আট পল, এই উভয় 
একত্র উত্তমরূপে মায়া উহ্থার সহিত গন্ধক ষোল পল মিশ্রিত কাঁরিয়। 
কজ্জলী কারবে। পরে রক্তবর্ণ কার্পাসের পুষ্প ও দ্বৃতকুমারীর রসে 
তাবনা দিয়া মাঁড়য়া শুফ কাঁরগ্া বোতলের মধ্যে স্থাপন কাঁরয়া 
বোতলের মুখে একখগড খাঁড় চাপা "দিয়া, বালুকাপূর্ণ হাঁড়র মধ্যে এ 


হাজার জিনিয 

বোতল উর্ধমুখে বমাইবে ) বোতলের গল! পর্য্যন্ত বালুকা থাকবে । 
অনন্তর ক্রমাগত শতনাঁদন জাল দিবে; ইহাতে বোতলের গলদেশে 
অরুণবর্ণ যে সমস্ত ওষধাংশ সংলগ্ন হইবে, তাছা! বাঁছির কাঁরিয়া 
লইবে। ইহার একপল, কপূরচূর্ণ চাঁর পল, জায়ফল, শৃত্রকট্‌, লব, 
ম্গনাভি প্রত্যেক চাঁরি মাষা, এই সমুদয় একত্র মাঁড়িয়া লইবে | 
ইহার মাত্র পাঁচ রাঁতি, পানের পাছত সেবনীয় । পথ্য দ্বৃত, ঘনীভূত 
ুপ্ধ, মাংস ও পিষ্টক প্রভৃতি | ইছা সেবনে াষিধ রোগ নই হয়| 
ইহাও বলকর ও.বুঘ | | 


মবৃতসঞ্জীবনগ স্বধা | 


নৃতন গুড় সাড়ে বার সের, বাবলাছাল; কুপপছাল ও সুপার প্রত্যেক 
ছুই সের, লোধ আধসের, আদা! একপোয়া, সমুদয়ের অষ্টগুণ জল । 
প্রথমে গুড গুলিয়। পরে যথাক্রমে আদা, বাবলাছাল ও কুলছাল 
উহাতে নিক্ষিপ্ত করিয়া উত্তমরূপে শ্মশ্রিত কারিবে। তৎপরে 
সুপারি ও লোধ প্রক্ষিপ্ত করিয়া সরা দ্বারা পাত্রের মুখ আচ্ছাদন ও 
উত্তমরূপে বন্ধন কাঁরিয়া কুড়ি শ্দন তদবস্থায় রাখবে । অনন্তর মুসার 
মোচিকা যন্ত্রে ও ময়ূর/ক্ষেোপ যন্ত্রে মন্দ মন্দ আপ্মিতে উত্তপ্ত কাঁরৰে। 
পরে পাত্রমধ্যে স্পাঁর, এলবালুক নামক গন্ধদ্রব্;, দেবদার, লবঙ্গ, 
পদ্লুকাষ্ঠ, বেণামূল, রক্তচন্দন, শুল্ফা, যমানী, মারচ, জীরা, কৃষজীরা, 
শঠী জটামাংসী, গুড়ত্বক, এলাইচ, জায়ফল, মৃথা, গেঁটেলা, শুঠ, 
মেথাঁ, মেবশুজ্জী, বুকতচন্দন প্রত্যেক চাঁরি তোল! কুটিষ1 প্রক্ষেপ 
কারবে। পরে যথাবাধি চুয়াইয়া সুরা উদ্ধৃত করিয়া লইবে। খাছ 
ও বয়ঃক্রম অনুসারে ব্যবস্থা কারবে | ইহা সেবন করিলে বল; 

- আগ্ি, তেজ প্রভৃতি বাদ্ধত হয়। ইহা অতিশ্য রণোৎসাহপ্রদ | - 
এই সুধা বির্ষেচনী করিয়া 'বাধিধ রোগে গ্রয়োগ বরা যায়। 


বৃহত্হরিদ্রাখ বটিকা । 
হবিদ্রাচুর্ণ আধ সের, তেউীডিচূর্ণ চাঁর পল, হরশতকণচর্ণ চাক পল, 
চিনি আড়াই সের । দারুহবিদ্রা, মুখা, যমন, বনযমানী, চিতা, কণ্টকাঁ, 
কষজারা, দপপুল, শুঠ। গুড়ত্বক্‌, এলাইছ, ত্তপত্র, বিড়, গুল, 
ন্বাসকমূলের ছাল, কুড়ঃ হরীতকী, বছেড়া। চৈ, ধনে, লৌহ, অত্র প্রত্যেক 


৮৬ হাজার জানি 


একতোলা দিয়! একত্রে মুছু অদ্রিতে পাক কাঁরিবে। মাত্রা একতোলা | 
উষ্ণ ছুগ্ধসহু সেব্য | ইছাঁতে 'পত্তপ্রকোপকর বছু রোগের শীস্তি হয় । 
দশমুলী তৈল । 
তলতৈল চারি সের | ক্বাথার্থ মিলিত দশমল তৈল সাড়ে বার সের+ 
জল চৌঁবটি সের, শেষ ফোৌল দের | কন্ধ দশমূল একসের | দশমূলী- 
তৈল বাঁধিরতার উৎকৃষ্ট গনধ | | 
গর্ভীবনোদ রস । 
শব্রকটু সাত তোলা, হুল আট তোলা, জৈত্ৰী, লবঙ্গ প্রত্যেক হয় 
তোলা, স্বর্ণমাক্ষিক চাশীর তোলা, এই সমুদয় জলে মর্দন কাঁরয়া চণক- 
প্রমাণ বটিকা কারবে | গ্ডিণীর জরাঁদ রোগে প্রযোজ্য 
ভূঙ্গরাজ তৈল । 
তিলতৈল চারি পল | ভুঙ্গরাজরস চা সের | কর্ষ__ষ্টিমধু এক- 
পল, এই তৈলে চক্ষুর দৃষ্টি গ্রসন্ন হয় । 
গরচিস্তামীণ রস । 
পারদ, গন্ধক, লৌহ প্রত্যেক ছুই তোলা, অত্র চা তোলা, কপূর, 
বঙ্গ, তা, জীয়ফল, জৈত্রী গোক্ষুরবীজ, শতমূলী, বেড়েলা, শ্বেত- 
বেড়েলা প্রত্যেক একতোলা | জলে মর্দিন করিয়া, ছুই বাতি প্রমাণ 
বটিক! কারবে | গর্ভবতী স্তপর জর, দাহ এবং প্রদর প্রভৃতি পীড়ার: 
উপশম হয় । 
বগ্রকাঁজিক । 
কাজ একসের । কাথার্থ, 'িপুলমুপ, পুল, চৈ+ পুঠ, যমানী, 
জীরা, রুফ্জীরা, হাঁরিদ্রা, দারুহারদ্র!ঃ শবটলবণ, সচল লবণ, পর্মীলত' 
একপল | পাঁকার্থ জল চার সের, শেষ একসের। কাজ 
( একসের )। মাব্র! একপল, ককসাঁহুত পেয়। ইহা পান কান্মিলে 
শৃল, আম ও কফ নষ্ট হয়। বলবীর্ধ্য, আগ ও আতনেষ দুগ্ধ বাড়ে 
অশ্বগন্ধ! ঘৃত। 
দত চাক সের, দুগ্ধ চাঁল্পশ সের | কব-_অঙ্বগন্ধা একসের 1 এ 
 স্বতপানে বাণকের দেহপুি ও বলবৃঁদ্ধি হয় । 


হাজার জিমি ৮৭. 

ধালিবাকধব খত ॥ ” 
খ্বত চাঁরিসের, আমরুলের রস ও ছাগছুগ্ধ চাঁরিসের, বন্ধার্থ কতবেল, 
'ব্রিকটু, স্ব, সাপ উৎপল, বাল!, বেলগুঠ, ধাইমূল) মোচরস 


একসের ৷ ঘ্ুতপানে রালকের আঁতসার-গ্রহণী-রোগ 
প্রশমিত হয় । 


গন্ধামৃত রস। | 


পার্দভপ্ম একভাগ, গন্ধক ছুই ভাগ, অভাবে হস্কুলোখ রম ব| পারদ 
একতাঁগ ও গন্ধক ছুই ভাগ, একব্র স্বতকুমীর*র রসে মর্দিনকরতঃ 
কোটার মধ্যে রাখিয়া লঘুপুটে পাক কাঁরবে | স্তৃত ও মধুর সাঁহত 
সেবনীয় । ওধধ সেবনাস্তে সমূল ভূঙ্গরাজচুর্ণ একতাগ, 'িফলাচূর্ণ এক- 
ভাগ ও চিনি ছুইভাগ, এই সমুদয় এক্স মীশ্রত করিয়া সেবন করিলে 
জর নিবাঁরত হয়| 


হরখণাঙ্ক | 


শিমুলমূলের ছালচূর্ণ ও শোধিত গদ্ধকচুর্ণ একাত্রত করিয়া 'শিমুলমূলের 
রসে সাতবার ভাবন! "দিয়া উত্তমরূপে চূর্ণ করবে । ইহা! দুই মাঝা 
যাত্রায় দ্বৃত ও মধুর সাত সেবনীয়, ওঘধ সেবনান্তে দুগ্ধ একপল 
৮ ইহা সেবন কাঁরলে বাঁলপাঁলতাঁদ দুরীকৃত ও বলবীর্ষ্য 
বাণ্ধত হুয়। 


গ্রহণীলবঙ্গাঁদিচর্ণ। 


লবঙ্গ, মিঠা, সোহাগার থৈ, মুখ', ধাইফুপ, বেলশ্ঠ, ধনিয়া, জায়ফল। 
শ্বেবুনা, শুলফা, দাঁড়িষফলের ছাল, জীরা, সৈন্ধব, মোচরস, স্মানামূল, 
রসাগ্রন, অত্র, বঙ্গ, বরা, রক্তচ্দন, শুঠ, আতইচ, কীকড়াশ্ঙ্গী, খাঁদর, 
বাল! প্রত্যেক সমভাগ চুর্ণ একত্র 'মাশ্রত কাঁরখে । অস্থপান ছাগছুগ্ধ । 
গর্ভাবস্থায় সঙ্জাত গ্রহণী, আতিসার ও আমরক্ত প্রভৃতি পীড়া হইলে . 
প্রযোজ্য 
বৃহতক্ষ্যাবতী গুটিকা। | 

অন্র ছুই পল, লৌহ একপল, মণ্ুর চাঁবিতোলা, এই সমুদয় একত্র 
কাঁরয়। খানকুনি, খেতহড়ছড়ে, ভালমৃন্সী, ইহাদের আঁটি পল বসে: 


৮৮ ছাজজার জিন 


প্রথম স্থালশপাক কর্রিবে । ভীমরাজ, কেস্তুরিয়া ও কাটানটের রসে 
শদ্বতীয় স্থালীপাক এবং 'ত্রফলা ও মুধার রসে তৃতীয় স্থালীপাক । 
পরে এ সকল দ্রব্য নাঁড়য়া উত্তমরূপে বজ্জলশী করিয়া লইবে। 
অনন্তর পূর্ববন্ত অত্রাদিচূর্ণ এই বজ্জনী এবং চৈ, চই, যমানী জীরা, 
রুষ্জীরা, শুপফা, ব্রিকটু, বিড়, মুখা, পিপুলমূল, আপাজমূল, তেউডি- 
মূল, ভূঙগরাজ, মান, বনওল, খেটকুল, থানকুনির মূল, কেনিয়া, কিয়া 
কড়া, কাবড়াশূঙ্গী প্রত্যেক চাঁরিতোলা, 'ত্রফলা দেড় পল | এই 
সমুদয় লৌহপাত্রে আদার রূসে তিনবার ভাবনা! দয়! কুলজাটির নায়. 
বটিকা প্রস্বত করিবে । অন্থপান কাজি। প্রাতে ও ভোজনের পূর্বের 
তিন বটিকা সেবনীয়। ইহাতে অন্নীপত্ত ও পাঁরণামশূল গ্রভাতি 
- উপশমিত হয় | 


লবঙ্গীদিচূর্ণ। 
লবঙ্গ, দাত্তিমূল, তেউড়িমূল, ষমান, শুঁঠ, বচ, ধনে, চিতামূল, ত্রিফলা, 
'পিপুল, কটকী দ্রাক্ষা, চৈ, গোক্ষুর, যবক্ষার, এলাইচ, বনযমানা, ইন্দ্রযৰ 
এই সমুদয় সমভাগে চূর্ণ কারিয়া ছুইতোলা পন্িমাণে উ্ জলের 
সহিত সেবন করিলে গুল্ম প্রভাতি নানা রোগ নষ্ট হয় । 

'পিপ্ললী ঘৃত। 
গবান্বত একসের | কন্ধার্থ পুল অর্ধপোয়া, গুড় অর্ধপোয়া | 
হুগ্ধ চাঁরিসের | এই দ্বতপান করিলে পাঁরণামশুল ও অল্নাপিতত রোগ্‌ 
নবারিত হয় । 

কোলাদিমতুর | 
শুদ্ধ মর আড়াই পল, চৈ, দপপুলমূল, স্ঠ, পুল, যবক্ষার প্রত্যেক 
চাক্সিতোলা, গোমুত্র কুঁড়ি পল । মণ্র ও গোমুত্র পাক কাঁরয়া 
আসন্পপাকে চূর্ণসকল প্রক্ষেপ দিবে । এই ওষধ ভোজনের পূর্বে, 
মধ্যে ও অস্তে সেবনীয় । ইহাতে পাঁরিণাম ও জন্তান্ত শূল নষ্ট হস্ব। 


ধাত্রখলোহ। 


আমলকীচ্ণ আধ পল, লৌঁর্ণ চার পল, বন্পূতত যামর্ণ ছুই পল! 
এই সমূঘয়.একরে কারিয়া ওলক্চের কাখে ভাবনা বে । ভাবনার্থ 
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গুপঞ্চ, চোদ্দ পল, পাকের জল একশে! বারে! পল শেষ চোঁদ পল । 
এই ক্াথে সা শন ভাবনা দিবে | পরে প্রথর রৌদ্রে শুধ ও পুনর্বার 
পেষণ"কাঁরয়া নূতন মৃৎ্পান্্রে রাখিব | ম্বত ও মধুর সাঁহিত আহারের 
পর্বে, মধ্যে ও অস্তে তন মাঁষা মাত্রায় সেবনীয় ৷ ইহাতে আতরুচ্ছ. 
শুলবরোগ নষ্ট হয়। 


'কটুকান্যলোহ । 
কটুকা, পত্রকটু, দাস্তমূল, বড়, চিতামূল। দেব্দার, তেউড়শ, 
গজনপিপুল, প্রত্যেক সমভাগ 3 সর্ধদ্বিগুণ লৌহ । ছুষ্ধের সাঁহত 
সেবনীয় । ইহাতে শোথ শুক হয়। | 

পঞ্চকোলখুত | 
স্বত পাঁচ পল। কঙ্কার্থ পিপুল পাচ তোলা, দাঁড়মবান দুই পল, 
ধন্তা পাচ তোলা, শুঁঠ ছুই তোলা | দুগ্ধ কুঁড়পল। এই সমুদয় 
স্য পাক কাঁরয়া লইবে | ইছ! সেবন করিলে বাত, গুলা, অর্শ প্রভীতি 
রোগ নিবারিত হয় । 

বিন্দৃঘ্বত । 
দ্বত চার সের | কন্কার্থ আকন্দর আঠা দুই পল/ীনজের আঠ। ছয় 
পল, হুরশতকী, কমলীগুড়ী, শ্তামালতা, সৌদালফলের »জ্জ। শ্বেত 
অপরাঞ্জি তার মূল, নীলবৃক্ষ, তেউড়ি, দান্তমূল, চোরকীচকী . চিতামূল, 
প্রত্যেক একপল ; পাকার্থ জল যোল সের | এই ম্বতের যত "বিন্দু 
সেবন করাইবে, ততবার 'বিবেচন হইবে । ইহাতে সকল প্রকার 
উদরণী ও অন্টান্ত অনেক ছুঃলাধ্য রোগ নষ্ট হয়। 

'শোথারি লৌহ। 
'্রিকটু, যংক্ষার প্রত্যেক একতোঁলা ; লৌহ চাঁর তৌলা ) একত্রে 
মর্দন করিয়া লইবে | 'ভ্রিফলার রসের সাঁহত সেবনীয় | ইহাতে 
শীঘ্র শোথ নষ্ট হয় । 

স্ুপ্ধবটা | 
বব বা গঙ্ধরগ বার বাতি, আকিজ বার রতি, লোঁহু পাঁচ বাতি, 
জন াট রাতি,এই সমুদয় দ্রব্য একত্রে দুঙখের। সহিত মর্দন কারয়া, 
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ছুই রাঁতপ্রমাণ ধটিকা করবে । অুপান ছুর্থ / পথ্য কেবল ছুগ্ধ ও. 
অন্ন। যাবৎ আরোগ্য ন! হয়, তাবৎ লবণ ও জন বর্জনীয় । ইহাতে 
শোধ ও গ্রহণী প্রভৃতি নানা রোগ নষ্ট হয় 


শোথভম্ম লৌহ । 


অিকটু, ব্রিফলা, ভরাক্ষা, কুড়, বালা, শঠী, লৌহ,বচ, লবজ, কাকড়াশৃন্দী” 
গুড়ত্বক্‌, শুল্ফ।, বহেড়া, শবডঙ্গ, ধাইফুল প্রত্যেক সমতাগ চূর্ণ সর্ধবনমান, 
মিত তওুল । এই সমুদয় দ্রব্য কুড়াঁচর ছালের রসে মর্দীন কাঁরিয়া 
জামপত্রে বেষ্টন ও পঙ্কলেপ প্রদানপূর্ব্বক ষথাবাধ গজপুটে পাক 
'কাঁরবে । শীতল হইলে উদ্ধার কারিয়া লইবে। মাত্রা ছুই তোলা । 
সেবন কাঁরলে শোথাঁদ শবাবধ রোগ নষ্ট হয় । 


কল্পলতাবটী । 
বিষ, 'হঙ্কুল। ধুভুরাবী্জ প্রত্যেক 'বার রাত, আঁফজ ছাঁত্রশ বাতি, 
এই সমুদয় ছুগ্ধের সাঁছিত মর্দন কাঁরিয়৷ একরাতি প্রমাণ বটিকা কাঁরবে । 
অনুপান দুগ্ধ । পথ্য দুগ্ধ ও অন্ন, লবণ ও জল বজ্জনীয়। গ্রহণীযুক্ত- 
শোথে প্রযোজ্য ৷ 

পঞ্চমূত রূস। 
পারা একতোলা, গন্ধক একতৌলা।, সৌহাগার খই তন তোলা, 
বিষ তিন তোল, মারচ তিন তোলা ; এই সমূদয় একত্র জলে মর্দন 
কারয়। একক্াত-প্রমাণ বটিক। কারবে। অন্কুপান আদার রস। 
ইহাতে শোথ গ্রভীতি নীনা! রোগ উপশামত হয় | 


ক্ষেত্রপাল রস | 
ি্গুল, বিষ, তাত্র, লৌহ, হরিতাল, লোহাগাঁ, জীর!, আঁিন্ধ প্রত্যেক 
সমভাগে মর্দন কাবিয়৷ অর্ধযবপাত্বীমত বটিক! কাঁরবে | পথ্যাঁদ 
ূর্বাবৎ । ইছাতে শোখাঁদ ও নাসারোগ নষ্ট হয়। 

টকা লৌহ । 


চিত্র ব। তার মুল, পুঠ, বাসবছুল, গলফ, শীলপান, তাল্জটাভম্ম, 
 আপাঙযূলজগ্ম, পুৰ্বাতন মান, প্রত্যেক হয় তোলা ) লৌহ, জন 
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শপপুল, তাজ, ববক্ষার পঞ্চলবণ প্রত্যেক দুইতোলা ; গোমৃর যোল 
সের। মৃহ আঁপ্রতে পাক কাঁরবে। শীতল হইলে মধু ছুই পল 
দ্াশ্রত কাযা লইবে। এই চচত্রকাদি লৌহ সেবন কান্মিলে প্লীহা 
ও বরৃৎ প্রভৃতি সর্বরোগ নই হয় । 


ভুম্মীতৈল। 
কটুতৈল চাক সের । তিতলাউয়ের রস যোঁল সের ৷ বন্ধার্থ বিড়” 
যবক্ষার, সৈন্ধব, রান্ন, চিতামূল, 'ত্রিকটু, দেবদারু মালতি একসের । 
ইহার নম্তে গলগণ্ড বারণ হয় । 


লক্ষণ লৌহ । 
লক্ষপামূল, হাস্তিকর্পপলাশমূন, 'ত্রিকটু, 'ত্রফলা, বিড়ঙ্গ। চতামূল, 
অশ্বগন্ধামূল প্রত্যেক ছুই তোলা ; লৌহ বাইশ তোলা | এই সমুদক় 
একর কাঁরিয়! মর্দন করিবে | ত্বত ও মধুর সহিত সেব্য | ওধধ সেবনান্তে 
শচাঁনির সহিত শকাঁঞ্চৎ দুপ্ধপান করা কর্তব্য | ইহা! সেবন কারলে 
বক্গাপ্রসব শনবৃত্তি হয় ও পুত্র উৎপন্ন হয় । ইহা! বিশেষ বলকারক । 
ইচ্ছাভেদী রস। 
পারদ এক তাগ, গন্ধক দুই ভাগ, মরিচ তিন ভাগ, লোহা চার ভাগ» 
শ্ঁঠ পাঁচ তাগ, হুরণীতকী ছয় ভাগ, জায়ফল সাত ভাগ । সমগ্রিতুল্চ 
চিনি 1 একত্র মর্দন ঝাঁরিয়া ছুই-1তন রতিপ্রমাণ বটিকা প্রস্ত্ করিবে । 


সোষস্বত । 

গব্যত্বৃত চারি সের, কাথার্থ শ্বেতসর্বপ, বচ, চোঁরকীচকি, পুনর্ণবাঃ ক্ষীরু 
, কাকপাঁ, কুড়, যষ্রিংধু। কট্‌কী, দ্রাক্ষা, গাস্তীরফল, পরুধফল, শ্যামালতা, 

অনন্তমূল, হরিত্রা, আকনাঁদ, গুড়ত্বকৃ, দেবদারু, সচল লবণ, মাজা» 
নিপা, প্রিযঙ্কু, বাসকপুষ্প, গারিমাটি মাত একসের | গর্ভ-সধাকে 
দ্বিতীয় মাস হুইতে আরম্ভ কাঁরয়া ছয় মাস পর্য্যন্ত সেব্য । ইহা! সেবনে 
গর্ভের সমন্ত দোষ 'নিরাকত এবং সুন্দর পুক্র ভূশিষ্ঠ হয় 

নহাদশসল তৈল । 


কটুতৈল যোল'সের । ক্াখার্থ দশমূল সাড়ে বার সের, জল চৌ্টি সের» 
শেষ ষোল সের, গৌড়ালেবুয় রস একসের, আদার রস যোল সের” 
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খুছুরার রস যোল পের | ক্ধার্থ পিপুল, গুনঞ্চ, দারুহরিত্রা, শুল্কা, 
পুনর্ণবা, সাজনার ছাল, কট্‌কী, করগরবীজ, কৃফজীরা, শ্বেতসর্বপ, ৰচ, 
সঠ, িতামূল, শী, দেবদারু, বেড়েলা। রাস্না। হুড়ছড়ে, 
শনািন্যাপত্র, চৈ, শগারিমাটি, 'পিপুলমূল, শক মলা, যমানী, জারা, কুড়, 
বলযমানণ, বিদ্ধড়কমূল প্রত্যেক এক পল । এই তৈল ব্যবহান্ধে কাশ 
ও ?শরে'তাগে প্রন্থৃতি পীড়ার উপশম হয় | হহা প্রত্যক্ষ ফলপ্রদ । 
পুরণ | 

রসসি্ূর, অভ্র, লৌহ, শিলাজতু, বিড়, সরণমাক্ষিক, প্রত্যেক সমভাগ । 
মধু ও দ্বত-্সংযোগে বটিকা প্রস্তুত করবে | ইহা বিশেষ পুষ্টিকর । 


কামদীপক । 
শ্বেত পুনর্ণবার মূল ছুই পল শশিমুলমূলের রসে তিনবার ভাবনা [দয়া 
তাহায় সাহত যোচরস দুই পল ও গন্ধক চার পল শিশ্রত কিয়া 
সমুদয় উত্তমরূপে চূর্ণ করিবে । দ্বৃতঃ মধুর সাত চার মাষা মাত্রায় 
সেব্য ; পশ্চাৎ কাঁঞ্চত দুগ্ধ পেয় | 

পঞ্চশর । 
"পারদ ও গন্ধক 'শমূলমূলের রসে পৃথক্‌ পৃথক একুশ বার ভাবন| দিয় 
কজ্জনী করিয়া! বালুকাযন্ত্রে পাক কারিবে। মাত্রা দুই রতি, পানের 
'সাঁহিত সেব্য | পথ্য-_মাংস, মন্য ও মহিযিদুপ্ধ গ্রভীতি । ইহা সেবন 
কাঁরলে আতশয় বীর্য্যবুঁদ্ধ হয় । 


ক্ষীরমও্র | 
মও্য় একসের, পাঁকার্থ গোমূত্র আট সের, ছুগ্ধ চার সের । একত্র 
কারিয়া লইবে | ইহাতে পারণামশূল নষ্ট হয় 
পবারাচরল। | 
পার], সোছাগা, মারিচ, প্রত্যেক এক তোলা ? গন্ধক, পপুল, শু$ 
প্রত্যেক ছুই তোলা) নিভূষ জয়পাল নয় তোলা । এই সমর 
_ ছলে মরদর্স করিয়া ছুই সতিপ্রমাণ বটিক! করিবে । অআছুপান তঠ্লোদক ॥ 
. ইহাতে গুল ও পহারোগ নষ্ট হয়। | 


হ্থাজার ভাপ ৯৩; 
সপ্ামুতলোহ। | 
. ষ্িতু, জিলা প্রত্যেক এক এক ভাগ, লৌহচূর্ণ চাবি ভাগ।' 
এই সমুদয় উপযুক্ত পাঁরমাণে ত্বত ও মধুর সাঁহুত মর্দন কাযা 
বইবে । অনুপান গব্যস্থত। হছাতে শুল ও অগ্নাপত্বাদি রোগ 
নষ& হয় । 


ঝাঁজপূরাগ্ত ঘ্বৃত ( বীঁজপুর টাব! নেবু)। 
স্বত চাঁর সের । ক্কাথার্থ টাবা নেবুর মূল, এরগুমূল, বান্না, গোক্ষুরং 
বেড়েলা, ইহাদের প্রত্যেক পাচ পল, নিস্ৃষ যব ছুই সের, জল 
চৌঁষটি সের | কন্ধার্থ ধাঁনিয়া, হরশীতকী, পত্রকটু, শিমু, সচল, বট, 
লৈন্ধব, যবক্ষার, শ্বেতযুনা, অশ্লবেতস, কুড়, দাঁড়িম, মহাঁমেদ, জারা, 
কুষজীরা প্রত্যেক চার তোলা | দাধির মাত আট সের | মৃছু অগ্রিতে. 
পাক কারিবে । এই স্বৃত পান কারলে নানাবিধ শূল নষ্ট হয়। 


তারামণুর গুড় । 
শুদ্ধ মণ্ডুর নয় পল, গোমুল আঠার পল, গুড় নয় পল। প্রক্ষেপার্থ 
শবড়ঙ্গ, চতামুল, চৈ, পত্রফলা, 'ত্রিকটু, প্রত্যেক এক পল। মৃদু 
অগনিতে অল্পে অল্পে পাক করিয়া পি ভূত হুইলে সিপ্ধ তাণ্ডে রাখিবে |. 
মাত্রা এক তোলা । ভোজনের পূর্বে, মধ্যে ও অস্তে সেবনীয় |” 
ইহাতে শপত্তশূল প্রভৃতি নানাশীবধ রোগ উপশামিত হয়। 


্ব্ণীসন্দূর | 
পার! আট তোলা, গ্রন্ধক আট তোলা, স্বর্ণ ছুই তোলা । এই লমূদয় 
বটাঙ্কুরের রসে এঁকপগ্রহর মাঁড়িয়া মকরধ্বস্ধ প্রস্তুত কারবার 
'নিয়মান্থসারে বালুকাযস্ত্রে পাক কাঁরবে । অন্ুপানীবশেষের সাঁহত 
বাবধ রোগে প্রয়োগ করা যায়। ইহা সেবন কাঁরলে বল, বাধ্য, 
আসি ও মেধা প্রভৃতি বর্ধিত হয়। 


শর্করালোহ | : 
শতসুলীর রস চার সের, গোমুত্র চাঁর সের, ছাগছুঞ্ধ চার সের, 
আমলকীর রস চার সের, মুর আট- পল, চান যোল পল, দ্বৃত. 
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চার পল। এই সমুদয় একত্রে পাক করিবে । পাক সম্পর, ধনী 
ও শ্রীল হইলে 'বড়ঙ্গ, শী্রফলা, শত্রিকটু, যমানী, গজাপিগলী, 
জীরা, কৃষ্কক্রীবা, মুখা, লৌহ, অন্র, প্রত্যেক চূর্ণ চাবি তোলা নিক্ষেপ 
কারয়া আলোড়ন করিয়া লইবে। এই ওধধ আহারের পূর্বে, 
আঁগ্বল বিবেচনা কাঁরিয়া সেবন করা উঁচত। ইহা সকল প্রকার 
শুলের, শবশেষতঃ পিত্তশূলের উৎকৃষ্ট উষধ | ইহাতে অন্তান্ত রোগও 
উপশামিত হয় | 


গর্ভীবলাস রম | 


পারা, গন্ধক ও তুঁতিয়া প্রত্যেক সমতাগ, গৌঁড়ানেবুর রসে মর্ছন 
কাঁরয়া, শৃত্রকটুর কাথে তিনবার ভাবনা দয়া ছুই রতি প্রমাণ বটিক। 
করবে । ইহা গঠিবীর জরাঁদ রোগে প্রযোজ্য । এই ওষধ 
যাঁদ তুঁতিয়ার পাঁরিবর্তে স্বর্ণ দিয়া প্রস্তত করা যায়, তাহ! হইলেই 
গর্ভচিন্তামাণ কছে। 


গদীবুকাছ্ মোদক | 


জীরা আট পল, শুঠ তিন পল, ধনিয়া তিন পল, সুল্ফা, যান, 
রুষ্জীীর! প্রত্যেক এক পল, দুগ্ধ আট সের, চাঁন ষাট সের, স্বৃত 
আট পল। প্্রক্ষেপার্থ শত্রকটু, গুড়ত্বক, ভেজপত্র, এলাইচ, শবড়ঙ্গ, 
চৈ, িতামূল, মুখা, লবঙ্গ প্রত্যেক এক পল। ইহাতে স্তিকা ও 
গ্রহণী রোগ উপশম হয় এবং আশ্মর দীপ্তি হয় । 


স্ককল্যাণ-ঘ্ৃত | 


শব্যদ্বত চার সের, শত্মূলের রম অট সের, দুগ্ধ আট সের। ককার্থ 
মাঁজষ্টা, যষ্টিমধু, কুড়, শত্রফলা» চান, বেড়েলামূল মেদ, ক্ষীরকাকলা, 
অশ্বগন্ধামূল, বনযমানী, হবিদ্রা, দারুহারদ্রা, শহঙ্থ” কণ্টক, 
রক্তো্পল, কুমুদ, ড্রাক্ষা। কাকলা, শ্বেতচন্দন, রক্তচন্দন, লক্ষ্পাসল 
( অভাবে শ্বেতবণ্টকারর মল ), প্রত্যেক দুই তোলা । এই সত 
পান কাঁরিলে পু্ষের বল-বর্ধ্যাঁদ বৃদ্ধি হয়, স্বীলৌকের গর্ভধোষ 
িরারুত হয়। আম়ুশালী বলবান্‌ ও রূপবান পুত্র ভূমিষ্ট হয় । 
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| 
শালপাঁনি, চাঁকুলে, বৃহৃতী, কণ্টকারি, গোঁক্ষুর, নল বিটি, গন্ধভাহুদের 
মূল, শুঠ, গুলক্চ, মুখা মিলত দুই তোলা, জল আধ সের, শেষ দেড় 
পোয়া । এই কাথ পানে শুতিকা-সন্বন্বীয দাহ-সংযুক্ত জর প্রশমিত হয়। 
দাদের মহোষধ । 
সমপরিমাণ সোছাগার খৈ, ফটকিরির খৈ, আমলাসার গন্ধক লহয়া 
গুড়া করবে । পরে তাহাতে অল্লমাত্রায় 'মিছারির গুড়া মিশ্রিত 
কারিয়া কোন জ্্যাৎসেতে স্থানে দশ-বার ঘণ্টা রাখিয়া দিবে 3 পৰে 
দাদ বেশ কাক্সিয়া চুলকাইয়! (উক্ত ওষধ অন্থুলির দ্বারা ঘুঁটিলে মলমের 
স্তায় হইবে ) এ মলম লইয়! দাদে একবার লাগাইয়া! দিলে, একেবারে 
আরোগ্য হইয়া যাইবে | ইহাতে জালা-ন্ত্রণা শিকছুই নাই | কাল- 
কান্ুনের পাতার রস এবং শ্বেতচন্দন সমপরিমাণ উত্তমরূপে বাটিয়া 
লাগাইয়া দিবে । ওষধ লাগাইবার পূর্বের ঘু'ঁটের ছাই দ্বারা দদরস্থান 
চুলকাইয়া 'দবে। 
প্রীহার অমোঘ ওষধ | 

পাকা কলার তর করিয়া প্রথম "বস একটা, "চ্বতীয় শদবস দুইটা, 
তৃত'য় শদবন তিনটা জোনাঁক-পোক খাইলে, সাত বসে গ্রীহা 
আরোগ্য হয় । যাঁদ তন শদবস প্ররূপ ব্যবহার কাঁরয়াও পুনরার 
জর আইসে, তাহা হইলে তন দিবস বাদ য়া পুনরায় তন দিবস 
উক্ত প্রকার ওঁষধ খাওয়াইবে | একপোয়া দশবাইচওস্র গেঁড়। 
গোঁলমারচ এক তোলা, শকপাঁমস এক তোলা ছার এক তোলা, 
মূলতানশ শহং শীসাঁক তোলা, একত্র জল শীদয়া বাটিয়া মটরের স্তায় 
বাঁড় প্রস্তত করবে | শদবসে দুইবার দুইটি কাযা বাঁড় জল "দয়া 
খাইলে বহু "বসের প্লীহা আরোগ্য হইবে । খাওয়ার পর মলত্যাগ 
হয়, "কিন্ত তাহাতে কোন ভয়ের কারণ নাই । যত আঁধক দাস্ত 
হইবে, তত শীন্তর রোগ সারবে । 


খমাশয়ের ওষধ । 


ডুমুরের ছাল থেতে! কাঁরয়া 1ভজাইবে, পরে 'মছারির সরবতের 
সহিত পান কাঁরবে। দুই প্রকার--জামপাতার রূদ ছাগীদুগ্ষের 
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সাহুত পান করিলে শীত আরোগ্য হয় । তিন প্রকার ।--শাঁঞি- 
শাকের ঢুই-চারটা শিকড়, একমুঠা কীচা "চড়ার সাঁছত তক্ষণ 
কাঁরবে ) একবার খাইলে আরোগ্য হইবে | যাঁদ না হয়, তাহা 
হুইলে পয়াঁদবসে আর একবার খাইলে নিশ্চয় আরোগ্য হইবে । 
ইহাতে শাক ও অল্লতক্ষণ নাবদ্ধ | দু-তিন দিবস কেবল নুমতন্ডের 
যুষ ও অন্ন আহার কাঁরবে | চতুর্থ প্রকার 1_াঁকাঁঞ্চ১ চুণের জলের 
সহিত শকছু হুনুদ 'িশাইয় রাঁত্রকালে শয়নের পূর্বে দেবন কাঁরলে 
আমায় শিনশ্য় আরোগ্য হইবে । পঞ্চম প্রকার ।-শিশ্াদিগেক 
আমাশয় হইলে ছাগদুপ্ধের সাঁহত ভালমফল সিদ্ধ কাঁরয়া সেবন 
করাইলে নিশ্চয় আরোগ্য হয়| ষ্ প্রকার |-ধুনা ( শ্বেতবর্ণ ) ও 
আমের আটির মধ্যের শপ চূর্ণ কারয়া চিনির সাঁহত 'মশীহয়! 
খাইলে আরোগ্য হয় । 


বুক্ত বন্ধ কারবার উপায় | 


প্রথম-_-অপরািতী ফুলের পাতা বাইয়া ক্ষতস্থানে দিয়া তাহার 
উপর নেকড়| জড়াইয়। বীধয়৷ দলে তৎক্ষণাৎ রক্ত বন্ধ হয়। 
শদ্বতীয়-_অপামার্গ বা আপাঙ্গের পাতা হাতে রগড়াইয়! যে স্থানে 
কাটিয়া রক্তপাত হইতেছে, তথায় "দলে তৎক্ষণাৎ রক্ত বন্ধ হয়। 
তৃতীয়--আদা গাছের পাতা ও চুণ একত্রে হাতে. রগড়াইয়া 
যখন তাহা হইতে ফেনা নির্গত হুইবে, তখন সেই ফেনা লহয়! 
ক্ষতস্থানে শদবে । ইহাতে আলা শীনবারণ হইবে ও ক্ষতস্থান 
যোড়! লাগিয়া যাইবে । সর্ধজজনপার্বীচত হাড়ভাঙ্গা, রাংচিতা, 
গঙ্গাজল, 'হমসাগর প্রভৃতি উদ্ভিজ্জের রস কাটা-যৌড়ার সাহায্য 
করে। 


সব্দির মৃষ্টিযোগ | 


.... ঘোষাগোট নামক গাছের একটি ফল জলে িজ্াইয়া সেই জল দুই 
_ ফোটা, নাকে টাঁিয়। দিলে একদিবসে সর্দি আন্বোগ্া হয় । বাজারের 
বেদের! অনেকে গাছ চেনে । 
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পাঁকুইয়ের বধ | | 
লাল ম্যাজেশ্টার রং গুঁিয়া পায়ের পাকুই ঘায়ের মধ্যে দিলে এক 
দিবসে আক্বোগ্য হুয় । মেদিপাতাও মন্দ নহে । খাঁদরের সাঁহত 
মোঁদিপাতা বাটিয়া গরম গরম শদতে হ্য় । মোঁম নারিকেল তৈলে 
ফেটাইয়া তাহাতে সোহাগ! 'মিশাইয়। দিলেও ভাল হয় । 

বুষকে ও পার্থে বেদনার ওবধ । 


পান গরম কাঁরিয়া বেদনাস্কানে দলে ততক্ষপাৎ আরোগ্য হয়। ছুষ্ 
পার্শববেদনা উপশমিত হুয় না । 


পাঁচড়ার ওহধ। 


কিছু সারষার তৈল একটি বাটিতে কাঁব্িয়! গরম কাঁরবে । যখন 
কটিতে থাকিবে তখন তাহাতে শক্চিৎ রশ্ুন ধেঁতো৷ কারিয়া ফেলিয়া 
দিবে । ইহাতে শীত্ব আরোগ্য হয় । ছোঁটটাদড় নামক গাছের 
শিকড় সারষার তৈলের সাঁহত উষ্ণ কন্যা! পাঁচড়ায় দিলে ছুই দিনে 
পাচডা আরাম হয় । 


রাতকানার মুহিষোগ | 


পান যর্দিন করিয়া একখানা নেবড়ার ছারা রস্টুকু বাহির কাঁরিয়! লইয়া 
রাক্রযন্ধের চক্ষুতে দলে আরোগ্য হয় । 


একাঁশিরার ওষধ । 


বোরাচর নামক গাছের একগোছা পাতার আশ ছুলিয়া কোমরে বীঁখিয়া 
রাঁখিবে । ইহাতে ছুই দদবসে আরোগ্য হুইবে। 


রক্তামাশয়ের ওষব | 


ডালিমের শিকড়, জামপাঁতার রস, ছাগী-ছুপ্ধ একত্র বাটিয়া খাইলে বহু 
শদবসের পীড়া ছুই শদবসে আরোগ্য হয়। 


আমরকের ওষধ। 


আ্সেওড়ার শিকড়ের ছাল ছই-তিন কুঁচ পাক্িমাণ ছুইটি গোলমারচের 
সাঁহত বাটিক! তিনটি বাঁড় তৈয়ারী করিবে | ইহার একটি 


১ম ষ্ণ 


৯৮ হাজার জিব 


প্রাতে, একটি মধ্যান্ছে ও একটি সায়াছে খাইবে। পথ্য 
পুরাতন চাউলের অন্ন ও ন্ু-মতশ্যের বুধ । পাকা কতযেলের পানা 
িছারির সাঁছিত প্রত্যহ ছুই-তিনবার সেবন কাঁরলে পুরাতন 
রক্তাতিসার আরাম হয়। ছুই-তিনটা হরিগ্রা পাতার রস সমভাগ 
জোমড়ার চুপের জলের সাঁছত একবার শবংবা! দুইবার খাইবামাত্র 
শতবারের আমরক্ত একেবারে সাবিরা যায়। কুকসিমের পাত। 
( অপর নাঁম বনমূঙ্গা ) 'ন্ধ করিয়া তাহার ক্কাথ সেবন করিলে 
আমরক্ের রত বন্ধ হয়। ইহা বাবারে ওলাওঠার রোগীও 
আরাম হয়। পঞ্াশটা৷ আন্দাজ কাঁচ পেয়ারা! পাতার বস ও তৎ- 
পারমাণে দুগ্ধ ও খুনথারাপি একত্র তন দিবস খাইলে ইহা! আরোগ্য 
হয়। াপাকলার শিকড় ছুই কুঁচ পরিমাণ বাঁটিয়া খাইলে ছুই- 
[িন শদবসে ইহা আরোগ্য হয় । কিন্ত বিশল্যকরণী বা আয়াপানের 


পাতার রস অমোঘ । 


মাকড়সায় ঘা চাঁটিলে তাহার বধ । 
তূলাটেপাঁরির পাতা, হুঁকার জল ও আদা একত্র বাঁটিয়া একটু 
গরম কাঁরিয়া৷ ঘায়ে দিলে বেশ ফল পাওয়৷ যায়। ইহা 'বধাক্ত 
ঘা মাত্রেই উপকারশ | 


ধাতশ্লেক্স। বেদনার ওষধ । 
মোসরস (শিমৃণলর আঠা ) ও মস্তন্দীরর শিকড়, হকার জল দয়া 
বাটিষা গরম কারিয়া যে স্থানে বেদনা হইয়াছে তথায় লাগাইবে। 
দুই-তিন দিবস দিতে হয়। সাঁজনা-পত্র ও ইচ্ষাচান একজে 
বাটিয়া তাহার রস বঝাহর কার এবং যেস্থানে বেদন। হইয়াছে 
তাহার প্রলেপ 'দবে। ইহাতে আত সত্বর বেদনা! আবোগ্য 


হয় । 


নেব! ব! পাওু-রাগের ওবধ । 
. ঝ্ঙ্জন-ছুলের শিকড জলে হাত ডুবাইরা হাতে ঘাঁষলে নেব বায় 
ও রোগ আরাম হইবে। 
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ক্ষু-উঠার ওবধ। 
কচি আমের পাতার 'নর্ধ্যাস দুই-তিন ফৌটা চক্ষে দিলে এক দিবসে 
আরোগ্য হয় । কাঁচ আমপাতা৷ গাছ হইতে লইয়াই মুটমুট কাঁরিয়া 
তাঁহার বৌটা ভাঁকলে ধে' নির্ধ্যাস বাঁছির হয়। তাহাই চক্ষুতে 
গ'দতে হয় । 

শবকারের ওবধ | | 
ছুলালছুলের পাতার রস রোগীকে পান করাইলে ও চক্ষুতে তাহার 
ফুট দিলে বিকার তাল হয়। 


চক্ষুতে আঞ্নী হইলে অমোঘ ওধধ | 
আকন্দের আঠা, প্রথমে যে চক্ষুতে উক্ত পীড়া হইয়াছে, তাহার বিপরীত 
পায়ের বৃদ্ধান্থুলের ছুই নখকুনিতে, পরে অপর পায়ের এ স্থানে 
লাগাইয়া দিবে । ইহাতে সত্বর এ গীড়া আরোগ্য হয়। ডালিমের 
রূসে ফুনলখাঁড় াশ্রত করিয়া চক্ষুতে অঙ্ন দিলে আরোগ্য হয় । 


মাথাধর| নিবারণের উপায় | 
দুটি কচি কুলের পাতা ছুই পার্শখের রগে দিয়। রাখলে অর্ধঘপ্টীর 
মধ্যে আরোগ্য হয় । সহুস। কোন কারণে মাথা ধাঁরলে তেন্রপাতা 
বাটিরা উভয় রগে প্রলেপ দলে তৎক্ষণাৎ আরাম হয় । স্বল্পপাঁরমাণ 
এটিসাইর“ন খাইলে সারে । বেস্থছল বা পানের পেপারামণ্ট ঘাঁষয়া 
দলে সারে । 


চক্ষুতে জলপড়ার ওদধ | 
রতনজ্যোতঃ নামক গাছের পাতার রস মধুর সাঁহত মিশ্রিত করিয়া 
পারার "াণকে কারিয়া চক্ষুর প্রান্তভাগে লাগাইয়া-শদবে । এইরূপে 
দুই-তিন দন দলে আবোগ্য হইবে । 


পেট ফাপার ওধধ । 
একমুঠা গোলথাঁরচ আধতাঙ্গ! করিয়। মিছারির পানার সহিত পান 
কাঁরলে তৎক্ষণাৎ আরোগ্য হয় । 
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দস্তশুল নিবারণের উপায় । 

আকরকরা বচ ও "জেট পুইশাব গাছের বুল উত্তরে পারা ঠাতে 
এবং দীতের গোড়াতে গতিন-চারবার মর্দন কলে ছুই দিবসে আরোগ্য 

রা 

হাতে মরামাস উঠিলে তাহ নিবারণের উপায় । 
কদমফুলের পাতা ও শিয়াল-মোতার পাতা একত্রে পায়! হাতে 
শদলে ভাল হয় । তেলকুচা পাতার রস ও লবণ মাঁশত কাঁরয়া হাতে 
রগড়াইলে সাঁরিয়! যায় । 


ুগ্বপ্লীহার ওষধ | 
বালকাঁদগের দুর্প্লীহা বা দুধোঁপিলে হইলে শামুকের মুখের মধ্যতাগ 
ঘাঁধিয়া মানকচুর শিকড়ের সাঁহত বাটিয়া কাগীজলেবুর রসের সাঁহত 
শমশ্রতকরঃ সেবন করাইলে শনর্দ্ণেষে আরাম হুয় || 


সহজ-প্রাপ্য ওমধ 


জি 


উতৎ্কট মেহরোগের ওষধ । 

ইসবগুল ভাল কাঁরয়৷ গুড়া কাঁরয়া জলে ভিজ্ঞাইয়! রাখিতে হয় । 
পরণৃদবস প্রীতে তাহ! ছাঁকিয়। সেবন কাঁরলে প্রমেহরোগ আরাঁম হয় । 
প্রত্যহ প্রাতে ভূঁইকুমড়ীর রস আধছটাক এককীচ্চা দুধের সহিত 
শমাশ্রত করিয়া খাইলে শবংশতি প্রকার মেহরোগ আরাম হয়। 

হাঁসের িমের মধ্যাস্থিত সাদ! লাল! পদার্থের সাঁহত শকছু জল 
পমশাইয়া যে পর্য্যস্ত না জলের সহিত উত্তমরূপে মিয়া 
যায়, সেই পর্ধ্যস্ত নাঁড়তে হয়। পরে উহু! খাইলে প্রমেহরোগ নষ্ট 
হয় এবং জালা-যন্ত্রণাও উপশম হয় । 

মাসিনা আধপোয়া আধসের জলে 'িিজাইয়া রাঁখতে হয় | তাঁহার: 
পরাদিন পরাতে এ মিনার জল উত্তমরূপে ছাবকয়! লইয়া কাচ মধুর 
সহিত সেবন কাঁরলে মেহবরোগের জালা -ন্ত্রণ৷ একেবারে প্রশামত হয় । 
০ রস মধুর সাঁহিত সেবন কাঁরলে একসপ্তাহের মধ্যে প্রমেছরোগ 

হ্য়। 


" ছান্গার জিনিষ ২৩৯ 


বশরোরোগের মহৌষধ । 
কুঁচের মূল কাজির সহিত একত্রে বাটিয়া প্রলেপ দিলে এ রোগ বিন 
হ্য়। 

চক্ষুবোগের ওষধ | 
প্রত্যহ প্রাতে মুখ ভাঁরয়৷ জল রাখিয়া পরে চক্ষুবিস্তারপূর্বক ধৌত 
কাঁবিলে সর্ধপ্রকার চক্ষুরোগ হইতে শিষ্কৃতি পাওয়া যায় । 

প্লীঙ্হার আশু উপকারক উষধ । 
ছ'গীহুগ্ধ ও আদার রস পাঁন করিলে প্রীহা! নষ্ট হয় । 


কোরগ্ডের মহোষধ । 
বহুবারবৃক্ষের বীজ আদার সাঁহত বাটিয়া কোরণ্ডে প্রলেপ দিলে 
অন্তর্বদ্ধি নবার্িত হয় | 

পুষ্টিলাধক মধ | 
মধু , শচীন, নবনীত একত্রে মাশ্রত করিয়া লেপনকরতঃ দুগ্ধ বা স্বত 
পান কাঁরলে পুষ্টিসাধন হয় । 

স্তনে দুধ না থাঁকলে তাহার ওষধ । 


ভূইকুমড়ার 'শকড় শাঁলিধান্ঠের "চাউলের সাঁহত বাটিয়া ছুগ্ধের সাহিত 
একসপ্তাহকাল পান কারিলে প্রস্থাতাঁদগের ভনে দুগ্ধ জন্মিয়া! থাকে । 


শক্রমিকোগের ওনধ । 


বদাঁরকার ও আপাঙ্গের শিকড়, গুড় ও ঘৃতেয় সাঁহত মিশ্রিত কারিয় 
পান করিলে সর্বপ্রকার শক্রীমিরোগই আরাম হয়| আনারসের 
পাতাতেও কাম নষ্ট হুয়। | 


জজীর্ণরোগের ওষঘধ | 


বিষুটার শিকড় ঘোলের সত পান কালে. অথবা হর়ীতকা, শুঠ ও 
সৈদ্ধব লন্ষণ সমতাগে বাটি! খাইলে শকত্ব! যোরান খাইলেও অজীর্ণতা 
নাশ পাইয়া! থাকে । এ 
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স্পাধষের মহোষধ | 
সর্প দংশন কাঁরলে ক্ষুদ্রনটের শিকড় চালধোয়াজলে বাটিয়! ঘ্বৃতের 
সাছত পান কারলে এ বিষ নষ্ট হয় । 
শীশমূলের ফল, মূল, পত্র ও ছাগ একত্রে থেঁতো কাঁরয়া তাহার কাথ. 
বাহির করিয়! খাইলেও সর্পাবিষ তৎক্ষণাৎ নষ্ট হুয়। শিমুলের ভাল 
সঙ্গে থাকলেও সাপ কাছে আসিতে পারে না। 
কানপাকা | 
কান পাকলে গোলাগী আতর গরম করিয়া কানে দিলে কানপাঁকা 
আরাম হুইয়া থাকে; তুলায় "কঞ্চিং আতর মাখাইয়া কানে, 
পিয়া রাখিতে হয় । 
হাত-পা জালার ওধধ। 
হাত-পা জাল! করিলে হাত-পা ভাল কাঁরিয়! ধুইয়। তিলতৈল তেলা- 
কুচার পাতার রসের সহিত একত্রে বেশ কাঁরিয়া হাতে-পায়ে দিলে 
জালা নিবৃতি হয়। 
ফুলেল তৈল কিঞ্চিৎ জলের সহিত 'মশাইয়! মাখাইলেও এ জালা 
আরাম হুইয়া থাকে । 
দগ্ধের ওধধ । 
দগ্ধ হইবামাত্র দস্থানে মাৎগুড়ের প্রলেপ দিতে হয়; তাহা হইলে 
জালা ও ফোন্কা শনবারিত হইয়া থাকে | 
চুণ ও কাল একজ্রে বেশ কারিয়া মিশাইয়! তথায় মাখাইয়। লে, 
০৬৮ 
দখস্থানে মধু যা দি প্রলেপ "দলেও তৎক্ষণাৎ জালা, 
িবাঁরিত হুইয়! থাকে 


৮৭০-উটনিরর নার দিলে উচ্থা 
রিনার) 

মাথাধরার মহোবধ। 
সক্মা কোন কারণে থা হালে ছোতা যা উহ 
শরলেপ দিলে তৎক্ষণাৎ আরাম হয় । 


ছাজার জানি 
জরজন্ত মাখাধন্থ। হইলে এ স্থানে দারচিনি বাটিয়! দিলে ভাল ছয় । 
পানে চুণ জাগাইয়! ঈবৎ গরমকরতঃ খী স্থানে দিলেও অরজানিত 
মাথাধরা উহাতে তৎক্ষণাৎ আরোগ্য হইয়া! থাকে । 
সর্ির ওধব । 
লেবুর রস এককীচ্চা, অল্লপারমাণ পিপুলের গুঁড়া ও দশস্পনের ফোটা 
মধু একত্রে মিশাইয়া। অয গরম কাঁরয়া খাইলে বুকের সাঁ্দ তাল হয়। 
সার্দ হইলে চা খাইলে অথব| দ্বত গরমকরতঃ গোলমারচ গুড়ার 
সাত একত্রে উত্তমন্ধূপে ধ্মাশ্রিত কান্রিয়। খাইলে শতন-চার শদনের 
যধ্যে সাঁদি আরাম হয় । 
ক্ষতের তৈল । 
দশ্খজাঁনত ক্ষত হইলে কেঁচোর সাঁহত িতলের তৈল জাল দয়া ক্ষতস্থানে 
শদলে শীনশ্চয়ই আরোগ্য হয় । 
ঘা হইলে নিমপাতার সহিত খ্বৃত জাল "দিয়া এ বত ঘায়ে দিলে উহা 
আবাম হুইয়। থাকে। 
অয্নসেবন্জাঁনত অসুখ । 
অন্ন খাইয় অসুখ হুইলে চুণের জল বা সোডা কারবন অক্মপপরিমাণে 
খাইলে ভাল হুয়। 
মাদক সেবনজাঁনিত অসুখ | 
যাঁদ কদ্রব্য সেবন কাঁরিয়া অসুখ হইলে কপূর স্ব! নিগার খাইলে 
ভাল হুয়। 
কপূর সেবনজ অনুখ | 
টিিকারাটিনটাানাতিগাজগাাঃ 
সর্ববাঙ্গে বেদনা হইলে । 
রে তৈল একছটাক, খানিকটা! কপূর্থ ও মনসাপাতাকে সেক 
খাঁনিকট! রস একত্রে মিশ্রিত কিয়! মালিশ 
ক ৮ মাঁলিশ কাঁরলে বোন! 
কাসি। 
অরূপারযাণে কপুরি ও তিন কুচ ওজনে একট্রা হাসায়ামাস একত্রে 
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'শর্শ্িত কাবিয়া তিনটি বাড়ি তৈয়ারী কাঁরিয়। দিনের মধ্যে তিনবার 
খাইলে জল-কাঁসি ভাল হয় । 

ব্রণ । 
পচিনি ও দেসী সাবান সমভাগে লইয়া! জল দয়! মাঁড়িয়! নেকুড়ার পট 
কারয়া ব্রণস্থানে লাগাইয়া দলে ভাল হয় । 

ফোড়া । 
ছোট শচংড়ীমাছের মাথা আট-দশট! এবং সুড়ামাখন এককীচ্চা 
পপাড়িতে মাঁড়িয়া ফোড়ার মুখ ফাক কারিয় প্রলেপ বে । 

অজগর্ণ 
এক সারিষ| পরিমাণ হিং িকিঞ্িৎ জল দয়! খাইলে ভাল হয় | 

আধকপালে মাঁথাধর] । 
শ্বেতচন্দন ও বপুর একত্র 'পাঁড়তে মাঁড়িয়া বেদনার স্থানে লেপন 
করিবে । 

দস্তের পীড়া । 
আকনোর আঠীতে লবণ 'মিশাইয়! ঝৌদ্রে শুকাইয়! দত্তের যে স্থানে 
বেদনা বা ফুিয়াছে, সেই স্থানে বসাইয়! দিবে । 

কোষ্ঠবন্ধ । 
হরীতকী সিদ্ধ করিয়া তাহ। বাটিয়! গরম জলের সাঁহত গুঁলয়া খাইলে 
কোষ্ঠবন্ধ ভাল হয় ও পেটে ঝেড়ীর তৈল মালিশ কাঁরিলে দাস্ত পরি 
হইয়া থাকে । শিশাঁদিগের পক্ষে বকুলফল ও পানের বৌট। গুহঘারে 
গ্রয়োগ করা কোষ্টপাঁরফারের সর্ববোৎরুষ্ট ওবধ । 

বুকে শ্লেন্াজনিত বেদনা হুইলে । | 
পুরাতন ঘ্বৃত মালিশ কাঁরলে তাহা! ভাল হয় । 

ধববক্ত বন্ধে । 
ধাঁদ কোন স্থানে বদ্রক্ত বন্ধ হুইয়। স্থান স্ৰীত ব৷ বেদনাধুক্ত হয়, 
তাহা হইলে দোরা, কালো বেগুন ও কীচ] হুদুদ এই সকল দ্রব্য একত্রে 
বেশ কাঁয়া বাটিয়! এ স্থানে প্রলেপ দিলে বোন! দিশ্চরই আরোগ্য 


ছয়। 
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পেট ফাপিলে ৷ | 
বাতাসার জল বা মিহস্থির অলের সাত গোটাকতক গোলমাব্িচ জলের 
সহিত মশাই খাইলেই উহা ভাল হুয়। সোভাওয়াটার খাইলেও 
উহা আরাম হইয়া থাকে । 

চিল । 
অল্প সাঁজমাটি এবং অল্প চুণ একব্রকরতঃ আচলের উপর মাথাইয়া 
দলে আ'চিল উঠিয়! যায় । 

ছুঁল। 
একখানা পাথরে কিঞ্চিৎ পাঁতিলেবুর রসের সাঁছত হু্িতাল ঘাঁসয়! 
তাহা বোঁ্রে দিয়া উত্তপ্তকরতঃ ছি চুলকাইযা স্থানে প্রলেপ দিবে 
এরূপ কারলে তিন-চার 1দনের মধ্যে ছুল আন্বাম হুইয়। থাকে । 
বহমূর রোগ হইবার উপক্রম হুইয়াছে, এমন জানিতে পারলে প্রত্যহ 
যজ্জডুুর ভাতে দিয়! তাহাতে কেবল তৈল মাখিয়া খাইলে অল্লাদিনের 
মধ্যে বহমৃত্রষ্বোগ আরাম হইয়া থাকে । 


| 
নারকেল তৈলের সাত কিঞ্চিৎ কপূর একত্র করিয়! ভাল কাঁরয়! 
মিশ্রতকরতঃ মন্তকে মাঁখিলে মন্তকের উকুন সকল মাবিয়া! যাইবে এবং 
ইহাতে মাথা ও খুব ঠাণ্ডা থাকে । 

'গীত্রদান। 


একপোয়া জলে সামান্ধ তিনিগার আঁধছটাক 'শিশ্রত কায গাত্রের 
এক এক স্থানে মাঁলশ কারবে এবং তৎক্ষণাৎ সেই স্থান শুফবন্থ ঘবার! 
মুছিয়া ফোলবে । . 

গুল । 

সাঁত্িমাটি ও লেবুর রস এই ছুই ভ্রব্য সভাগে একত্রে 'মাশ্রত করিয়) 
খাইলে নিশ্চয় জারোগ হয়| | 

ক্ষক্ষু উঠিলে । । 
হাতীতুড়ের পাতার রম চক্ষুতে দলে তাহা ভাল হয় 
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কাসির ওষধ। 


ছোট ছেলেদের সময় সময় অত্যন্ত সার্দি লাগিয়া থাকে | কাঁসিভে 
কাঁপতে তাহাদেয্ব দম আটকাইয়া আইসে | কখন কখন বুকের 
ভিতর শ্লেক্সা বসিয়া! তাহাদের শ্বাস-প্রশ্বাসে্বও ব্যাঘাত কাঁিয়া থাকে । 
এরূপ অবস্থায় যাঁদ মুক্তবর্ধীর পাতার বস আধাঁবনুক একটু তপ্ত 
করিয়া সেবন করান যায়, তবে তত্ক্ষণাঙ্চ বাম হইবে ও প্রেস উঠিয়। 
যাইবে । শিশুর মলগ্থারের চাঁবিপার্শে মুক্তবর্ষীর পাতা-বাঁটা গরম গরম 
লেপে দিলে মলনিঃসরণ হয়, মলের সাঁহিত শ্লেপ্সা বাঁহির হইয়া! খায়, 
শশশুয় ঘুংরী কাস শীপ্র শীত সাঁরিয়া যায়। যখন মল-সুত্র বন্ধ হইয়া 
পেট ফুঁলিয়া রোগীর অত্যন্ত যন্ত্রণা উপস্থিত হয়। তখন মুক্তবর্ষীর পাতা: 
৪ সৌরা একসঙ্গে বাটিয়া গরম গরম পেটে প্রলেপ দিলে আবিলম্বে 
তাহার মলমৃত্র শীনর্গত হুইয়! যাতনার শীস্বি করিবে । ঘুবা ও বৃদ্ধের 
পর্যাস্ত উহ! হ্বারা উপকার হইয়া থাকে । পুরাতন দেয়ালে ও পড়ো 
ছঁয়গায় মুক্তবর্ধী ঘন্মে, এদেশের স্বীলোবেরাও এগাছ চিনে । শঠ, 
গোঁলমারচ এবং পিপুল গুড়া করিয়া মধুর সহিত অবলেহুন কাঁরিয়া 
শেষে মিছির গুঁড়া খাইলে কাঁস ভাল হইবে । মিছ আর 
আি-ছরীতকী জলে ঘাঁসয় ছুই ঝিম্ুক পাঁরমাণে সেবন করিলে কফ 
আধোগত হইয়া যায়। পুকুরে যে “পানকপূরর” নামক তীস্তদ অন্মে” 
তাহা কত্ত কফাঁন£সারণে আঁদ্বিতীয় | 


কুফের ওধধ । 
হঁিদ্রা, বচ, কুড়। গপপুল, জীবে, ক্ষেত্রযাঁমিনী, যষিমধুঃ সৈন্ধৰ লবণ 
প্রত্যেক শর্সাক তোলা লইয়া গুঁড়াবরতঃ মধুর সহিত নিশাইয়া 
চাটিয়া খাইতে হইবে । ইহাতে কফের পারপাক ও নিঃসরণ ছুই 
হইবে। 

হাঁপানি কাঁসির ওষধ । 
ধার এবং মধু একসঙ্গে মিশাইয়া প্রদীপের শিখায় গরম কারিয় 
বারংবায় চাটিয়া খাইতে হইবে ; আর দিনের মধ্যে তিদ-চারিবার 
কডিভার অয়েল বুকে এবং গাঁজরে যাঁলশ করিতে হইবে? 
যধু ও ভুলসী পাতার রস একাবিুক পান্িমাণ লইয়া! শিশুাঘগকে 
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সেবন করাইলে কাঁস ভাল হুইয়! থাকে । যযূরপুচ্ছ-ভন্ম মধুর সহিত 
িশাইয়া৷ অবলেহন কালে কাস আরা হয় 


ভানক্ষতের ওঁধধ | 
শীশশুদিগের আতা স্তন্পানজন্ত জননীর স্তনে ক্ষত হইলে এইরূপ 
ব্যবস্থা কবিবে। পরিষ্কত জলে বাবলা 'কি দাঁলিমের ছাল সন্ধ 
করিয়া সেই জলে আল্পপারমাণ- ফটাকিবির গুঁড়া মশাইবে, তত্র, 
দিনকতক ক্ষত ধুইলে উহা নিশ্চয় আরাম হুইবে। 


আগ্রিকারক মৃহিষোগ । 

কাচা পেঁপের যৌটার শীদকে কাটলে যে আঠা নির্গত হয়, তাহা নন: 
গু কাযা লইবে । এই শুফ আঠায় যে গুঁড়া প্রস্তুত হইবে, তাহ) 
ষন্দাশ্রি নিবারণের উত্তম ওধধ। বালককে একআন! এবং প্রাপ্তবয়স্ক 
ব্যক্তি আধআনা পাঁরমাণে এই গুঁড়া জলের সাঁহুত আহারের পূর্বের 
গক্বা পরে সেবন করাইবে। আধছটাক পরিমাণ গৌঁড়ালেবুর রস - 
একটি শেঁটে কাঁড় দিয়! একরাশ রাখতে হুইবে | পরাদিন প্রাভে 
প্ী লেবুর রঙ্গে অল্লপারিমাণ ইচ্ষুচান দিয়া সেবন করিলে তিন-চার 
গদনের মধ আগ্মান্দ্য ভাল হয় । 


মত্ত-শৃলের ওমধ | র | 
পাপাড়ি খয়েষ, মুসববর, ভুঁতে ও কপূর সমান পারিমাণ লইয়া গুড়া 
কর এবং যেখানে ফুঁলিয়াছে, সেইখানে টিপিয়! দাও । দগ্ধ হরাতকী, 
দগ্ধ ভুঁতে ও কীচা হীরাকস একসজে গুঁড়াইয়! দত্তমূলে লাগাও” 
সমস্ত বনপার শীনবারণ হইবে) দাতের গোড়াও শক্ত হইবে । কর্ূ্ক 
ও আফং একসঙ্গে 'মশাইয়া বেদনার উপর দাও, সকল বসরা 
ভতক্ষণাৎ নরম পাড়বে | কুচলে পোড়াও, ধুম হইলে এঁ দগ্ধ কুচলে, 
গুঁড়া কারয়। দত্তমূলে লাগাও, দেখিতে দোখিতে তৌমার সমস্ত বনপা 


ঘুঁচির়! যাইবে । 
আগ্খনে পোড়ার ওষধ। 


পড়িবামা বাঁধ খ্বতকুমারীর শাল দগ্স্থানে দেওয়া যায়, তকে 
ঘংকশণাৎ জাল 'নিবারিত হয় ফোস্কাও দেখা! দেয় না । র 


৩০৮ হাজার জাদিষ 


নাসারোগের ওবধ । 
নাসারোগে মস্তক বেদনা, কপালেম্ব উভয়পার্থ টন্টন্‌ করা প্রভৃতি 
যাতনা হুইলে দুর্বা, আতপ চাউল, দাড়ম্বের ফুল এবং আসলক্ 
প্রত্যেক একতোলা৷ আর দারুঁচান একাঁসাঁক লইবে, বাটিয়। কপালে 
প্রলেপ দিলে নাসারোগের যন্ত্রণায় অব্যাহত পাইবে । 

মৌমাছির দংশনে মৃষ্টিযোগ | 
সৈগ্ধব লবণের প্রলেপ দলে জাল! ভাল হয় । এমোনিয়। "স্পিরিট, 
তাপিণ, কেরোসিন, খাঁটি সর্ষপ তৈল, গুুক তামাক, জিভ-টাচা গযের 
প্রন্থাতি অনেক দ্রব্যই জাপা কমে। কিন্তু মাছির হুলটি বাঁহর 
কট্রয়া৷ ফোঁলতে পাঁরিলেই শীন্ত্র শান্ত হয় । মৌমাছির দংশনে ও 
বৌল্তার দংশনে একরপ মৃষ্টিযোগ | শকস্ত তীমরুলের দংশন তরম্কর 
কেবল এমোনয়াতেই প্রতীকার হুয় । 

ধবেদনার ওষধ । 
হম্তপদাঁদ কোন অঙ্গে অত্যন্ত বেদনা হইলে সৈন্ধব লবণের পুল 
গরম কাঁরয়া তন্বারা সেক দলে উপশম হয়। সাধারণ লবণের 
তাপেও উপকার হয় । 

শোতের মুহিযোগ । | 


দাঁড়ম্বের ছালচুর্ণ মর্দন করিলে শোথের উপশম হুইয়। থাকে । 

ধশ্বেলিং সন্ট | 
কার্বনেট অফ এমোনিয়া একপাউও্ড, ল্যাতেগ্তার তৈল দুই আউন্দ, 
এসেক্স অব. বার্গ:মণ্ট একমাউন্স, লবঙ্গের তৈল ছুই ড্রাম, একজে 
াশ্রত কারিলে ম্মোলং সষ্ট প্রস্তুত হয়। ইহার আ্রাণ লইলে 
মাথাধর| সারিয়। যায় এবং 'নাদ্রিত ব্যাজ নাকে ধারিলে 1 ণজ্রাত্ 
ছয় | সমপাঁরমাণ নিশীদল ও কাঁলচুপ একত্রে উত্তমরূপে 'বিশাইলেও 
স্মোলং স্ট প্রস্তুত হয়। 

বাতের মুষ্টিযোগ । 
একঠাঁড়ি জলে একসের গোলআলু দিন্ধ করিয়া সেই জল গরন 
খাঁতিতে থাঁকতে তাহাতে বেতো অঙ্গ ভূবাইয়! রাঁখিষে । পরে সেই 
অক্ষ চাঁকয়া নিদ্রা গেলে বাত ভাল হইবে ঘোগের সাঁছিত 
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কোতবা-গুড় 'মিশাইয়া সেবন কালে বাতের উপকার হয় । ঈশার 
ফুল একুশটি মাস্ঘচের সাঁছত কিছুদিন সেবন কাঁরলে বাতের উপশম; 
কইয়া থাকে । বাতের ওধধ ও মুষ্টিষোগ অসংখ্য প্রকার | 
চুপকানির ওবধ । 
শ্বতচন্দন বাটিয়! তাহাতে তেঁতুল গাঁলবে | এই তেঁতুলগোলা 
চুলকানি নাশের পক্ষে বশেষ উপকারী । নারকেল তৈলে বপূর 
বিশাইয়া অল্পপাঁরমাণে গরম কারিয়। মাঁখিলে চুপকান ভাল হয় । 
নারিকেল তৈলে অগ্পপারযাণে গীজা ও চালমুগরার শাস দয়া 
আগুনে খুব ফুটাইতে হইবে । অনন্তর অল্প গরম থাকিতে থাঁকিতে 
' মাখলে চুলকানি, খোস, পাঁচড়া ভাল হুইবে। চাঁলমুগরার শ'স, 
গাজার বাঁজ, মন্ছাল, মুদ্রাশঙ্খ ও কপূর নারিকেল তৈলে পাক 
কাঁরলে কওুর ব্রহ্ধান্ত্র। - 
কাট! ঘায়ের ওষধ | 


খয়ের গু'ড়াইয়া থায়ের উপর দাও, শুকাইয়া আসবে | হারিদ্রা-বাটা 
শ্দলেও এইরূপ উপকার হুইয়া থাকে । কেশরাক্জ নামক গাছ বাটিয়। 
প্রলেপ [দিলেও কাটা ঘ| আরাম হুয়। হাঁড়জোড়ায় হাড়ভাঙ্গা ভাল. 
র্াংশত্রের আঠ! ভাল, বটের আঠা ভাল । 
স্ন্তদৃষ্ক বুদ্ধ । 

ভূ'ইকুমড়ার মূল বাঁটিয়া গব্য ছুগ্ধের সাঁহুত পান কালে স্তনে দুর্বৃ্ধি 
হইয়া থাকে | মহাসুন্বরী নামক গাছের মুল সেবন কারিনে:9 ছুগ্ধবক্ি 
হইয়া! থাকে । 


অর্শের ওবধ । 
তিল একতোলা ও আমুর্কেদমতে শৌধিত তেলাখ্ব বাঁজ দুই আন! 
গ্লহণকরতঃ একত্র পেষণ করিয়া তক্ষণ কাঁরলে অজীর্ণ ও অর্শরোগ 
দিনষ্ট হুইয়া থাকে । গোমৃত্রে হুরীতকী ছুই তোলা পেষণকরতঃ 
ভুল পাঁরিমাণ ইক্ষুগুড়সহ সেবন কারিলে অর্শ ভাল হয় । দ্বৃত দ্বারা 
তাঁজ্দিত হরীতকীচুর্ণ অর্ধতোল!, একতোলা মাখনের সহিত 'মীশ্রত- 
করিয়া সেবন কারলে অর্শরোগ বিনষ্ট হয় । বেলশ্ুঠা একতোলা 
উত্তমরূপে পেষণ করিয়া তাঁছাতে একাপাক পাষাণ শু ঠের চূর্ণ মাশ্রিত 
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কাঁরিয়! সেবন কারিলে রজার্শপীড়িত রোদীয় বিশে উপকার হর । 
জ্যোথাপ্িকা ( কোশাতকী বা ঘোষাকল ) পেষণ কাঁরয়৷ অর্শীকুরে 
প্রলেপ দ্বে | একতোলা নবনীত (ননী ) ও একতোল| তল- 
বাট!, একত্র মিশ্রিত কাঁরিয়! প্রাত "দিবস প্রাতে সেবন কাকে 
অর্শের পক্ষে সাবশেষ উপকার হইয়া থাকে । অর্শের উবধ ও 
মুহিযোগ অসংখ্য প্রকার । 

স্উকুন মাঁরিধার উপায় | 
পানের রপ মাথায় মাঁখলে উকুন নষ্ট হইয়া থাকে । মাথায় কপূর 
মাঁখিলেও উকুন মারিয়া যায়। মাথায় সাঁবান ফেনাইয়! মাখিয! খুব 
সক চিরুণী দ্বারা তিন-চার "দন আচড়াইলেই সমস্ত উকুন বাহির 
হইয়া যায় । ফলতঃ চুলে ময়ল! হইলেই িনকী-চামনী, উকুন প্রতি 
হুইয়! থাকে । ধাহাঁর। সর্ববদ! পরিচ্ছন্ন থাকেন, তাহাদের চুলে উকুন 
হয় না। 

"্পামাশয় রোগের ওষধ । 
ভালমের খোসার গুড়! ও জীরা সমান পাঁরমাণে সেবন কাৰিলে 
আমরক্ত ভাল হয়| সমপরিমাণ আদা ও কালে! তুলসী বাটিয 
সমপরিমাণ শতনটি বটিকা কাঁরয়া প্রাতে। মধ্যাহছে ও অপরাহে শীতল 
লের সাঁহত সেবন কাঁরলে আমাশয় রোগ সারয়। যাইবে । আধ 
তোণা কাশীর চাঁন ও আধতোলা উত্তম ধূনাচুর্ণ একত্র মশাইয়া দুই- 
তন দিন সেবন কাঁরলে আমাশয় রোগ শাল হয়। পেয়ারার খুব 
কচ পাতা কাশীর চানর সাহত বাটিয়া সেবন করিলে ছুঃসাধ্য 
আমর-ক্র উপশম হয় । জামপাতার বস ও ছাগীুগ্ধ মহৌষধ । 

'ফোঁড়'র গুধ । 
ক্*কণী বা জবাফুলের পাত| বাটিয়া প্রলেপ দিলে ফোড়া আরা হয় । 
পুইপাতায় গাওয়া ঘ্বৃত মাখাইয়৷ ফোড়ার উপর লাগাইয়া রাখলে 
ফোড়া আপন! হুইতে গাঁলয়৷ যায়। পায়রার গরম "বা ফোড়ার 
উপর দিলেও ফোড়। গিয়া যায় । ছোও-গোয়ালে মহৌষধ ।' 

ব্রণর উধধ। | 
গোলযাঁবচ জলে বাটিয়া প্রলেপ দিলে ব্রণ বাঁপয়া ঘায়। শক্ত অনেক 
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সধয়ে ফল পরা ত হয় । ও, অধর বা! নাসামূলের ত্রণে কদাচ মারচ- 
ঘষা দিও মা । 


ফক্রনাশক তৈল । 


থাইমল (777)01) অর্ড়াম, ক্লোরফরম ছুই ডঁম, আলি অয়েল 
(01%০ ০1) হয় ড্রাম একজ্র মিশ্রিত কারবে। আমরা পরণক্ষা 
করিয়া দোখিয়াঁছি, দদ্ররোগে ইহা সাঁধশেষ উপকারী । ক্লোরফরমের 
আক স্্রাণে মানুষ অচেতন হয় | ওষধ সাবধানে রাখবে । এই 
'দবক্রনাশক তৈল যে বিষাক্ত তাহ! সর্বদ! মনে রাখবে । 
স্মোলিং বটল । 
উপাদান অয়েল ল্যাভেগুর একড্রাম,। অয়েল বার্গমট একড্রীম, 
অয়েল অরেঞ্জ আট বন্দু, অয়েল 'সনেমেন চার বিদ্দু। অয়েল 
রোল ছুই বন্দু, এমোনয়া কার্ব দুই আউন্স | এমোননিয়াগ্ডঁলকে 
থণ্ড খণ্ড কনিয়া কাচের ছিপিযুক্ত শাশতে রাখবে, তৎপরে অন্ান্ 
দ্রব্যগুপি মিশ্রিত কারবে | ম্মেলিং সল্টের কথা পূর্বেও বাঁলিয়াছি । 
দেশীয় সালস! । 


এই পেটেণ্ট ওষধের প্রধান উপকরণ এক্ট্রাক্ট-সালসা, জ্যামেকা- 
কম্পাউও্, পটাস আইওডাইড, পটাস-বাইকার্ব, লাইকার-পটাসঃ 
রেকটিফাইভ, '্পবিট এবং গরম জল | কেহ কেহ বা ডককৃশন্‌ 
সালসাকেই পেটেন্ট সালপা বাঁলয়! 'িবক্রয় করেন | ইহার উপকরণ )-- 
সালপা-রুট, গয়াক্ষ-রুট, মেজেিন-রুট, সাচিফরাপ-রুট, পটাস- 
আইওডাঁইড এবং জল | আধকন্ত যে সালসা হউক না কেন 
প্রত্যেকের মধ্যেই পটাস্-আইওডাইড, আছে, ইহা 'স্বিরানষ্চয়। 
অনেকে সালসার ভাগ কম কিয়! অনন্তমূল দেন । অনন্ত্রমূল সালসার 
সমান। কবিরাজশ সাঁলসায় এই সকল দ্রব্য ছাড়া অন্তাসন্ত দ্রব্যও 
থাকে । 


শক্রামির অরূপ উধধ । 


কেকের ( কেওয়াতারার ) রস আধতোলা পাঁরমাণে কিঞ্চিত ইক্ষু- 
গুড়ের সাঁহত সেখন কারিলে সকলপ্রকার ক্রীম নই হয়। দত্তীর 
কোষল পত্র পেষণ করিয়া চাউলের গুড়ার সাঁহত 'মাশ্রতকরতঃ 
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(চিতই ইহার অপর নাম) শীপষটক গ্রন্তত করিয়া তাহা উপযুক্ত 
পারিযাঁণে ভক্ষণ কঁরিবে। ইহা! কামর পক্ষে একটি মহোঁপকারক উষধ । 
প্রাতে প্রথমতঃ অর্দতোল! বা একতোল| গুড় সেবন কাঁরিয়া পরে 
একাসাক বা অর্দতৌল। খোরাশীনী মান পহু্ণাবত জলের সাঁহত 
সেবন করিলে কোষ্ঠগত ( পৰ্কাশয়স্থ ) কমি মলের সাঁহত শীত 
পনর্গত হয় | 
কাসের ওবধ । 

চাঁর আনা পরিমাণ পদ্মবীজচুর্ণে কাঞ্চিং মধু মিশ্রিত করিয়া সেবন 
কাঁরলে' 'পিত্জ কাস দুরীভূত হয় । বাঁসকছালের কাথে চার আন 
গপপুলের চূর্ণ মাশ্রিত কাঁরয়া সেবন করিলে, আতি ছুঃসাধ্য কাসও 
প্রশমিত হয় | বাসক, শকম্মল্‌ ও হুরশতকশীর কাথে অর্ধতোল' চাস 
ও 'কাঞ্চিৎ মধু শিশিত করিয়া সেবন কাঁরলে, দারুণ কাসরোগ শন 
হয়| কণ্টকারী ফল, মূল, পত্র, পুষ্প ও ত্বক পুটপাকে বলাইয়' 
রস বাঁছির কাঁরিবে, পরে উক্ত রস একতোঁল! বা ছুই তোলাতে ছুই 
আনা পিপুলচুর্ণ মিশ্রিত কাঁরয়া, সেবন করিলে সকলপ্রকাঁর কাঁস-. 
রোগ ও শ্বাসরোগ প্রশীমত হইবে । বাঁসকপত্রের রস্ও উক্ত, 
গুর্ণবিশিষ্ট এবং উক্ত নিয়মে সেব্য | 


পচড়ার ওষধে | 
সরিষার তৈল একপোয়া, নিমপাতা একছটাক ও আযলাসার গম্ধক 
অর্ধছটাক একত্র পাক কাঁরয়, পীঁচ-সাত "দিবস পীঁচড়ায় লেপন 
কাঁরলে পাঁচ সারে । 

ধৃশরতপীড়ার ওষধ । 
ছুগ্ধের সহিত শুঁঠ বাঁটিয়া নাকে নস্ত গ্রহণ করলে, শিবঃপীড়া আরাম 
হয়। কাঁলচুর্ণ ও শনশীদল একত্রে িশীইয়া তাহার ভরা লইলে 
শরঃগীড়। সারে, কীচা হলুদ ও মাখন মীশ্রত কিয়! দিলেও মাথ' 
কামড়ানি সারে । 

মুদুঞজোলাপ। . 
সোনীমুখীর পাতা একতোলা। রেউচিনি একতোলা, জাগি হরসতকশ 
একতোলী ও সৌদালের আঠা একতোলা, এই চার ভ্রব্য একসের: 
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জলে বসন্ধ কারিয়! একপোয়! খাঁকতে নামাইক়। তাহাতে'একটু 'চিনি 
[মশাইয়। একছটাক আন্দাজ সেবন কাঁরলে, প্রাতে ছুই-চাঁিবার ভেদ 
হইবে এবং শরীর হাল্কা হুইবে | 

লোমনাশক | 
সোভ! তিন ভাগ ? শুদ্ধ চুণ দশ ভাগ ? এরারুট দশ ভাগ | এই কয়েক 
দ্রব্য উত্তমরূপে একত্রে মশাইয়া রাখিয়া বে ; ব্যবহারকালে “জলের 
সাঁহত 'মশাইয়া চুলের উপর মাখাইয়া শ্দতে হয়| দুই-তিন িনিট ; 
পরে নেকড়া দিয়া পু'ছিলে চুল উঠিয়া যাইবে । 


যাহ্বিদ্ঠ। 
পড়ে আশ্মি ক্লীড়া | 


একখানি কাপড়ে স্পিরিট ও কপূর মিশ্রিত কারিয়! তাহাতে কাপড়" 
খাঁন শভজাইয়। শুকাইতে হইবে । পরে প্র কাপড়ের$উপরচআগগ্ন 
প্রজ্ঞালিত কারলে কোনমতেই কাপড আগুনে পুঁড়বে না। সুতায় 
লবণ-জল মাখাইয়! শুকাইয়া লও, লবণাক্ত শত। প্রদীপের শীষে ধর, 
আলিয়া উঠিবে শক্ত পুঁড়বে না। দুষ্ট বালবেরা মুত্রে সিক্ত,নুরে 
জ্বালাইয়া থাকে । 

ম্যাজিক সাবান । 
একটি বাটিতে জল ও তৈল মিশাইখা সহত্রবার নাঁড়িলেও তাহা 1মাশিবে' 
না শকস্ত অল্প পারমাণে গ্ামোনিয়া অর্থাৎ নশীদল উহাতে*মশইলে 
তত্ক্ষণাৎ উহ! জামিয়া! সাবানের মত হইবে | 

হাতে আগুন । 
সোৌঁন1-বেঙের চর্বি, শীনশাদল এবং পেয়াজের রস, এই তন দ্রব্যকে 
সমভাগে একত্র কাঁরিয়া হাতের চেটোতে মাখাও, তছৃপারি প্রঙ্গীলত 
অঙ্গার রাখলেও হস্তে উত্তাপ লাগবে না । 

ক্লমাল ওড়ান । 


 এ্রকরঙ্গের ছুইথাঁন রুমাল লইয়া একখানি দর্শকের অঙ্ঞাতসারে 
»ম-স্ঠ 


বি 


১১৪ হাজার "জানি 


তোষীর দক্ষিণ হুস্তের জামার আঁিনের 'তিতয়ে বাখিয়া অভখানি 
অন্য বাথিবে। বাজী দেখাবার সময়ে একটি টিনের বাক জহর! 
তাহায় ডালা খুলিয়া উপুড় করিয়া দেখাইবে যে তাহাতে কিছুই নাই । 
সেইবাস্সট নীচেপানে রাখিবার অবকাশে দক্ষিণ অগুি দ্বারা আস্তিনের 
গিততর হইতে রুমালখানি লইয়! বাকের মধ্যে বন্ধ বাঁখিবে | বদ্ধ 
কাঁরয়! টেবিলের উপর ধাঁরবে ও চাঁব বঞ্ধ কাঁরিয়া দর্শকাদগের সম্ুখে 
রাখবে । তাহার পরে "দ্বিতীয় রুমালখাঁনি বাহুর করিয়া! সকলের 
মমক্ষে আগুনে পোড়াইয়া ফোঁলিয়। ছাইগুতিন লইবে এবং একটি বুক 
লইয়া তাহাতে গাল পরবে | বারন পৃবিয়া রুমালপোড়া ছাইগুলি 
বনুকোদবে। এমনভাবে আওয়াজ কারে যেন তাহার ধূম পূর্বোক্ত 
বাঝ্টর গায়ে লাগে। বন্দুকের আওয়াজ হুইবামাত্র বাঁলিবে, 
রুমাল ।” এই বালয়। বাক্স চাবি একজন দর্শককে ফোঁলিয়া দিবে, 
তানি খুঁিয়। শিশ্ময়ে শবহ্বল হইবেন | 


অমযপ্রদীপ | 
সমুদ্রের ফেনা এবং গন্ধক সমান পাঁরমাণে লইয়া একত্রে পেষণ কারিয়া 
তলায় মাথাইবে | সেই তুলায় পাঁলতা প্রস্থত কিয়! তিলের তৈলে 
সেই পাঁলতীয় প্রদীপ জালিলে ঝড়েও প্রনীপ নিবে না । 

আঁমিতক্ষণ | 
কপূর ?ি আকরকরা বচ চর্ধণ কাঁরিয়া তাঁহার কতকটা গালের এক" 
পাশে রাখিবে | পরে দেবদারু বা এরারুটের কয়লার আশি মুখে 
দলে মুখ পুঁড়বে না । বলা আবশ্যক যে, এক-একবার করিয়া আমি 
মুখে ফেলিবে ; আর যাঁদ আঁধক আম মুখে এককালে ফেলিতে হয়, 
তবে পূর্ধ-রক্ষিত কর্পুরের রস গলাধঃকরণ ও চর্বণ কারবে। 

ফলযহ বৃক্ষ | 
আকড় ফলের চূর্ণ িল-তৈলে পেষণ করিয়া সাতাঁদন বৌদ্রপক 
কাঁরবে; অর্থ] একাঁদন মর্দন করিয়া শুকাইবে, পরাদিন আবার মর্দিন 
কাঁরয়া আবীর শুকাইবে। সাতদিন উপধুর্পীর এইরপ করিয়া 
শুফ কারবে | যাঁদ তালরপ চূর্ণ না হয়, তবে মাখা -মাথা হইলে একটি 
বসার পাত্রে লাগাইয়া আর একটি কাসার পাত্র চাপা 'দ্বিবে। 
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কাহার পরে.সেই পাত্র হুইটি উন্টাইয়! অর্থাৎ যাহার গাঁয়ে মসলা 
লাগান আছে, সেইটি উপরে ও খালি পাত্রটি নীচে কাঁরিয়৷ ক্োদ্রে 
'ব্দবে। একঁপ করায় যে তৈল নিয়স্থ পাত্রে সঞ্চিত হইবে, সেই 
তৈল একটি আমের আঁটিতে মাখাইয়! শু কাঁরবে। পরে সেই 
আঁটি মৃত্তিকাতে পুঁণীতিলে ফলসহ বৃক্ষ উৎপন্ন হইবে । মটর প্রভৃতির 
বীজ সপ্তাহ যাবৎ প্রত্যহ তপু জলে ভিজাইলে অঙ্কুরের উপযুক্ত হুয়। 
তখন মাটির তিতরে চুণ দিয়া অঙ্কুরিতগ্রীয় বীজ পু'তিয়া দিতে 
হয় | . জলে চূণ তপ্ত হয়, বাঁজও অঞ্চুরত হইয়া! আবিলঘে ক্ষুদ্র বৃক্ষে 
পরিণত হয় | 
কুম্ুম-কুলের বীজের তৈলের সাঁহত তুলসী প্রীতি আত ক্ষুদ্র ক্ষুদ্র 
বৃক্ষের বীজ কতকগুণীল লইয়! একটি মৃ্তিকার পাত্রে ভিজাইয়া রাখিবে। 
পরে & পাত্রকে আচ্ছাদন কাঁরয়। মৃত্তিকার মধ্যে আষ্টাহঘ পুঁতিয়। 
রাখবে । শিয়ামিতকাল উত্তীর্ণ হইলে মৃত্তিকা'হইতে পাত্র উত্তোগন 
করিবে ) অনন্তর এ বীজ লইয়| যে স্থানে রোপণ কাঁরবে, তথায় এক- 
ঘণ্টার মধ্যে বৃক্ষ উৎপন্ন হইবে । 
শৃত্রীশরা মনসা গাছের আঠ।তে একটি পাঁরপক আতশ্রবীজ একবার 
মাখাইয়! শুফ কাঁরবে এবং এ প্রকার পুমঃপুনঃ মাখাইতে হইবে । 
এইরূপে একুশবার মাঁখাইবে ও একুশবাঁর শবকাইবে | পরে আবশ্যক- 
মত এঁ আত্রবীজ পুঁতিলে শীঘ্র গাছ, মুকুল ও ফল হুইবে। 


“অদৃশ্য লেখা | 
দুগ্ধ কস্ব। লেবুর রস অথবা পলাখুঁর রগ ছারা কোন কাগজে 'লাখলে 
তাহা দোখিতে পাওয়া যায় না) ণীকন্ত পরে একটু অগ্রি উত্তাপ দলে 
লেখা স্পষ্ট পড়িতে পারা যায় । 


শবচিত্র পাঁলন্চা । 
একটি তুলার পালতাকে উত্তমরূপে লবণ-জরলে িজাইয়া শুফ কাঁরবে ; 
' তাহার পর এঁ পাঁলতাকে একটি স্পিরিট ল্যাম্পে রাঁঁধয়া যখন জালিবে, 
তখনই উজ্জল পীবের্ আলোক বাঁহর হইবে । চক্ষে নীল চশম! 
লাগাইয়া সেই আলোক দর্শন করিলে বেগুনে রঙ্গের আলোক দোঁখবে 
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এবং নীল চশমার সম্মুখে একখানি পীতবর্ণ পরকলা ধাঁরলে আলোক 
দেখ! যাইবে না; কেবল পাঁলিতাটি দোখতে পাইবে | 


কাগজের কড়া | 
কাগজের একটি টুপী বা ঠোঙ্গা শনর্মাণ কাঁরয়া উহ্থীতে খুব আঁধিক 
পরিমাণে তৈল দিয়া কোন দ্রব্য আঁগ্রতে ভাজিলে বেশ ভাজা হইবে, 
অথচ কাগজ পুঁড়বে না । 


কামানের মত শব্ধ | 
যবক্ষার বা সোরা দুই আউন্গ, ক্রম অন টার্টার দুই আউল, গন্ধক 
একআউন্স পৃথক পৃথক চূর্ণ কাঁরয়া শ্শ্রত করবে ।  একগ্রেণ 
পাঁরমাণ এই শমশ্রিত দ্রব্য তামাক খাইবার নজের মধ্যে রাখিয়া আগ্মি 
সংযোগ কাঁরবাধাত্র কামানের চ্ঠায় শব হইবে | 


ছদ্র কল্সীতে জল | 
গ্রথমে একটি টিনের পাত্র 'িম্মাণ কাঁবয়া তাহার তলায় কতকপাঁল 
দ্র কারবে। পরে একগাম্লা তলে এ পাত্রকে অর্দেক ডুবাইয়। 
জলমধ্যে ধারণ কাঁরিয়া একখানা টিনের গোঁপীকাতি পাত্র দ্বারা মুখ বন্ধ 
কাঁরবে এবং আঠাল মাটির দ্বার! জাটিবে । পরে জল হইতে পাত্র 
যাঁদ ঠির্ক সৌজাভাবে অর্থান্ঘ এবটু ও না হেলাইধ তুলিতে পার, তবে 
ছিদ্র দিয়া একটুও জল পড়িবে না | 


অদহনীয় অঙ্গুলি । 
আরসোদিক ছুই আউন্স, পারা একআউ্গ, কপূর আহআউন্দ, এই 
সকল দ্রব্য পত্তলের হামানাদস্তাতে প্যেণকরণ্তঃ হস্তে মদরিন ক্রয়! 
'গাঁলিত গরম সীসায় অঙ্গুলি দলেও দগ্ধ হয় না । 

জল জমান । র 
অগ্রির সম্মুখে একখানি টুলের উপর কিঞ্চিৎ জল শনক্ষেপ করিয়া! এক- 


সের জলপূর্ণ এক ভাঁগড বসাইবে | একমুঠা লবণ ধী পাজে পিয়া প্র 
পরিমাণ বরফ সংযোগ কাঁরয়া দশ শমীনটকাল নাঁড়িলে জল জমিয়া 
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আংটির নাচ । 


পিতল, স্বর্ণ ব| ঝোপ্ের একট ফাপ| অঙ্গুরীয় নির্মাণ কিয়া উহার 
ভিতর পারা পৃরিয়া'মগ বন্ধ কাঁরয়। দিতে হয় । তৎপরে এ অন্ুরণয় 
উত্তপে গরম কাঁরিয়। তেলা মেজের উপর ছাড়িয়া দিলে আপনা- 
আঁপাঁন নাঁচিতে থাকে । যতক্ষণ পারা গরম থাকবে ততক্ষণ আংটি 
নাচিবে। আবার ইচ্ছা করলে আবার জঙগরীয় গরম কাঁরিয়া ছাড়িয়া 
দিলেই আবার নাঁচিবে । 


ফম্ফরদ্‌। 
রুৃতক পাঁরমাণ ফস্ফরস্‌ (10050180185 ) লইয়া বহুবিধ আলোক 
জালিতে পার! যাঁয়। ফদ্ফরদ্‌কে আলোকপদার্থ বাঁললে অতুযাক্তি 
হয়না । একটি প্রদীপে একটু ফদ্ফরস্‌ রাখলে অন্ধকার গৃহে উহা 
এমনই জাঁলবে যে, তাহা দ্বারা গৃহের সমস্ত বস্ত দেখিতে পাওয়া 
যাইবে । শকন্তু ফস্ফরস্‌ তৈলে শর্মাশ্রত হুইলে মহা শবষে পাঁরণত 
হইবে | ফদ্ফরস্‌ বিষাক্ত | 


জলের ভিতর শর হুস্ত | 


একটা জলপূর্ণ পাত্রে লাইকোপাভিয়াম্‌-গুড়া ফোৌলয়া শীদয়| হাত 
ডুবাইলে হাতে জল লাগবে না। 
এক জলে নান! বর্ণ । 

বন্সকাষ্ঠ গুড়া করিয়া জলে শভজা ইয়া রাখিলে সেই জল রক্তবণণ হইবে । 
পরে একটি গ্রাস গভানিগারে বেশ করিয়া খুইয়া যাঁদ এ লাল রঙ্গের 
জল উহাতে ঢাঁলিয়! দেওয়া হয়, তাঁহা হইলে উহা! তৎক্ষণাৎ অতি 
সুন্দর ছরিদ্রাবর্ণ হইবে । অনন্তর আর একটি গ্রাসে খুব ভাল করিয়া 
কটাকিরি শুড়া কারিয়! মাখাইতে হইবে, তৎপরে এ" গ্লাসে এ লাল 
জল ঢাঁলয়। দিবে, তাহা হইলে উহা তৎক্ষণাৎ কৃষ্বর্ণ হুইবে। 
কত্ত একথণ্ড লৌহ শভাঁনগারে ভিজাইয়া এ লৌহ্খণ্ড ধ জলে নাঁড়িতে 
থাকলে বিয়ৎক্ষণের মধ্যেই প্র জল আবার লালবর্ণ হইবে । 


দঅহ্বায় উত্তপ্ত লৌহ । 
'লক্ইড, ক্রোরান্স (1101৫ 36002য.) উত্তমরূপে 'িহ্বায় লাগাইয়া 
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উত্তপ্ত লৌহ পর্য্যন্ত 'িছ্বার উপর নিরাপদে রাখা যাক, তাহাতে 
কোনরূপ কষ্ট হুয় না । 

আক্ষিতে লেখা | 
একট! কলমে খানিকটা! ফদ্ফরম্‌ লইয়া! তাহার দ্বারা! কোন কাগজে 
পিখিলে এবং এ লেখাযুক্ত কাগঞ্রখাঁনি অন্ধকার ঘরে লইয়া গেলে প্র- 
লেখা! বেশ জলিতে থাকে । 

1ডমের নৃত্য । 
একটি হাসের ভিম উত্তমরূপে িদ্ধ কাঁরিয়া তাহার একাদিকের কি 
খোলা খুঁলয়! ফোঁলবে ৷ পরে কিঞ্চিৎ পার একট। পেন কলমের 
মধ্যে পুরিয়া এ ডিমের দুইদিক গালা দিয়া বন্ধ কারতে হইবে। 
তত্পরে ভিমের সহিত আঁগ্মি সংলগ করিলে যতক্ষণ ভিমটি গর 
থাকিবে ততক্ষণ নাঁচিতে থাঁকবে । 


লাল ফুল সাদা করা । 
খানিকটা গন্ধক চূর্ণ কারিয়া অগ্রিতে নিক্ষেপ করিলে ধূম নির্গত 
হইবে । এধৃমে লাল ফুল ধারণ করিলে উহা দেখিতে দেখিতে 
সাদা হইয়া! যাইবে ) পৰে ফুলকে কিয়ৎক্ষণ শীতল জলে ফোঁলিয়া 
রাখলেই আবার বেশ লাল হইবে। 


বঙ্জের হায় শব | 
একটা কাঁচকড়া অথবা সোডাওয়াটার বোতলে ছুই ড্রাম পাঁরমাণ' 
লোঁহচুর্ণ এবং এককীচ্চা আনাজ ভিটি_ল (৬1101) শাশ্রত কাযা 
রাখিতে হইবে । তৎপরে খুব আঁটিয়া শপ বন্ধ কাঁরতে হুইবে। 
কিছুক্ষণ পরে এ বোতল নাঁড়িয়! ছিপি খুলিয়া উহার মূখে একটি. 
বাতির আলোক ধাঁরলে তৎক্ষণাৎ বজ্জেক় ন্যায় ভয়ঙ্কর শব হইবে । 


টাকা উড়ান। ূ 
__. ছুইটি টাকা লইয়া তাহাদের অপর পৃষ্ঠে ছুইটি ডবল পয়সা লেই ব৷ 
গঁদ দিয়! উত্তমরূপে লাগাইয়া শুকাইয়! রাখিবে | বাজ দেখাইবাকক 
সমঝে ছুই হাতে দুইটি লইয়া একটি শুত্রপৃষ্ঠ ও অপরটি তাপ, 
দেখাইয়। দর্শককে বাবে, “দেখুন, একছাতে ডবল পয়স| ও এক-- 
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হাতে টাকা । তাহার পর ছাত মূঠ। কা্বে ) মুঠা কারলে টাক! 
দুইটি উল্টাইয়! বাইবে। 


ছানি উড়ান। 
তোমার মধ্যম অধ্ীলয় নথের উপর উত্তষন্ধপে একটু মোম লাগাইষে ) 
তাহার পরে সেই হাতের চেটোর উপর একটি ছুয়ানি লয় দর্শককে 
দেখাইয়া! বাঁলবে, “এই দেখুন ছুয়ানটি আমার হাতের উপস্ব আছে ।” 
তাছার পর এরপভাবে হাত মুঠা কাঁরবে, যেন তোমার মধ্যমার্ধলর 
নখে বে মোম আছে, তাছ! সেই ছুয়ানির গায় লাগয়। তাহাতে 
আঁটিয়া যায়। তাহার পয়ে মুঠা খুলেই দুয়া আনৃশ্ত হইবে । 

আঅশ্থিতে বন্ত। 
কোন পক্ষীর ডিমের মধ্যস্থ লালার সাঁছত ফটাকাবি ্মাশ্রত করিয়া 
কোন বন্ব বা রুমালে মাখাঁইয়া লবণের প্লে ধোঁত কান্সিবে, তৎপরে 
বস্ত বা রুমাল শুকাইয়া লইলে এ বন বা রুমাল কোনমতে আর 
আগুনে পুঁড়বে না। 

ধগ্ধনোট পুনঃপ্রপ্ডি। 
একখানি নেটি ব্র্যাড কিম্বা নাঁতিতীত্র সুরাসারে ডুষাইবে | পরে 
একটি প্রীত বাতির শশখার ধন্রিলে উহ্থা পুঁড়তে খাঁকিবে। 
বতক্ষণ নোটখানি তত! থাকবে ততক্ষণ পুঁড়য়া শনাবয়া যাইবে । 
ইহাতে নোটের কোন ক্ষাত হইবে না । লোকে মনে করিবে পোড়া 
নোট মন্ত্রবলে আস্ত হইল। 

দগ্ধ অনুরীয় | 
খানিকটা ভুদা লইয়। লোনা জলে ভিজাইয়া রাখিয়া পরে উহাকে 
শুকাইতে হইবে । এ হৃত্রে অন্ুরপয় ঝুলাইয়। হৃত্রটি প্রদীপের শিখায় 
ধারলে বা! আগুন দিয় পুড়াইলে উহা হুইতে অন্গুর*য়টি পাঁড়িয়া 
বাইবে না। 

শন্বকারী তাস। 
একখানা ভাস লইয়া তাহার একটিকটা একটু ফাক করিয়া 
ফাকের মধ্যে এবরাতি পাঁরষাণ ফুলািনেটিং গসল্ভার ( £01121096178 
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81৭৩7) পিয়া কাগজের সেই অংশ বেশ করিয়া আঠা দির! 
আঁটিয়া ফোঁলতে হইবে | তখন প্রন্নপে প্রস্তুত তাঁস কৌন আ্মীশখার 
উপর রাঁখিলে ভয়ানক শব হুইয়! উঠিবে। 

কাঁত্রম বিদ্যুৎ | 
টিনের একটি নল প্রস্তত কাঁরয়া তাহার একমুখ শকা্চিৎ প্রশস্ত কারিৰে 
এবং তাহাতে বনু ছিদ্র করিধে | পরে এ নগ খুনায় পূর্ণ করিয়া একটি 
মশালের শিখায় ধাঁরয়া ইতস্ততঃ নাঁড়িলেই 'িছ্যতের স্তায় জ্যোতি 
উাখত হইয়া চারাদিকিআলোকিত করিবে । 
জলমধ্যে আশ্মি। | 
ফোরেন্স দেশীয় বোতলের মধ্যে তেরে গ্রেণ ফস্ফরদ্‌ ও দেড়ছটাক 
শনর্শল জল রাখিয়া! প্রদীপের শিখার উত্তপ্ত কারলে ই বোতলের 
মধ্যে অগ্নির গোলা দেখিয়া আশ্চর্যযান্িত হইবে । 
বোতলে শডম্ব | 
একটা হাসের িম শীসরক্ায় (%101831 ) কয়েক ঘণ্টা তজাইয়া 
রাখলে 'ডমটি এতই নরষ হইবে যে, তখন ইহাকে অনায়াসেই 
একটি সঙ্কীর্শসুখ বৌতলের িতরও রাখতে পারা যাইবে। 
একগ্লীসে কীবিধ পানীয় | 
একটি কাচের গ্রাসে প্রথম খুব ঘন সরবত ঢাঁল, তাহার উপর সাবধানে 
কতকটা দুধ দেও, উভয়ে কোনমতেই শ্যাঁশিবে না, দুধ উপরে ভাঁসিতে 
থাকিবে । তৎপরে ইহাদের উপর খানিকটা! পোর্ট নামক মছ্য দিলে, 
তাহাঁও উপরে তাঁসিতে থাকবে । 
ফুলের রং পান্রিবর্তন | : 
দুনশাঁদল ও চুণের জল ফুলে লাগাইলে আঁতি অপূর্ববরূপে ফুলের বর্ণ 
পাঁরিবতিত হইতে থাকিবে | 
জলে প্রদীপ । 
মোম গলাইয়। ফরসা নেকড়ার একপিঠে উক্ত যৌম ও অন্ঠ পিঠে 
শুঙ্ক গ্ধকচুর্ণ মাথাইয়া অক্মির উত্তাপে ধাক্ষলে মোমের সত গন্ধক 
পর্যাশ্রহ হইয়া যাইবে 1 - ততৎপন্ধে এ নেফড়ায় সাঁতা পাকাইবে। 
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অপর একখানি সাদা নেকড়! লইয়া ্ আকারের আর একটি সাঁলতা 
প্রস্তুত কিয়! দর্শকবৃন্দকে দেখাইবে | তাহার পরে উহাদের নিকট 
হইতে এ সালত! লইবে এবং প্র সময়ের মধ্যে কৌশলক্রমে পূর্কংপরস্তত 
সলিতা বদলাইয়! লইবে। সাঁলিতা জলপূর্ণ প্রদীপে দিয়া! জালাইয়া 
দলে জাঁলতে থাঁকিবে | প্রবৰীপে জল জাঁলতে দোঁখয়: লোকে 


মুগ্ধ হইবে । 


বাসি ফুল তাজা রাখা । ূ 


জলে লবণ মিশা ইয়া সেই জলে ফুলের বেটা ডুবাইয়া রাখলে সেই 
ফুল অনেকাঁদন পর্য্যন্ত শুকাইয়। যাইবে না | 


আজ্ঞাবহ ডদ্ব । 
কোন গ্লাসে লবণ দ্রাবক জলে 'াশ্রত কারিয়। তাহাতে একট! ডিম 
ছাড়িয়া দলে প্রথঘে ডিমটি ডুবিয়া যাইবে কত্ত পরে তাঁপিয়া 
উঠিবে ও উল্টাপাল্টি খাইতে আরম্ভ কারবে | তুমিও এ সুযোগে 
শডম্বকে আজ্ঞাকারী কাঁরিয়া লইবে। 

শডমের কামান । 
একটি শিমের ঢুইদিক ছিদ্র কারয়। ভিতরের সমস্ত ভ্রুব্য বাহির করিয়া 
দয়া তাহাতে খানিকটা! চুণ ও গপ্ধক পৃরবিয়। দেও, তৎপরে মোম দয়া 
দুই মুখ বেশ কাঁরির। জুঁড়য়া সেই ডিনকে জলাশয়ের চিতিতর কোয়া 
দেও। কামানের ন্তায় তযানক শব্দ হইবে | 


গডমকে ঈড় করান । 


একটি ডমকে খুব জোরে নাঁড়য়৷ নাঁড়িয়। সরু মুখের দিকে দীড় 
করাইলে বেশ দীড়াইয় থাকবে । রঃ 


ফোয়ার।-বোতল । 
একটি বোতলের কতকাংশ জলে পূর্ণ কর, তারপর বোতলের মূখে 
একটি ছাপ দিয়া সেই 'ছাপির 1ভতর শৃ্দয়া একটা কাচের নল 
চাপাইয়া দেও । দৌঁখও নলটা| যেন জল পর্যন্ত যায় অথচ বোতিলের 
তলা পর্য্যন্ত না ধায় । তৎপরে সেই নলের তিতর দিয়া জোরে কু 
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দিয়া নলটি ছাড়িয়া দিলে বোতলের সমস্ত জালটি ফোরারার স্টার 
উঠিতে থাঁকিবে। - 


কপূরবৃক্ষ | 
উ্প্ত শ্পারিটের সহিত খানিকটা কপূর 'াশ্রত কর। যখন 
স্পারটের সহিত কপূর বেণ শিয়া যাইবে তখন একটি শীতল গ্লাসে 
কতকটা ঢালিয়! দাও । দোঁখতে দেখিতে কপূর জয়া সুন্দর বৃক্ষের: 
আকার ধারণ কাঁরবে। 


কল্পতরু টপ | 


সকলেই বোধহয় দেখিয়াছেন যে, বাভিকরগণ যে-কোন লোকের, 
টুপি চাহিয়া তাহা হইতে অসংখ্য দ্রব্য লইয়া সকলকে প্রদান করেন | 
ইহা কারতে হইলে একটি ছেট 'শ্পি.ংওয়ালা থাঁলির প্রয়োজন | 
থাঁলর এই শ্পি.ং টিপিলেই ইহার মুখ হইতে ভিতরের দ্রব্য আইসে। 
এইরূপ থাঁল জামার আন্তিনের তর লুকাইয়া রাখিতে হয়, 
পরে অতি দক্ষতার সাহত টুপির িতর ইছাকে লইতে হয় । বলা 
বাহুলা, এই থাঁলর মধ্যে অনেক প্রকার ভ্রব্য থাকে। এইবপ 
ছই-চারটি থাঁলও লইতে পারা যায়| 


ছায়াবাজী । 
কোন গৃছ্ের মধ্যে এমন একটি সানা পর্দা খাটাইবে যে, তন্বারা এ 
সম্পূর্ণ গৃহটি ছুই তাগে বিভক্ত হইবে । যে ব্যাক্তি বাজীকর, তানি এ 
পার্দীর একদিকে ও অন্ঠ লোকের] আর একদিকে দীড়াইবে । অনন্ত 
একটি প্রদীপ উজ্জ্বল করিয়া কিঞ্িিং দৃয়ে রাখবে, পরে এ প্রদীপ 
রাখিলে বাজীকরের প্রাতাবিদ্ব এ পর্দীতে পাঁতত হইযে। দর্শকগণ 
আত স্পট এক মনুঘ্তাকীতি ছায়া দেখিতে পাইবেন, পরে এ বাজীকর 
যখন পশ্চাদগমন করিবেন, তখন তীহার ছায়া ক্রমে বড় হইবে এবং 
যখন এ প্রদীপের মধ্যস্থলে দাড়ায় আত শীপ্ত শিস এ প্রদীপকে 
লঙ্ঘন কারবেন, তখন দর্শকগণ তাঁহাকে এরূপ বোধ করিবেন যে, 
গিনি একধার উঠিতেছেন ও একবার পাঁড়তেছেম । আবার ঘাঁদ 
তান নানীরপ অঙ্গতঙ্ষী করেন, তবে বড়ই কৌতুকজনক দৃশ্ত দেখা: 


৫ । ড পি 
১০ ॥ রি ২০৮ 
চাহি এ ক. 
£ দত জিন 9১ তে ৫ 
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বাইবে। কাষ্ঠাদিময়ী পুলক! লইয়া নৃত্য বরাইলে উত্তম ছায়াধাজী 
দেখান হইবে । 


জলে শৃচ ভাসান। | , 
একখানি পিতলের বা কীসার রেকাবিতে জল বাঁখিয়! একটি শুচ .১ 
আত আস্তে আস্তে তাহাতে ছাঁ়িয়। দলে ত্ হৃচ ভাঁলিতে থাকছে 
ইছাতে দর্শকেরা আশ্চর্ধ্যাস্থিত হইবেন । 


আদছনীয় কাগজ | 
এঁকছটাক পাঁরস্কৃত সাবানের ফেনার সাঁহত একছটাক পাঁরমাণ এলাচ. 
বিশ্রিত কায! ছল প্রস্বত কারবে | এ জলে কাগজ প্রস্তুত ক্িলে 
ব্মাধক উত্তাপে সেই কাগজ নষ্ট হইবে না। 
পারিষ্কত জলে কিঞ্চিৎ ফটাকিরি গুঁলিয়! তাহাতে ক্রমান্বয়ে এক 
একখানি কাগজ ভিজাইবে ও শুফ কারবে | ইহাতে যে কাগজ প্রস্তত 
ছুইবে, তাহ! প্রদীপের শিশধায় ধারণ কারিলে পড়বে না । 


খআপনীর ছাতরুমাল । 
ভান ফটাঁকারির গুড়া হুংসাঁদ পাক্ষাডছ্ের নর্ধ্যাসবৎ শ্েতীংশের 
লাছিত নিশিত কারিয়া রুমালে বা কাঁপড়ে মাখাইয়া উহ! লবণের জলে 
ধোঁত করিয়া লইবে। পরী কাপড় বা রুমাল আগতে পড়বে না| 


কপূরে বাসন । 

ছইটি নুগঠিত মৃক্যয় গেলাল লইয়া একটি গ্রাসে বেশ ঠাঁসিয়া বপূর্র 
পিয়া দেও, পরে এই গ্লাসের উপর অপর গ্লানটি উপুড় কিয়! পিয়া 
দুখ"জোড়ের স্থানটি মাটি পিয়া বন্ধ করিয়া দাও | তৎপরে উনামেক 
উপর প্রদীপ বা ৮০০6৩ ১০৭১ 
তাপে ৰপূর্র গালবে, ক্রমাগত ধুম উঠিবে। ' ধুম উহাকে 
নামাইয়া রাখ । শীতল হুইলে উপরের গ্লাসটি রা ছুরী ছারা 
মাবযানে করে নীসটি উঠাইয়া লও | ব্যবহারের পর উত্তমরূপে 
যৃছিয়! রাখবে | অধিক দিন রাখিবার ইচ্ছা হইলে টিনের চোক্গাক 
ভিতর ঢাকৃণি য়] রাঁখিবে | 
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ফুলের বর্ণান্তর | 
একটি কাচের গেলাসে ইথর ও অর্ধড্রাম এমোৌনিয়া ীশ্রত কাঁরর! 
তাহাতে লাল ফুল কোঁলয়! দিলে নীল এবং সাদা ফুল গোলাপী বর্ণ 
ধারণ করিবে | ] 


ব্বত্যুকারী পাউরুটি । 
একটি আখরোট €কিম্ব। ?িবনাতশ আপেলেন শাঁস ফৌঁলিয়া দিয়া তাহার 
গোঁসার মধ্যে গুড় গন্ধক, যবক্ষার ও পারদ প্রবিষ্ট করাইয়া দিবে । 
প:র একথান পাউকুটির যধো পৃরিয়া দয়া পাঁউরুটি উনানের মধ্যে 
রাশিয়া দলে উন্বানের উত্তাপ পাইয়া পাউরুটিখাঁন নাঁচিতে 
থাকবে । 


ন্বক্ষঃহথলে আশগ্নরক্ষা | 
গোনাবেঙের চর্ধ্রি, বিশাল ও পলাওুর রস, এই তিন দ্রব্য সমতাগে 
শমাশ্রত কাঁপা গোপনে বঙ্ষস্থলে মাখাইয়া রাখিবে। পরে দর্শক জড 
হইলে বক্ষে জলন্ত আণ্র রাখিয়া তাহার উপর দ্বত, ধুনা প্রন্ৃতি "দিয়া 
হোম কাঁরবে। উত্তাপ লাগিবে না। তুমিও মহাপুরুষ বাঁলয়া 
জাহির হুইবে। 


গনি বিনা অন্ধ গ্রস্তত করা । 


কোন ভাগ্ডে অগ্রে কু নৃতন গোঁড়া চুণ রাখিয়া 1দবে। পকে 
দর্শকগণের সম্মুখে সেই হাঁড়িতে চাউল পিয়া জল ঢাঁলিয়া দিবে ; 
কিয়তক্ষণ মধ্যেই ভাত প্রস্তুত হইবে । 


প্রদীপ ব্যতশত আলোক | 


অগ্রে লোহার হাতায় গকাঞ্চিৎ গন্ধক গলাইয়া সেই দ্রব অবস্থাতেই 
তাহাতে অর্দহট।ক তার প্রদান করবে । এগন্ধক অন্ধকার ঘরে 
জ্যোতনার হ্যায় আলোক প্রদান কাঁরবে | 


জ্যোঁতর্ময় তিলক । 


জোনাকশীপোকা! ও কেঁচোর রঙ্গ বাটিয়! ললাটে লক গলে 
প্লাত্রিকাললে উহা উজ্জল তৃতীয় নেত্রের মত দেখায় | 
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প্রশ্রোতরকারণ টাকা | | 
এই বাঁজীতে একটি টাকাকে যাহা প্রশ্ন করিবে, তাঁহারই উত্তর 
পাইবে | প্রথমতঃ একটি টাঁকাকে 'ছিদ্র কারিয়া তাহাতে কালো 
সন্তা বীধিয়া টেবিলের উপর রাখিয়া দিবে | পরে বাঁজী করিবার 
সম্বয়ে অন্ত একটি টাকা লইয়া সকলকে পরাক্ষা করিতে 'দবে। 
তৎপরে উক্ত টাকাটি কাহারও হস্তে রাখিয়া একটি সাদা অর্থাৎ 
যাহাতে কোনরকম নর্কী কর! হয় নাই, সেইরকম গেলাস্‌ লইয়া 
সকলকে দেখাইবে এবং এ গেলাপটি টোবিলের উপর বাখিষে। 
অনন্তর উক্ত ব্যক্তির নিকট হইতে টাকাটি লইয়া সকলের সম্মুখে 
দুইটি অঙ্গুলি ছারা ধাঁরিয়া পরে উক্ত গেলাসে টাকাটি ফেলিবে। 
কিন্তু যখন উক্ত গেলা টোবলের উপর রাখবে, তখন গুপ্তভাবে 
যে-কোন প্রকারে হউক, পূর্বব-ক্থিত সৃতা-বীধা টাকাটি এ গেলাসে 
আন্তে আস্তে প্রথমে রাখিয়। বে । আর এঁহন্তহ্থ টাকাটি না 
ফোঁিয়া সেটি এ হস্তের তালুতে লইবে | পরে তুমি দর্শকবৃনদকে 
বলিবে, "আমার এই টাকাকে যাহা প্রশ্ন করিবে, এই ভোজ টাকা 
ভাহারই উত্তর কাঁরিবে।" পরে কেহ প্রগ্ন কারলে উক্ত স্ৃতা 
ধাঁরয়া টাঁনিয়! উহা নাঁড়িতে থাকবে | এইক্ধপ টাকার সাহাষে) 
ভুমি শিত্র তিন প্রশ্নে টাকাকে ভন ভিন্ন প্রকার সক্কেত করাইবে। 
সকলেই মোহিত হইবেন । 


বন্মীলেবাজী | 
এই বাজী আঁত মনোহর | ইহাতে একখীনি রুমালের তিতর হইতে 
প্রায় বারখাশন রুমাল বাহির ভয়। শনয়াপাখিত এণালীতে কাজ 
করিতে হয় । যথা__বাঁজী কারবার আগ্রে, তোমার দুই হাতের 
জামার আভ্তনের ভিতর চাবিখাঁন কারয়া রুমাল লম্বীভাবে রাখিয়া 
প্দিবে |] পরে বাজী কারবার সময়ে অন্ত একথাঁন খুব বড় রুমাল 
আিয়। সকলকে দিয়! পরীক্ষা করাইবে। পরে উত্ত রুমালখাঁনির 
দুই কৌণ ধায় উহাকে নাঁচাইয়! নাড়িতে থাঁকিবে। তখন 
তৌযার জামার আঁভ্ভনের মধ্যন্থিত রুমালগুঁল একে একে খুব 
সাবধানে বাহির করিবে । এই বাজী দৌঁথয়। সকলেই মোহিত, 
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হইবেন, সন্দেহ নাই | বস্তু উত্তমরূপে কাজ না কারতে পাঁিলে 
সকলের নিকট তোমাকে হাস্যাম্পুদ হইতে হইবে | এসৰ 
বাজীকরের হস্ত-কৌশলের উপর নির্ভর করে। সুতরাং ভাল 
কাঁরয়া কৌশল 'শাখিতে হয় | 


'ভোঁতিক রুমাল । 


এই বাকধীতে দুইখানি একরকমের রুমাল চাই ; আর একখানি কালো 
রঙ্গের চতুক্ষোণ ?পজ্রবোর্ড চাই । শক্ত এই কালো শপজবোর্ডথাি বড় 
ক্লেটের মতন হইবে । আর একটি পিস্তল চাই । বাজী” কারবার পূর্বের 
কোন ব্যক্তির সাত ষড়যন্ত্র কারিয়! উক্ত দুইখানি রুমালের একখানি 
এ দর্শককে শবে এবং দ্বিতীয় রুমালথাঁনি তোমার জামার তিতবে 
রাখবে । পরে যখন বাজী কারবে, তখন উক্ত ব্যাক্তর নিকট হুইতে 
উক্ত রুমাপখানি লইবে, তখন উক্ত ব্যক্তিকে কিংবা অন্ত কোন ব্যাক্তিকে 
বাঁলবে যে, এ কুমালখানিতে চিহ্ন কায়! দাও | শচহু কর! হইলে, 
উক্ত রুমালখান লইয়া! হস্তের মধ্যে গোলার স্ঠায় পাকাইতে থাকিবে 
এবং দর্শকগণকে নানা প্রকার কথা বাঁলতে থাকবে, দেখবে ষেন 
তাহাদের মন তোমার উপর থাঁকে। যখন দৌখবে যে, সকলেই 
তোমার কথায় মনোযোগ দিয়াছেন, তখন এ অবসরে তোমার আভিনের 
ভিতর যে রুমাল পূর্বের রাখিয়াছ, সেই রুমালখানি হস্তের মধ্যে লইয়া 
'চাহিত রুমালখাণ হস্ততানুর দ্বার গুপ্ত পকেটে রাখবে । তাহা 
হুইলে এক্ষণে তৌযার হাতে নকল রুমালখানি রাঁহল। প্র রুমাল- 
খানকে সর্ধবসমক্ষে পুড়াইয়| কেল। পরে শপস্তল আবার ছল 
কারবা তোমার সাজবার ঘরের ভতরে যাঁও এবং উক্ত 'পজবোর্ডে 
খাঁনিকট। মৌম শদয়] উক্ত চিত রুমালখানি (যাহ! তোমার পকেটে 
আছে ) উহাতে লাগাইয়া দাও এবং এ 'িজবোর্ডখাঁন উল্টা কাঁরয়া 
অর্থাৎ যোদকে রুমালখান লাগান আছে, সেই শৃদকূটা পশ্চাতে 
'রাখিনা তোখার সহযোগীকে ধরতে দাও | পরে তোমার সহযোগী 
উহা ধাঁরয় থাকিলে ভুমি বাজী কারবার স্থানে পিস্তল লইয়! আইস। 
'পরে উক্ত পোড়ান রুমালের ছাই পিস্তলের মধ্যে দাও । যে লোক 
পিঅবোর্ড' ধরিয়াছে, এইবার তাহাকে ভাক। পরে সকল দর্শককে বল 
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যে, “কালো পিজবোর্ডে কিছুই নাই ১ কত্ত আমি ( এই এঅজালিক ) 
শীপস্তল ছুড়িবামাআ রুমালখাঁন এ পিজযোর্ডে প্রণারিতরূপে লাগিয়া 
যাইবে ৷” কিন্তু তোমার সহযোগীকে উক্ত 'পঅবোর্খখাঁন ধরতে 
দিবার পূর্বে শিশক্ষা করাইযে যে, পিস্তল ছু়িবামাত্র যেন িজবোর্ড 
[নমেষমধ্যে উল্টাইয়! ধরে । তুমি যখন পিস্তল আনিবার পূর্বের 
ঘরে যাইবে, তখন আঁতি সত্বর কার্ধ্য সম্পাদন করিয়। পিস্তল লইয়। 
বাহরে আও; নতুবা দর্শকের! মনে নানা সন্দেহ কারবেন। 
তৎপরে রুমালখাঁন ধ পজবোর্ড হইতে খুলিয়া যে দর্শকের রুমাল, 
তাহাকে দিবে এবং বাঁলবে “দেখুন, আপনার শচহ আছে শক না?” 
এই বাজী অতি আশ্র্্জনক ; নার্ধিদ্বে করিতে পাঁরিলে লকলেই 
ভৌতিক বায়! মনে কাঁরবেন। 


শ্মুদ্রা বাঁছির | 


প্রথমতঃ একটি কাচের গেলাসে একটি টাকা রাখিবে | পরে ই গেলাস 
টেবিলের উপর রাখবে | এখন সকল দর্শককে বাঁলবে, "আপনারা 
দেখুন ) এই গেলাঁসে কিছুই নাই |” পরে এ গেলাস জলপূর্ণ করলেই 
উক্ত টাকা দেখ! যাইবে । এই সামান্ত বাজী কোন কোৌশলযুক্ত বাজার 
সাঁহত দেখা ইবে, নতুবা দেখতে ভাল হুইবে না । 


ভোজ গেলাস। 


এই বাজতে জলপূর্ণ একটা গ্লাস উপুড় কারিলেও জল পাড়বে না । 
ইছা এইরূপ প্রণালীতে কাঁরতে হয়__প্রধথমতঃ তোমার ম্যাজিক- 
পোঁধাকের পশ্চাতে গুপ্ত পকেটে, যে গেলাসে জলের বাজী করিৰে 
তাহার ঠিক মুখের পাঁরমাণমত একখানি কাচের চাকাতি রাখবে । 
তৎপরে বাজণ কারবার সময়ে একটি কাঁচের গেলান ( যাহার মুখের 
উপঘুক্ত চাকৃতি এ গুপ্ত পকেটে বাখিয়াছ) জলে পারিপূর্ণ কারয়া 
দর্শকগণের সমক্ষে ধাঁরবে ও বাঁলবে, “দেখুন একটি জলপূর্ণ গেলাস_-ইহ! 
উপুড় কাঁরলে এখান জল পড়িয়া যাইবে ; কিন্তু আমার ভোজ-বিগ্ভাবলে 
গেসাস উপুড় কাঁরিলেও জল পাঁড়িবে না ।” এইরূপ বাঁলতে বালিতে 
(তোমার গুপ্ত পকেট হইতে এ পূর্ক-ক্ষিত চাঁক্তখান বাহির কাঁরয়া 


১২৮ হাজার জা নষ 


দক্ষিন হুত্তের তালুতে লইবে | তৎপরে দক্ষিণ হস্ত বারা যেন গেলাসের 
মুখ চাঁপা দিতেছ এইক্ধপ করিয়া শীত সেই চাকতিখাঁনি গেলাসের 
মুখে দিবে এবং দক্ষিণ হস্ত দ্বারা গেলাসের উপর মুখ চাঁপিয়া ধাঁরবে ও 
বাম হস্ত দ্বার] গেলাসের তল! চাঁপিয়! উল্টাইয়! শবে | দর্শকগণ 
দেখিবেন, জল পাঁড়ন না। পরে িয়ৎক্ষণ ধারিয়া তল! বা মুখের 
পদক হইতে দাক্ষিণ হস্ত সরাইয়া লইপ্না কয়ৎক্ষণ উপুড় কাঁয়! রাশিয়া 
বার গেলাপটি সোজা কাঁরবে | শকিস্ত সোজা মুখের চাকতিখানি 
দক্ষিণ হস্তের তালুতে গুপ্তভীবে লইয়। শেষ গুপ্ত পকেটে বাঁথবে | 
তৎপরে গেলাস পুনরায় উপুড় করিলে জল অগত্যা পাঁডয়া যাইবে । 
ইহা! লাববান হুইরা করিতে পারলে শীনশ্চয় দর্শকগণ ভৌতিক কাণ্ড 
যনে কাঁরবেন। 


ভৌতিক টাকা । 


তুমি চতুর খী্দজ/ঁলিক | তুমি ক্রীঢাস্কলে উপস্থিত হইয়া কোন 
দর্শকের শনকট হইতে একটি টাকা চাঁহর়া লইবে | শক্ত টাকাটিতে 
যেন তাহার দ্বার! কোনরূপ শচ্ন করাইয়া লওয়। হয় ; কেন না দর্শকগণ 
বালে পারেন থে, এই টাক তুমি তোমার ভিতর পকেট হুইতে 
লইগাহ 1 তাহার পর ছুট থস আনর়নকরতঃ পারার কারিয়া 
লইবে এবং দর্শকগনকে দেপাইবে যে, এ গ্লাস ছুইটিতে কিছুই নাই । 
তৎপর শকছু বড় ও পুরু রকশ একখানা রুমাল আনিয়া সর্ববসম্্ 
ঝাডিয়! দেখাইবে | দর্ণকগণ যেন মনে করেন এ রুমালে কিছুই নাই । 
শকদ্ত বান্তাবক এ রুমালখানর নীচের অপর পৃষ্টের ঠিক মধ্যস্থলে একটি 
ছিত্র-কর। টাকা স্র্রন্বাব! ( পূর্বেধোন্ত কোন গ্লাসের গভীরতার সমান ) 
সংলগ্ন থাক! চাই । যখন কুমালখীন বাড়বে তখন যেন স্থুব্র-সংলগ্ 
টাকাঁটব আস্বত্ব দর্শকগণ কোনরূতপে টের না! পান অর্থাৎ যেন এ টাকা 
রুমালের দনমদিকে অথব। পরপৃষ্টে থাকে । এইরূপ করণানস্তর সুত্রে 

লগ্ন টাকাটি বান হুস্তের চার অগ্কুলির উপর গোপনভাবে রাখিয়া 
রুমালখানি লইয়া একজন দর্শককে ডাকিয়া তাঁহার হাতে দিবে এবং 
 পূর্ধবো্ত 'চাহিত টাকাটি দর্শকগণকে দেখাইয়া আপন বাম হস্তের 
তালুতে ( অর্থাৎ যে হাতের অঙ্ুটীর উপর রুমালচাপা টাকাটি আছে), 


হাজাব 'আানিষ ১২৬ 


পোৌঁপনে বাবে ও এ টাকাটি কাত উদ্ধীপ্দিকে উঠাইয়া রুমা" 
খাঁন দ্বারা চাঁপিয়া ধারবে । তখন দর্শকগণ থেন বুঝিতে পারেন 
থে, তীহাদেযই "চিত টাকাটি এ রুমালের ভিতর আটা রহিয়াছে || 
জৎপরে দর্শকের হম্তাস্থিত গাসটির মধ্যে এর রুমালসহ টাকাটি সুন্দররূপে 
বাঁতখিবে । কিস্ত একপভাবে বাখিবে, খেন টাকাটি ঠিক মাসের 
নীচে পড়ে এবং কুমালখানি গ্লীলটির চগ্লুর্দকে আববিয়া থাঁকে। 
দোঁখও,  হাহার হাতে রুমালশ্টাক! গ্লা,টি আছে, তিনি যেন'কোদরূপ 
"পর্ণ না করেন। ম্শর্শ করিলেই কার্ধয নষ্ট হইবে । এবিষয়ে সাবধান 
হওয়! চাই । পরে. তুমি জে তোমার বাধ হৃত্তের দ্বারা অপর 
প্লাসটির উপর ধাঁরবে | কিন্ত সাবধান | যেন তোমার এই হাতে 
তালুস্থিত টাকাটি কোনমতে না ছাড়িয়া যায়। এরূপভাবে গ্লাসটি 
ধায়! ডান হাত দ্বারা দর্শকের হস্তশ্িত গ্লাসঢাকা রুমালখানি 
ধাৰে এবং ত্র ব্যা্তকে বাঁলবে, তান যেন ছুই তিন ধলিয়! উচ্চারণ 
করেন। তৎক্ষণাৎ এ গ্রারসাস্থৃত রুমালখাঁন উঠাইয়া লইবার সময়েই 
লীগ পত্র বামহুভ্তের তালুর টাকাটি তরী হাতের গ্লাসের মধ্যে ফোিয়া 
দ্থিয়া, তাড়াতাড়ি শ্লাসটি নাড়তে থাকিবে । তুষ্ট দর্শকগণ অত্যন্ত 
আশ্চর্য্য হইবেন এবং বুঝিতে পারিবেন, হীন বাীকন্। যেন 
ভাহাদের এ চাছিত টাকাট দর্শকের হাতের গলা হইভে আপনার 


হাতের মাসে তোব্াবন্তাবলে আনিয়াছ। ইহা! বড় কঠিন বাজী। 
শকন্ত কৌশল শ্শীখলে কঠিন নহে । 


আদি তক্ষণ । 
প্রথমতঃ, লিকুইড ইঠ্টরা্স িহ্বাতে মাখাইয়! জলন্ত অঙ্গারে গম্ধকণ্ড়া 
শমীশ্রতকরতঃ উহা আতি সাবধানে হবার উপর বাথবে। পবিস্ত 
. আশ্চর্যের িষয়। উহাতে জিহবা পড়বে না । পাঠক, এই কার্ধ)টি 
অন্তি সতর্কতান্ব সহিত সম্পন্গ কাঁরবেন, কারণ, কোনরূপ ব্যাতিক্রম 
হইলে িহ্বা। পুঁড়য়। যাইষার সম্ভাবন! | 
'ভাঁজ-নিম্ব ও রমাল। 
এই বাজশী অতিশয় আশ্চর্যজনক ও সাধারণের অত্যন্ত মনোরঞজনকারশ | 
” . পীথনতঃ বাজী কাঁয়ধার পূর্বে তিনটি ভিন্ব ও 'তিনখালা রেশমের খুব 
৮ 


ইউ 


হাজার শর্জীমধ 


চিবণ ও ছোটনকম কষমাল সংগ্রহ কািয়া রাখবে । লেই রুমাল 
গতদর্খাম একরজের ও একগাপের হইবে । অনন্তর সেই শৃভক্থ তিনটি 
কুইতে একটির ঠিক ম্ধ্যভাগে এমনভাবে ছিদ্র করবে, যেন উহার 
মধ্যে বৃদ্ধানুতি ও শৃশ্বতীয় এবং তৃতীয় অঙ্গুিল একসঙ্গে প্রবেশ কাঁক্ধতে 
পারে) তৎপয়ে উচ্ধীর মধ্যস্থিত পদার্থগুলি নিররতিকরতঃ পািস্কত 
রূপে ধুইযা। এ দ্ছের মধ্যে একখীনা রেশমের পূরিৰে ; 
রুদালখান! যেন একটুকু বাহিরে থাকে । কারণ, ইছাতে বাঁজীর 
সময় নুীবধা হইবে । অপর একথানা রুমাল স্বার। আর একটি ভি 
বেশ নুদাররূপে মৃ'ড়িয়া রাখবে । কিন্তু এরপভাবে মোড়া চাই, ফেন 
রুমালখান টাঁনিলেই খুঁলয়। আইসে। এইরপে প্রস্তত কাঁরয়া 
গ্রথমৌক্ত কুমাল-পোর! িগ্বটি বামপার্থের পকেটে, আৰ ৃন্থতীয় 
রুমালযুক্ত স্বাভাবিক শিদ্ঘটি ভানপার্ের পকেটে রাখবে । আবও 
ছুইখানা রুমাল ও দুইটি একমাপের ও এক আকাতিনর কাচের গ্লাস 
লইতে হইবে । তৎপরে বাঁজশকর বা্রীস্থলে উপাস্থিত হইয়া দুইখান 
গৃত্রপাদ বা! টিপয়ের উপর এই গ্লীস ছুইটি দর্শকাঁদগকে পরীক্ষা করাইয়া 
রাখিবে ; পরে পূর্বোক্ত তিনটি ডিদ্ছের অবাশষ্ট ভিস্বটি লইয়া! দর্শক- 
গণকে পরীক্ষা! কাঁরিতে দবে ) দর্শকগণের পরণক্ষা শেষ হইলে 
শৃদ্বট লইয়া যখন আপন ষ্রেজের ণদকে ফারিবে) তখন হ্ভাস্থিত 

পকেটে ব্বাখয়' যে রুমীল-পোর! 'ছদ্রকরা গৃডম্বটি বাম পকেটে আছে, 
তাহা এরূপ বোঁশলে বাহির কাঁরয়া লইবে যে, কেহ যেন তাহা 
জানিতে না পারে । সেই 'ছড্রকরা ডিঘটি বাহুর করিবার সময়ে 
যেন উহ্থীর ছিত্রীনকৃটি নদের হত্ডের তানুতে লুক্কায়িত থাকে; 
ফেন ন।, যাঁদ দর্শকগণ টের পায়, তবে বাঁলবে ডি ব্দল কাঁয়াছ। 
এইরূপ করণানন্তত্ব এ শ্িশ্বটি 1ত্রপা্দাস্থত কোন একত্র মীসে চাপ 
দিবে । তদনন্তর রেশমের তৃতীয় রুমালথানা লইয়! দর্শকগণ দ্বার! 
ভালরূপ পরীক্ষা! করাইবে। পরে উহ! জড়াইয়৷ একটি ধলের মত 
কাঁববে (তোমার পকেটে যে বলেন স্টীর রুমাল জড়ান ভঙ্থটি আছে, 


ঠিক সেইঙ়্প জড়ান চাই )। তপরে আপিন কেদের দিকে 


ফান. আইপবার সময়ে অব জড়ান রুমালের বটি পকেটে 
ব্রি ভিস্ফড়ান বলটি, হনে উঠাইয়া ইন এবং হরণকগণের দিকে 
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শঁফক্িয়া দীড়াইবে । এরূপ কৌশল: কীঁকৰে যে, দর্শকগণ বুঝিতে 
সপর্িরবে আা, ফুমি পূর্কোর বলটি বাল করিয্াছ ৷ এইয়প করণানত্বর 
্তশ্যিত বলটি. পর খাল গ্লাসে রাখবে । তৎপরে আর একখান 
বারে রমাল লইষে। প্র গ্লাসের উপর রুমাল চাপা বাধ্য সময়ে 
'ঁড়ান রুমালখাঁনি খুঁলয়! 'ভিশ্বের উপর ব্বাঁখবে এবং ও বাজে 
কুমীলখানিও চাপা পিয়া রাঁখিবে, কিন্ত দর্শকগণ যেন রোনপ্রকারে 
জানিতে না পারে । এই সকল প্রক্রিয়া শেষ হইলে, . দর্শকগণকে 
বাপিবে। “মহাশয়গণ ! দেখুন, যে গ্লীসে কমালখাঁন আপনাদের 
'্লমক্ষে বলের স্ায় জড়াইয়৷ রাখলাম, সেইটি 'ভখ্বাকারে, আর যে 
গ্রালে িম্বটি বাখিয়াঁছি, সেটি রুমালাকারে আমান ভোজ-বিষ্ভাবলে 
'পাঁরণত করিব |" এইরূপে বাঁলিয়া। তোমার ওয়াও বা যাহ্যষি এ 
'শলীস ছুইটিতে স্পর্শ করাইবে। পরে হাতের কোঁশলে ছুই হাতে 
ছুইটি গ্লাসের চাপ! দেওয়া রুমাল দুইখাঁনা অন্ত গ্লাসের মধাস্িত 
রুমালখাঁনি সহ উঠাইবে। তাঁহা হইলেই দর্শকগণ দৌখিতে পাইবে, 
ঠিক রমালের স্থানে শডস্ব আর শডম্বের স্থানে রুমাল হইয়াছে । দেখিয়া 
দর্শকবৃন্ব আশ্চর্য্যাশ্থিত হইবে সন্দেহ নাই । 


তোজ-দোমাত এবং মারবেল। 


টোঁিলের একদিক একটি দোয়াত ও অন্যদিকে একটি যাৰবেগ 
রাখিষা আবরণ ঢাকা "দিয়া যাছ্যত্তি স্পর্শ করাইয়া বলবে যে, 
“দোষাতের স্থানে মারবেগ ও মার বলের স্থানে দোরাত হইবে ।" এই 
বাঙ্গী নিম্মপিশিত প্রণালীতে কারতে হু | আঁতি সাবধানতাসহ্কারে 
'কারতে পারলে অতি আশ্চর্যজনক দেখায় | এই বাক্ীতে ছুইটি 
একরকমের দোখত চাই এবং একরকমের দুইটি মারবেল চাই, 
উক্ত দোয়াত দুইটির তলা থাণকবে না, আর মারবেল দুইটি উক্ত 
দোগাততর খোপেক অনুযায়ী হইবে | দৌয়াছের থোলের ভিতর 
মারষেল থাকবে এবং দোয়াতের অনুধায়ী ছইটি কাঁগঞ্ের খোল ব! 
ঢাঁকনি থাণিকবে | পয়ে যখন বাজী কাঁরতে হইবে, তখন পুর্বব হইতে 
একটি দোয়া টেবিলের সার়ভেস্টি নামক গুগস্থানে রাখিয়া 'দিষে, 
সন্ত ঘোয়াতটির তয় একটি মারয়েল রাশিয়া দিযে! পরে যখন 


বাজী কাঁরতে হইবে, " তখন উক্ত দৌঁয়াত * বাগ । ৩৩ ৭1 ফতন্বদা, 
আছে সেইটি) সকলের লম্মুথে টেবিলের. উপর রাঁথবে এবং আৰ: 
একটি মারবেল অপর পার্থ রাঁখিবে এবং উক্ত ছুইটি কাগজের খোল 
অর্থাৎ ঢাকনি দর্শকগণকে পরীক্ষা করিতে দিবে । পরাক্ষানন্তর খোল 
দুইটি আ'নবায় সময়ে টেবিলের সারতেন্টিতে যে তলাশুন্য দোয়াত 
আছে, সেই দৌয়াত একটি বাগজের খোলের মধ্যে পুরয়! লইবে, 
খালি খোলটি যে দোয়াতের মধ্যে মারবেল আছে, তাহাতে চাপা 
পদবে | এক্ষণে যে থোলের ভিতর দোয়াত রাখয়াছ, সেই খোলে 
মারবেল চাঁপা দিবে । পরে খোল ছুইটি খাঁলবার কালে যে দোঁয়াতের 
গভতর মারষেল ছল, সেই খোজটি সেই দোয়াত সাঁহত তুণীপবে, আর 
যে খোলের তিতর দোঁয়াত ছিপ, তাহা খুলবে । ইহাতে শনশ্চয় 
যোধ হইবে যেন দোয়াত এবং মারবেল চাপা দিতেই বদলাইয়া গেল । 
ইহ উত্তমরূপে কাঁরতে পারলে দর্শক অত্যন্ত আশ্য্ধ্যাস্থিত হইবেন, 
সন্দেহ নাই । 


ভোজ-বোতল এবং ভোজ-গেলাস । 


উপরে দোয়াত ও মারবেল বাজী যে যে প্রণালীতে দেখান হুইল, এ 
বাজীও ঠিক তক্রপ প্রপালীতে দেখাইতে হয় । 


শককারী টাক! । 


এই বাঞ্জীতে একটি টাকাকে যাহ] প্রপ্ন কারবে, সে তাহারই উত্তর 
দিবে। প্রথমতঃ একটি টাকাতে ছিদ্র কাঁরয়া উহাতে কালো! তা 
বাঁধয়! টোখিলের উপর রাখিয়া! [দিবে ; পরে বাজী.কারিবার সময়ে অন্ত 
একটি দর্শকের টাকা চাহিয়া সাদা অর্থাৎ যাহাতে কোনরকম নষ্ম। 
কর! নাই, এব্ূুপ একটি গেলাস লইয়! সকলকে দেখাইবে এবং 
গেলাসটি টোবিলের উপর রাঁখিবে । পরে উক্ত টাধাটি দর্শকের নিকট 
হইতে লইয়া সকলের সম্ুখে ছুইটি অনুপ দ্বারা ধরিয়া পরে উত্ত 
গেলাম টেবিলের উপর রাখিবে | তখন গরপ্তভাবে যে-কোন প্রকারে 
হউক, আগ্রেকার নুতাবাধ। টাকাটি এ গেলামে আন্তে আসে কাখিয়া 
দিষে এবং & হস্তস্থ টাকা! না ফেঁপিয়া এ টাকা হস্ডের তালুতে লইবে। 
পরে ভুমি দর্শকগণকে ঝাঁলবে যে, তোমরা উক্ত টাকাকে বাহাঃপ্রক্ত' 
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কাঁরবে, এই তোব্-টাক তাহারই উত্তর প্রদান কাঁরবে । পরে কেহ 
কোন প্রশ্ন িজাসা করিলে স্তা ধাঁরয়! টান দিলেই টাকা টং টং 
কারিয়! শব কারবে, তাহাতে সকলেই মোহিত হইবেন । 


সৃতপক্ষীর প্রাণদান । 

বন্দুকে পারার গুলী ( অগ্রে পারা ও তুঁতের দ্বারা গুলী প্রস্তুত করিয়! 
স্বাখিতে হয়) পৃরিয়া রাখবে ; পরে একটি আশবন্ত পক্ষকে আয় 
দর্শকগণের নিকট পক্ষী যে জীবিত, তাহা সপ্রমাণ করিবে | পক্ষণটি 
টোবিলে রাখিয়া বন্ুকে উ পারার গুলী পুমা ছুঁড়িবে ) তাহাতে 
পক্ষণাটি অচেতন হইবে । তখন দর্শকগণকে বাঁলবে, "দেখুন, পক্ষী 
মায়! গেল ।* পরে যন্ত্রের স্তায় হিতিবিজি বাঁকয়া, কৌশলে রুমাল 
স্বার] কি জল এ পক্ষীর মন্তকে দিলে পক্ষী চেতন! পাইবে । তখন 
ছাঁমি বাঁলবে, “দেখ, পক্ষীকে বাচাইয়া দিলাম |” বল! বাহুল্য, গুলী 
করিবার অগ্রে পক্ষণীর ভান! বাখিয়া রাখবে, জল বার সময় ঝোৌশল- 
পূর্বক খুলিয়া! দিবে । 


কাটামুণ্ডের কথা । 


একট! টেবিল এরপভাবে প্রন্থত করাইতে হুইবে যে, তাহার মধ)স্থলে 
গোলাকার চিছদ্র থাকবে) কিন্তু এ 'ছিড্রটি দুইটি অর্ধগোলাকার 
কা্টখণ্ডে প্রস্তত হইবে । তাহা! হইলে ছুই গোলাকার খপ্ত পৃথক 
কাঁরিলে মুখ সহতেই প্রীবষ্ট ও 'নর্গত হইযে। আর এ "ছিদ্রের 
সমান অথচ 'ছদ্রকর! একখান কাচ টেবিলের উপর থাকবে ; নিয়েও 
এইপারিমাণ কিন্ত 'ছিদ্রহীন একখানি কাঁচ ও পারের চাঁরিধাকে 
'চারখাঁনি কাচ স্থাপিত কারবে। যেন প্রত্যেক কাচের ছায়। 
প্রত্যেক কাচে পড়ে ; তাহা হইলে টোবিল কি কাচ কিছুই রাঁত্রিকালে 


“বাবর মূখ বাড়াইযা থাকিলে, কাটামূও প্রতীত হইবে । বান্বীকর 
কথ! কাঁছিলেই, এ কাটামুণ্ড কথ! কাঁছবে । ইহা! দেখিতে সাতিশয 
'কৌতুকজনক । র 
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দর্শকসন্দুখে শিরশ্ছেদন । 
ভোলবাজী সমস্ভই কৌশল, আড়মবর, হাতে কৌঁশগ, ভ্রবোর ফোঁশল 
ও বাক্যের কৌশল ভন আর "কিছুই নয়। এই মাথা-কাট! যাজশী 
আতাঁবাচত্র ও মনোহর | শিকন্ত সাবধানে ন| কাঁরতে পারলে বাজী 
পণ্ড হুয়। এই বাজাতে যাহার মুড কাটিষে, তাহার মুখমদৃশ 
মাটির শি মোমের একটি কৃত্রিম মুণড গ্রস্ত করাইযে । কিন্তু উহার 
তগাট ফাপা থাঁকবে। এই ফাপার ভিতর স্পনস্থার। কাতরিম রক্ত- 
রাখিয়া দিবে; কন্ত স্পর্ ধেন দেখ! যায়না! । পরে যাহার মুড 
কাটিবে, তাহাকে একখান কৌশলপূর্ণ চেয়ারে বসাইবে | এ চেয়ারের, 
সন্দুথীদকে ছুইটি পাঁয়ার পিছনে একটি পায় ও সারতেন্টি বৰ 
উপরূক্ত গুণস্থান থাকিবে । পরে গ্রব্যাক্তর পোবাক একটু টিলা! 
করাইয়া দিবে । সে তখন নিজের মন্তকটি জামার 1ভতর প্রবেশ 
করাইরা রাখিবে, কৃঁক্রিম মন্তকটি বাছিয়ে থাকবে । কিন্তু সকলে 
যেন অনুমান করে, ঠিক তাহারই মস্তক রাঁহ্য়াছে। বল! বাহুল্য 
যে, জামার সাঁহুত কঁত্রিম মুণ্ডটি আবদ্ধ থাকবে । আব ভিতৰে 
সেই লৌকটি যেন লাল রক্গ-পূর্ণ এক 'পচকাঁবি লইয়া থাকে । পৰে 
বাক্ীকর তলোয়ার দ্বারা তাহাকে কাটিবার উদ্দেস্টে লানাপ্রকান্ধ' 
কথা কাঁছিতে থাকিবে । যে ব্যক্তির মন্তকচ্ছেদন হইবে, সে “হা না” 
এইয়ূপ ভাবে ছুইণএকটি কথ! বাঁলতে খাঁকষে। পাঁরশেষে যখন 
বাঙজীকর তাহার কেশ বামহুস্ত দ্বারা ধারণ করিবে, তখন সে পিচকাক্ষি: 
ঠিক কািয়। লইবে | বাজীকর দক্ষিণ-হ্ত্তস্থ তলোয়ার স্থারা সবেগে 
কুঁত্রিম মুণ্ডের যথাস্থানে আঘাত কারিল্লেই দর্শকের! যনে কারিবে, 
আসল ব্যকিরই মাথ। ভিড হইল। তন্দঞ্ডেই 'পচকাতি ছু়িবে 
এবং স্পন্র হইতে ঝরঝর করিয়া রক্ত পাড়বে । তদ্র্শনে সকলেই 
শবাপ্মিত ছইযেন। পক্ষে বাজীকর দর্শকগণকে সন্ত কাঁরিয়া বালব, 
'মহাশয়গণ ! আমি তো! ননর্বোধে সভায় একজনের মৃও কাটিলাম, 
একণে উপায় ?ি1 বাঁ কেছ আত্মারান সরকারের মনত জানেন, 
কষে বদন ; তোজমঘবলে ইহাকে আীিত কন্ি।” পিত্তফেছই 
উ্তর-দবেন না! | বাজীকর বাবে, পাই চেক কারা দেখি, 


হাজার িন্দির 


ঝাঁচাইতে পাবি কি মা!" এই খাজা সে 
কিন্তু যুঁড়ল না! দৌঁখিয়! দর্শকগণকে 
“এই বন আনি মন্্রপূত কক্ষিয়া ইছাতে 
লাগে কি না।” এই বাঁলয়া আবার 
বস ঢাকা তবে, কিন্তু বন্থ ঢাক দিতে 
গুপ্তস্থানে ( সান্বতেপ্টিতে ) বাখিবে | আর 
লুকায়িত শ্বমৃও এ অপর ব্যাক্তি বাহর কািবে 
ঢাক! শেষ কাঁরয়া দর্শকগণকে বাঁলবে, 'ভোজবাজ 
বল! যায় না। হয়ত পূর্বমত মুণ্ডটি যোঁড়াই লাগে নাই। 
বাঁলিয়া মন্ত্রের সায় বাক্‌চাতুরীকরতঃ ভোজদণ্ড বা! যাদুর মুগস্পণ 
কাঁরবে এবং ঢাকা বস্ত্র উত্তোলন কাঁরিয়! দেখিষে। তখন দর্শকগণ 
মৃণ্ডযোড়। লাগিয়াছে বোর! শ্বিশ্মিতভাষে খাঁকষেন। জার ছি 
ভোঙজস্বাজ, তানুমতী, আত্মারাম সরকার, হোসেন খা, ত্যাঁনিক, 
গডিভেনপোর্ট ব্রাদার্স প্রভৃতির স্তায় প্রাঁতপাত্তি লাভ কাঁরষে 
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হ্াচ্ছঘতীর তেক্কী। 


তাল বাজীকর গতির এই বাজী যে-সে ব্যক্তি কাঁধতে পাবে না । এই 
বাজীতে হাত-পা ঝাঁধয়া একটি ছোট মেয়ে ক ছেলেকে একট! 
প্যাটবান্ব তর বন্ধ কণ্রয়া তলোয়ার দ্বারা তাহাকে আঘাত কান্ত 
হয়| এই বানীর ক্টেশল এইরপ-_-৪ বত লঙ্কা ১৪ 'ষিঘত প্রশস্ত 
এবং আবস্তকমত উদ্ধি একটি দরমা-নার্্্ত চিন্ুক লইতে হইযে। 
থে বালককে ভিতরে ফোঁলিবে, সে যেন তাঁহার ভিতর শয়ন ঝাঁয়লে, 
দরমা-পিন্বৃকের ভাল! উর্ধে থাকে এবং সে পা গুটাইয়। গুন্ধ্যে শয়ন 
করিতে পারে । উক্ত প্যাটরাটির 'নিক্নভাগে এরপে প্রস্তুত করিবে যে, 
তাহাকে সহজে প্যাটরা হইতে 'ব্চযিত কর! যায়; অর্থাৎ তলা যেন 
 চাদিকে চার গাছ দড়ির দ্বারা আটকান থাকে। বাঁজী করিবার 
অগ্রে উক্ত বালকের নিকটে ১০ খান! জান আলতা কিংঘা পাত 
করিয়া! কোনরূপ রক্ত রাঁখয়!দবে | পরে দাঁড় দিয় দৃঢচরূপে অথচ 
কোঁশলে বালককে বাঁখিতে হইবে । একপে বাঁধিবে, বাদক যেন 
ধাত দিয়া অনায়াসে বন্ধন ছিব কাঁরতে পারে |. তৎপরে সবন্ধন 
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বালককে এ প্যাটরার মধ্যে আবন্ধ কাঁরয়া, উত্তমরূপে দাঁড়বার! প্যাটরা 
বাধিষে | পরে পাঁটরার 'িনাদিকে তিনটি খুঁটি পিয়া, তাহাতে 
কাপড়ের আচ্ছাদন দয়া তীবুর হয় কাঁরবে | বলা বাহুল্য যে, এ 
অবসরে বালক দড়ি খুণ্লিতে থাকবে | পরে সঙ্কেতমত বালককে 
বধ কাক্সিবার অন্য, একখান! তলোয়ার এঁ স্ম্দিকের ভিতরে প্রবেশ 
করাইয়া দবে | বালকও তর হইতে পূর্ববরণক্ষত বঙ্গ আলতার রস 
বারক্ত তলোয়ারে মাখাইয়া 'দিবে। বাজীকর রক্তমাখা! তলোয়ার 
বাছির কাঁরলে সকলে শবিশ্মিত হইবে । পরে সকলকে কাঁহ্বে, 
“দেখুন বালককে বধ কারয়াছি |” তাই শুনিয়া অন্ত সহচর বাজণীকর 
বাঁলবে, “আমার ভাইকে কেন কাটিলে? আনিয়া দাও, নতুবা 
এখনি তোমাকে কাটিয়া ফেলিব |” ইত্যান্দি বাক্যাবসরে বালকটি 
এ 1সন্দু:কর তলা খুঁপয়! পুনঃ তলা বন্ধ করিয়! যাঁদ কৌশলে পারে 
ভালই, নতুবা প্রকাশ্তটে বাঁছির হুইয়! বাঁপবে, “এই দেখ, প্যাটর। 
যেমন বাঁধা, তেমন রাঁছয়াছে ; আমি ভাচুমতীর গ্রসাদে বব ও বন্ধন 
হইতে রক্ষা পাইয়াছি ।” 


বাজী 
হাউই | 


সরু সরু বাশের পাবগুিকে এইরূপে কাটিবে, যেন উহ্থার একদিকে 

গ্বাট থাকে 1 পরে এ পাবগুলর ছাল চাঁচিয়া। উহার চতুর্দিকে পাট 

জড়াইবে ও কৌত্রে শুক কারবে | যে গাটটি থাঁকবে ইহাতে একটি 

শছদ্র করিব । এইরূপে হাউয়ের খোল প্রস্তত করিতে হয়। পুরু 

পেইবোর্ডেও খোল প্রস্তত হয় । শধলাতে এইরূপে হাউই প্রীস্তত 
হুইয্না থাকে ; ইহাতে শকন্ত বিপদের সম্ভাবনা নাই । 

ছাউয়ের বারুদ । 

| সোরা যোল ভাগ 

গম্ধক চাঁর ভাগ 

* কাঠের ঝয়ল। দুই ভাগ 


ছাজায় জিনিষ ১৩৭ 


উ্জিখিত তাগানগুসারে সোবা, গন্ধক, কয়লা ওজন কারিয়া উত্তমরূপে 
সুঁড়াইবে । সমস্ত বারুদেত্ব উপাদান কৰি গু'ড়াইতে হয়। গন্ধবের 
দানা অদৃশ্য হইলেই জানিবে যে, উত্তম গুড়ান হইয়াছে । তখন 
াউয়ের খোলে এ বারুদ উত্তমরূপে ঠাঁসিবে | ঠাঁপা উত্তম না হইলে 
আওয়াজ হইয়া যাইবে, শীকম্ব। মাথা দিয়া বারুদ বাহির ছুইয়! যাইবে । 
বাশের খোল নিতান্ত ভারী হইলে হাউই উঠিবে না, আর নিতান্ত 
পাতলা হইলে ফাটিয়া যাইবে । বীশের গাটের দিকের ছিড্রে পুনরায় 
ছিদ্র কারবে। অধিকদুর লক্বা "ছিদ্র কারলে হাউই উড়বে না, অল্প 
শছত্র কারলে আওয়াঙ্জ হইয়া যাইবে | হাউয়ের মাথায় তারা, সর্প 
প্রভৃতি নানা প্রকার কৌতুকজনক বাজী দিতে হইলে, বারুদ-ঠাস! 
খোলের উপর অল্প বন্দু:কর বারুদ শীদয়া তদুপান্ি তারা, সর্প ইত্যাদি 
দয়া কাগঙ্জ দয়! বন্দু-কর মুখ বন্ধ করিয়া! দিবে। বারুদ-ঠীসা খোলের 
গাটের দিক নম্ ভাগে রাখিয়া, পাঁকাটি কিছ ধঞ্চেকাটি দিয়া, উত্তমরূপে 
বান্ধিবে ও ছিদ্রে একটি পাঁলতা দিবে । হস্তে কিয়! এই বাজশ ছোঁড়া 
আতি অন্তায়, কারণ ফাঁটিয়া যাইতে পাবে । পেষ্টবোর্ড পুরু কাগছের 
খোলে তত তয় নাই। পূর্বে বাঁিয়াছি, বারুদে কাঠের কয়লাই 
আবশ্তক | কুল, নীল প্রত্তীতি হালকা কাঠই বারুদের পক্ষে ভাল । 


তারাবাজী । 


শক্ত তল্তা বাশের পাবকে এনপে কাটিবে, খেন, উহার একদিকে গঁট 
থাকে । পরে উহাতে আঠা দিয়! উত্তমন্ধপে পাট জড়াইবে। এইরপে 
খোল প্রস্বত হইলে প্রথমে কিঞ্চিৎ গুড়ান বন্দুকের বারুদ 'দিবে, 
তাহার "উপর একটি তারা 'দবে, আবার তাহার উপর একহাক্ 
তারাবাজীর বারুন ?দয়া অল্প ঠাঁসবে | এই প্রীক্রিয়া অবলম্বনপূর্বক 
যতগ্ালি তার। বাশের খোলে দেওয়। যাইতে পাবে, ততগ্াল তার! 
দিযে | পরে মূখে একই তারাবাজীর বারুদ দয়! মুখ বন্ধ করিবে । 
প্রত্যেক খোলের মুখে যেন তারাবাত্রীর বারুদ ও প্রত্যেক তারার 
নীচে ধেন গুড়ান বন্দুকের বারুদ থাকে । তারাবার্জীর তারা যেন 
স্বস্তাকার বা গোলাকার ছয় ও খোলের ব্যামের সহিত সমান থাকে । 
শুঁচগা 'কিশ্বা কৰা হুইলে হুইবে না । তাৰা?ল বন্দুকের বারদের 
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তেজে উর্ধে উঠে । বন্দুকের বারুদ বেশী হইলে ফাটিয়া খাইবে ও 
ক্স হইলে উঠিবে না। অতএব, এরূপ পারিমাণে বন্দুকের বারুদ 
'দষে, ষেন তাহাতে তেঞ্জের তারতম্য ন। হুয়। 

প্লিতা | 


বন্দুকের বারুদ উত্তমরূপে শুঁড়াইয়া পাতলা কাগজের উপর জললংযোগে 
উত্তমরূপে মাথাই! বৌত্রে শুষ্ক কাঁরবে । পাঁলত প্রস্তুত কাঁরতে 
গেলে ধঁ কাগঞ্স দুই-তিন ব। ততোধক ভাজ দয়! সরু কাঁরবে । 
দোঁখও, ছিদ্রে দিলে যেন খাসিয়া না পড়ে । পাটের কোশাতেও 
পণলিতা প্রস্তত হয় । তবে উচ্থাতে বন্দুকের বারুদ গুাঁলিয়া মাখাইতে 
ছয়। 


তাক্মাবাজীর বারুদ | 
গোরা একপের 
গন্ধক তন ছটাক 
কাঠের কয়ল! ছয় ছটাক 
লাস তারা | 
তুষা কালি একভাঁর 
পোটাস্‌ ক্লোরস্‌ চার ভার 
গন্ধক সাড়ে চা ভাব: 
শুক নাইট্রেট অব ই্রক্িরা যোল ভার 
দবুদ্ধ তারা । 
নাইটট অব বারাইটা ২৫০ ভি 
গন্ধক ৪২ ভার 
. পোটাস ক্লোরম্‌ ৯৩ ভা 
কাঠের কয়লা ৭ ভাব 
হরতাল ৭ তাঁর 
নীল তারা । 
পৌটাস্‌ ক্লোরস ৯ ভাব 
কাশ্মীর জাঙগাল ৯ ভি 


গন ১ তাক 
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গারা 
সোবা 
পন়্ক 
ছুশ্িতাল গুড়ান খা 
বৃমকেছুবৎ তারা। 
গুঁড়ান বন্দুকের বাকদ 
গন্ধক 
সোৰা 
কাঠেন কল! 
মযুষপুঞ্ছ বাজী । 


১৬ ভার 
৪ ভা 
৭ ভান, 


৮ তন্বি 
৮ ভাব 
৮ ভাব 
৩ ভাবি 


উজ 


হাতিয়ের বারুদের সাঁহত গকিৎ কাচচর্ণ, সুষম ইস্পাত ও কাষ্ঠের চূর্ণ 
'াশ্রত করিলে উর্ধে উঠিবার সময় আবিকল মযুরপুচ্ছের স্কার 


দেখাইবে । 
বৃষ্টি । 


সোরা 

গন্ধ 

কাঠের কয়ল৷ 
বন্ধুকের বারুদ 
তুধাকাল 


বোঁপ্যবুষটি |. 


সোব ৩হ "ভা 
কাঠের কয়ল। ১৬ ভার 


১ তাৰ 
॥/ আন! 
।০ আন! 
১ ভাঁয়ি 
/০ ছনা 


গন্ধক 


ইস্পাত 


৮ ভাঁক্ক 
১ ভাব 


বর্ণ ও বৌপ্যৃষ্টির বারুদ লরু কাগজের খোলে পুিয়া হাউয়ের 
যাথায় দিতে হয় ॥ তাহার বারুদ মাহ কারিয়া গুঁড়াইবে | ন্পিকষি 


কসবা জল দয়া গোলাকার বা শত্রক্োণ শকম্ব! সস্ভাকার করিবে । 


ওড়ন ভুষড়ী । 
নো! ১৬ তাঁর 


গন্ধক 


২/ আনা 
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কাঠের কয়ল। ২৪০ আনা, পেবাই মধ্য । আধছটাক ও একছটাক 
থোলে উত্তমরূপে ঠািবে । 


গড়ন চাক । 


হাউয়ের খোলের মত একট খোল প্রস্তুত কাঁিবে। পরে ছুই ইঞ্চি 
পাঁরামত ছাউয়ের বারুদ উহাতে উত্তমরূপে ঠাসিবে | পরে একই 
পাঁরামত মাটি ঠাঁসয়। আবার ছুই ইঞ্চি হাউয়ের বারুন উত্তমরূপে 
ঠণবে | ছু'ধারের ছুই ইঞ্চি পাঁরিসিত হাউয়ের বারুদের মধ্যস্থলে, 
খেলের উপারিভাগে ছুইটি ছিদ্র এরূপ করবে যে, অপরাদকে 1ছত্ 
নাহ্দর। পরে মধাস্থলে একট ছিদ্র কাঁদিয়া যেখানে মাটি আছে; 
একখানি বাথাতির এক মুখ সৃম্থ কাঁরিয়া সেইখানে ব্লাইবে। সই 
শছদ্রে দুইটি পাঁলত| লাগাইবে যেন একেবারে ছুইটিতেই আগুন 
লাগে। এই বাজী আতি ভয়ানক ; একমুখে আগুন ধাঁরলে অত 
তযঙ্কর হুয়। 


কুলের মাল! তুবড়ী। 
পোরা ১ সের গন্ধক ১পোয়া 
করল! ২৭ ছটাক লোহাচুর ১১ ছটাক 
ববাতাল! ভুবড়ী । 
গঞ্ধক ৩ তারি সোর! ১ তাক 
কয়লা 1/ৎ আন! লোহ্বাচুর হ ভার 
খাঁতিয়া ভুবড়ী। 
€সারা ১০ ভান্বি গন্ধক ৩০ ভাসি 
করল! ১ তারি লোহাচুর ৪ তাঁর 
সর্গবাজী । 
সোরা ১৬ ভাব গন্ধক ৪ ভাব 
কয়ল! ( কচ) . ২তান্ি বুকের বারুদ ৪ ভাবি 
শুদ্্ ইম্পাতচুর্ণ  ৬ভারি 


স্বাদের খোল তাসের মত গুরু কাগছেন্ব ছোট ছোট হইবে । 


হাজার আলিহ 


0. 
গন্ধক ১৪ তাক 
লোহাচুর ৪৮ ভাঁস্ব- 
গন্ধক 6 তার 
লোহাচ্র 91০ ভাব 
নাইট্রেট অফ. ব্রাইট € ভাঁক্ি 
কয়ল! ৩তাক্ি 
গন্ধক ৪ ভাব 
লোহাচুর ১৬ ভাব 
গন্ধক ৬ ভাব 


লোহাচুব ২০।২২ ভাঁব্ব 


গন্ধক ১ পোয়া 
নীল ১ তোল। 


৪1০ ভা নাইট্রেট অক ট্রা্সরা ৬৭1০ ভাঁক্কি 


লাই. জুড়ী । 
৪০ ভার 

কয়ল। ( আকন ) ৩ ভাঁর 
'আনারসী তুবড়ী। 

সোৰ! ১০ ভান 

কয়ল! ১ তাঁর 
সবৃদ্থ আলো! । 

গন্ধক ৩ তাঁর 

পটাস ক্লোরস্‌ ৩ ভাবি 

শেঁকো ২৭ ভার 
চন্জরষাল্পকা তুবড়ী | 

পুরাতন সোরা ১৬ ভাঁর 

কমল! ১০ ভারি 
দাসী তুবড়ী। 

সোরা ২০ ভার 

করল! ১।০ ভাবি 
রহ্ধবশাল। 

সোরা ১ সের 

হাবতাল ২ ছটাক 

ক্র ৩ তোল! 
লাল আলে! । 

পটাঁস ক্লোরস্‌ 

করল! €॥০ তাঁর 


পান্ধক ২২০ ভার 


টাল ক্লোরদ্‌ অন্ত কোন [দ্রত্ের সোঁছিত গুড়াইবে না। কোন 
ভাবের সাঁহত ঘর্ষণ হইলে ভয়ানক আওয়াজ হয়! পড়িয়া যাইবে, 


অতএব সাবধানতা আবশ্যক । 
হাখাৰ ভুষড়ী । 
লোকরা ২১ ভার 


গন্ধক '৬ভার 
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কয়ন। ১।০ তানি 
“ধীদা! ভুষড়ী । 
 সোরা ১২তবি 
কয়ল। ১ভৰরি 
বই ছুবড়ী। 
সোর! ১০ ভার 
কয়লা ॥ আন 
সূঁইচাপা । 
লোরা ১৪ ভার 
কয়লা ১ ভাবি 
'ঝোম। | 


লোছাচু »তাঁব 
গন্ধক ৪ ভাব 
লোহা. ৪ভান্ি 
গন্ধক ভাবি 
লোহাচুর € তাঁর 
গন্ধক € তাঁর 
লোহাচুর « ভাব 


নারকেলের ছোট খোলে ছিদ্র কাঁরয়। বন্দুকের দানা-বারুদ পরবে 
এবং প্র ছিদ্রে ল্থ! পাঁলত! দিয়! খোলের চতুর্দিকে উত্তমরূপে 
পাট আড়াইবে। এই বাঞ্ধী পুষ্কারনীতে ফেলা তাল। স্থলে! 


পোৌঁড়াইলে বিপজ্জনক হইতে পারে । 
'নসারিন্‌ ভুবড়ী | 
সোর। ১২ ভাঁর 
কয়ল! ৯ তাঁর 
ঝীল আলো । 
কার্বধনে্ট অফ. কপার 
ফটাকারর খই 
 শশ্ধক ১৩ তাঁর 
বেগুনী আলো । 
পটান্‌ ক্রোরদ্‌ 
নাইট্রেট অফ ই্রী্সবা 
ভুষাকাল '১ ভি 
সোন্বা . ১ তাঁর 


গন্ধক ৩ ভাব 
লোহাচুর ২৪ তাঁর 
১৫ ভাব 

১৪ ভাত 
ক্লোরেট অফ পটান্‌ ৭৫ ভাত 

৫ তাঁর 

১৬ ভাসি 

বিয়াল গার ১ ভাবি 
পন্ধক ₹ ভস্ষি 
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১৪৩ 


-শোলাগী আলো । 
পটাস ক্রোরণ ১২ ভাঁর 
গন্ধ ৬ ভাবি ওক খাঁড় € ভাব 
বাক অক্সাইড. অফ. কপার তাঁর 
ফুলঝুরা । 
সোর! ২০ ভরি গ্ধক ২১।০ ভার 
কয়লা ১১।০ ভাব লোহাঁচুর ছি $£0০ তারি 
৪ ইঞ্চি লম্বা ও কনিষ্ঠ অঙ্গুদি ঢুকিতে পারে 'ছত্রযুক্ত 
কাগতের খোল হইবে । 
জেলিন্‌ এয়ার | 
সোর! ১ তরি গন্ধক ৩ ছটাক 
করলা ১ পোয়া লোহাচুর মাছ ৩ ছটাক 
বাশের খোলে পুিবে। 
'গোচ্চ বেজ । 
সোরা ১৬ ভার গন্ধক ১ ভাঁর 
কয়লা ৮০৭ আনা লোহাচুর £ তাঁর 
ডনাক বা চক্রবাজী । 


একটি গোলাকার বাশের ঠাট বা চক্র প্রস্তুত করিবে । পরে এর 
চক্রের মধাস্থৃলে কাঠি উহার পাঁরাধ বা৷ বেষ্টনীর সাহিত উত্তমরূপে দৃচ 
কারিয়। বীধিবে | এ কাঠির ঠিক মধ্যস্থলে একটি "ছিদ্র কাঁরয়া একটি 
বংশপর্ষের একমুখ সুক্ম কাঁরয়া উছার উপরে বলাইবে | হাউয়ের 
যেমন খোল বাঁধতে হয়, ইহাতে তাহ! ন! বীধিয়া এরূপ খোল 
গৃতনটা ব' চারিট। চক্রে এরূপ বাঁধবে যে, খোলের গাটেষ দিক এক- 
দিকেই থাকবে । প্রথমে একটিতে পাঁলিতা লাগাইবে | এইকূপে 
যত খোল চরিতে থাকবে ততগ্াঁল পাঁলতা লাগাইবে | পালিতা- 
গাল পাহে খুঁিয়। যায় বা একেবারে ধারিয়া যায়, তজ্জন্ত উত্তমরূপে 
কাগজ 'দিয়। মুঁড়বে। 


কদম-ঝাঁড় । 


তলত ধাশ লইরা ছিপের মত লব! ৪০।০খানি ধাখার প্রথ 
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কিযে | পরে এ বীধারগুদির যোটা দিক একটি ৫।$. ভাত বাঁশের, 
গাঞ়ে চাঁকিধাকে ১০।১২টি কাযা বাঁধবে | প্রত্যেক বীাখাবির, 
অগ্রভীগে ছোট ছোট রঙ্গমশাল বাঁধবে এবং সমন্তগাঁলর মুখে একটি 
কাঁরয়া পাঁলতা লাগাইবে । পরে একটি বড় পালিত লইয়া একটি 
থাকের রঙ্গমশালের পাঁলতার সাঁছত যোগ কারিয়! বশে এরপে বাঁধবে, 
যেন বাখাকি বংশের সাঁহত লিপ্ত হয়। এইরূপে অপর থাকগুলিতে 
বাধিয়। আর একটি বড় পাঁলত| "দিয়া সব থাকের পাঁলতান্ব সাঁহুত 
যৌগ কাঁরবে। একটি পাঁলতায় আগুন লাগলে সব পাঁলতায় 
লাগবে ? ম্ুতরাং রঙ্গমশীললও একেবারে ধরিয়া যাইবে । বীখাি- 
গুঁলর একমুপ বাশের সাঁহত আবদ্ধ থাকায় খুলিয়া না পড়িয়া রঙ্গমশালেরষ 
ভারে অবনত হুইয়। কদস্বপুণ্পের সভায় শোভা পাইতে থাকবে । 

বেলওয়ে-বাজী । 
একখানি বাশের রেলওয়ে শকট প্রস্তত করিয়া উহার পশ্চান্তাগে 
(নিয়দেশে ) একটি বা দুটি সমান হাউয়ের (বারুদ ঠাসা ও গাঁটের 
শদকে 'ছদ্র করা ) খোল বীখধিয়! এবং একপসমান পঁলিতা "দিয়া সমান 
স্কবানের উপর বলাইয়া, আগুন শদলে উহ] বেগে চঁিয়! যাইবে । 
রেলবাঘী দেখিয়া লোকে মোঁহুত হইবে । 

ক্লুমীরবাজী। 
কাউয়ের খোলের মত কতকগুণীল খোল প্ররস্তত করিবে, পরে উহাতে 
শিনয়ালখিত তিন ভাগেরই বারুদ, ক্রমায়ে যতক্ষণ পর্য্যন্ত না এঁ 
খোল পািপূর্ণ হয়, ততক্ষণ ঠাঁসবে | পরে িখিৎ মাটি ঠাঁসিয়। 
তাহার মধ্যস্থলে একটি ছিদ্র কাঁরয়। গুটিকতক' দানাদার বন্দুকের বারুদ 
ধায়! পুন ধার মাটি দিয়া মুখ বন্ধ করবে । তৎপরে বুজন বা গালা 
গলাইয়া উহাতে খোলের দুই মুখ ডুবাইয়া৷ হাঁউয়ে্ব মত উহ্থীতে 
পাঁলতা লাগাইবে | এই বাদী দেখিতে অতি সুন্দর | 


৯ নং 


পোবা ১৬ ভার গন্ধক' ৮ ভাস্বি 
কয়লা ৬ তাঁর 
নং 


লোনা! “. ১ পাউওড দদ্ধক ৪1০ আউজা. কয়লা ৯ ভাঁক্ষি 


হালার জানিষ ৯১৪৫ 


৩ নং 
গুড়ান বন্ধুকের বারুদ ৮ আউ্দ, 
করলা ।০ আউন্স, 


 কুমীরবাজশীর এ রব কচলে 
কলের জাহাজ । 


একখান ছোট দেবদার কাটের জাহাজ প্রস্তত টিকার 
দু'টি ( টীল্লীখত ) হাউইয়ের খোল বাঁখিয়া জলে ভাসাইয়৷ পাতায় 
আগুন দিলে জাহাজ আপাঁনিই চাঁলতে থাকবে । 


বেঙ্বাজী। 


পতন হঞ্চি চওড়া ও একফুট লম্বা! কারিয়! মোটা কাগজ কাটিবে এবং 
উহার মধ্যস্থলে বন্দুকের বারুদ কাগজের সঙ্গে অল্প কাঁরয়া বরাবর 
দিবে । পরে এ কাগজে উপবুরপাঁর 'তন-চাঁর থাক কাঁরয়া 
সুঁড়য়া শক্ত দড়ি দিয়া বাঁধবে ; মুখে একটা পাঁিতা দিবে । এই 
বাজী দেখিতে আত সুন্দর । একবার এঁদক, একবার ওঁদক 
লাঁফাইয়া যায় | বেঙের মত লাফাইবে। 


রঞ্জন-শিস্প 


স্তা, কাপড়, পশমে রং কারবার প্রণালী । 


রং করিবার পূর্বে যেষে আয়োজন বা কার্ধ্য কা্সিতে হইষে, তাহা 
অগ্রে াখিত হইল | কেন না, এই স্মস্ত বিয়ে সাঁবশেষ মনোযোগী 
না হুইলে রং ভাল হয় না। রং কারবার পূর্বে সেই সেই শীববয়ে 
প্রীত বিশেষ লক্ষ্য রাখা কর্তব্য | 

পাত্র যে পাত্রে বং ও যাহ রং কর! হইবে, সর্বাগ্রে তাহার বিষয় িখিত 
হুইতেছে,। রং কর] পাত্রের বহুবিধ মাম আছে, যথা--ভ্যাট, (ইহা 
নলের অন্ত ব্যবহত হয়) বেক, ট্রফ প্যনিঃ কেটল্বাথ 
ইত্যাদি । 'তিল্ম ভিন্ন প্রকার কার্য্যের জন্ত পাত্রগাঁলি ভিন্ন ভিন্ন ধাতুতে 

১ম--১০ 


১৪৬ হাজার নিব 


গঠিত ও শব প্রকার আকৃতির জন্ত তি তির নাষে আঁতিছিত 
হইয়া থাকে । কালো ও অন্তান্ত গা রংয়ের অন্ত লোহা বা তামার 
ধাতুপাত্র সাধারণতঃ ব্যবঘত হুইয়া থাকে । উজ্জল বা হাক্কা বংরের 
জন্ত রকটিনের পাত্র ব্যবহার হয় । টিনের পাক ব্যবহারের আর একটি 
উপকারিতা আছে যে, রং কৰ্িবার পূর্বের পাত্রটি ময়লা ক না আগানতে 
পারা! যায়। অন্ত ধাতুপাজ ব্যবার কালে কোন ক্ষতি হয় না, 
কারণ, যে সামান্ত পান্িমাণ এঁপিভ রংয়ের সাঁহত ব্যবহার করা যায়, 
তন্দার! ধাতুর কম উঠিলে রংয়ের কোন ক্ষাত হয় ন! | হবে ব্যয়াধক্য 
জন্য টিনের পা্রই প্রশস্ত | 
তাপ-_আঁধক উত্তাপ বা সামান্ত উত্তাপে রং ভাল বা মন্দ হয়, এই সম্বন্ধে 

মতানৈক্য আছে | তবে যে ক্ষেত্রে উত্তাপ অল্প হইতে আঁধক কারিতে 
হইবে, সেই ক্ষেত্রে বাম্পের উত্তাপ ব্যবহার কর! শ্রেয়ঃ | 

ঘাহা বং কাঁরতে হইবে, তাহা বংয়ে দিবার পূর্বে জলে উত্তমরূপে 
ভিজ্লাইয়া লওয়া কর্তব্য, নচেৎ ভালরূপে রং ধনে না। 

রং কাক্িবীর সময় যাছা রং করা হইবে, তাহা! নাঁড়িয়। দেওয়া 

| 

"কোন কোন 'ানিষ সর্বদা এবং কৌন কোন জিনিষ মে) মধ্যে 
নাঁড়িতে হইবে। 

সকল রং একেবারে গুিয়া তদ্বারা রং কারলে জানিষে বং 
হয় না। পশম বারেশমে সহজে রং ধরে নাঃ এজন্ত রং ভাগ কার] 
রং করিবার সময় মধ্যে মধ্যে মিশাইতে হয়| তৃলার ভিলিয রং 
কারিবান্ধ সময় এরূপ কতবার আবন্তক হয় না। 

রং করিবার পর কোন 'জিনিধ ততক্ষপাৎ, কোন জিনিষ ঠা 
হইলে ধুইয়া লইতে হয়। আবার কোন কোন 'জানিব ধুইবার 
আদে আবশ্যক হয় না । 

ধুইবার পর শুফ করা একটি কঠিন ব্যাপার । যে ঘরে আঁধক আলোক 
নাই, এমন একটি ঘরে মের গরমে গু বর! আহক । শাফ্লাউবার 
বং অন্ধকার ঘয়ে কেধলমান্ত শীতল বাতাসে শুক কর! আধন্ঠক । 
, আদি আকাশ বেশ পারার থাকে, তথে বাহিরে কেবল বাতাসে 


হাজার জিনিষ ১৪৭ 


ছমনেক রং শষ কৰা! যাইতে পারে । নীল কোঁচিনিয়াল, ক্বার্জেট বং 
প্রভৃতি এইরূপে গু কর! হয় | 

রং পাকা কন্ধার ভ্বন্ত একপ্রকার মসল! "মশান হয়, তাছাকে মর্যাপ্ট 
বলে । যেরূপ মঙ্যান্ট গ্রস্তত হয়, তাহা লিয়ে র্গাখিত হইল-_ 


লং নং ৩্নং ৪নং 
খল ( গ্যালন ) ৪৫ ৪৫ ৪৫ ৪৫ 
ক্টাকিন্বি (পাউণড ) ১০০ ১০০ ১৯০০ ১৯০ 
'সুগাঁর অব লেড, (পাঁউ ৪) ১০০ ১২৯ ২০০ ১৯০ 
সোডা ক্তিষ্ট্াল (পাউও) ১০ ১০ ১০ ১৯ 


প্রথমে ফর্টীকার গরম জলে গাঁলয়্া। তাহাতে সোডা শমশাইক্সা যে- 
পর্য্যন্ত না গাঁলয়া শমাঁশ্ুত হয়, সে্পধ্যন্ত নাঁড়বে এবং তত্পন্বে 
'তাছাতে আগার অব লেভ্‌ 'মাশ্রত কারিবে। ১ নং ও ২নং 
ক্যীলকোতে ব্যবহার হয় । গদযুক্ত রংয়ে ২নং মর্ডযাণ্ট ব্যবঞ্থার | 
ওনং ও ৪নং মপিন রং কারিবার িবশেব উপযোগী । 


এপিটেট অব লাইম হইতে নি্লিখিত ছুই প্রকান্ব লাল জল প্রস্তত হয়। 


১ নং ২ নং 
ধ্ীসটেট অব লাইম ৫০ ৯০ গ্যালন 
টাকার ২০০ সস পাউও্ড 
গাল্ফেট অব এপুমনা - ২৭২ গ্ৰ 
| ১হ ৩৩ এঁ 


প্রথমে এঁসিটেট অৰ লাই ১৪০ ডিগ্রী পর্য্যন্ত গরম কারা তাহাতে 
ফটন্ষিরি বা সালফেট অব এনুিনা যে-পর্্ন্ত না সম্পূর্ণরূপে গাঁলয়! 
িশ্রত হয়, সেই পর্ধ্স্ত নাঁড়িষে এবং তৎপরে খাঁড়চুর্দ অল্প অল্প 
রিয়া দিশশীইবে এবং যে-পর্থ্ন্ত না ঠা হয়। সেই সময় পরধ্যস্ত 
.আড়িতে খাঁকবে | পরে ছায়া! লইবে | 

১নং ভ্রব্যটি গাড় রক্তবর্ণে ও ২নং ভ্রব্যটি চকোলেট রংক্নে বাবহার হুয়। 
-শৃকরের কুঁচি রং করিবার উপায় | থে রংয়ে সুতার বা! পশমী জিনিব 
রং কর! হয়, তাহাতে ডুবাইয়া লও । 


১৪৮ হাজার জিনিষ, 

কার্পাস সুতা! রং করিৰার উপাক্ব 

এীঁনালন প্যাক | ৃ | 
ছয় পাঁউও নয় আউন্স এীনালন তৈলের সহিত পৌঁণে নয় পাউিণ 
পমিউরেটিক এড মীলিত কর এবং চর্ধীর পাঁউগু ৬ আউন্স ক্লোরেট অব 
পটাস ৬৬ তাঁগ জলে 'িশাইয়া উজ প্রথমে বার্ণত মাশ্রিত দ্রব্যের 
সহিত একত্রে িলাইয়৷ লও । তৎপরে তাহাতে ৪৪ প্লাইট ক্লোরাইড 
অব আমরণ িশীও | স্ুতাগালি অগ্রে ধুইয়া লইবে এবং উক্ত, 
্শ্রিত রংয়ে যথেষ্ট পরিমাণ ১০০ ভিগ্রী গরম জলে শমশাইয়! জল 
গরম থাঁকতে থাঁকতে তাহাতে ডুবাইয়া ৮1১০ ঘণ্টা পর্যন্ত রাখবে । 
জল হইতে স্তাগুি উঠাইয়া প্রথমে দোড1 সাঁলউসনে অদ্দণ্ট। 

... পর্যন্ত ভুবাইবে, কেন না তাহাতে আঁতারিক্ত এসিড বাঁছির হই: 
যাঁর । পরে ৭ আউন্স ক্রোমেট অব পটাস ৩০ ক্কৌয়ার্ট জলে গুঁলিয়: 
তাহাতে প্র তাগাঁল অর্ধঘণ্টা পর্য্যন্ত ডুবাইবে। ইহাতে রংস্থায়া 
হয় ও সবুজ বর্ণ হয় না । এঁলদ্গারন অয়েল সাড়ে সতের আউন্স, 
পটাস ২ পাঁউও ৩ আউন্স, ৩৩ কোয়ার্ট জলে গুঁলিয়! সেই জলে ভাল 
কাঁরয়। কীঁচয়া তৎক্ষণাৎ, শু কাঁরতে 'দবে। ইহাতে িনেন, 
শোণ, পাট, রেশম এবং সুতা বা! কাপড়ে উত্তম রং ছয়। 
উপরে যে রংয়ের ভাগ শীলাখত হুইল, তাহাতে ১০০পাউগ্ত ীজানিব রং 


 হুইবে। 


অন্ত প্রকার । 

৮৮ পাঁউওড এক্সট্রাক্ট লগউড সহ তিন ঘণ্টা িদ্ধ কারিয়া বেশ কাঁরয়' 
নিংড়াইয়া লও ও শুষ্ক কর। শীতল জলে লাড়ে সতের পাউণ্ড রন 
এবং ক্রোমেট অব পটাস গুঁলিয়া তাহাতে পুনরায় একঘণ্টা ডুবাইয়: 
রাখ এবং পুনরায় লগউড 'াশ্রত জলে ডূবাইয়া দাও । শেষবার যখন 
লগউড জলে গভিজ্জাইবে, তখন যেন তাহাতে সাড়ে সতের পাউও 
সৌঁডা আযাস দেওয়। থাকে । এইরূপে ছুই ঘণ্টা পর্য্যন্ত তিজ্ঞাইয়া 
তাহা পর ১১ পাউওড 'হরাকস শীভজান জলে কাঁচিয়া লইবে | উক্ত 
রংয়ের পারিমাণ ২২০ পাঁউও 'ানিষের নিমিত্ত বাবহার হয় । 
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ব্ক্াক । | | 
প্রথমে সুম্যাক চুর্ণের সহিত সৃতাগাঁল বেশ কাঁরয়া সিদ্ধ কাঁরয়া লইবে 
ও তৎপরে তাহাতে সর্্যান্ট মিশাইয়া িংড়াইয়া লইবে | পরে চুণের 


জলে ডূবাইয়া লইয়া বেশ করিয়া ঠাণ্ডা জলে কাঁিয়া লইথে এবং 
ক্ষাঁচার সময় পূর্বে সেই জলে লগউড ও তুঁতে িশাইবে । 


চায়না র.। 
৪ পাউওড ফটাকির ও সাড়ে নয় পাঁউও চায়না বধ সাঁছত প্রথমে "সিদ্ধ 
কর। শসদ্ধ কারবার সময় সর্যদ] নাঁড়য়া দষে। তাপ ১২০ ডাগর 
হুইতে আরম্ভ কারিয়া ১৫০ 'ডাঁগ্র পর্য্যস্ত | ছায়ায় সং কা্রিবে। 

৫০ পাউণ্ড জনিষ রং হুয়। 


র্‌ 
৩ পাউণ্ড ফটাকাঁরি, দেড় পাউও কার্ধনেট অব সোডা, ৪ আউল্গ 
টার্টারক এীসড ও৬ আউন্স “কটন বর.” । তাপ ১২০ পডাগ্র হইতে 
১৪০ শভাঁগ্র পর্যন্ত । শীতল স্থানে রং করা ও সর্বদা নাঁড়িয়া দেওয়া 
আবশ্যক | 


&€০ পাউগড জানিষ রং হয়| 


ক্উজ্জল ব্রাউন । 


প্রথমে ৯ পাউু খয়ের ও দেড় আউন্স রষ্টোনের সাঁহত একঘণ্টা সিঙ্ধ 
কাঁরয়া নংড়াইয়! লইবে ও তৎপরে ৯ পড়ি বাইক্রোমেট অব পটাস 
- সহ সিদ্ধ কীক্বে। তাহার পর সাড়ে ছয় আউন্স নুম্যাকে সিদ্ধ জলে 
সাড়ে তিন আউন্স সলট অব টিন 'মশাইয়! তাহাতে ১৫ 'ানিট পর্য্যন্ত 
িজাইয়! র্বাখবে । তৎপন্ষে ঠাণ্ডা জলে কাঁচয়া শুকাইয়া লইবে। 


ডার্ক ব্রাউণ্ড। 
১০ পাঁউগ্ খয়়ের মর্ড্যাণ্টের সাঁহুত সিদ্ধ করিয়া তাহাতে ২ পাউগ্ড 
লগউড একট্রাক্ট, লিক পাউগ ম্যাজেন্টা দিয়া তিন ঘণ্টা পর্য্যন্ত 
শিভজাইয়া রাখবে । পরে অন্ত একটা পাত্রে ৩ পাউওড বাইক্রোমেট 
এব পটাস-ও ২ পাঁউও সোঁডার সাত শভাইবে | | 
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সাধারণ ব্রাউন । 
প্রথমে ২০ পাউও খয়েরের জলে "দ্ধ কাঁরিয়া তাহাতে ১০ পাউগু 
ফটাকিরি িশাইবে | জলটি তাইলে অথচ গরম থাক! অবস্থায় 
তাহাতে হুতাগুঁল িজাইবে, উত্তমরূপে 'ভিজান এবং বং মাখান 
হইলে ৪ পাউও ক্রোমেট অব পটাসের সত পুনরায় 'ি্ধ কিয়া 
লইবে। ঠাণ্ড| হইলে সাবান দিয়া কাঁচিয়। দিবে । 
বার । 
জ্যাক্নাটো ২ আউল; সোডা অ]াস ৪ আউজ সামান্ত গন্বম 
জলে গুঁলয়! তাহাতে কৃতাগ্ডাল ডুবাইবে, পরে নিংড়াইয়া পুনরায়: 
জল্প পাঁরমাণ তুঁতের সঁ্ছিত অন্ত একটি পাত্রে গরম জলে পুনরায়: 
পতজাইবে । 
৩১ পাউও দ্রব্য রং হুয়। 
ডার্ক বাফ। 
৬ গ্যালন জলে ৬ পাঁউপ্ড তেঁতুল ও ৩ পাউও ফটাঁকাঁর নিদ্ধ কর ৮ 
পরে তিন পাইট নাইট্রেট অব আয়রণের সহিত পুনরায় জলে 
শভজাও । ঠীগ্ডা হইলে কাচিয়া শুষ্ক কারবে। 
৬০ পাউণু ভ্রব্য রং হয়। 
চকোলেট । 
১৬৭ শডাগ্র গরম জলে ৯ আউন্স খয়ের দ্ধ কারিয়। তাহাতে অর্ধ- 
ঘণ্ট! িজাইয়া রাখ । পরে দেড় আউপ্প ক্রোমেট আ্বব পটাল িজান: 
জগ্গে বাইর রাখ ) পরে দেড় গ্রেণ ম্যাজেন্টা ও ৯৫ গ্রেণ এঝটানট 
অব ইওুগে! ( নীল ) গোলা ঠীওা জলে পুনরায় ডুবাইয়া লও । 
১১ পাউও্ড জিনিষ রং ছয় । 


ক্লযানেট। 

১:১৭ পাউও খয়েন্ের সাত একণপ্টা শসদ্ধ কর এবং 'নংড়াইয়। পুতরার: 

: . & আ্বাউল ক্রোমেট অব পটাস সিদ্ধ ঠা জঙ্গে ডুযাইয। লও। 
তুৰশেষে তিন পাউও নুম্যাকের সাঁহত হা গন্য জলে 
পুনরায় অর্থঘণ্টা পর্য্যন্ত বিদ্ধ কর। .* আউল ম্যাজে্টা গোজ: 


শক ৯ শর 

লতি 

আরা নেকি পি 
নু 

2 

সি 

উনি 
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জলে পুনরার রং কর ও সর্বশেষে হ পাউও লাউ, ৮ আউল, 
ফটাঁকারি ও ১ আউলা ক্রোমেট অব পটালের সাঁছত "সিদ্ধ কর। 
১১ পাউও জিনিষ রং হয়। 


ক্রীহ। 
১ আউন্স খয়ের বিদ্ধ কারিয়। তাহাতে ৩ পাউও সাধান খাঁলিয়া 
১৯০ পডাগ্রী গরম জলে একঘণ্ট পর্য্যন্ত সিদ্ধ কর । 
১১ পাউগ শজাঁনষ রং ছয় । 
গাত | 
১০ গ্যালন লগউড ( কার ) ও ৫ গ্যালন ুম্যাক ৬০ গ্যালন 
জলে গুাঁলয়। তাহাতে ভিগ্থাইয়া লও ও ৩ কোয়ার্ট হিরাকস্‌ 
(লিকার) ল্িত ৮* ডিগ্রি গরম জলে সিদ্ধ কর । ঠীণ্ড| হইলে 
অতল ভঙ্গে কাঁচিয়া লইবে | 
লাছট ড্যাব । 
৩ পাউও নুম্যাক, ১ পাঁউগ্ত লগউড ( টুকরা ), ১ পাঁউও ফাঠিকের 
সাত দিদ্ধ কাঁরয়! পুনরায় ৪ আউন্স 'ছিরাকস ও ৪ আউন্স নাইট্রেট 
আযররপের সাঁহছুত ১২০ 'ডাগ্রী গরঘ জলে বিদ্ধ কর । পরে ২ পাউণ 
সাবান ১১০ 'ভাঁগ্র গরম জলে গাঁলয়! তাহাতে কাঁচিয়! লও । 
শষিগ়্াম ( মধ্যম ) ডাব । 
১ পাউও পচউড এক্সট্রা জলে গুাঁলিয়! তাহার সঁছিত গরম জল 
শিশাইয়া গভর্জীও, পরে তাহাতে দেড় পাঁইট ব্র্যাক কান শমাশ্রত 
কর। 
৬৪ পাউগড জিনিষ রং হয়। 
ছার্ক ফ্রাব । ও . 
৬ পাউও কচ যে-পর্যযন্ত ম| সম্পর্ণকপে গাঁলয়। যায়, সেই পর্য্যন্ত 
শীপন্ধ কর ও তাহাতে ভূযাইয়! লও? পরে 'শিচউড 
ট্রাই, গরম জলে গুাঁলয়া তাহাতে ১. পাউও ব্র্যাক কার 
শৃর্ষাশ্রত কার পুররায় রং কর এবং ঠা জলে কাটিয়। শুষ্ক কর। 
৬০ পাউগড জিনিষ রং হয় । 
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প্রুণিয়েট গ্রীণ | 


২ পড়ি ৩ আউজ ফটাকাঁর গরম জলে গুঁলিয়! তাহাতে ভুবাও । 
ঠাণ্ডা জলে সাড়ে সতের পাউওড এক্সটা্ট অব কার্ক গুঁপয়া 
পুনরায় তাহাতে ডূবাও। ছুইটি পাত্রে ঠাণ্ডা! জল বাশখিয় একটিতে 
৭ আউল নাইট্রেট অব আয়রণ ও অল্প পারিযাণ সালাঁফউাবিক 
এঁপিড খিশ্রিত কর ও অন্'টতে সাড়ে তিন আউজ্স ইওলো! প্রুিয়েট 
শিশ্রত কারিয়! পর পর ছুইটিতে ২ বার করিয়া! ডুবাইয়া লও। 
দ্বিতীয় পান্জে ২ আউল্স িউব্রিটক এঁপড শিয়া তাহাতে আর 
একবার ডুবাইয়া কাচিয়া ?নংড়াইয়া শুফ কর | 

২২ পাউও 'জানিষ বং হয়। 


ঘন সবুজ কারিতে হুইলে ২ পাউগ্ড ৩ আউন্স এক্সট্রা্ট অব কার্ক, 
১২ আউন্স নাইটেটে অব আয়রণ, ৭ আউন্স ইওলো প্রাঁপয়েট 
আবশ্ুক | 


গ্র্যাস গ্রীণ । 
' স্থৃতা প্রথষে কেবলমাত্র জলে সিদ্ধ কাঁরয়া ৯ আউন্দ ফটকিি 
- "শভজান জলে একবার তিজা ইয়া রাখ | তৎপর শ্দন উহ! 'নিংড়াহিয়। 
১৩ পাউগ্ড ২ আউন্গ বার্ক ১৪০ শ্ডাগ্র জলে শীপন্ধ করিগ্না তাহাতে 
ডুবাও। পরে ৪ পাঁউণ্ড ৬ আউন্স "ক্রষ্টান সোড1 ও ৯ আউন্স 
ানকলসন বর সাঁছত ৪৫৯ শমাঁনট শীপন্ধ কর। পরে কাচিয়া 
শুধ কর । 
৫৫ পাউওড শীজানষ রং হয় । 
মোখল গ্রীণ । 
১৭ আউল ট্যানিন জলে গুলিয়া ১৬৭ শডাগ্র তাপে ১ নিউ 
পর্য্যন্ত দ্ধ কর ও পরে সাড়ে তিন আউল মোঁখল গ্রীণ ঠাণ্ডা জলে 
. গুঁলিয়া তাহাতে রং কর, পরে কাঁচিয়! শুফ কন । 
২২ পাঁউগড 'ানিষ রং হয়। 
গ্রীণ । . রর 
১০ পাঁউিও নাইট্রেট অব আন্বরণ ১ পাউও টিন ক্রিষ্টান ঠাণ্ডা 
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জলে গুাঁলয়া তাহাতে ডুবাইয়! দীও, পরে প্রাঁসয়েট বাথে ২ 
পাট ফটাকারি মিশাইর়া তাহীতে ডুবাইয়া কািয়। লও । 
১০০ পাঁউগ্ড জিনিষ বং হয়। 
গ্রে। | 
৩০ আউন্স ফাষ্টিক তিন্ধ কারি! তাহ। অল্প গরঘ থাকিতে থাকিতে 
তাহাতে ১৫ নট পর্ধ্যন্ত ডুবাইয়| রাখ ; পরে ৩০ আউল ভুতে 
গুলিয়া তাহাতে ডূবাও | সর্ববশেষে ঠা! জলে ৬০ আউিদ্দ ফটাঁকাঁর 
গঁলয়৷ তাহাতে কাঁচয়! লও | 
৩১ পাঁউও 'ঞজীনিষ রং হয় । 
গ্লেট গ্রে। ূ্‌ 
২ পাউও্ত ৩ আউন্স স্তুম্যাক ও ১৭ আউন্স খয়ের সঙ্গ কারিয়া সেই 
জলে ১১২ 'ডাগ্র তাপে একঘণ্ট! পর্যন্ত সন্ধ কব । পরে তাহাতে 
৮ অন্টন্স নাইটেটে অব আয়রণ দিয়া পুনরায় কিছুক্ষণ দ্ধ কাবিবে | 
ঠাণ্ডা জলে ৬ আউন্স বাইক্রোমেট অব পটাস গাঁলয়! তাহা ১৪০ 
শাঁগ্র পর্যান্ত গরম কারয়া ঘে-পর্য্যস্ত না উহা ঠাণ্ডা হয়, সেই 
পর্যন্ত তাহাতে ণিতজাইয়! রাখবে | পরে গুদ কাবুয়। লইবে | 
২২ পাউও জানিষ রং হয়। 


শধলভার গ্রে। 
১৩ আউন্স মাজুফল জলে 'িদ্ধ করিয়া তাহাতে প্রথমে তঙাইবে, 
পরে ঠাণ্| জলে ৩ পাঁউণ্ড ৪ আউন্স ভুঁতে ও ১ ডি ১৪ 
আউল রষ্টোন গুিয়া তাহাতে ডুবাইয়া রা | পরে কেবলমাত্র 
জলে কাচিয় শুফ কাঁরবে। 


৫৫ পাউণ্ড ভজানিষ রং হয় । 


মোড গ্রে। .. 
গু খয়ের, ১৭ আউন্স এক্সট্রান্তী লগউড, ৮ আউল তুতে, 
৮ আউন্স বষ্টোন সহ ১১২ 'াগ্র তাপে অর্দঘণ্টা পর্য্যন্ত দ্ধ কর। 
৫৫ পাউওড জিনিষ বং ছয়। 
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লারট গ্রে। 
দেড় পাউগড এক্ট্রাক্ট লগউড ও অর্ধ পাউও এমট্রাক্ট ৰার্ক জলে 
শিদ্ধ কারয়! তাহাতে ডূবাও, পরে € পাউ ভুঁতে জলে গালা 
তাহাতে 'িজাইয়া লও । ঠা জলে কাঁচিয়া লইৰে | 


শর্মডিয়াম গ্রে। 
এন্টার লগউড আড়াই পাঁউগ, একটা বা্ক পৌঁণে এক পাঁউও ও' 
ভুঁতে ১০ পাউগ্ু। 


ভর্ক গ্রে। 
একঃ লগউড ৪ পাঁউওড, এক! বার্ক বেড় পাউগ্ড। যাঁদ হারিদ্রাভ রং 
কারবার ইচ্ছ। থাকে, তবে তুঁতের সাঁছত এক: বার্ক ধীলকার র্‌ 
এবং রক্তাত রং করতে হইলে, একটু স্তাপাল লকার িশাইষে। 


৬০ পাউও গ্জীনিধ রং ছয় । 


গাঢ় ওঁলত ৷ 
১৪ আউন্স নুম্যাক প্রথমে জলে দ্ধ কাঁরয়! সেই জলে একবটা 
শিদ্ধ কর। পরে ২৬ আউন্স ছুঁতে তিজান জলে ৯৫ 
ডূযাইয়া বাখ, পরে বেড কারের লাঁহত ১০ 'র্মীনট ১৫০ ডাগর 
তাপে শস্ধ কারয়া পুনরায় সাড়ে পাচ পাউও ফাঁ্টিক সহ এক- 
ঘণ্টা! ১৪০ শৃডাগ্র তাপে সিদ্ধ কর। ফাঁকে পান্বর্তে বার্কও 
ব্যবহার হয়। ূ - 
১১ পাঁউও 'জানঘ বং হয়। 
শৃ্ষীডয়াম ওঁজলিত । ৃ 
সাড়ে আট আউল সুম্যাক, সাড়ে আট আউন্গ তুঁতে ও ২ পাউও 
১১ আউন্স বার্ক ৷ রং কারবার প্রপালী পূর্ববোজ্তত। 
১১ পাউণ্ড ্ভীনিষ রং হয়| 


লাইট গলভ । 
লওয়াতন পাউও ফাটি [দ্ধ জলে সাঁড়ে সতের পাউও ফটকিকি 


রি ৮ না এ 
০৩ 71) 7) মা মালা 
৮ ক গন হইত এ এ 5 
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বিশাইয়া তাহাতে একঘপ্টা ভুবাইয়। রাখ ও পরে তাহাতে সওয়া 
পাউওড একঃ হাডগো (নীল) পাইয়া পুরন ১৫ শিট. 


স্বাখ। 
১১ পাউগ্ড জানি বং হয় । 


খাঁনালিন অরেজ । 
কাপড় বা হতা প্রথমে কাঁচিয়! ৩ পাউও ট্যানিক এসিড সহ সিদ্ধ কর: 
ও তাহাতে ৩ কোয্ার্ট নাহট্রে। িউঁরিয়েট অব ট্রিন মিশাইয়। লও | 
ঠাণ্ডা জলে অল্প পাঁরমাণে সাবান গুলির কাঁচিয়। লইবে | গরম জলে 
১২ আউন্স এীনীলন অরেঞ্জ রং গাঁলয়া তাছাতে ডূবাইয়! রাখবে | 
৬০ পাঁউণড জিনিষ বং হয়| 

এম্সাটো! জরেজ | 


৬ পাউগ্ড উৎকৃষ্ট এন্লাটো, ২ পাউগ্ড সাবান ও ২ পাউও সাধারণ 
সোভা পন্ধ কারয়! গলাইয়া তাহাতে রং কারবে। পরে ঠাঙ্জ 
জলে কাঁচি্বা লইবে । 
৬০ পাউওড জিনিষ রং হুয়। 
কুল অরেজ। 
১২ পাঁউও সুগার জব লেড ১২ গ্যালন লাইম ওয়াটারে ( চুণের জঙগে )' 
গুলিয়! তাছাতে ণিজাইবে | ৪ পাউগ্ু ধাইক্রোমেট আৰ পটাস ঠাণ্ডা 
জলে গুলিয়া তাহাতে ভিজ্ঞাইবে | পুনরার গাথম ও "দ্বত*য় প্রকাৰেক 
জলে ভিজ্ঞাইয়া, লাইম ওয়াটার ভাল রূপে গরম কাঁবয়া তাহাতে 
ভুবাইবে | গরম জলে সাবান দ্বারা কাঁচিয়া শু করবে । 
৬৫ পাউও শীজানিষ রং হয়| 
ফণহন অরেজ | 


প্রথমে উত্তমরূপে কাচিয়া ৬ পাউও ট্যানিন সহ সমস্ত বাক্স 
ভিজাইয়। রাখ । পরাঁদবসে এনালন অরেকসহ ১৪৪ পডাপ্র 
তাঁপে সিদ্ধ করিয়া! লও | 
৯১ পাউগড জিনিষ রং হয় । 
আনালন কার্লেট । | 50000 
প্রথষে কাঁচি! মর্যান্টে ভিজাও, পযে ৩ পাউও হলুদ ও ৩ আউল, 
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. এাঁনীলিন পশশিও শিদ্ধ কারয়া তাহাতে ভুবাইয়া দাও । ঠা জলে 
কাঁচিয়া লইবে | 
৬০ পাউও শজনিষ রং হয় । 
'পাক্রোনাইন স্বার্পেট | 
২ পাউও এক্রা।টে!, ১ পাঁউ& সাবান ও ১ পাউও সোডা 'পিন্ধ অলে 
একঘণ্ট| ?তজাইয়। রাঁখ । পরে ঠাণ্ডা জলে কাঁচিয়া রেড ীলকাৰে 
শতক্কাও। গরম জলে ২ পাউণ্ড সাফ্রোনাইল গুঁপির়। তাহাতে 
১ ঘণ্ট িজাইবে ৷ পরে গা্ডা জলে কাচিয়া শুকাইয়া লইবে । 
৬০ পাঁউও শঞ্জীনিধ রং হয় । 
শুপচউড গ্কার্লেট | 
১১ পাউও সুম্য/ক ও সাড়ে পাচ পাউগড হলুদ ২ ীনাঁনট পর্যন্ত ল্ধ 
কাঁরয়া সেই জলে একরাঁত্র শতজাইয়া রাঁখিবে । পরাদবসে চিন 
সাঁলউসনে ডুবাইয়া ২৬ পাউণ্ড পচউড ও সাড়ে সাত আউন্স ফটকানি 
গোল! জলে ৪ ঘণ্ট1 ভিজাইয়! রাঁখবে ৷ ৩ ভাগ 'মউনিয়াটিক এ সভ 
ও একভাগ নাইপট্রক এীঁসড ইহার প্রত্যেক প্রত্যেক ২. পাডিও ৩ 
আউন্স পাঁরমাণের সাঁহত ৪ আউন্স টিন ক্তরিষ্ট্যাল শিশাইলে টিন 
সাঁলউসান হয়। 
৫৫ পাউ়গড ীজনিষ বং হয়। 
স্তাফাওয়ার স্বার্লেট | 
' কাচিয়। ৩ পাউগড এ্র্যাটো, ১ পাঁউণ সাবান ও ১ পাঁউগু সোডা 
ক্তিষ্ট্টাল সহ শীসদ্ধ কর। জলে কাঁচিয়া একবোতল কারমাইন 
(এক: স্টাফ্রলাউয়ার ) জলে খাঁলিয়৷ তাহাতে শভদ্রাইয়া দাও । ও 
পাউও এঁসিটিভ এসিড সহ পুনরায় ভিজাইয়া রাখ । একবার ঠাণ্ডা 
জলে কাঁচিয়। এক পাউণ্ ক্রীম অব টার্টার মাত জলে পুনরায় 
কাঁচিয়। লইবে | 
৬০ পাঁউও 'জানিষ বং হয়। 
স্ক্াক্রীনাইন পিঙ্ক | 


কাঁচিয়। রেড শলকায়ে ভিজাইবে । পরে. ২।৩ বারঠাণ্ড। জলে 
কাঁচিয়। লইবে.। গরম জলে এক পাউও স্তাক্রানাইন পেষ্ট গুলিয়! 
শভজাইযে, পরে ঠাণ্ডা! জলে কাঁচিয়া শুকাইযে। 

ৃ ৬০ পাউও জানিধ রংহয়। ২ 
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কাযা ওয়ার পক্ষ | 
কাণচয়া এক পাঁইট কারমাইন (স্যাফ্লাওয়ার ) জলে গাঁলয়া তাহাতে 
৬ ঘণ্ট) পর্যন্ত 'িজাইবে। অর্ধঘণ্টা থাকতে অল্প প্ণবুমাণে, 
এসেটিক এসিড মিশাইবে। পরে ঠাণ্ডা জলে ৩ বার কাঁচবে। 
৬০ পাউগ্ড দরজীনিষ রং হয় । 
গ্রািলন শীপন্ক | 
প্রথমে কাঁচয়া, পরে & পাউও সালফেট অব সৌডা ও পস্ক ৪ আউন্স 
১১০ পভণৃগ্র ভাপে গুলয়া! তাহাতে ১৪০ 1ভাগ্র তাপে শসদ্ধ কারবে। 
৫০ পাউও জীনিষ বংহুয়। 
এরিথে.বজাইন পক্ক | 
সালফেট অব সোড। (ক্তিষ্্যাল ) ৫ পাউগ্ড এঁরথে 1জাইন ৫ আউন্স । 
১২০ পৃ্ভাগ্র হইতে আরম্ত কাঁরয়। ৯৪০ শর্ডাগ্র পর্যন্ত তাপে সিদ্ধ 
কর্‌। : | 
&০ পাঁউণ্ড শীভানষ রং হয়। 
ফ্রোল্সাইন শীপস্ক । 
সাধারণ লবণ জলে গুঁলয়! তাহাতে ৬ আউন্স ফ্লৌক্সাইন িশাইবে এবং 
৭০ শুঁড়গ্র হইতে ৯০০ 'ভীঁগ্র পর্ধ্যস্ত তাপে সিদ্ধ করিয়া শ্রফ কাঁরবে। 
৫০ পাঁউণড শীজানিষ রং হয়| 
শ্টারাওয়ার রোজ | 
কাঁচিয়া ন্যাফ্লাওয়ার শপক্ক প্রণীলীতে রং করিবে | দ্বিগু” পারুনাণে' 
কারমাইন এবং একটু আঁধক সময় দিবে । ূ 
৬০ পাঁউও্ড শীজনিষ রং হুয় | 
মাজেপ্টা-_ 
১৪৩ 'ভডাগ্র গরম জলে ৬ আউন্স টিন শক্তষ্্যালে ও সেই পাঁরমাণ 
ম্যাজে্ট! দুই বারে গুাঁলিয়া তাহাতে রং কারিবে। 
৫০ পাউগড 'জীনিষ বং হয় । 
কোরঁচানয়াল বেড । 
এক পাঁডিও এক্স্যাটো! ৮ আউন্স পটাসের সাঁহত শসন্ধ কাঁররা অল্প গরম 
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থাকিতে থাকতে তাহাতে 'িজাইবে | পরে কেবল গরব জলে 
ডুবাইয়া লইবে। িনড়াইয়া ২ আউল্গস ?সারস ও দেড় আউজ্জ 
নাইট্রক এন্সড 'তজান জলে ডুবাইবে ৷ পৰে আর্ধব্ট! পর্য্যন্ত টিন 
মর্ডযান্টে িজাইয়| সওয়া পাউও কোঁচিনিয়াল ঘারা রং করিবে । 
১০ পাঁউণ্ড জিনিষ বং হয় । 

উড বেড । 
সমস্ত ঝ্বাত্র ১২ পাঃ সুম্যাকের সহিত 'তজাইয়া তৎপ্রাদবস নাইটে! 
পৃমউক্ষিয়েট টিন সহ শকছুক্ষণ তিজাইয়! লইবে | পরে ভাল কারির! 
কাঁচিয়া ১০ পাউগড বার উড ও ৩০ পাউও ব্রোজল উড সহ একক! 
শসন্ধ কারবে। 

রো। 
১৭ আউল খয়েরের সহিত একঘণ্টা ১৬৭ ডাগর ভাপে সিদ্ধ কর । 
পরে & ড্রাম ক্রোমেট অব পটাস সহ প্ররূপ তাপে পুরৰায় সিদ্ধ কষু। 
পরে ৫ ড্রাম ফটাঁকার ও ৩০ গ্রেণ ফার্টটিক ভিজান জলে ডুবাইয়! লও । 

ব্রাইট স্তামমন | 
১১ পাউও সুম্যাক সিদ্ধ করিয়া সেই জলে সাড়ে আট আউল সোডা 
ৃক্রষ্্যাল ও ১৪ পাউগু ওঁলিভ অয়েল মিশাইয়া লইবে | পরে তাহার 
সাহুত ১৪০ দডাঁগ্র তাপে একঘণ্টা স্ধ কাষবে। সেই জলে সাড়ে 
দশ আউল টিন পকরষ্্যাল মিশাইয়া পুনরায় অর্ধঘস্টা ডুষাইযা 
বাঁখবে । শেষে ৯ আউন্স এনালন অরেক দ্বারা স্বং কায! কাচিয়া 
খু কারবে। 

লাইট প্লেট | 

২৪ আউন্স লগউড এক্সট্রা িন্ধ কাবিয়া তাহাতে 'িতজাইবে এবং 
তাহাতে দেড় পাইট ব্ল্যাক লিকার শিশাইয়। দিযে । রং ভালনপে 
ধাঁরলে ঠাণ্ডা জলে কাঁচয়া শুকাইয়! লইবে | 

৬০ পাউগ্ু শরজানষ রং ছয় । 

শাডয়াম প্লেট । 

৩ পাঁঃ লগউড ও ২ পাট ব্যাক লিকার ৷ পূর্বাধত প্রগালীতে 


স্বং কারবে । 
৬০ পাউও িনিব বং হয়। 
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ভার্ক প্লেট । 
৬ পাঁউও ম্যাক বীপঞ্ধ কাঁরিয়া গরম থাকিতে থাকতে িজজাইবে | 
পরে ৩ পাউও লগউড একঃ শসন্ধ কারিয়া তাহাতে ও পাঁছট ব্ল্যাক 
শিকার 'মশাইয়। তাহাতে শভজাইবে ৷ বং ধারলে ঠাণ্ডা জলে 
কাঁচয় শুকাইয়া লইবে । 
৬০ পাউও 'ভাঁনিষ স্বং হয়। 
মৌল ভায়োলেট । 
প্রথমে ২ ঘণ্টা পর্ধ্যন্ত কেবলমাত্র জলে শীসদ্ধ কাযা নংড়াইয়। লইবে । 
পরে ৫€ আউন্স নাইটি-ক এীসড ও লসওয়! পাউও ষ্টার্চ জলে গুঁলিয়া 
তাহাতে ডূবাইয়া দিষে | সর্বশেষে গরম জলে এক পাউও মেখিল 
ভীয়োলেট গাঁলয়া তাহাতে রং কাঁরবে। 
৫০ পাউও শর্জীনষ রং হয় । 
ফাইন ইওলো! | 
কাচিয়া রেড 1লকারে 'িজাইযে । ৩ পাউও 'পিকৃতরিক এসিড ৩ 
গ্যালন জলে শপন্ধ কারিয়! তাহাতে 'িজাইয়! শুকাইয়৷ লইখে। 


৬০ পাউণড ভিনিধ রং হুয়। 
ই ইওলো | 


রেডলিকার বা নাইট্রে। বিমউীত্িয়েট আব টিনের সাঁহত প্রথমে 
শতজ্লাইবে | পরে দেড় পাঃ একসট্রান্ট অব কিক ৩ গ্যালন বলে দ্ধ 
কাঁরয়া তাহাতে 'িজাইবে | ঠা জলে কাঁচিয়া শুকাইয়া পইবে | 
৬০ পাউগ্ড জিনিষ রং হয় । 
ফাষ্ট ইওলো!। । 
কাঁচিয়া ৬ পাউগ ব্রাউন হ্থগার অব লেড ৬ গ্যালন প্লে দ্ধ কারি! 
তাহাতে ভূবাইয়! দিবে । 'নিংড়াইয়া! ২ পাঁউও বাইক্রোমেট আব পটাস 
শভজান জলে ভিজাইষে | ঠা জলে কাঁচিয শুকাইয়! লইবে | 
৬০ পাউও 'আদিষ রং হয় । 
অখমল নানাবিধ বর্ণে রাঙ্ষিতকরণ | 
মখষল নীলবর্ণ কারবার বাঁপন| হইলে, লটমল ( ক্রোটন গাছের রস ) 


১৬০ হাঁজার জিনিব 


জলে দ্রব কারিয়! তাহাতে তিন ভাগের একতাগ শ্পিক্সিট মিশাইবে । 
অথব। ্াকান-র. কিংবা স্কট-অব ই্গিগো! ছলে দ্রব করিয়া উহাতে 
িজাইয়া শুফ কাঁরবে । তাহা হইলে উত্তম নীলবর্ণ হুইবে | সবুজ 
রং কন্রিতে হইলে দানাদার বর্দিগ্রজজ কিংবা স্তাপ-গ্রিন, অল্প 
ফটকিতির জলে দ্রব করিয়া উহাতে 'ভজাইয়! শুকাইবে । পরপল ব! 
বেগুন বং কাঁরিতে হইলে-অল্প পাঁরমাণ স্তাক্সন-ব্রজলে গলাইয়া, 
তাহাতে কাঁর্শ্ন-দ্রব নিশাইবে এবং উহাতে মখমল িজাইয়! শু 
করলেই হইবে । পোঁছিতবর্ণ কারাতে হুইলে_অল্প এমোঁনিয়া- 
সংযুক্ত গলে কোচেিল 'িসন্ধ কাঁরয়া উহাতে ভিজাইয়া শ্রফ করিবে । 
পীতবর্ণ কাঁরতে হইলে অল্প ফটাকিরি-সংযুস্ত জলে গ্যাস্থোজ দ্রুব 
কারিয়। উহাতে শভজাইন| শুষ্ক কারতে হইবে |. 


রঙ্গীন কোৌলকো! কাপড় । 
প্রথমে যে কাপড় রং কাঁরতে হইবে, তাঁহা উত্তমরূপে ধোঁত কাঁরবে | 
পরে টাটকা সতেজ নলের জলে ভিজাইয়া শু কাঁরতে দবে | এক- 
তাঁগ নীল ও চার ভাগ সালিউন্রিক এীসড উত্তমরূপে শত করিয়' 
উহাতে একভাগ কার্ধনেট অব পটাল 'মশাইয়া আট গুণ জলে 
শ্মশাইবে | তাহ! হইলে এই নীলজল প্রস্তুত হইবে । আবার টা্টার পাচ 
ভাগ ও ফটক তন ভাগে আর একটি তরল পদার্থ প্রস্তুত কারিবে | 
(এখানে জান! আবশ্যক ঘে, বত্রিশ ভাগ বস্ত্র পাচ ভাগ ফটকিরি এবং তিন 
ভাগ টার্টার দিতে হুইবে) । এই তরল পদার্থে মিশ্রিত জলে কাপড়খানি 
অর্ধব্টাকাল শপদ্ধ কাঁরয়। লইবে ; এবং তৎপরে উপাঁরি-উক্ত নীলরঙ্গে 
ধৃপদ্ধ কাঁরবে | যখন দেখিবে আঁভলাধত ব্বং হইয়াছে, তখন নামাইয়' 
লইবে | রেশম স্ৃত। প্রন্থৃতি ইহাতে তাল রং করা যায় | সাল'ফিউ- 
রক এসিডে লীল শাশ্রত কাঁরলে, উহ্বাকে শ্াঝান-র,.বলে । এক 
আউন্স পাঁরমাণ জলে সিদ্ধ করিয়া দুই আউন্স পটাস সংযুক্তকরতঃ 
আলোড়িত করিতে হইবে | তৎপরে এই সিদ্ধ করা জলে এ নীল কাপ 
পরা পাচ শর্মনিটকাল রাখিবে | কাপড়ে সবুজ রং কারিতে হইলে 
কাপড় প্রথমে এগাম-মড্যাণ্ট নামক রঙ্গে তিজাইয়! তৎ্পবে নীল রঙ্গের 
জলে 'তিজাইবে | গ্রথমে এক আউন্স প্যারেলয়্যাশ নামক দ্রব লইয়! 
এক গ্যালন জলে দিবে | যে কাপড় রং কিতে হইবে? তাহাকে এ 
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লে বিদ্ধ করিয়! শুফ কারবে। তৎপরে জলে নটগল নামক দ্রব্য 
নিদ্ধ করিয়া! তাহাতে পুনরায় ও কাপড় ভিজাইবে । শু হইলে পুনন্থায় 
ছইবার ফটাঁকন্রির জলে তিজাইবে | এইবূপে শুদ্ধ হুইলে ম্যাডার- 
নাষক বৃক্ষের কাষ্ঠ পত্র ইত্যাঁদ জলে "সিদ্ধ করিয়া তাহাতে তরী কাপড়] 
িজাইয়! শুক কাঁরবে। উপারিউক্ত সমস্ত প্রক্রিয়া! দুইবার কর! 
আবশ্যক | অবশেষে সাবানজলে কাপড় ধৌত কাঁরতে হুইবে | 


রেশম বাজিত করা । 


রেশম নির্মল জলে ভালরূপে ধোঁত কাঁরিয়া লইবে | পরে শৃহরাকস 
গরম জলে দ্রবকরতঃ তাহাতে কিছুক্ষণ ডূবাইয়া রেশম শনংড়াইয়া 
লইবে । তংপরে অন্য একটি পাজ্জে সামান্ত পরিমাণ প্রীসয়েট অব 
পটাস ও আত সামান্তি পাঁরমাণ সালাফউীবিক এীসড গরম জলে 
দ্রবীভূত কৰিয়। তাহাতে পুনরায় উক্ত রেশম ডুবাইয়া আবার 'নশ্খল 
জলে ধৌত করিয়া শুক্ষ কাঁরবে । এইবূপে রেশম নলবর্ণে রঞ্জিত 
হইবে । অন্তপ্রকার প্রণাল্শ ধথা-_প্রথমে ক্েশম িম্মল জলে ধৌত 
করিয়া লইবে । অনন্তর ১ গ্যালন জলে ১ পাঁউও নীল ২ পাঁউও ওড 
নামক ইংলগুদেশজাত বৃক্ষ কাষ্ঠ এবং ৩ আউন্স ফটাকারি "সিদ্ধ 
কারিয়া তাহাতে এ খ্ঠেত রেশম ডুবাইয়া লইবে | তাহা! হইলে রেশম 
নীলবর্ণে রাঞ্জত হইবে । এক পাউও তরল আঁ্চল রং ১৫ 'মাঁনট 
কাল অগ্মিতাপে সিদ্ধ কাঁরয়! অর্ধ পাউণ্ড রেশম তাহাতে ক্ষণম্াত্র 
ডুবাইয়। রাঁখিবে । তৎপরে রেশম শীতল হুইলে নদীর জলে ধোঁত 
কাঁরবে । কতকাল গম লইয়া তাহা আগ্মিদপ্ধ কারিয়া জল দিবে । & 
গর্যালন পাঁরমীণ. সেই জলে ১২ আউন্স ফটাকার দয়! ৪ ঘণ্টাকাল 
রেশম সিদ্ধ করিবে | কিছুল্দণ শসদ্ধ করলেই রেশম রঞ্জিত হুইল | 


রেশম কার্ণেসন বং বরা । 
২ গযালন গম, ৬ আউন্স ফটাকাক্ব, ৪ গ্যালন জলে সনদ্ধকরতঃ ছাকুশীন 
ছার ছাঁকয়! লইবে | তৎপরে অর্ধ পাউও ফটাঁকাঁর এবং অধ্ধ পাউও 
হোয়াইট টার্টার এবং ৩ পাউগও য্যাডার সংযুক্ত করিয়া রেশমগ্ুলি মৃদু 
'উভাপে সিদ্ধ কাঁরবে | 
১ম--১১ 
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পশমের লাল রং । 

ক্রিম অব টার্টর ৪1০ পাউণ্ড, ফটাকারি ৪ পাউণ্, বর্োপযুক্ত জলে ভ্রৰ 
কাঁরয়। তাহাতে পশম দিয়! মৃহু-অগ্মি তাপে শিসন্ধ করবে । শীতল 
হইলে, পর্িষ্কত জলে ধৌত করিবে । তংপরে ১২ পাও ম্যাভার, 
অর্ধ পাউও্ড ক্লোরাইড অব টিন গরম জলে দ্রব কারিয়া, আগ্িতাপে অন্ধ- 
ঘণ্টাকাল দ্ধ কাঁরবে ও পরে ক্যা'স্বিস কাপড় দ্বার! ছিকয়া লইফে। 
ক্যার্থিতস কাদার স্থায় ঘে রং থাকবে, তাহা! জলে গাঁলয্া, তাহাতে 
উক্ত পম শভগ্জাই়। শু কারবে। তাররূপে শুক হইলে পুনৰায় 
সাবানের জলে ধোঁত কারিবে | 


রেশমে 'ক্রিমসন রং । 
একচামচ| কডবীয়ার লই] একখানি পৌহ-কটাছে কতকটা জল দয়! 
আল দিবে। তংপরে উক্ত জলে রেশয ডুবাইয়া রং কাত্ববে। যাঁদি 
রং গাঢ় কারবার ইচ্ছা হয়, তবে ১ বাং চাষচ বেগুনি অঠিগ সামা 
গরধ জলে দ্রব কারিয়! তাহাতে উক্ত রেশম ডূবাইবে । 


রেশমে লাল রং । 
রেশমে লাস রং কাঁরিতে হইলে, সা'লু কাপড় যে উপায়ে রং হয়, সেই 
উপায় অবলঘন করিবে । 


পশমে নীল রং | 
বকমকাষ্ঠ জলে শীপন্ধ ফারিয়া তাহাতে সদফেট অর্থবা এীসটেভ অব 
কপার সংযুক্ত কাঁরয়া পশমগুঁল ডূবাইলে নীল রং হয়। এই পশষ 
জুহা, আসন প্রহাত িল্পকার্ষ্যে ব্যবহত হুর । বল! বাহল্য ইহ 
পবলাত হইতে আমদীনী হয়। 


নেট হাট প্রভৃতি রং করিবার উপায় । 


নানারপ বনেট, হাট প্রহাতি লাছেবী টুপী বিলাতী খড়ে প্রস্বত হয়। 
এ দেশের খড়েও না হইতে পারে, এমন নহে। সেই সকল টুপী 
আবার কালো বঙ্গে রাত করাও দেখিতে পাওয়া যায়। নষ়ে রং 


স্থাজার জানি ১৬৩ 


ক্বারধার প্রীক্রয়া লিখিত হইল । যথা-লামান্ত পান্ষিমাণ ছুঁতে 
এবং বকমকা জলের সত আত্মিতীপে দ্ধ কাঁরতে হইবে । বখন 
বং বাঁহগত হইবে তখন এ টুপী তাহাতে নঘজ্জিত কািয়া, চীর ঘণ্টা- 
'কাল আগ্মিতাপে রাঁখিবে | বখন দৌঁখিবে, বেশ কালে! রং হইয়াছে, 
তখন জল হইতে উঠাইয়া শুদ্ক করবে | পরে স্পঞ্জ বারা তৈল 
'মাখাইলে টুগীর রং উজ্জল হইবে । 


তুলার বঙ। 
বিলাত এবং আমোরকা হইতে যে-সকল সুগা্ধ দ্রব্যাঁদ আমদানী 
হয়, তাঁহছ! কাগজের বাকের ভিতর থাকে, শিশিগুাল বাকের ভিতর 
রিত তৃলায় আবৃত থাকে । এই তৃলার রং এদেশে ভালরূপে হয় 
না, সচরাচর লোকে বালাপোস প্রন্তি যে শীতবস্ত্র প্রস্তত করাইয়া 
থাকেন, তাহাতে রঙ-করা তৃলা আবশ্যক হয়। কত্ত মেজেশ্টা এবং 
নীল ব্যতীত আন্ত কোনকূপ ঝঙ এখন দেখা যাঁয় না । আর রঙও 
উৎকৃষ্ট হয় না। এইজন্য তৃপা রঙ কারবার 'বিলাতী প্রণালী 
প্রনার্শত হুইল । যথা- প্রথমতঃ ৩ আউন্স পরিমাণ সুগার অব লেড 
নামক দ্রব্য উচতরনপে বৃষ্টিলে দ্রব করিয়া তাহাতে তুলা ভিজাইয়া 
রাখবে । জল এত পাঁরমাণে দেওয়া আবশ্যক, যাহাতে তুলা 
ভুয়া থাকতে পারে। পরে দেড় আউন্দ-পারমাণ বাই কার্বনেট 
অব পটাস যথোপযুক্ত শীতল জলে রব কাঁরবে এবং উপারি-উক্ত ভিজা 
তা শনংড়াইয়া এই জলে িজাইবে। তৃপার হবিজ! রং ধাঁরলে 
উষ্ণ বৃষ্টিজলে এই তুল! ধোঁত কাঁরিবে | যান রঙ ভালরপ ন| ভ্য়, 
তাহা হইলে পুনরায় ধরূপ প্রাক্রিয়া অবলম্বন কারিবে। 


ছুলায় নীল রঙ | 
৪ আউল পাঁরিমাণ ভুঁতে বথোপধুক্ত জলে দ্রবকরতঃ তাহাতে তুলা 
তিজ্ঞাইয়া ১ ঘণ্টাকাল আঁগ্সিতাপে দ্ধ কাঁরবে | তৎপরে এ সিদ্ধ 
করা তৃল! জল হইতে ভুলিয়া নিংডাইয়া লইবে। অর্ধ আউল 
প্রাঁসয়েট অব পটাস ও ২ ড্রাম সালফিউারিক এঁসড যথোপযুক্ত গরম 
জলে দ্রব কারিয়া উক্ত গনংড়ান তলা পুনরায় ইহাতে গতজাইয়! ১ ঘণ্টা 
গ্াখিলেই তৃলায় উৎকৃষ্ট নীল বঙ হইবে । | 


১৬৪ হাজার 'িজানিষ 


কাষ্ঠ রঞ্জিত কারবার উপায় । 
আবলুস প্রত্ীতি কাষ্ঠের মনোহর' স্বাভাবিক বর্ণ আছে। সুতরাং এ 
সকল কাষ্ঠে কীত্রিম বর্ণ আবশ্যক হয় না। কিন্তু দেবদারু, সেগুন প্রীতি 
নান! প্রকার কা্ঠকে আবলুস মেহগাঁন ইত্যাদি বহুমূল্য কাষ্ঠের স্থায় 
বর্ণ দেওয়া আবশ্বক হুয়া থাকে। সেই পক্ষেই উপায় দেখা 
যাইতেছে ।_-( ১) মেহগাঁন কাষ্টের বর্ণের স্টায় ঘোর কৃষ্বর্ণ প্রদান 
কারিতে হইলে একপোয়া মগ্রি্টা ও পাচ তাঁর ছোট ছোট কাষ্ঠখ্ড 
৫ সের পারিষ্কুত জলে ফুটাইতে হইবে | বেশ রং বাঁহর হইলে গরম 
থাঁকতে থাকতে এঁ জল কাষ্টের উপর আবশ্যকমত দুই-তনবার 
মাখাইয়া দিবে | শু হইলে একসের জলে দশ আন! ওজন কার্ববনেট 
অব পটাঁস দ্রব কাঁবিয়া, উনার উপর এই পটাস-জঙ মাখাইয়! দদবে । 
(২) খুনখারাঁপি ১।০ তাঁর ওজন, এল্‌কেনেটরনট (৮০ আন! ওজন, 
মুসববর 1/০ ওজল, মোঁথলেটেড-ষ্পরিট আধসের একত্রে দ্রবীভূত 
হইলে ব্রাশ "কস্বা স্পঞ্জ দ্বারা কাষ্ঠে মাখাইবে | (৩) আবনুম্‌ কাষ্টের 
সায় বর্ণ করিতে হইলে ১হিরাকস জলে দ্রব করিয়া এ জল কাষ্ঠে 
সমানভাবে ছুই-তিনবার মাখাইয়। দিবে | কাষ্ঠ শুষ্ক হইলে বকম- 
কাষ্ঠ ও মাজুফল-চুর্ণ জলে 'িদ্ধ করিয়া তী জল বক্মকাষ্ঠে মাথাইয়া 
পদতে হইবে | (৪ ) পাঠকগণ দেখিয়াছেন কাঁলকাতার চশনাবাজারে 
নুন্দরীকাষ্টের একগ্রকীর বাঁক শবক্রত হয়। উহার কাঠে সহজে 
পোঁকা ধরে এবং কাঠও তাল নয়। শক্ত উপরে পাতলা পিতলের 
প্তর ও পাশীলশ এবং বাঁর্ণশ আত মনোরম । আর সুন্দরীকাষ্ঠের 
চঁচ বা! কা্ঠম্ত্র অর্থাৎ অংশুগাঁল সুক্ম হওয়ায় পাঁলিশ ভাল হয়। 
পকস্ত ী কাঠকে নিম়া্লীখত উপায়ে খুরপ্তিত কিল তী রং দেখিতে 
রুক্তচন্দন বা তেঁতুল-বীজের মত দেখিতে সুন্দর হয় । অন্ঠান্ত কাঠেও 
এই উপায়ে উক্ত মনোরম রং দেওয়! যাইতে পারে । খুনখারাি 
একপ্রকার ধুনাযুক্ত 'নির্ধ্যাসদ্রব্য | শ্পারিটে আতি সহজে দ্রবীভূত 
হয়। এজগ্ত রঙের বাঁর্ণশ প্রস্তত কারিতে সচরাচর খুনখারাঁপ 


গালার সত শ্পিরিটে গালাইতে হয়। এই থুনথারাঁপ চূর্ণ 
কিয়! উহাতে একটু জল দিতে হয়। কিন্তু খুনখারাঁপি জলে অদ্রবণীয় । 
এজন ইহাকে ট্রবণীয় কারতে আত অল্প পাঁরমাণ নৌ 


'ছাজাব 'জিনিষ ১৬৪ 


ম্বা কাঁচুণ ত্র জলে তে হয়। সোড! ব! চুণ দিলে খুনখারাপ 
জলের সাত সহজে িঁলিয়া যায়, আর উহার বর্ণ মনোরম হুয়। 
বলাতের কাত্িগরগণ সোডা! ব্যবহার করে, শকন্ত আমাদের দেশী 
কাঁরগরগণ চুণ ব্যবহার কাঁরয়া থাকে । চুণ আতি অল্প ব্যবহার 
কাঁরলেই চলে ; এমন গঁক, একছটাঁক বা ৫ ভাব খুনখারাপিতে ছুই 
ক চাঁর আনা ওজন কাঁলচুণ দিলেই বথেষ্ট হয় । এইরূপে প্রস্তুত 
রং কাষ্ঠে একবার দক দুইবার মাখাইয়! গুঞ্ক কাঁরতে হয়। বেশ শুক 
হুইলে বহুবার-ব্যবহ্ৃত পুরাতন িশিরীঘকাগজ দিয়া পাঁলিশকরতঃ 
বার্িশ মাথাইতে হয় । চুণ ও খুনখারাপর জল কাঁপড় দয়া ছীকয়া 
লইলে ভাল হয় । খাট-পাঁলং প্রভৃতির ঘোর লাল রং কাঁরতে হুইলে, 
গোলাপী নামক এক্কপ্রকীর লাল রং ব্যবধ্ঘত হয় | এই রং বড়ীর মত, 
উহাকে শ্শবধষ-মণ্ডের সাঁহত গুাঁলয়া কাঠে মাখাইয়! দিতে হয় । 
দেশী কাশরগরগণ কখন কখন শগারমাটি বা গোঁপীধাটি প্রস্থাতী শিরীষ- , 
মণ্ডের সাঁছত মিশাইগ়া কাঠে মাখাইয়! দেয়, তাহার পর উহ্থার উপর 
বারিশ দেয় । এই প্রকারে উহারা কালো রং করে। শীকত্ত পূর্বোক্ত 
যে-সকল উপায় বলা হইয়াছে, তাঁছাই উৎ্কুষ্ট। 


চামড়। বুরুস করিবার কালি 


বুল কাঁরিলে চামড়া নরম হয়, টাঁনিলে বাড়ে, বর্ণ উজ্জল হয় এবং 
অল্প ঘাঁধলে ভাল বুরুস হয় । সাধারণতঃ জুতা বুরুসের কালি যে 
প্রণালীতে প্রস্তত হয়, ইহা তাহা হইতে সম্পূর্ণ গবািন্ন । বযোন-গ্যাক 
২০ তাগ, হাইড্রোক্োরিক এসিড ৬ ভাগ একত্রে িশীহয়। ২৪ ঘণ্ট। 
একস্থানে শস্থিপ্ভীবে ব্াঁখবে । পরে তাহাতে ১০০ ভাগ খুব গরম 
'জল শমশীইয়া গথতাইতে দিবে । িতাইলে জলীয় অংশটা ফোলয়া 
শদয়া নীচের শখতান অংশটুকু লইয়া ৫ ভাগ শবশ্ুন্ধ সাপীফউারক 
এসিড মিশাইয়া পুনরায় ২৪ ঘণ্টা একস্বানে শ্থিরভাবে বাঁখিবে এবং 
তাহাতে পুনরায় ১০০ ভাগ গরম জল িশাইয়া তিতাইয়! জলীয় অংশ 
বাহ্য কাতিয়। দিতে হইবে । যে শীখতান অংশ অবাশষ্ট থাকবে, 
তাহাতে আর এঁসডের ভাগ থাঁকে ন1 এবং উহাই উৎ্কুষ্ট বুরুসের কাসি 
শ্রস্তত হুইল এবং উহ! ব্যবহার করলে গাঢ় ও উজ্জল কৃষ্কবর্ণ হয় । 


১৬৬ হাজান নিব 


্রাঙ্কফোর্ট ব্ল্যাক কিছ্বা৷ সাধারণ ভূষা! সহযোগে যে বুরুসের-কাল 
প্রস্তুত হয়, তাহার গ্রণালশ উপরে ধার্ণত প্রণালী হইতে ববাতিক্ন। 
আজকাল বাণিন র.র চলন অত্যন্ত বৃদ্ধি হইয়াছে, কারখ তাহ! ব্যবহাকে 
রং ধাতুর বংয়ের স্ঠায় উজ্জল হয়, পিত্ত তাহা আঁথক বায়সাধ্য । যে 
কোন রকমের কাঁল ব্যবস্থার কর। হউক না কেন, তাহাতে এমন 
উপাদান থাকা চাই, যাহাতে চামড়ার উপর রংটি স্থায়ী হয়, ২ ভাগ 
গুড় ও ১ তাগ শগ্নসারণ যোগ কলে সেই: উদ্দেশ্য শীসন্ধ হয় । 
প্রসারণ অভাবে আঁলভ অয়েল বা তিলের তৈল, চর্বির বা মাছের, 
তৈল ব্যবহার করা যাইতে পারে, কারণ এ সব পদার্থ কখনও 
গুকাইয়া যায় না। ভাল কডাঁলতার অয়েল দিলে সর্বাপেক্ষা 
উত্তম হয়| শডমের শ্বেত অংশ, আইসনগ্যাস বা! মক্দা দলে তাল 
ন! হইয়া বরং খীবাপ হয় | রোঁজন অয়েলও দেওয়! উাঁচত নহে | আরও 
আনেক প্রকার বুরুসের কা প্রস্থতের প্রকরণ নিয়ে লিখিত হইল | 


ঘোড়ার লীজের বাঁর্ণসের কাঁল। 

ইহা প্রস্তত কারিতে হুইলে চাঁর আউন্স শীশরীব ভাল কাঁরয়া চূর্ণ 
কাকিয়া এক পাইট "ভানিগারে 'তিজাইয়া রাখবে এবং অন্য একটি 
পাত্রে ছুই আউন্স গঁদ ও এক পাইট কালো! কাঁলতে ভিজাইয়া রাঁখিবে। 
যখন দেখবে যে শিশরশীষ িশজয়! বেশ নরম হইয়াছে, তাহাতে তখন 
পুনরায় আর এক পাইট 'তিিগার িশাইয়া অল্প আঁচের আগুনে 
জাল দিতে থাঁকবে | িরশষ ও ভীলগাঁর উত্তমরূপে িশিলে গদ- 
শতজান জল তীছাতে "দিয়া আবার অল্প আচে জাল দিতে থাক, কস্ত 
সাবধান যেন জাল দিবার সময়ে উহ্থা না কুটিয়া উঠে । সমস্ত দ্রব্যগঁল 
বেশ কাঁরিয়া শমাশ্রত হইলে ২ ড্রাম আহীসনগ্লাস সামান্ত জলে 
মশা ইয়া! উহাতে ঢাঁলয়া দয়া আগুন হইতে নামাইয়! লও । ইহাতে 
উত্তম সাজের বাঁর্পিয প্রস্তুত হইগ | এই বাঁর্ণিপ ব্যবহার কালে স্পঞ্জ 
গার। পাতলা! কাঁরয়৷ সাজে লাগাইবে, কেন না তাহা হইলে ইহা 
শীত্রুকাইয়া ধাইবে এবং রংও বেশ উজ্জল থাকবে । 


জন্ত প্রকার । 
২ জাউব্স ভেড়ার চর্বি ও ৬ আউন্স খাঁটি মৌম একজে উত্তমরূপে 


ছাঁজার জিনিষ ১৬৭ 


গলাইয়া লইবে এবং তাহাতে ৬ আউল ছার, আড়াই আউঙ্গ 
ভুষা ও ২ আউল সফট-সৌপ, অর্ধ আউন্স নীলের গুঁড়া বেশ কারি” 
'শিশাইয়া ছইবে। উক্ত ?্জানষগ্াল ভাঙরূপে 1মশান হইলে 
ভাহাতে শসাঁক পাইট টাঁপন তৈল মিশাইলে উত্তম বার্ণস পস্তত 
হয়| 


অক প্রকার । 

৪ আউজ্ লগউড, ২ পাইট 1ভালগারে ভিজাইয়া মুদু জাল দিয়! রং 
বাঁছির করিয়া লও এবং কাঁঠগুঁলি ফেলিয়! দাও, পরে সই ভলায় 
পদার্থে শ্সীক জআাউন্গ আইিনগ্ল্যাস, সাক আউল লুক্ নীচের 
গড়া, সাক আউজ সফট সোপ, ৫ আউল িরষ। অর্ধ আউল 
হাড়ের কয়ল! এবং এক আউন্স খাটি মোম বেশ কাঁকয়। মিশাইয়া 
জাল দিয়! ঘন করিস়। জইয়া কাচের বা পাথরের পাত্রে ঢালিয়া ঝাথ। 
যুদ্ধের ঘোড়ার সাজে প্রায়ই এই বাস ব্যবহার হয়। 


প্রাড়'র ঘোড়ার সাজের যে বাঁর্ণস। 
৪ আউন্স চার্ব এবং ১২ আউল্গ খাঁটি যোম একত্রে গঞ্জাইয়া দি শ্রিত 
কর এবং অন্ত একটা পান্ছে ১২ আউজ্স শমছাত্ি ৪ আউন্স ফফট-জলে 
গুঁলিয়া লও | উক্ত ছইটি পাত্রের ভ্রব্য দুইটি একটি পাত্রে 'িশাইয়৷ 
তাহাতে ২ আউন্স হুষ্ধ্ নীলের গুড়া িশাইয়। অর্ধ পাইট টাঁ্পনে 
পাতলা কারয়া লও । "্পঞ্জ দিয়! সাজে লাগাইয়। বুরুস কালে 
উজ্জল বাঁর্ণিস হয় । প্তাছে একবার লাগাইলে যথেষ্ট হয় | 


জ্বৃতা বুরুসের কাঁল। 
জুতা বুরুসের কাল অনেক প্রকার আছে, তন্মধ্যে ডে এও মাঁচিনের 
কালি যে প্রণালশতে গ্রস্তত হয়, তাহা নিগ্ে লিখিত হুইল | শা 
হাড়ের কয়লার গুঁড়া স্পারম তৈের সাঁহত খুব ভাল কাঁরয়া 
িশাইয়া লও এবং 'চনি বা গুড় একটু ভাদিগানে িশাইয়া 
উচ্ছাতে ঢাঁলিয়! বেশ করিয়া! নাঁড়য়। 'র্মীশ্রত কর। পরে উহাতে 
শ্রকটু ভাইণলউট সাঙলাঁফিউারক এসিড িশাইলে ঘন হয়। যখন 
গজল! মরিয়া যাইবে অথচ গরম খাঁকষে, সেই সময় উহাকে যে 


১৬৮ হাকার 'ভিনিব 


. পন্থিমাণ পাতল! করিবার ইচ্ছা! করিবে, সেই পন্বিমাণ ভিনিগার 
শিশ্রিত করিয়! 'শাশতে পৃত্িলে হইবে | 

অন প্রকার । 
হাড়ের কয়ল! ১ পাঁউও, ম্পারম অয়েল ২ আউন্সঃ বিয়ার ও 
পভনিগার এক এক পাইট অথবা কেবলমাত্র সাঁউয়ার বিয়ার এক 
পাইট, এইগু"ল ভাল কারিয়া িশাইয়া লইলে উত্তম বুরুসের কালি 
হয়। 

অন্য প্রকার | 
ঘোল এক কোয়ার্ট, আরবী গঁদ এক আউন্স, ২টা লেবুন্ব রস, ২টা 
িমের সাদা অংশ, 'তিট্রিয়ল অয়েল, নাহীট্রিক এীসড ২ আউন্দ ভাল 
করিয়া মিশাইয়া লও । 

নিউবিয়ান ব্যাং | 
রেক্টিফায়েড বা মোৌথপেটেড স্পিরিট এন্ক গ/ালন, মাদার 'িকুইড 
* অন্ধ গ্যাপন 'মিশাইয়! তাহাতে ১১ আউন্স কপূর, তোনিস টার্পন 
১৬ আউন্স, গাল! ৩১ আউজ দাঁও। পরে সমস্ত জিনিবগ্ীল ৪০ 
আউক্স বেনজ্এন, সওয়া তন আউন্স রেড়ীয় তৈল এবং পৌনে ছুই 
আউন্স পাকা তায় তৈল; ইছাতে বর. রং ২১ ড্রীম এবং এক 
গ্যালন রোক্টিফায়েড স্পীরিট নশাইলে কাল প্রস্তুত হয় । 


লিখিবার কালি 


ইহার গ্রস্ততপ্রণীলশ বহু প্রকার আছে, তন্মধ্যে বেগাঁল প্রাসক্ধ, 
তাহার কতকগুঁলর প্রস্ততের প্রকরণ লিখিত হুইল । 
'এীঁনীলিন কাল । 
: ( সাধারণ উপায়) যে বংয়ের কাল প্রস্থত হইবে, সেই বং ১৫ ভাগ 
একটি কাচের অববা লোহু।র এনামেলের পাত্রে ১৫০ ভাগ এপকোহলে 
তন ঘণ্টাকাল শীতক্লাইর়া রাখ | পৰে তাহাতে ১০০০ ভাগ 'িপটিন্ডি 


* রংর,এনিলিন ২০ ভ্রাম 9 বিলমার্ক নং এনিলিন ৩৯ ড্রাষ ও রে 
ফাক়্েড ম্পিরিট ১ গ্যাপন একঝে মিশাইবে | ইহাকে মাধার লিকুইড বলে। 


হাঙ্জার 'দ্ধিনষ ১৬৯ 


ওয়াটার দিয়া মুছু জালে--ষে পর্য্যন্ত না এলকোহলের রং সম্পূ্ূপে 
নষ্ট হইয়া যায়-_এলই পর্যন্ত জাল দাও । এাঁদকে অন্ত একটি পাত্রে 
৬০ তাগ আরবী গঁদের গুড়া! ২৫০ ভাগ জলে গাঁলয়। লও। যখন 
রং জাল দেওয়া শেষ হুইবে, তখন তাহীতে গঁদ-তজান জল ঢাঁলয়া 
দয়া নামাইয়া লও | 

ভায়োলেট কাঁল। 
এক্কটা কাচের বা! লোহার এনামেল পাত্রে অন্ধ আঁউন্লস এাঁনাঁলন 
ভায়োলেট ১ আউন্স এনকোছলে তন ঘণ্টা পর্যান্ত তিজাইয়া রাখ । 
আন্ত একটি পাত্রে ৬ ড্রাম আরবী গঁদচূর্ণ অগ্ধ পাইট ডদ্টিস্ড ওয়াটাৰে 
শতজাইয়া বেশ করিয়া গুঁলয়া রাখ | রং শৃতন্ান হইলে তাহাতে 
একক কোয়ার্ট িপটিন্ড ওয়াটার মশাইপনা মৃহ আচে জাগ দিতে 
খাক। যগন দেখবে যে স্পারটের গন্ধ আর নাই, তখন গদ- 
শতঙ্জান জল তাহাতে ঢাঁলয়। দয়! নাইয়া রাখ । আঁধিক ঘন 
হুইলে আবশ্যকঘত ?ঢদ্টিন্ ওয়াটার মিশা ইন্| পাল! করিয়া লইবে। 

র্‌. কাঁল। 
একটা কাচের বা লোহার এনামেল পারে ১৫ গ্রেন এীনালিন র.১ 
আউদ্স এলকোহুলে 'ভজ্ঞাইয়! রাখ এবং অন্য একট পাতে ও ড্রাম 
গদের গুড়। ৪ আউন্স ভি্টিন্ড ওয়াটারে গুঁপিয়া রাখ । বং 
শভাঁজলে তাহাতে ৬ আউন্স ভিস্টিল্চ ওয়াটার মশাই! যে পর্য্যন্ত 
না স্পারটের গন্ধ নহয় সেই পর্যান্ত মুহ আঁচে জাল দিয় 
তাহাতে গন-ীভঙ্গান জন ঢাঁপিয়া দিয়া নামাইয়। লও ; চা হইলে 
ছাঁকয়। ফোঁলবে । ঘন হইলে আবশ্যকমত 7দটিগ্ড “য়াটার দিয়া 
পাতিল! কাঁরবে । 

লাল কালি। 
এক আউন্স ম্যাজেণ্টা এক গ্যালন খুব গরম শগটিন্চ এম়াটারে 
গঁলিয়! লও । 

ভাঁয়োলেট, ( অন্তপ্রকার )। 
অগ্ আউন্স রং এক গ/ালন খুব গরম ডসটিগ্ড ওয়াটারে গাঁপরা লও । 

ল্ল,€( অন্যগ্রকার )। 
এক্ক আউন্স বং ১* পাইট খুব গরম [িপলটিন্ড ওমাটাবে গুলিয়া লও | 


৯১৭০ হাজার 'ভ্বানিষ 
প্রীণ। 


এক আউন্স রং ও ৫ পাঁইট খুব গরম 'ডিসটিন্ড ওয়াটার | উহাতে 
একটু ভিনলিগার দিলে রংটি বেশ গাঢ় হয় । * 

কাঁপি ঠাগ্ডা হইলে উহ! ছাঁকয়] লওয়! উচিত । 

এই প্রকার কািগুলি বেশ পারার, ইহাতে ডেলা বাধে না এবং 
শীত শুকাইয়। যায় । 


কালে কালি । 


ঘন বোনাক্স সাঁলউসন ১ আউজ ও ৪ আউল খাঁটি গাঁলা জাল দিয়া 
বেশ করিয়! গলাইয়। তাহাতে এীনালিন ব্যাক শমাশ্ুত কর। 

আন্ত প্রেকার | 
লগউড টুকরা ও মানুফল গুঁড়া প্রত্যেক ২ পাউও, সবুজ তাট্রিয়ল ছুঁতে 
১ পাউও্ড, গঁদ অদ্ধ পাউণড। ডালিমের ছাল সিকি পাউণ্ড এবং জল এক 
গ্যালন। হুয় জাল দেও, না হয় চৌদ্দ দিন পর্য্যন্ত জলে তিজাইয়া রাখ । 

আন প্রকার । 
মাজুফলচূর্ণ ১০ ভাগ, জল ১২৫ ভাগ, হীরাফল ৫ ভাগ, আরবী গ্দ 
সওয়া ছয় ভাগ । 

আন্ত প্রকার | 
মান্কুফলচুর্ণ ২ পাউও, শিরাঁকস দেড় পাউণ্ড ৭ আউজ্জ আরবী গঁদ, 
২ কোয়ার্ট ভিনিগার'ও সাডে তিন গ্যালন জল | দশ দিন পর্যন্ত 
শতজ।ইয়' বাথ | মধ্যে মধ্যে নাঁড়িয়া দিবে | 

অন্ত প্রকার | 
বাবলা ছাল ৭ ভাগ, লগউডচুর্ণ সাড়ে বার তাগ ও জল ৭৫০ তাগ । 
জ্বাল দিয় অর্জেক থাঁকতে নামাইয়! সওয়া ছয় ভাগ চাঁন, সওয়! ছয় 
ভাগ আবব" গঁদ, খুব সুমবচূর্ম ছিরাকস পৌনে উনিশ তাগ মিশাইয়া 
মোট: কাপড়ে ছাণকয়া লইবে | অল্প পারমাণে ক্লোরাইড অব মার্কার 
সালউসন মিশাইলে কালি জমিয়! যায় না । 

আক প্রকার । প 
মান্তুফল ( মাহিগুড়া )৯ ভাগ, সাড়ে তিন ভাগ আরবী গঁদ, সাড়ে 
পতন ভাগ 'ছিরাকল এবং ৭৫ ভাগ জল । 


হাজার জিব ১৭৯, 


চাইনিজ র.। 
এক কোয়ার্ট খুব গরম জলে দুই আউন্স চাইনিজ র. রং বেশ কিমা 
খালি লইয়া তাঁহীতে এক আউজ অক্জাঁলিক এঁস্ড িশাইয়া দাও। 


প্যাঁকাসয়ান র.। 
৯ ড্রাম প্যাক্াপিয়ান বর. বং আবশ্যকমত এলকে!হুলে গুলিয়া লও । 


প্রণাপরান র.। 
খাটি প্রাসয়ান র. রং ৯ ভাগের দেড় ভাগ অক্জালিক এসিড অল্প 
লে বেশ কিয়! পি্ষিয়। লও এবং তাহার পর আবশ্বাকমত জল দিয় 
পাতিল! কর । 

আর প্রকার । 
৩ ভাগ প্রণীসয়ান র.রং ও একভাগ অকৃজালক এঁসড ৩০ ভাগ জঙ্গে 
বেশ করিয়া গুলিয়া তাহাতে একত1গ আরবী গঁদ মিশ্রিত কর । 


কাগজে রুল করিবার কালি 


কালো | 
উত্তম কালে! কাঁিতে টাটকা মাজুফল শভজ্াইয়া দাও । যে পাঞ্রে 
িজ্ঞাইবে তাহাতে ঢাক! দিবে না, কেন না, তাহা হইলে তাল কালো! 
ক্ইবে না । 

ছক প্রকার | 
খেঁতো-করা মাজুফল ৭৫ ভাগ, হিরাকস লাড়ে বিয়াল্লশ ভাগ, 
২০০০ ভাগ ঠাণ্ড। জলে ৪৮ ঘণ্টাকাল পর্যন্ত িজ্াইয়! কাপড়ে ষেশ 
কম্ির! ছায়া লও ও তাহাতে ২৪ ভাগ আরবী গদ মিশ্রিত কর । 


ক 
খুব শিছি নীলের গুড়! দেড় আউল্স খুব ভাল টি.য়লে 'মিশাইয়! 
বতাঁদিন পর্য্যন্ত ন! উত্তমরূপে গাঁলিয়া যায়, ততাঁদিন পর্য্যন্ত বাতাসে 
বাখিবে। যেপাত্রে ভিজাইয়! বাঁথিবে, তাহাতে একটি খঁড়ির ডেল! 
বে । রং উত্তমরূপে গাঁলয়া গেলে 'কছু টাটকা মাজুফল 'মশাইয়া 
1পস্ধ করিয়া! লইবে। 


শুশহ ছাজার 'জিনিম 


কনের র.-ব্যাক কাঁল। 
খাট প্রাপয়ান র.রং ৬ ভাগ ও অক্জাঁলক এসিড একভাগ অক্প 
একটু জলে খুব তাল কিয়! িপাবিয়! লইয়া আবশ্যকমত জল নিশাইয় 
পাতলা কাঁরিয়। লইবে । 


কাষ্ঠের বাক ব। বস্তায় মার্ক। দিবার কালি 


কালো । 
গাঁলা ২ আউল 
সোহাগা ২ 
জপ ২৫ ও 
আরবী গঁদ ২ 
ভূমা আবহ্ঠকমত 


গ।ল| ও সোহাগ।কে অন্ন জ:ল উত্তবন্ধপে পিদ্ধ কারিয়া 'াশ্রতি কর 

এবং ঠ1গু1 হইলে তাহাতে অবাশি্ জল, গঁদ ও ভূল] [মশ|ইরা দাও । 
লাল । 

ভূনার বদলে শীভাঁশীপয়ান রেড শর্মীশ্রত ক। এই কাপ জলে 

ধুইয়! যায় না। 


কাপিং কালি 


স[ধারণ ভায়েলেট কালি ৮ ভাগ ও গ্িসারণ ৫ ভাগ একজে মিশিত 
কর। 'পাঁখবার ১৫ মাঁনট পরে উহ্বাতে কাঁপ উঠিবে | 
গন্য গ্রকার | | 

অন্ধ পাউও্ড একটা লগউড, ২ আউদ্স ফটাঁকাঁর, ৪ ড্রাম তুতে, 
৪ ড্রাম হিরাকল ও ১ আউন্স চিনি ৪ ভাগ ছলে পিদ্ধ কারিয়া 
ফ্রানেলে বেশ করিয়া! ছাঁকয়! লও। পরে তাহাতে ৪ আউন্গ 
শনউট্টাল ক্রোমেট অক পটাস ৪ আউন্স জলে গুলয়! সেই জল ও 
২. আউদ্প কোমিক-র. ৩ আউদ্গ শ্লিপাঁরিপে নিশ্রত করিয়া তাহা 
উহাতে ভাল কাঁরিয়! মিশ্রিত কর । 


হাজার জিনিব ১৭৩. 


- সা্পিফিউারক এ্রীপডে নীল গঞ্জাইলে তাহাকে কোমিক র. বলে। 
অন্তপ্রকার | 
যত পাঁরিযাণ লগউড একট্রা্ট লইবে, তাহার শতকর! একভাগ বারিয়া 


ফ্টীকাঁর, চান ও গিসারিন তাহাতে 'মাঁশ্রত কর। 
অক্তপ্রকার | 
নাইগ্রোসিন ভূষা ( ুম্ম) ১০ আউন্স 
প্লবকাপ ১২ ড্রাম 
গরম জল পৌঁনে এক পাইট 
প্রপাঁরিন ১০ ড্রাম 


গরম জলে নাইগ্রোঁসন বেশ কাঁরয় গুিয়া লইয়। তাহাতে অন্ত 
ভিনিষগুলি িশাইয়া রেশমশ কাপড়ে ছাঁকয়া লও | 


বর. 
বরং ৬ আউন্স 
গ্কোল ১ এ 
1গ্লসাঁরন » ডাঁম 
গরম জল ২ প;ইট 


পূর্বে ভাবত প্রণালীতে প্রস্তত কর। 

ইহা সর্বদা মনে রাখবে যে, যখন গ্রকোস গালিব, তখন যেন 
লটি বেশ গরম থাকে এবং গরম ছাকিয়। পইবে | নাইগোসিন 
ও বল. রং যত উৎকৃষ্ট পাইবে, তাহাই ব্যবহার কাঁরবে | 

অন্ত যে কোন রংয়ের কালি তৈয়ার করিতে ইচ্ছা কর, তাহ! হইলে 
সেই বং প্রথমে একটু এল্‌কোহলে গুিয়া তাহাতে আবগ্যকমত জল. 

দিয়! পাতলা কিয়া শতকর। ১০ ভাগ গ্িসারিন মিশাইয়া দিবে | 


রি এনগ্সোভং কালি 
কালো । 
আলকাতর! ১০০ ভাগ 
ভ্‌ষ' ৩৬ এর 
প্র্ণীসয়ান ১৩ এ 


গ্সান্বিন ৯০ ধর 


2১৪৪ হাজার আমিষ 


এই কাল িখোগ্রাফি, জযোপিখোগ্রাফি ও অটোগ্রাকি প্রততিতে 
ব্যবহার হয় । 
তামার প্লেট ছাপাইতে হইলে ভূষার ব্দলে প্যারিস ব্ল্যাক ব্যবহার 
কাঁরবে। 
| 
ভূম। ও প্রাপয়ান রব পারিবর্তে ২ আউল আসমান র.ও ৩ আউিল 
মোরিন র.দাও । 
ব্রাউন । 
২ আউল খোঁধ এম্বার রং ও ২ আউব্স গোলাপী 'পিস্ক রং | 
শ্রীন। 
২ আউন্স 'মনারাল গ্রথন ও ২ আউল ক্রোম গ্রীন । 
শৃমল্যাক । 
২ আউন্স প্রায়ান র..ও ২ আউল্গ চাইনিজ রেড | 
শপস্ক । 
ৎ আউজ্স শমনারাল পক্ষ ও ১ আউন্স সাটিন হোয়াইট | 
গাল। 
« আউল 'মিনারাল অরেঞ্ রেড ও ২ আউল্স চাইণীনজ রেড । 


কাঁচের উপর লিখিবার কালি 


বেহ্বিয়াম সালফেট ৩ ভাগ 

এমোিয়াম ফ্লু ওরাইড ১ ভাগ 

সালফিউট্িক এঁপিড - 
এমোনিয়াম ফ্লুওরাইডকে গলাইতে যতটুকু সালাফিউারক আপি 
দরকার, ততটুত দিবে । কালি সীপর পাত্রে প্রস্তুত করিষে এবং 
প্রস্তুত হইলে সাপ! বা গাটাপার্চা পাত্রে রাখিবে। 


সোনালী কাি 


সোনাগী৷ তবক ও মধু সমান অংশে শিশাইয়া খলেতে বেশ কার! 
-যাঁড়িয়া লও ও তাহা! ৩০ ভাগ জলে বেশ করিয়া গাঁলয়! লও ও তাহার 


হাজার জিনিষ ১৭৪৫ 


পর ধখতাইতে দাও। তবকের গুঁড়াগীল বেশ তিতাইলে এ 
জল ফোঁলিয়। দিয়! পুনরায় জল নিয়! ধোও | যতক্ষণ পর্য্যন্ত না মধু 
ধুইয়া থায়, ততক্ষণ পর্য্যন্ত তবক গুঁড়াগুলিকে ধুইবে । মধু সম 
ধুইয়! গেলে সেগুঁপকে বেশ করিয়া গুকাইয়া খুব পাতল। গদের জলে 
মিশাইয়। লইলে কালি প্রত্তত হইল। 

খ্অন্তপ্রকার | 


শ্দের জলে সোনালশ তবক বেশ কারিয্| মাঁড়য়। লইয়া তাহাতে অল্ল 
পাঁরমাণে বাইক্লোরাইড অফ মার্কার িশাইয়। দাও । 
পার্চমেন্টে াখিতে হইলে ইহার আবশ্যক হয় | 


শলখোগ্রাফ কাঁল। 


চর্বি 
মোম 
গালা 
সাবান 
প্যাঁরস-ব্যাক আবশ্যাকমত 
একটি কড়াইয়ে প্রথমে চর্বি ও মোম গলাইয়! তাহাতে এক এক 
ইৃকরা কাঁরয়! সাবান শদতে থাকবে | প্রথমে যে লাবানের টুকরা দিষে 
সেটা না গাঁলয়! গেলে অন্ত টুকর| দিবে না । এইরূপ সাবান গলান 
হইলে তাহাতে গালা দিবে | যখন দেখবে যে, কড়াই হইতে ঘন 
ধোয়া উঠিতেছে, এমন ক দেশলাই জাশপয়া তাহাতে ধাঁর়লে জিয়া 
উঠে, তখন কড়াই নাবাইয়া লইয়া একট! কাঠি "দিয়া যেশ করিয়া 
নাঁড়বে ; যখন দেখবে যে, বেশ ঘন হইয়াছে, তখন তাহাতে বং 
[িশাইবে | যাঁদ কাল ভালযূপে পোড়ান ন! হুইয়! থাকে, তবে পুমযার 
পোড়াইবে এবং আঁথক পুঁড়য়া থাকলে আবার সাবান ও মোম দিয়া 
পুনরায় পোড়াইবে | পখিবার সময় আবশ্তকমত জল 'মশাইয়! লইবে। 
খড়াকাঁল। 
এনসট্রা অব লগউড ১৫০ ভাগ, বাইক্রোমেট অফ পটাস দেড় ভাগ 
উত্তম করিয়া গুঁড়া কারিয়! তাঁছীতে শতকর! ৮ ভাগ নীলের গুড়া 
'্মীশ্রত কর । 
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অন্পপ্রকার | 
মাছুকগ ১ পাঁউগ 
কপাররাস ৭ আঃ 
আরবী গঁদ ৭ আঃ 


ভাল করিয়া গুড়া কারয়া একত্র 'র্মীশ্রত কর । 
ইহাতে এক গ্যাপন তল কালো কাপ প্রস্তুত হুয়। 
ধাতুর উপর লিখিবার কালি 
একভাগ ভাডিগ্রীদ অর্থাৎ তামার পাত্রে তৈল রাখলে যে কলঙ্ক 
পড়ে, সেই কলঙ্ক ১ ভাগ, সাল এমোনিয়াক দেড়ভাগ, ভূষা অর্থাৎ 
শচমানতে যে কালি পড়ে, তাহার সক্ম অর্ধ ভাগ ও দশ তাগ জল 
ভাল কাঁরঘ। ?মশ[ইধা লইলে পেন কলমে লেখা যায় । 
' অন্যপ্রকার | 
এক গ্রেণ সালকেটে অফ কপার ২০ গ্রেণ জলে বেশ করিয়া গুঁলিয়া 
তাহাতে ছুই কৌটা হাইড্রোকোবিক এসিড ও ঘন কাঁরিবার জন্ 
যতটা আবগ্ক হয়, সেই পরিমাণ আরবী গঁদ ও সামান্ত একটু 
পাইরোগ্যাঁলিক এপ মিশিত কর | 
অন্ধ প্রকার | 
২ আউন্স গাল! এক পাইট এসকৌছলে গলাইয়া খাঁড় দ্বারা শোধন 
কর এবং তাহাতে তাল ভূষা মিশাইয়। দাও। িখিবার সদয় জল 
ধৃদয়! পাতলা কারিয়। লইবে 
অগ্ঠপ্রকার | 
অর্ধ পাউগ্ড নাইটিক এসিড ও এক পাউও িউরিয়েটিক এসিড 
বেশ কিয়া নাঁড়য়া ম্াশ্রত করিয়! একট! কাচের পাত্রে রাখ । 
ষে স্থানে বলাখিবার ইচ্ছা কারিয়াছ, সেখানে মোম গলাইয়। ঢাঁিয় 
দাও এবং ঠাণ্ডা হইলে কোন এক তীক্ষ অস্ত্র দ্বারা যাহা! লিখিতে 
হইবে তাছা সই মোমের উপর লেখ । লেখাগুলি যেন ধাতুতে 
স্পর্শ করে|. পরে সেই অক্ষরগুঁলর উপর এ এীসড পালক দিয়া 
পুর্ণ কীরয়া 51& ঘণ্ট] রাখিয়া দাও । পরে এই মোম তুলিয়া ফেল। 
ভুলিলে দেখিতে পাইবে যে, অক্ষরগাঁল পাঁরফাররূপে উঠিয়াছে। 
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অন্তপ্রকার | 
ক্লোরাইড অফ প্্যাটিনাম শাক আউল ও জল ১ পাইট 'মশাইয়া 
যোৌতলে রাখ | 'লাখবার লময় পেন কলমে লাখবে । 
অক্তপ্রকার | 


ভা্ডগ্রসস, সাল এমোনিয়াক ও ভূষা, প্রত্যেক অর্ধ আউল ও সাধারণ 
[ভনিগার সাক পাইট | খুব তাল কাঁরিয়া মিশাইয়া লও | 

ইন! দ্বারা 'জিন্ক, লোহা বা ইস্পাতের উপরও লেখা যায়, শকস্ত ব্যয় 
কিছু আঁখক হুয়। 


ছাঁপবার ( প্রিশ্টিং) কাজি 

সর্বপ্রথমে আলকাতর। ও এলকোহল একজে মিশাইয়া একটি ঢাকনী- 
যুক্ত পাত্রে বেশ কাঁরয়া জাল দাও । দেখিও যেন পাত্রের ধোঁয়া 
বাহির হইয়া না যায়। ময়দা পোড়ার ভূষ| 'মশাইয়া জাল দিয়া 
লইলে কাল হয় | নীল শমশাইলে গাঢ় নীলবর্ণের কালি হয় । 
যাঁদ প্রণীসয়ান ব,শীদতে ইচ্ছা কর, তবে তাহা বেশ কাঁরয়া 'পাঁঘুয়া 
লইবে এবং জাল শীদবার সময়ে একটু সাবান মিশাইয়া দিবে। 
এণ্টওয়াপ ব্ল.অল্প পরিশ্রমে ভালরূপ পেষা যায় । ইনার রং বেশ 
উজ্জ্বল হুয় | 

প্রন । 


(১) প্রুনিয়ান র.ও ক্রোমেট অব লেড । 
(২) নীল ও ক্রোমেট অব লেড। 
হার রং একটু ?ফক! | 
(৩ ) এপ্টওয়র্প র.ও ক্রোম্ডে অবভেড | রং খুব উজ্ভল হয়। 


প্শপল । 
(১) কারযাইন বা পার্পল লেডে প্রসিয়ান র.িশাইবে। 
জ্খুল | 
[লন্দ র মশাইলে রং খুব গাড় হয়। যে রকম গাঢ় রং আবশ্যক 
হইবে, সেইফত 'সিম্কুর দিবে 


(২) রেডলেড মশাইলে রং শেষে কালো হুয়। 
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(৩) পভানাপিয়ান লেভ ব্যবহার কাঁরতে হইলে তৈলে 
আরও একটু বেশী সাবান মিশাইবে | 

(৪8) ২ আউঙ্গমনারাপ অরেক রেড ও ১ জাউন্স চাইনিজ 
রেড 'প্রন্টার্স বার্পসে বেশ কৰিয়। গপাধিয়া লইবে। 


ছাত্র । 
(১) ক্রোষেড অব লেড মিশাইলে রং অত্যন্ত গা হয়, কিস 
তৈলে একটু বেঈী সাবান আবশ্যক | 
(২) ইয়োলে৷ ওকার 'মিশাইলে রং একটু কা হয় । 


কপারঞ্পেট প্রিস্টিং 


লোহার ঢাকনীযুক্ত পাজ্রে তাপির তৈল বেণ কারয়া জাল 1দষে। 
যখন নোধিবে যে খুব ধোয়। হইয়াছে, তধন একট কাগঞ্জ জালাইয়া 
তাহার উপর ধাঁরস সেই তৈল জাপিয়! উঠবে । এইরূপ দশ যিনি 
জানাইয়| ঢাকনী চাপ! দির] আগুন নবাইতা বির সেই তৈলঠাত্তা 
হইতে শবে । 

ঘরের ভিতর এন্প ভাবে ইত শীপদ্ধ কর] উচিত নহে । 

কালো-_স্রাঙ্ক ফোর্ট ব্লাক ব! ভূশা মিশাইবে । 

লাল-ীমনারাল অরেঞ্জ বেড « আউদ্দ ও চাইনিজ রেড ছুই 

আউল | 

র..-আপমানী র.ং আউল ও মোরণ ব্,৩ আটল। 

গ্রীন-মিনার।ল গ্রখন ২ আউজ্ ও ক্রোম গ্রসন ৩ আউন্স । 

ব্রউন--পোড়ান এম্বার ২ আউল্গ ও গোনাপী পিঙ্ক ১ আউজ্। 

শীলল্যাক _প্রটপয়ান ব.১ আউঙগ ও চাহীনক্্ রেড ২ আউল । 

পপক্ক__িনারাণ পিশ্ক ২ আউন্স ও সান হোয়াইট ১ আইজ 

অ:রজ্র--অবের রেড ২ আটল, ফ্রেক হোয়াইট ১ আউজ 
ক্যানড। বাঁললামে বেশ কারিনা বিশাইয়া লইবে। 

হারিদ্রা-কংল ইয়োলো। | 

পুল ফ্রাক্ক-ফাট ব্যাক ও লন্দর । 

সোনালী মোনালী ক্রোঙ্জ ও ডাকওক্‌ বা মেহুগনী বার্দিশে 

ণপাঁষয়া লইবে | 
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প্পালণ, তীন্রবর্ণ বানি । 
বাত রংয়ের ক্রোক ভার্কওক্‌ বা মেহাঁগনী বাঁর্ণিসে পাষয়। লইষে। 


সে! কার্ডের কালি। 


খীঁটি এসফাল্টা ১৬ আউল 

ভোঁনস টাঁর্পণ ১৮ * 

ভ্যা ৪ 

পষ্পারিট টার্পিণ ২ কোয়ার্ট 
ক্ববার ষ্ট্যাম্পের কাঁল। 

(১) ব.রং (যাহা জলে গুল| যায় ) ৩ ভাগ 
শৃভগ্িন্ড ওয়াটার ১০ ভাগ 
এসকোহল ১৩ ভাগ 
শগ্রসারণ ৭০ ভাগ 


খলে জল শিয়া ও মধ্যে মধ্যে তাহাতে গিসাবিশ দিয়া বূ. রংটি 
বেশ কারিয়া শীপাধিয়! লইয়া তাহার পর অপরাপর ভ্রব্যগুলি 
| 
খ্ী লাল। 
পাক আঃ কারমাইন, ২ আঃ রং এমো নিয়া ওয়াটারে গলাইয়! ১ দ্রান 
ধরসারণ ও ৬ ড্রাম ডেন্সটাঁরিণ মশাইবে । 
পাথর ও মার্কর্বেলের উপর লিখিবার কাল 


[টানার এদছান্টাম ও টার্পি তৈল সমান ভাগে পাইয়া 
তরলাবন্থায় অক্ষরের তিতর দিবে | 


অনৃশ্ট কালি 
১। ঘন ক্টিক পটাস সাঁলউপন দয়া প্লাখলে আগুনের 
উত্তাপে লেখা দেখা যায় । 
২। হাইযড্রাক্লারাইভ অব এমোঁনয়া ১৪ ভাগ ও ভস 


৯০০ ভাগ । 
৩। খুব পাতলা নাইট্রেট অব কপার সলউপন | আগ্তনের 
গঘাপে অক্ষর লাস হয়। 
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৪1 অত্যন্ত পাতলা পারক্লোয়োইড অব কপার সাঁলউসন |. 
আগুনের তাপে হলদে অক্ষর হয় । 

৫ | ক্রোষাইড জব কপার এলকোহুলে গুলিয়া খুব পাতলা 
কাঁরযে। সামান্ত উত্তাপে অক্ষয় দেখা যায় এবং ঠাণ্ডা হইলে অক্ষর 
পুনরায় অদৃশ্য হয় । 

৬ | গোলাপী রংয়ের কাগজে রোরাইড আব কোবান্ট 
সাঁলউসন দ্বারা দলাখবে | উত্তাপ দিলে র. অক্ষর দেখা যায় এবং 
ঠাণ্ডা হইলে অক্ষর পুনরায় অদৃশ্য হয় | 

৭| সার্লাফউ্রিক এ্রসড দ্বারা আদৃশ্টা লেখ' হয়! কিন্ত, 
উহাতে কাগজ নষ্ট হইবার সম্ভাবনা । 

৮ | লেবু; পেয়াজ ব৷ বাঁধাকীপর রসে অদৃহ্য লেখা হয় । 

৯। অর্ধ আউন্স শীড্টিল্ডওয়াটার, একরাম পটাস ব্রোমাই ও 
একডাম খাঁটি সালফেট অব কপার দেখতে প্রায় জলের মত | 
আগুনের উত্তাপে ব্রাউন অক্ষর দেখা যায় । 

১০ | দুগ্ধত্বার! অদৃশ্য কাঁল হয়। কত্ত মাখন তোলা দুগ্ধ 


আরও তাল হয় । 
বাণিশ 


তৈলে শমশ্রিত বন, টার্পিণ বা এলকোহল একত্রে মিশ্রিত করিলে 
বার্শশ হয় । ব্যবহার কাঁরলে তৈল শুকাইয়! যায়ঃ টা্পিণ ও 
এলকোহল উাবিয়া যায়, কেবলমাত্র রজন অংশটুকু অবাশিষ্ট থাকে | 
বাঁশের গুণ শবচার কর্পিতে হইলে নিক্নীলিশখিত কয়েকটি বিষয়ের 
উপর বিশেষ লক্ষ্য রাঁখ। কর্তব্য | 

(১) কত শীত্ব বার্ণশ শুকাইয়া যায় । 

(২) শক্ত, যাহা! কখনও নরম হুইবে ন' | 

(৩) শক্ত, অথচ যাহ! নরম হইতে পারে | 

(৪) উজ্জ্বলতা । 

(৫) উজ্জলতার স্থায়িত্ব । 

(৬) ক্বদর ও বাতাসে স্থাঁয়ন্ব | 
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ষে উপাদানে বারি প্রস্থত হয়, তাহার উপর উক্ত সমস্ত গণ নির্ভর 
করে | সুতরাং সেইগুলি বিশেষ সাবধানতা ও মনোযোগের সাত 
'মিশিত বা সিদ্ধ করা উচিত | বাঁশ কালে বং কর! জানিষের রং 
বহাদিন স্থায়ী হয় ও তাহার উজ্জলত! বৃদ্ধি হয় এবং সামীষ্ত ধর্ষণে 
নষ্ট হয় না । কাষ্টের উপর রং না কারিলেও বার্ণশ করা উচিত, 
কেন না, তাহাতে তাহার আসের উজ্জপতা বাঁদ্ধি হয়। ঘরে 
দেওষালের রং ব| কাগঞ্জও বার্শশ হইয়া থাকে । 


“বার্ণন্যে উপাদান । 


বাঁণিশের সর্বপ্রধান উপাদান হইতেছে গাম (গঁদ)। গাছ হইতে 
যেআঠা বাঁছির হয় তাহাকে গাম বলে। সর্বপ্রথমে ইছাকে যে 
কোন প্রকার এলোন্সিয়াগ অয়েলে মিশ্রিত করা হয়। সেই 
€মাশ্রতকে ইংরাজশতে বালসাম বলে। & তৈল উবিয়া গেলে থে 
এক নিন অবশিষ্ট থাকে, তাহাকে রজন বলে। রুজনকে 
সচরাচর গাম বপে। কিন্তু গাম সহদ্দে জলে গাঁলয়! যায় এবং 
রেজন তৈল বা স্পিরিট ব্যতীত গলে না। গাম সহজে জলে 
গাঁলয়া যায় বালয়া উহ! বার্শশের উপযোগী নয় । 

বিভিন্ন প্রকারে গ্রামকে গলাইবার ভন্ঠ বাতিক প্রকার তৈল 
প্রন্থীতির আবশ্যক | গরম মাঁসিনার তৈল ব| রোজমেরী তৈল দ্বারা 
এশ্বার, গাঁম এনীসি বা কোপাল গলান হয় । ম্যাষ্টিক, ড্যামার ও 
শাধারণ গামকে গলাইভে টার্পিণ, গাল! এবং শ্যাওার্যাককে গলাইতে 
মোথলেটেড 1ম্পাঁরট আবশ্যক | 

সস্তা বার্ণিশ কাঁরতে সাধারণতঃ উড স্তাপথা ব্যবহার ছয়; 'বিস্ত 
উহ! অত্যন্ দুগ্যক্ত, এছন্ কোন ভাল ছিনিষে উহা ব্যবহার হয় 
স্না এবং করাও উচিত নছে । 

'লিখার্জ, সুগার অব লেড বা সাদা কপারাস মিশাইলে বাঁর্ণশ শীত 
শুকাইয়। যায়| এ সমস্ত ভিনিসগুলিকে বার্ণশের ড্রায়ার বলে। 
যত আঁধক ড্রায়ার দিবে, তত শীদ্র বা্শশ পুকাইয়৷ যাইবে বটে, 
শকন্ত তাহাতে বার্ণিশের স্বাঁয়িত্ব কমিয়া। যায় | 

(১) এনম্বার। (২) এনাস, (৩) কোপাল, (৪) এষ, 


৯৮২ 


হাজার জানি 
(€) গালা, (৬) ম্যাক ও (৭) স্তাগ্ডাব বাঁশের: 


অনি কারবার জন্ত ব্যবহার হয় । এই সমস্ত জালিষের দ্বার বাঁর্শের 
উজ্জ্লতাও বৃদ্ধি হয় । 

গন্ধজন্য বেন্জয়েন ব্যবহার হয় । 

পৃভন্ন অংশে গন্ধ জাছে | কাহারও বা শিকড়ে, কাহারও ব কাষ্ে, 
কাঁছারও ব! ছালে, কাহারও বা ফলে, কাহারও বা পাতায় এবং 


প্রায় সকলের ফুলে গন্ধ থাকে । 


পুস্তক-বীধাই চামড়ার বার্ণশ | 


ধর বর্ণের গমস্তাীর্যাক ৩ আউল ১ পাউড রেকটিফায়েড '্পারিটে 


ভিজাইয়! রাঁখিষে এবং মধ্যে মধ্যে নাঁড়বে । উচ্না গাঁলয়া গেলেই 


বার্ণশ তৈয়ার হইবে | দণ্ুরপরা ইহার হ্বারা মরক্কো চর্ম বীধান 
পুস্তকের মলাটে বাঁর্ণশ করে | কখনও কখনও ধূসর রঙ্গের পাতগালা। 
উডস্তাপাখায় গলাইয়। উহার বদলে ব্যবহার করা হয় । 


চশনের বার্ণিশ | 


ম্যাক ২ আউন্স, গমস্থাপ্তীর্যাক ২ আউন্স, একপাইণ্ট রেকটিফায়েড 

প্পারটে শমশাইয়া একত্রে সাছদ্র আবৃত পাজ্রের মধ্যে রাখিয়া 

আগ্মিসহযোগে ফুটাইতে হইবে | ও ছিদ্র পথ পীদয়া ধুম বাহ্গিত 

হইবে এবং উহা দ্রব হইলে কাপড় দ্বার! ছাকতে হইবে | তাহা 

িিিসাযাসরানিলন এই বার্ণিশ শীত শুষ্ক 
ঘাস । 


শগলটির জন্য বাঁর্ণশ | 


ধূসর রঙ্গের গমল্যা ক-চুরণৎ গ্যান্বোজ, খুনখারাি এবং এনোটা, প্রত্োক 
১২॥ আঃ এবং জাফরাণ ৩ আউক্কা, এই কয়েকটি দ্রব্য পৃথক পৃথক ৫ 
পাঁইট সুরাসারে গলাইবে এবং এনোটা ও খুনখারাপি পৃথক পৃথক 
ধস্পারিটে 'মিশাইয়| টিচার কারিবে । অনন্তর ছুই শী্মাশ্রত দ্রব্য 
একত্র কারষে | তাহা হইলেই উত্তম রং কারবার বার্শশ প্রস্তুত 
হয়। ইহাতে 'গিলটির দ্রব্য বাঁর্ণশ করা হইবে 


জাপানীয় গিলটি। | 


শিরপষ কাগজ দ্বারা খাঁষয়া কাকে উত্তমরূপে পরিস্কৃত করবে । জয়েন 
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গোল্ডসাইজ ও টার্প। তৈল খাশ্রত করণীনন্তর পাতলা হইলে 

উহাতে মাঁধাইতে হুইবে। পরে উহার উপর হ্বরূর্ণ ছড়াইয। 

পক "ক্ধ৷ ওয়াল লেদার স্বারা পালিশ কাঁরতে হইযে। সর্ধগেষে 

পি উত্তাপে রাখিলে সুন্দর 'াঁণ্ট 
| 


সোনা গলাইবার উপায় । 
ক্লোরাইড অব গোল্ডসালউসন, ' ইথাঁর, স্তাপথা িস্বা কোন একটি 
গ্যান-তৈল 'মিশাইয়া কিছুকাল বাঁখলে সোনা উহাতে ভ্রব হইয়া 
নিয়ে পাড়ি যায়। তখন উহীতে আবশ্তকমত লৌহ, ইন্পাত 
প্রভৃতি কোন ধাতুদ্রব্য স্ব্ণাক্ষরে 'র্লীখতে পার । পূর্বের ইহা সন্ত 
অন্ত অনেক কাঁজে ব্যবহৃত হইত, শৃকন্তু এক্ষণে উপাব-ীলিখিত কার্যেই 
কেবলমাত্র ব্যবহৃত হুয় । | 


ফ্লোনার গহনার রং । 
অর্পপারমাণ জলে ফটাকির ও লবণ মাশুত কাঁরয়! গছনাও্ডাঁলতে 
উত্তমরূপে মাখাইয়া আশ্মিতে দগ্ধ কাঁরতে হইবে | পরে বৃরুসে করিয়া 
ঘাঁজয়া ফটাকিবি, পাকা তেঁডুলের শষ, কিঞি গন্ধক ও নিশাদলের 
জলে ফোঁলিয়া আ্মিতাপে উত্তপ্ত কাঁরবে, যখন দোখবে উত্তম গীতবর্প 
হইয়াছে, তান সুন্দর রং হইযে | 


পুরাতন িণ্টি উজ্জল করা। | 

এনোটা এবং আন্টি অব টার্টার প্রত্যেক ১ আউল, খুনখারা[প 
আধ আউন্স, ৩ পৌয়। জলের সাঁহত আঁগ্রতে জাল দিতে হই | 
পরে গরম খাঁকিতে থাকিতে নামাইয়| তাহাতে ২৫ গ্রেপ গাফরাণ 
দর্মাশ্রত কাঁরতে হইবে | পরে গরম থাকিতে থাকিতে বস ছার! 
কয়! বোতলে ঢাঁলিবে। ইহা মাথাইলে পুরাতন গি্টির দব্য 
নৃতন প্রকার হয় । 

বিভিন্ন প্রকার বাঁর্ণশের রংয়ের ভস্ত এক্্যাটো, গাহ্ছোজ। জাফয়াণ 
দোকো্টইপ, এলো, হযিদ্রা। ড্রাগস 25; বচন ব 
কোঁচানয়াল ও নীল ব্যবহার হয় । 
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জমি এবং রংয়ের অন্ত এসফ্যান্টাম ও নরম রাখিবার জন্ত খয়ের 
ব্যবহার হয় । 
এঙ্কার | | 
১ পাঁউগ্ড এম্বার অর্ধপাউিও টার্পিণে গলহিয়া ২ আউন্স সাদা ্বচ্ছ 
রোঞন ও ১ পাইট গরম মিনার তৈপ 'শ্রত কর | ব্যবহারকালে 
আবন্তকমত টার্পিণ তৈল নিশাইয়া পাতলা কারিয়া লইবে । 


অগ্গপ্রকার | 
গলান এগ্বান্ব ৪ আউনলল ও গরম মাঁসনার তৈল ১ কোয়ার্ট। 
ইহাতে শক্ত বাঁর্ণশ প্রস্তত হয় । 


অন্কপ্রকার । 
স্বক্ছ অথচ খুব ফিকে রংয়ের এন্বার ৪ আউঙ্স ও যাঁপনার তৈল ও 
টার্পিণ তৈল প্রত্যেক এক এক পাইট | 
যেখানে কঠিন অথচ স্থায়ী বার্ণিশের আবশ্যক হয়, সেখানে এখার 
বার্ণশ বাবছার হয় । ইছার িকিকে বংরের বার্শিশ কোপাল বার্ণন্র 
সাছত নিশাইয়| ব্যবহার কাঁরলে কোপাল বার্ণশ কন ও স্থায়ী ভয় | 


ব্যাক বার্পিশ 
এম্বার ৪ আউন্স, গরম ড্রাইং অয়েল অর্ধ পাঁইট 7 কাল বোন 
চূর্ণ ও নেপনল এপক্যান্ট/ম প্রত্যেক ৩ আউল এবং টাঁণ তল 
১ পাইট | 
গাড়ী এবং ধাতুপার রং কারবার জন্ত ইহার ব্যবহার হয়। 


অন্চপ্রকার | 

এসফ্যাপ্টাম ৪৫ পাউওড, গরম তৈপ ১০ গ্যালন, রেডলেড ও 
1পখার্জ প্রত্যেক ৭ পাউও, শুষ্ক হোয়াইট কাপারাল চূর্ণ ৩ পাউণ্ড। 
২ ঘণ্ট। পর্ধান্ত বেশ কািয়। পক কারিয়। তাহাতে গাৰ এছার (ভ্রবা ), 
৮ পাঁউগড ও গরম মাঁপবার তৈপ, ২ গ্যালন ণশাইরা পুনরায় ২ ঘণ্ট' 
শীন্ধ ক । পরে নামাইর! গৰম থাকিতে ৩* গ্যাপনন টার্পব 
তৈগ বিশাইয! দাও । 

লোঁছের ধানধ বাঁর্ণশ কাঁহবার জন ইছার ব্যবহার হয় । 


হাজার জিনসিব ১৮৪ 


“ব্যাক ভাপনি। | 

নেপলস এন্ফ্যালপ্টাম্‌ €০ পাউণ্ড ও কাল গাম এনাম ৮ 
পাউও, একত্রে গলাইয়! তাহাতে ১২ গ্যালন মাঁপনার তৈল দিয়! ₹ 
ঘণ্ট। সিদ্ধ কর। পরে তাহাতে কাল এস্বার সাঁছত 'পন্ধ মানায় 
তৈল ২ গ্যালন িশাইযা! পুনরায় ২ ঘণ্টা পরাস্ত শপন্ধ করিয়া! তাহীতে 
ডায়ার ও পাতল! করিবার জন্ঘ টার্পিণ তৈল আবশ্বকমত দাও । 


“খাঁনীলন হার্ণিশ | 


এলকোহুলে গাল! বা স্তাগ্ডার্যাক গলাইয়া তাহাতে এনকোহুলে 
গনান যে বং প্রন্নত কারবার ইচ্ছ| কারিয়াছ। সেই এনীলিন রং 
মশ্রিত কর এবং সাঁমান্ত গর্ম কারিয়া লও | 

ইহা বড়ই আবশ্ঠকীয়, কেন না, খুব পাতলা বার্ণশ করিলেও 
তাহাতে রং হয়। 


বর্হ*ন বার্ণ | 


আড়াই আউন্স গাল!, এক পাইট এপকোহুলে গনাইন্া ৫ 
আউন্স হাড়ের কমলার সাহুত বে কারয়া দ্ধ কম। অল্প একটু 
লইয়া ফিটার কারর। দেখিবে যে বেণ পারার হুইগাছে কি না । 
যাঁদ ন| হুইর! থাকে, তবে পুনরায় হাড়ের কয়লা! দ্দিয়। জাল শদবে | 
প্রথমে রেশমী কাপড়ে ছাকির। লইয়! পরে তাহা বটং কাগজে 
ফিপ্টার করিয়া লইবে । 

ইছা অয়েল পোস্টিং বার্ণশ কব্িবার পক্ষে বড়ই উপযোগী | 


সাধারণ বাঁর্ণশ | 
গালা ১ ভাগ ও এলকোছলন ৭ তাগ। 
'সাদ। কোপাল বার্ণশ। ্ 
কোপাল ৪ আউন্স 
কপূর ৪ ড্রাম 
সানা ড্রাইং অয়েল ১ জাউন্দ 


এমেন্িরীল জধেল অব টার্গেটাইণ (টার্পিণ )-- ৩৯ 


১৮৬ হাজার জানব 


প্রথমে কোপালকে বেশ খাড়া করিয়া! তাহাতে বপূর্র ও ড্রাইং 
অয়েল 'িশীইয়। মৃদু আচে জাল দাও । গালি বেশ 'ষাশিয়া গেলে 
নামাইয়া টার্পিণ তৈল 'মিশাইয়া ছাঁকিয়। লও | 

ইহ! অন্য বহুপ্রকার প্রণালপতে প্রস্তত হয় । 


এ্রসৃফ্যাণ্ট বার্শিশ | 
যে সময়ে ঠাণ্ডা হইলে শক্ত হইবে, সেই পর্য্যন্ত আলকাতন্বা জাল 
দিয়া গুাহীতে শতকরা ০ ভাগ এস্ফ্যাপ্ট যতক্ষণ পর্য্য্ত না গিয়া 
আলকাতরার সহিত শিয়া যায়, সেই পর্য্যন্ত পুনরায় জাল 
দিয় ঠাণ্ডা হইতে "দিবে । 
ইহাতে ধাতুর চাদর বার্ণশ হুয়। 
বধাশে বং কারবার বার্ণশ | 
৩ আউন্স সানা গালা, ১০ আউন্স মোৌঁণলেটেড 'ম্পবিট গলাইয়া 
উদ্্রের লোমের বুরুস দ্বারা বাশের উপর বার্ণশ কারবে। ইহাতে 
বাশের শ্বাভীবিক বংও শবরূত হয় না। 
[ব্রপ্লয়াণ্ট বাঁর্িশ | 
আ্টাপ্তার্যাক ৬ আউদ্গা ) এলাম ( আসল) ৪ আউন্স; এন 
৯ আউন্স ১ কর্পুর ৪ ড্রাম ও এলকোহল এক কোয়ার্ট। 
বুক বাইগার্স ( দণ্ডরশীর ) বাঁর্ণশ | 
শফকে গাম্‌ স্টাণ্ডার্যাক ৩ আউল, এলকোহপ ২০ আউল | 
বেশ কিয়া নাঁড়িয়! ও মাঁডিয়া মিশ্রিত কর । 7. 


অন্তপ্রকার | 
ফিক গাল! উড স্তাফথাতে গলাইয়া লও! 

অন্যপ্রকার | 
এলকোহল ৪ পীইট 
ক্টাণ্ডার্যাক ৮ আ'উজ্ম 
ম্যাইিক ( দ্রব) ২ * 


গালা ূ 
ভেিস টার্পিণ ২ 


হাজার লি ১৬৭ 


এদকোহুলে গলাইয়া নাডিযা মিশ্রিত কৰিব । 
ব্যবহারকালে কট, উল, স্পঞ্জ বা বুরুল "দয়া অল্প কারিয়া লাগাইবে | 


ক্যাবিনেট মেকার্স বাঁর্শশ | 


খুব 'ফিকা গালা & পাও 
ব্যাক ৭ জাউজ' 
খসকোছল ৫ যা ৬ পাঁছট 
এলকোহুলে গলাইয়া নাঁড়িয়! মিশ্রিত কর। 


এই বার্ণিশ হাক এলকোহলে প্রস্বত করিয়া দপ্তাস্থগণ মরক্ষো! লেদান্ক 
বার্ণিশ কারিয়। থাকে । 

চ'হ্নিজ বার্ণ | 
গ্রকতাগ গালা] এবং একটু কপূর ১৫ ভাগ এলকোহলে গলাইয়! 
২ দিন রোদ্রে গরম কারিয়। লও | মধ্যে মধ্যে নাঁড়িয়া দিবে । 
পরে পরিষ্কার অংশটুকু ঢাঁলিয়া লইবে । 

জন্গপ্রকার | 
্যা্টিক ১ আউল ); গাম্‌ স্যাগার্যাক ১ আউন্স ও ২০ আউলা কড়া, 
খএলকোছলে গলাও | 
ব্যবহারের ৬ শমানট পরে শুকাইয়া যায় | 

কলোঁভিয়ান বার্ণিশ | 
খ্রক কোয়ার্ট কলোিয়ানে এক আউল বেড়শর তৈল মাশ্রত কর । 
ইহ! ব্যাপ বাঁর্ণশ করিতে ব্যবহার করা হয় | 

গালড়াৰ বর্ণহীন বার্ণশ | 
ফিক গালা ৬ আউন্স ) বোর্যাক্কা এক আউন্স ও জল ১ পাহট ; 
যে পর্যন্ত না সম্পূর্ণরূপে গায়! যায়, সেই পর্যন্ত জাল দাও ও. 
াণ্তা হইলে ছাঁকিয়। লও । ও 

কনফেক্পনাতি বাঁর্ণশ | | 


অর্ধ পাউও গাম বেনজজয়েন এক বোতল ফোর্থগ্রুফ এদকোহলে 
শৃতজাইয়। ২ সপ্তাহ পর্য্যন্ত রাখ । প্রত্যহ ২ বার ভাল কাঁরয়া 


১৮৮ হাজার নিব 


নাডিয়। দিবে । বোতলের ছাপ খুব তাল কাঁরয়া আতিয়া দিবে, 
ধেন বাতাস প্রবেশ কাঁরতে না পাঁরে। যখন দোখিবে যে দুইটি 
ণজানষ মশাইর1 িসিরাপের মত ঘন হইয়াছে, তখন জানবে ষে 
উন ঠিক প্রস্তুত হইয়াছে । অত্যন্ত ঘন হুইলে এলকোহ্স নিশাইয়া 
পাতলা! করিবে | 

ইছার ছ্বার। চকোলেট ও চানর রসের শমিষ্টাক বার্ণিশ কর! হয় এবং 
এইবুপ বার্ণিশ কাঁরলে শিষ্টানগঁল বাঁপয়। প্রম্পরে জড়াইর! যায় 
ন| এবং বহুকাল স্থায়ী হয় । ইহাতে ত্যাঁনিলার সুগন্ধ আছে । 


ড্রয়িং বার্ণশ। 


ডা়ংঘ়ের কাণীলতে এক ব| দুই ফোট। এঁপটিক এীপড িশাইরা ত্ 
কাঁরবে এবং শক্ধাইয়! গেলে ম্যাষ্টিক বািশ দয়! বার্ণণ করিবে | 


£েয়ার বাঁশ | 
খুব স্থক্ম কাঁরয়। কটা শৃকরের লোম ১ ভাগ ও ১ উইং অয়েল 
আগুনের উত্তাপে বেশ কাঁরিয়া গলাইয়া লও । 
কাপড়ের উপর ইহ! ব্যবহার কাঁরলে ঘোড়ার লোমের প্রস্তত জানিন 
বাপিন্না। বোধ হয় । 


গোন্ড বাঁর্ণশ। 
গালা ১৬ ভাগ 
গাম স্যাগ্ার্যাক নি 
ম্যাষ্িক ৩৬ 
ক্রোসাম্‌ টি 
গাম গ্যাঙ্বোজ ২ 


সমস্ত চূর্ণ কন্যা ১৪৪ ভাগ এলকোহুলে 'মাঁশুত কর । 
আন্ভপ্রকার । 


ছিদ্র! ১ ভাষ 
গ্যাঙ্োত ১৩ 
টা্পিণ ভৈল ২ পাইট 


হাজার জানব ১৮৯৮. 


স্াগার্যাক & আউব্দ 
গ্রাগুনস্‌ রড ৭ ড্রায 
পাতল! ম্যাক বার্শিশ ৮ আউল 


কোন একটি গল্ষদস্থানে ১৪ দিন পর্ধ্যস্ত তিজাইয়া ঝাখ ; মধ্যে মধ্যে 
নাড়িয়া দিষে | পারার অংশ ঢাঁজিয়া লয়] ব্যবহার কর । 


ইত্ডিয়! রবার বার্ণিশ। 


বড ফাক-মৃখ একটি শশাশিতে ২ আউন্স টুকরা-কর] হাওয়া রবাৰ, 
এক পাঁউও টাঁরপিন অয়েলে ২ শন পর্য্যন্ত তিজাইয়া গলাইবে। 
পরে একটি কাঠের চুর হারা বেশ কাঁরয়া নাঁড়বে | তাহার পক 
ছার এক পাউও টার্পিণ অয়েল দিয় সর্বদা নাঁড়য়া বেশ কারয়া 
গলাইবে | ইহার দেড় পাঁউও। ২ পাউগ্ সাদা কোপাল অয়েল 
বার্ণিশ ও দেড় পাউও পাক! মাঁসনার তেলের স্িত 'মশাইয়। তাল 
করিয়! না়িয়া মিশ্রিত কাঁরলে হইবে | ও 


রেশ্স-জড়ান তার বার্ণশ কারবার প্রণালস | 


৬ আউন্স পাকা মাঁসনার তৈল ও ২ আউন্স বোক্টফায়েড স্পিরিট 
অফ টার্পিণ মিশ্রিত কর | 

ইলেকট্রিক তারের উপর ডবল ছাউনপ থাকে, তাহা বাঁশ কারতে 
₹ইলে তাহার উপরিভাগের ছাউনখতে বার্ণশ কারবার জন্য ধন 
পালার ব্ঠুর্শশ এলকোহুলে মিশাইয়া পাতল1 করিয়া লইয়া! ব্যবহার 
কর। 


ল্যাক বাঁশ | 


ল্যাক ৮ আউন্স ও এলকোহল এক কোয়ার্ট একটি বন্ধপাত্রে কোন 
একটি গরমস্থানে ৩।৪ দিন রাখিয়া দাও। পরে পারার অংশটুকু 
বাহির কাঁরয়া লও | ইহ! একটি টত্রুষ্ট বাঁশ | 


মেহগাঁন বার্শিশ। 


বাছাই কর! গাম এঁনাস ৮ পাউগড; ব্লারিফায়েড অয়েল ৩ গ্যালন ; 
লিথার্জ ও শুষ্ক সুগার অব লেডচুর্ণ প্রত্যেক 'সাঁকি পাউও, একত্রে 
বিমশইয়া ষে পর্যন্ত না তারবন্দ হয়, সেই পর্য্যন্ত শীসদ্ধ কারিতে থাক | 
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পথে নামাইয়া অল্প ঠাণ্ডা হইলে সাড়ে পাচ গ্যালন টার্পিণ অয়েল 
দিয় পাতলা কারিয়া ছাঁকিয়া লও । 
আলন্প্রকার | 

একটি বোতলে ২ আউল গাম স্তাণ্ডারাক, ১ আউন্স গালা, ৪ ভাব 
গাম বেঞ্জাঁমন, ১ আউল তোঁনিস টার্পিণ ও ১ পাইট এলকোহল 
পৃরিয়া যে পর্যন্ত না গালা গিয়া যায়, সেই পর্য্যন্ত ফোন একটি 
গরমন্থানে রাখিয়া দাও । সমস্ত 'কআনিষগাঁল ভাল করিয়া নিশির! 
গেলে ছাকয়া লও | লাঙ্গ রং কারবার ইচ্ছা কাঁরলে দ্রাগুনস্‌ ব্রভ 
ও হলদে বং কারবার ইচ্ছা কারলে জাফরাণ 'মশাইবে । রং অন্টান্ট 


ণজাঁনিষের সাত একত্রে তিজাইবে | 
খাছু রং কারবার বাঁর্িশ | 
কোপাল ১ ভাগ 
এসকোহুল ২ ভাগ 
"্অন্প্রকার | 


কোপাল ১ তাগ, অয়েল রোজমেরী ২ ভাগ এবং এলকোহল । গর 
থাকতে ব্যবহার কারবে । 


ভটোর নেগেটিভ বাঁর্ণশ | 
্টা্ডার্যাক ৪ আউজ। 
এলকোহল ২৮ * 
অয়েল অব ল্যাভেগ্ার ৩ ৬ 
ফ্লোরোফবম € ড্রাষ 
'গন্তগ্রকার | 
সাদ! শক্ত বার্ণ ১৫ আউল 
যোঁখলেটেড 'ম্পীরট ২৪ 
স্$ক বারি । 


পরিষ্কার দিকে রোজন সাড়ে তিন পাউও, টার্পিণ তৈল ১ গ্যালন, 
গনাইয়। বেশ বাবর! ববাশ্রত কর । কালো! রং কারবার ইন্ছ! কাঁরলে 


যত? কালে! রং কারবার আবগ্ক হইবে, সেই পারিণাণ সাধারণ ভুব। 
'মিশাইবে। 
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'য়েল বাশ | 
বেজিন ও পাঁউও গলাইয়! তাহাতে ২ পাউগ্ড ভোঁনস টার্পণ ও এক 
গ্যালন ফিক ড্রাইং অয়েল 'িশাইয়! ঠা! হইতে দিষে | পাতলা 
করিবার অন্ভ এক কোয়ার্ট টার্পিণ তৈল মিশাইবে। 

খ্ন্কপ্রকার | 
অর্ধ গ্যালন ড্রাইং অয়েলে ৩ পাউণ্ড স্বজন গলাইয়া৷ পতল! কারবার 
অন্য ২ কোয়ার্ট টার্পণ তৈল মিশ্রিত কর। সাধারণ কাজের ভন 
উক্ত দুইটি বার্ণশ বশেষ উপযোগী । 

প্যারস প্লা্টাবের প্রস্তত দ্রব্যাদি বার্ণশ কারবার প্রণালী । 
কোন একটি পাঁর্কার পাত্রে ২ পাইট জলে ৪ দ্রাম সাদা সোপ ও ৪ 
ডাম মোম কিছুক্ষণ সিদ্ধ কারিয়। লও । লাগাইবার সময় নরম বুরুস 
দ্বারা লাগাইবে | আঁধক উজ্জ্রপ কারবার ইচ্ছা কারলে বার্ণ 

_. শুকাইয়া যাইলে একটি রেশমী রুমাল দ্বার! ধীরে ধীরে ঘাঁষবে। 

শপ্রন্ট বার্শশ | 
বেনজোল ও বাদামের তৈল একত্রে িশাইয়। লইলে হুইল । 

ধপ্রপ্টার্স বার্ণশ | 
যতটুকু প্রপ্ট বাশ লইবে, তাহার গুণ পাঁরমাপে টাঁপিন 
তৈল িশাইবে | 

ক, (যাহ! কালতে ব্যবহার হয় )। 
গ্রত্যেক হুন্দর ক্লারফায়েড মাঁসনার তৈলে ৫০ পাউ পারা 
কালো রোঁজন এবং & পাউগ্ড টার্পণ অয়েল মিশ্রিত কর, ইছা! রং 
কারবার জন্যও ব্যবহার হয় । 


1গ্রণটার্ম টার অয়েল বার্ণশ | 
মানার তৈল €* ভাগ 
িলথার্ £৩ ৪ 
পাইন ফেজিন ২০ ” 


ষে পর্ধ্যস্ত না তারবন্ম হন্ব, সেই পর্ধ্যস্ব মানার তৈলের নাঁছত 
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িথাজ্জ ও পাইন রোঁজন 'িদ্ধ কারবে এবং ঠাণ্ডা হইলে বাপি 
তৈল 'মাঁশ্ুত করিবে । 


বৌস্যপান্র প্রভৃতির বার্ঘশ | 
গাম এমি ৩০ ভাগ 
সাদা এম্বার ৪৫ * 
কয়ল৷ ৩0৪ ৮» 
টা্পণ স্পিরিট ৩৭৫ " 


গরম থাকতে থাকিতে ব্যবহার করিবে এবং যাহাতে লাগাইবে, 
তাহাও গরম করিয়া লইবে। 


টার বার্ণশ | 
( কাষ্ঠে বা লৌছে লাগাইবার ভষ্ঠ। ) 
আলকাতর! দেড় গ্যালন 
টা্পিণ শ্পাবিট পৌনে এক পাইট 
[ভিট্িয়ল অয়েল ৩ আউন্গ 


একটি কাঠি দয়া আলকাতরার সাঁহত 1তি্রয়ল মশাইয়! তাছার গর. 
টার্পিপ শমশাইবে | যখন ঘন হইয়া আসিবে, তখন নুরুল দিয়া 
লাগাইবে । 


ছাতার বার্ণিশ। 
দশ ভাগ লিথাজ্জ চূর্ণ এবং ২০ ভাগ টাঁ্পণ ২০ ভাগ মিনার তৈলের. 
পাছত ি্ধ কারিয়া লও | কৌদ্রে শুকাইয়। লইবে। 

বেছালায় বার্পিশ। 
বেস্িফায়েড, এলকোহল অর্ধ গ্যালল) গাম স্মাপডীরযাক ৬ আউল্গ 3. 
গাম ম্যা্টিক ৩ আউন্স ও টাঁ্পণ অর্ধ পাইট। উক্ত সমস্ত 
ভ্রব্যগুলি একটি টিনে কাবিয়া যতক্ষণ পর্য্যন্ত না তাঁজরূপে গাঁলিয়! 
শমশিয়। যায়, ততক্ষণ পর্য্যস্ত একটি ক্টোতের উপর বসাইয়া জাল দিবে । 
গঁলয়া গেলে ছায়া লইবে । আঁধক ঘন হইলে টাঁ্পণ বাশ 
িশাইয়! পাল! করিবে । বার্ণিশ মিশাইবার পূর্বে ছায়া লইবে। 
লালাভ রং করিতে হইলে ক্যামউড, লগউড বা গনীলুন দিবে |. 
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ওরটারপ্রচ্ফ বাঁণিশ।. 
৮৮ বেপর্যাত্ত না উত্তষনূপে বিশিল়া বায়, সেই পর্্যক ২ কোয়াট মাঁসনাৰ 


হৃতী িনিষের উপর ইহ! ওয়াটারপ্রুফ বার্পিশ-প্বরূপ ব্যবহার হয় । 


মার্কেল [নির্শিত ভব্যাদি রক্ষা কারবার জন্ত মোম বার্ণিশ | 


২ ভাগ মোম ও ৮ ভাগ খাটি 'শ্পীট জব টাইন গলাইয়া লও । 
খুব পাতলা! কায লাগাইবে | যাহার উপর লাগাইবে, তাহা! যেন 
বেশ শুক হয়। | 


৯১৩ 
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প্রাচীর ও কাষ্ঠ ব্রঞ্জন 


দেয়ালে ব| কাষ্ঠে শীতকালে রং কর! উচিত | কেন না, গ্রাম্মকালে রং 
কাঁরলে দেয়।ল বা কি তৈল গাঁতিয়! লয়, আর শীতকলে রং করিলে 
তৈল বাছিরে গুকাইরা শক্ত হইয়! যায়। সুতরাং শীতকালে রং 
কাঁরিলে রং ছারা কাষঠ রক্ষ। হইয়া থাকে । রং পির পূর্বের যে স্থানে 
রং কাঁধতেস্ছুইবে, সেই স্থান প্রথমে শিরীষ কাগজ দিয়া বেশ করিয়া 
ঘাবয়া পাঁরিষ্ঠার কাঁরিয়! তাহাতে বার্শিশ তিষে | 

প্রত্যেকষায রং করাকে রংয়ের কোট বলে । 

পার্চমেন্ট, দস্তানা প্রভৃতি গলাইয়! যে প্ (শিরীব) প্রস্তত হর, 
তাঁছাকে সাইজ বলে। 


সাধারণ রংস্ের ভাগ 
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স্র্যাকন্েও কারবার গ্রণালস । 


প্রথমে তক্তাতে সাধারণ কালো পেন্ট কম্মিবে ; তাহ! শুকাইলে আন্ধ 
একপর্দী! টার্পিণ মিশ্রিত কালো পেপ্ট 'দবে। শেষ কালের পেন্ট 
গুকাইলে দেখবে যে, মশ কালো বং হইয়াছে । 


ছন্য গ্রকার | 


একট! টিনের ব' লোহার পাত্রে কতকগাঁপ ভূষা রাশিয়া আগুনের 
উপর বসাইবে এবং সেই ভুপাগুলি পুঁড়িয়া যখন লাল হইয়া যাইবে, 
তখন নামাইয়া ঠা হইতে দিবে । ঠাগ্তা হইলে যে কোন সমান 
পাত্রের উপর রাখিয়' ছুর*র ফলা দিরা বেশ কারয়া গপাবিয়া লইয়া 
তাহাতে দেড পাইট স্পিরিট অব টার্পিণ িশীইবে এবং বুরুসের 
দ্বার! তক্তায় লাগাইবে । আর যাঁদ তক্ত। নূতন হয়, তবে গরমজলে 
ভুম! ও অন্ধপাউও পেটেন্ট ড্রায়ার িশাইয়! একবার ক দুইবার 
কোট দিবে এবং তাহ' শুক'ইবামাত্র পোঁডা ভুদার কোট দিবে | 

গোল্ড পেন্ট | 

সাইজের সাঁছত ব্রোপ্প পাউডার মশাইবে না, যে দজানিলটি 
গন্টি করিতে হইবে, তাহাতে প্রথমে সাইজ দিয়া কোট দিবে | উহা 


শুকাইয়া গেলে অথচ সাণান্ত িট। থাকিতে থাকিতে ক্োগ পাউডার 
মৌ অথচ নরম ক্রুসের দ্বার! লাগাইবে | 


লোঁহ পেন্ট | 

পরিষ্কার শক্ত উডউার ১০ পাউগ 3 ভূষ| বা 1মনারাল ব্র্যাক সওয়া 
পাউও্ড ; 'ম্পরিট অব টার্পণ সাঁড়ে পাঁচ পাইট | 
প্রথষ একটি লোহার পত্রে উডটার ৪ ঘণ্টা পর্য্যন্ত জাল দয়! 
গলায়? উনান হইতে নানাইয়া ঘরের বাছিবে রাখবে এবং আল্গ 
গরম থাঁকিতে গতিতে টার্পিণ ও ভূধা বা মিনারাল ব্যাক 
বেশ কাঁরয়া নাঁিয়া শমশীইবে । আধক ঘন হইলে আবশ্যকমত 
আঁক পারমাণে টার্পিণ শিশাইবে | 

কেছ টাঁর্পণের পরিৰর্্ে বেনক্সইন মিশ্রিত করেন । কিন্তু তাছাতে 
“স্ং ভাল হয় না । 
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টান্ধারের পাঁরবর্তে ঞকফ্যাণ্টাম দিলে রং আরও তাল হয় । 


লাইম পেপ্ট। 
১& ড্রীম. উত্তম ঘন শির ( যাহাতে এক পাউও কষ্টিক লাইম 
থাকে এক্রপ ঘন ) মিল্ক অব লাইমের সাঁহত শমশ্রিত কারয়। সিদ্ধ 
করিয়া গলাইবে এবং তাহাতে মাসনার তৈল দয়া সাবানের পেষ্টের 
মত ঘন কাঁরবে । 
যে রং চুণের ত্বার! নষ্ট হয় না, সেই রং ইহাতে ?মশাইয়া আবশ্তকমত 
বং করিয়া লইযে | তবে ক্রাউন বা ব্রাউন ইয়োলো রং করিতে 
হইলে বোর্যাক্সের সছিত গলান গালা মিশাইবে | 
পেন্ট কাঁরিয়া তাহার উপর মিনার তৈল বা টাঁর্পণের বার্িশ 
পদবে | কেন না! তাহাতে রং আরও উজ্জল হয় | 
কাষ্ঠ,। পাথর বা ইটের মেঝের উপর এই প্ণ্টে প্রায়ই ব্যবহার 
হুইয়! থাকে । 


যেরিণ পেপ্ট | 
রেড. লেড্‌ ৪৪ ভাগ; কুইক শীসলভার ২৪ ভাগ$ঃ ঘন টার্পণ 
পৌনে ছয় তাগ ) পাকা মাঁসনার তৈল আবগ্যকমত | 
যে পর্ধ্যস্ত না সম্পূর্ণরূপে 'মিশিয়া যায়, সেই পর্য্যন্ত টার্পিণের সহিত 
যতটুকু ?সলভার ঘাঁসবে এবং তাহার পর তাহাতে রেডজেড মাঁরিয়! 
ভাল কারয়া মিশ্রিত করিয়। আবশ্বকমত পাক! মাঁসনার ছৈল শমশাইবে। 
তৈল যত কম দেওয়া যায়, ততই রং ভাল ও দর্ধকালস্থায়ী হয় । 
রং লাগাইবার পূর্বে এক কোট অক্নাইড অব আয়রপের পেন্ট 
লাগাইবে, কেন ন! তাহার উপর প্রথমের বার্ণত রং ভালরূপে বসে । 


তৈলে সং ম্শীইবার প্রণালী । 
যেখানে কারুকার্য নাই 'অথচ ঘরের বাইরে রং কারবার আবশ্বক 
হইবে, সেখানে পাকা তৈল ব্যবহার করবে, আর কারুকার্য উপর 
ৰা ঘরের তিতরের রংয়ে মানার তৈল, টার্পশ ও সামান্ধ পাস্বযাণে 
ড্রয়ার 'িশীইবে | এই বংগাঁল কেবল তৈলে বাটিয়। লইলেই হুইল, 
উহাতে প্রায় আর 'কিু মিশ্রিত কা্িতে হয় না| তৈল যত কম 
ব্যবহার কারে, ততই ঝংয়ের উজ্জলতা কম হুইবে। 


হাজার 'জিনিব ১৯৭ 
"ানাবিধ রংপ্রস্তত প্রণালী | 


বাভির প্রকারের বং প্রস্তুত কাঁরতে হুইলে গ্রধান উপাদানটি ঘন 
ও অন্তান্ত রংগঁলি তদপেক্ষা পাতলা! করা উচিত । দিয়ে ষে 
তাঁপিকা দেওয়া হইল, তাহাতে সর্বগ্রথমে যে রংয়ের নাম লেখা 
হুইপ, সেইটি সর্বপ্রধান উপাদান এবং তৎপরবত্তী তাহার পর-পর 
আক আবশ্বুকীয় উপাদান । 

যেরূপ ঘোর বা ফিকে রং করিবার ইচ্ছা কারবে, লেই পারষাণে 
বেশী বা কম পাঁরিযাণে আস্ান্ঠ রংগুঁল প্রধান উপাদানের সহিত 

| 


ধমাশ্রিত রংয়ের তাঁলিক। | 


বাফ-হোয়াইট, ইয়োলো, ওকার রেড | 
চেষ্টনাট-- ব্যাক, ইয়োলো | 
চকোলেট--কাচ। এম্বার, ব্যাক । 

ক্লারেট-রেড, এম্বার র্যাক | 

কপার বেড, ইয়োলো।, ব্যাক । 

ডাঁভ- হোয়াইট, লিন্দুর, 34 ইয়োলো । 
ড্যাব_-ছোয়াইট, ইয়োলো। ওকার, রেড, ব্র্যাক | 
ফন্‌--হোয়াইট, ইয়োলো, রেড | ৃ 
ফ্রেসসহোয়াইট, ইয়োলো ওকার, গিনূর | 
ক্িষ্টোন বেড, ব্যাক, ইয়োলো ওকার, হোয়াইট । 
'ফ্বেঞ্চগ্রে- হোয়াইট, প্রাসক্কান র+ লেক । 

গ্রে হোয়াইট লেড, ব্যাক । 

গোহ্ড-ছোয়াইট, টোন ওকার, রেড । 
গ্রীণরোষ--ক্রোষ ) গ্রীণ, যাক, ইয়োলো | 

গ্রীণ পি-_ছৌয়াইট, ক্রোম গ্রীণ | 
শীলফন--হোয়াইট, ক্রোম ইন্োলো | 

শাইমষ্টোন_ হোয়াইট, ইয়োলো ওকার, ব্র্যাক বেড | 


১৯৮ হাজার শান 
ওাঁলভ- ইক্বোলো, রও ব্যাক, ছোঁয়াছট | 


অরেজ--ইয়োলো, রেড । 


পিচ- হোয়াইট, শন্নুর | 


পার্পল--তায়়োলেট, রেড ( একটু আঁধক পাঁরমাণে ) 
হোয়াইট-_য়োজ হোয়াইট, ম্যাডার লেক্‌। 
স্টাওযষ্টোন হোয়াইট, ইয়োলো৷ ওকার, ব্যাক, রেড | 
ন্বাফ-ইয়োলো, ত্যা্ডাইক ব্রাউন । 
ভায়োলেট-_রেড, বল. হোয়াইট । 


ংয়ের গন্ধ নষ্ট করিবার উপায় । 


যে ঘরে রং করা হুইয়াছে, তাহার মেঝেতে কোন একটি পাত্রে কয়লার: 
আগুনের উপর ২ বা ৩মৃঠা জাঁরিপার বোর দিয়া ২৪ ঘণ্টা পর্য্যন্ত 
সমস্ত জানালা ও কপাট বন্ধ রাঁখিবে | এ সময় আঁতিবাহিত হইলে 
ঘর খুললে দেখিতে পাইবে যে, রংয়ের তত্র গন্ধ নষ্ট হইয়াছে । 


ডায়ার 


[ড্রীয়ারের মধ্যে পেষা শীলখাজ্ছ ও সুগার অব লেড সর্কোৎকুষ্ট । 
যা ঘোর বা মধ্যাবৎ বংয়ে ও শেস্রেটি ফিকে রংয়ে ব্যবহত 
হয় । 


কৌৰাণ্ট ও ম্যাঙ্গ্যাঁনিস বেনজয়েট | 


প্রথমে বেনজাক়্িক এীসড খুব গরম জলে গুিয়া কোবাণ্ট কার্ববনেট 
পমশাইযে এবং যতক্ষণ পর্য্যন্ত ন৷ গাঁজলা মায়া যায়, সেই পর্য্যন্ত 
বেশ করিয়া নাঁড়িতে থাঁক্ষিবে | সমস্ত জানিষগুল তাল কাঁরয়া 
দমাশিয়া গেলে ছায়া লও, তাহা হুইলে আঁতারিক্ত কার্বনেটের 
ভাগ কম হইবে এবং উহা শুকাইয়া গেলে এঁসডের ভাগ উীঁবিয়া- 
যার। এইকূপে কার্ধনেট কমিলে ও এীঁসড ভীবিয়। গেলে ষে 
ঈষৎ ব্রাউন রংয়ের কঠিন পদার্থ অবশিষ্ট থাকে, তাহা বেশ করিনা 
গুড়! করিয়া লও । 


হাজার ঝআঁনিয ১৪৪ 


উক্ত প্রণালীতে কোবান্টের পাঁরবর্ডে ম্যাক্গাঁসিস কার্বধনেট 
বিশাইলে ম্যাঙ্গানিস বেনজয়েট প্রস্তত হয়। 

ইহা কোবাণ্ট যেনজয়েট অপেক্ষা! রংকে শীজ শুক্ধ করে এবং তদপেক্ষা 
অল্প পাঁক্িমাণে ব্যবহার হয় । 


ক্ুষেটিক ডায়ার | 

্িস্ক কার্বনেট ৯৯ পাউও ; ম্যাঙ্গ্যাঁনস বৌবেট ১০ পাউও, মিনার 
তৈল ৯০ পাউগু। 

তৈলের স্ছিত অন্থান্ত উরব্যগাঁল ভাল কাবিয়া পিষয় লইয়া টিনের 
পাত্রে রাখিবে। 

ষ্যা্গ্যানিস বোরেটের শুফ কারবার শাক্ত অত্যন্ত আধিক, এজ 
উন৷ কমাইবার জন্ত ২৫ পাউগ্ড ভিস্ক হোয়াইটের সাঁহত এক পাউও 
ম্যাঙ্গ্যানিস বোরেট ভাল কাঁরয়া শিশাইবে | ইহ াশ্রত পদার্থের 
এক পাউও ২০ পাউও পেন্টে মিশাইলেও শত শী রং শুঁকাইয়া যাঁয়। 
সামাতি পরিমাপ স্বগার অব লেড মাসিনার তৈলে শীঁড়িয়া অথব! 
গলাইয়া লইলে উৎবষট ড্রায়ার প্রস্তুত হয় । 

উৎকৃষ্ট 'লিখাজ্জ কোনপ্রকার ড্রয়িং অয়েলে মাঁড়িয়া বা গলাইয়া 
লইবে | ইহা ঘোর বা মধ্যাবৎ গ্রাকানের রংয়ে ব্যবহার হুয় | 
এরি কপারাস কোনগ্রকার ড্রাঁ্িং অয়েলে পূর্ববৎ মিশাইয় 
লুইবে | 


স্থগার অব লেড কোনরূপ ড্রাীয়ং অয়েলে উপরোক্ত প্রকারে 
মিশাইয়া লইবে। 

এই দুইটি ড্রায়ার ফিক! রংয়ে ব্যবহার হয় । 
এ ব্যবহার সম্বন্ধে নিম্মীপাখিত িষ্বমগ্জীলর প্রাঁতি বিশেষ লক্ষ) 

! 

(১) যে সমস্ত রং তৈলে শীত্র শুকাইয়া যায়) তাহাতে ডাঁয়ায 
দিবে না। 

(২) আতিক পরিমাণে ব্যবহার কাঁরবে না | 

(৩) রং লাগাইবার অব্যবহিত পূর্বে মিশাইবে | 

(৪) রংয়ের সাত ফেবল একপ্রকার মাত ডায়ার ব্যবহার 
কাস্ববে। 


হি৩ও হাজান জিনিষ, 


(৫) সর্বশেষে যে ফিকে রং দেওয়া হয়, তার সাঁহত ডায়ার 
ব্যবস্থার কারধে না । 


গালার কাজ 


সাধারণ গাল! একপ্রকার পোকার লাল! হইতে জন্মে । সাধারণতঃ 
সীলমোহুর কাস্বার জন্ত বে সমস্ত গালা ব্যবহার হুইর! থাকে, তাহা 
খাটি গাল! নহে, উচ্থাতে নানাবিধ ভ্রব্য দিয় প্রস্তত ছয় এবং রং 
শাইয়া নানাপ্রকার রংয়ের হইয়া থাকে । নিয়ে কয়েক প্রকার 
উক্তরূপ গালা প্রন্ততের প্রণালী লিখিত হইল এবং এহ্প্রকার গাল! 
সাধারণতঃ বাজারে িক্রশত হইয়া থাকে । 


কালো । ই 
খাটি গাল ১৬ ভাগ 
টার্পণ ১২ ৩ 
রেজিন ১২৩ 
খাঁড় ২৩ 
শর্ষপসাম  " 
তাইন ব্ল্যাক ' ৭ * 

অন্ধপ্রকার ৷ 
খাটি গালা ২ ভাগ 
হুল্দে রেজিন ৩ ৮ 
আইভি ব্যাক 


সকপ ভ্রবাগুলি মিহি গুড়া কাঁরয়! ৃছ আঁচে 1খশেষ লাববারতার 
, সাঁহ্ত গলাইয়! নাশ্রত কর । 


, (সাধারণ )। 


যোজন স এ 
খাষ্টি গালা -.1:4. 

গলাইস্বা তাহাতে 'হ'পাউউ তোনিস সাক ফা ফু 
শনাশ্রত কর । 


হাজার নিব ২৬৬ 


শী, ( বৌতলের উপর মোহর কারবার নিমিত্ত )। 
৬ তাগ বেছিন ও ৩ ভাগ প্যারাফিন একত্রে গলাইয়া তাহাতে পাড়ে 
আটাইশ ভাগ ভূষা শ্মাশ্রত কর । 


খাটি গালা ভাগ 
্বাল্টস 
হলদে রোজিন 

'অন্তগ্রকার | 
খাটি গালা ৭ ভাগ 
টার্পিণ 
পাইন করেজিন সাড়ে তিন ভাগ 
ম্যাগনোপিয়া ১৮ 
খড়ি ই. 
যে-কোন প্রকারের ব. রং দুই হইতে আড়াই ভাগ 


তাল কারিয়া গুঁড়া কৰিয়া মূছু আঁচে বিশেষ সাবধানতার স্িত 
গলাইয়! "মিশ্রিত কর । 
শী, ফিকে ব্রাউন। 
খাটি গাল সাড়ে সাত আউজ্গ 
'তোঁনিস টার্পিণ ৪ * 
রংয়ের জন্ত ব্রাউন ওকার ( বং ) 
সন্দুর অথবা সিনাবানথ অর্ধ 
প্র ব্রাউন । 
খাঁটি গালা ৪ 
টার্পিণ ২ 
পাইন রেকজিন ' ৮ 
€ 
৪ 
8 


ভাগ 


৩ 


ক্িপসাম 
খঁণ়ি 
আম্বার বং 
ও, গ্রপণ | 
খাটি গালা ১৪ "ভাগ 
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এ, পার্শেন মোহর কারবার জন্য 
খাঁটি গাল! 
রেডিন 
টার্পণ 
অয়েল টার্পণ 
খাঁড় 
ক্জিপসাম 
শসনাবার ( রং) 

বন্য প্রকার | 
খাটি গালা 
রোঁজিন 
টার্পিণ 
'য়েল টা্পণ 
খড় 
জিপসাম . 
ণযানিয়াষ ( সং) 


ষ্ঠ 
গু 


চি চি €$ 


১৫ 
২৪ 
১ 
সাড়ে চাঁন 


২৪ 
৯ 


১৬ 
১৬ 


১. চ নু ঙ 


গত রত হু চ 
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অন্প্রকার । 
কালোকোনি হিম 
পাইন রোঁজন ১৪ ৮ 
টার্পিণ & 
" খড়ি সাড়ে সাত » 
অয়েল টার্পিশ তন ভাগের একভাক 
খাটি গাল ২৪ ভাগ” 
টার্পিণ ১৬৪ 
িসনাবার (রং) ১৮ ৮ 
অয়েল টাপিণ ৪ * 
য্যাগনেসিয়! ৬ ৮ 
খকপ্রকার । 
খাটি গালা ১৪ ভাগ 
চার্পিণ ৬ ৬ 
অয়েপ উাপিণ চি 
খড়ি ১৮ 
ম্যাগনোঁলয়। ২ * 
গ্সনাবার ( রং) ৮ ৮ 
খন্প্রকার | 
খাটি গালা ২* ভাগ 
টাপিণ ২ 
অয্বেল টাপিণ ৯ % 
খাঁড় ৩ 5 
ঞ্পসাম ৩ ০ 
ম্যাগনোসিয়! অন্ধ » 
ধিনাবার ( রং) ১২৪ 
এ, € সাধারণ )। 
বোঁঞিন ৪ পাউও 


গাল! 
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একত্রে গলাইয় তাহাতে 
ভেনিস টাঁ্পণ 
বেড লেড ( রং) 
মাশ্রত কর। 
প্জন্ প্রকার | 


বাটি গলা 

ভোনিস টাপিণ 

চীনে 'সন্দর 
সতী, (ষধ্যম প্রকার )। 


"গোল্ড ( স্বর্ণবর্ণের ) সাঁলিং ওয়ার । 


৪ আউল ফিকা রংয়ের খাঁটি গাল! একটি তামার পারে 
খুবমৃদধ আচে গলাইয়া সওয়া এক আউল গৰম তোঁসন টাঁপিশি 
পর্মাশ্রত কর ও তাহাতে ৩ আউঙ্গ অভ্রের গুড়া বেশ কবিরা 
নাঁড়য়। মিশ্রিত কারিয়। একটি ধাড়ুির্ত হীচে চাঁন! 


সুড়াইতে দাও। 


পৌঁনে এক পাউও 
পৌঁনে এক পাউও 


৫০ ভাগ 
সান্কে বার £ 
সাড়ে সাহত্রিশ * 


মির শ ভল 2 বল 


» 4 ও ও ও ও ও কথ ও ও প্র 


ছাজার জানিষ ২৫ 


ওয়াজ বি । 
একভাগ ইয়োলে! সোপ ও ৩ তাগ জাপাঁনিজ ওয়াক্স, ২১ ভাগ 
জলের সাত যতক্ষণ পর্য্যন্ত না সাবান গাঁলয়! যায়, সেই পর্য্যন্ত 
জাল দাও। 
ইহা কাষ্ঠের কারুকাধ্্য পাঁলিসের জন্ত ব্যবহার ছয় | 


গুপ্তল 'গিশ্টি। 
একভাগ সল্িউরিক্‌ এসিড ও দুই তাগ নাইট্রক গর একঝে 
একটি মুন্সয় বা গ্রন্বরময় পাত্রে রাখ । অপর দুই-তিন পাত্রে পরিষ্কার 
জল বাখ। পরে পিতলের তার করিয়া বা অন্য কোন উপায় দ্বার 
[পিতলের অলঙ্কাব-আদ ধী এীলডের পাত্রে ডুবাইয়া তথক্ষণাৎ ভুলিম। 
এ পরিষ্কার জলমধ্যে ক্রমাহথয়ে ডুবাও | যাঁদ 'পিস্তলে কলঙ্ক অথব। 
তৈলবৎ কোন পদার্থ লাগয়! থাকে, তাঁহ। হইলে সোডা ও পটাছের 
ছলে জাল য়! লইবে। 

জস্থন সল্ভার | 
দুই তাগ তামা, একভাগ দস্তা ও একভাগ কল একত্র মা শ্রত 
কাঁরলে উত্তম জন্ব্ন স্ল্তার প্রস্তত হয়। ইহাতে থ্পর চেইন 
প্রভৃতি প্রত্ধত হয়| ইহা দেখিতে রূপার মত, ইছাতে পাঁলিশও 


উত্তম হয় । 

কিস স্বর্ণ । 
বিশুদ্ধ তাত সওয়! ছয় তোল? । 
দা এক তোল! এক আনা 
টার্টার নয় আন! | 
ব্যাগনোশিয়া ছয় » 
আাল-এযোনিয়া তিন » 


কাঁচ দুই * 
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তাত্র মুতে করিয়া আগ্মিতে গলাইবে ) পরে দস্তা ির অপর সন্ত 
দ্রব্য উত্তমরূপে চূর্ণ কায ক্রমে ক্রমে মিশাইবে | প্রায় অর্ধবস্টাকাল 
উত্তমরূপে নাঁড়িয়া উহাতে 'কিঞ্চিং সোহাগ! দিবে) তৎপরে দা 
টুকরা কারিয়! উহাতে দিয়া মুচি ঢাকিয়। বে । কুড়ি মাঁটকাল 
উত্তাপে রাখবে | ইহাতে চেন, অনুর প্রভৃতি দ্রব্য ঠিক স্বর্ণের 
স্টায় হয় । খুব ভাল করিয়া না দেখিলে আসল কি নকল বুঝিতে 
পাঁবিবে ন| | 


সওয়াটার-িল্টি | 

তাত, শপত্তণ বা ত্রোঞ্জে নিশ্মিত দ্রব্যের উপর সোনার এমলগ্যামের 
(৯1081827) 01801) স্বস্ছ আবরণ দেওয়াই এই িল্টির প্রধান 
উদ্দেশ্ট । সকল ধাতুই পারায় শমাশ্রত হইরা নরম হয়| পারদ-মাশ্রত 
নর্ণকৈই সোনার এমলগ্যাম বলে । খাঁনিজ স্বর্ণরেণু পারদের লাহায্যে 
শপাত্িকৃত হুয় । পরে অগ্রিতাঁপে পারা উড়াইয়া দলেই স্বর্ণা পণ্ড 
বিদ্যমান থাকে | প্রথমতঃ, কোন দ্রব্যে এমলগ্যাম মাখাইয়! উত্তাপ 
দিয়া সাবধানে পারদ বাহিদ্ত করিলে, অত্যন্ত সৌন্দর্ধ্যশালী বহাদিন 
স্থায়ী গল্টি হুয়া থাকে | পারদ বাম্পাকাঁরে শবানর্গত হয়! 
শিল্পশীদগের শরশরে প্রবেশ কাঁকিতে পারে । এইক্ঈপ হুইলে ঘোর 
আনষ্ট হইয়। থাকে । এই আনিষ্ট নবারণার্থ ডি, আরস্টে 00. £1০6$) 
নামক জনৈক ফরাসি-পাঁগত এক প্রকার ফরনেস (818০৩ ) 
বা হাঁপর প্রস্তত কাঁরিয়াছেন; উহাতে পারদ বাপ্পাকারে উদ্বিত 
হইয়৷ বাঁছর্দেশে যাইতে পারে না, হাপরেই সংগৃহীত হয় | ওয়াটার- 
গল্টি বয়ে পারদর্শী হইতে গেলে, কোন শিকল্পাবিগ্ঠালয়ে শিক্ষা 
কাক্সিতে হয় অথব! কৌন দক্ষ ব্যাক্তির নিকট থাকিয়া! মনৌষোগপূর্ববক 
প্রণালী-পদ্ধাত শীখতে হয় । পুস্তকের মলাটে স্বর্ণ-প্রতিকাতি প্রভৃতি 
আহ্ষিতকরণ জন্য, গম্‌ ম্যাষ্টিকের আতি সুক্ষ চর্ণ অভিলাধত বা 'নার্দষট 
স্থানে শবকীর্ণ কান্ষিতে হইবে । পরে লৌহ বা ?পশুলের যন্ত্র (যাহাতে 
উক্ত অপর বা প্রাতকৃতি আঙ্কত আছে) উত্তপ্ত কারয়া তাহাতে 
সোনার পাত দিয়! সেই স্থান তাত কাঁরলে ম্যাষ্টিক চূর্ণ ভ্রবীভূত 
হয যায়। স্বর্ণপত্র উহাতে সংঁলপ্ত হইয়া, স্বর্ণের অক্ষর ও স্বর্ণের 

পে পুস্তকের মলাটে প্রতীয়মান হইয়া থাকে । পিতলের 
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বোতাম প্রন্থাতি ভ্রব্যে স্বর্-শর্গিপ্টি করিতে হুইলে এইরূপ কারিতে 
হইবে । একটি পানে শগল্টির এমলগ্যাম আবশ্তকমত একোয়াতটিস 
অর্থাৎ নাইটি.ক এটিসডের জলে বিগাঁলত কাঁরতে হইবে । পরে 
বোতাম বা অন্ত দ্রব্য উহ্থাতে শ্নমজ্জিত করিয়া নাড়তে হইবে । 
তৎপর তুলিয়৷ ড্ব্যটি ওয়াশ-লেদার নামক চ্স্বারা পাতিস্কতকরতঃ 
উত্তপ্ত করিতে হুইবে। শীতল হইলে বুরুশ বা কুচশ দ্বার! মাঁঞ্জিত করিয়! 
শবয়ার (9৩০7) "দিয়া ধোঁত কারিলে সুন্দর 'গল্টি হইবে | চশ্মাদিতে 
রৌপ্য-গিল্টি কাঁরতে হুইলে। সাধারণতঃ ডিস্বের শ্বেতাংশ কিনব শির*ব 
মাথাইয়া, উহাতে রাংকন্ব] ঝৌপ্যের পাত সংলপ্ত কারিতে হইবে । 
পরে শুঞ্ধ হইলে, গোল্ড কলার ল্যাকার নামক প্রলেপ (0০1 
০০1০০ 1800961) মাখাইলে সুন্দর গিল্টি হইবে । সাইনবোডে 
ন্বর্ণঅক্ষর ীলখিবার জন্য প্রথমতঃ অক্ষরগ্ুঁল পীতবর্ণ রঙ্গে আহ্ষিত 
করিয়া, তাহাতে “গোল্ড-সাইজ্" নামক দ্রব্য মাখাইতে হুইবে। 
পরে উহা অর্ধ হুক হইলে, স্বর্পপাত সংিপ্ত কাঁরিয়া বাঁর্ণশ কারয়া 
লইতে হুইবে । গোল্ড-সাইজ গিল্টি ওয়ালাদের নিত্য ব্যবহার দ্রব্য | 
লৌহ ইস্পাতাঁদ পদার্গ গিল্টি কাঁরিতে হুইলে, প্রথমতঃ উহ্থাকে 
উত্তমন্ধপে পরিস্ত কারবে | পরে ইহাতে পারদ-িবগাঁলতন্ব্ণ মাথাইয়া 
উত্তপ্ত করিলে, পারদ বাম্পীভূত হহয়! যাইবে | কেবলমাত্র হ্বর্ণ উহাতে 
সংলপ্ত হইয়া থাকে । অবশেষে ইহাকে পাঁলিস কাঁরয়। লইছে 
হুইবে | এই প্রকারে স্বর্ণ-অক্ষর ও নানাপ্রকার প্রতিমূর্তি তরবাবির 
ফলকেও লিখিত হইয়া থাকে ; কিন্তু ইহা আধককাল স্থায়শ হয় না। 
পশম, রেশম, সাঁটিন, অস্থি, হা্িদস্ত প্রতি দ্রব্যে স্বর্ণ-গিল্টি 
করিতে হইলে এইরূপ করিতে হুইষে | প্রথমে দ্রবীভূত পারক্লোরাইড 
অব গোল্ড (901010017০0 0৮0191 1901010107106 ০0010 ) 
একভাগ ভলের সাঁহছুত মিশ্রিত কাঁরয়া উহাতে পূর্বোক্ত দ্রব্য 
'নিমাঁজ্জত করিতে হইবে । এ দ্রব্যে হাইড্রোজেন গ্যাসের প্রবাহ 
লাগাইলে সুন্দর শীগল্টি হইবে ৷ এই প্রকার গগল্টির উপর বায়ু শপ 
কোনরূপ অনিষ্ট করিতে পারে না । সুতরাং গিল্টিও সহজে নষ্ট হয় ন] । 


চৃতে 
সম-পাঁরিমাণ গন্ধকদ্রাবক ও তাত একছে শিশিত কারয়া কড়ায় জাল 
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দিলে ভুঁতে প্রস্তুত হইল | তুখ বা ছুঁতে গন্ধক-র্মাশ্রত তাঁর ব্যতীত 
আর শিকছু নহে, এই জন্যই ইছার ইংরাজি নাম সল্ফেট অব কপার । 
হারাকস | 
গরন্ধকদ্রবকের সহিত লৌহ শমাশ্িত করিলে হারাকস প্রত্তত হয়! 
₹শরাকস গন্ধক-ীমাশ্িত লৌঁহ ব্যতীত আর কিছু নহে, এইজন্ত, 
ইছার নীম সঙ্গফেট অব আয়রণ | 
হঙ্থুল। 
পারা ও গঞ্ধক সমপাঁরিমাণ লইয়! একত্রে মাঁড়িয়া আঁস্পিতে উত্তাপ দিলে 
হি্গুল প্রস্তরত হয়| পারা-র্মাশ্রত গন্ধকই 'হনুল। ইহাকে 
সণ্ফেট অব মার্কার বলে | আমুর্কেদে হস্কুলোথ রলই পারদ । 


পিল । 
দুইভাগ তাম! ও একভাগ দস্তা মাঁশ্রত করিলে উৎকৃষ্ট পিস্তল প্রস্থ 
হয়। শক্ত কোন কোন 'পিত্তলে তামার ভাগ আঁধিকও থাকে । 
আবার কোন কোন 'পিত্তলে তামা ও দণ্ডার সহিত শঁকঞ্চিৎ টিন ও 
সীসা নিশান হয় | 

কালা । 
ণতনভাগ তামা ও একভাগ রাং মশ্রিত করলে কাস প্রস্তত হুয়। 
এখন টিন দস্ভাও শমশান হয়। 

বটিবাটি ঝাঁলিবার রাঙবাস | 
একভাগ রাং ও দুইভাগ লিসা একত্রে মিশ্রিত কাঁরলে, এই রাঙবাল 
প্রস্তত হয় । 

বদুকের গুল । 
ভুইভাগ সীসা, একভাগ রাং ও হারিতাল 'মাশ্রত কারিলে গুল, 
পীস্তত হয় । সচরাচর কেবল সীসাঁতেই সাধারণ গুলি প্রস্তুত হয় । 

পারা জমাইবার কৌশল । 
সমপাঁরমাণ পানা ও ভুতে খলে মর্দন কাঁরলে কাদার স্কায় হয়! 
ইহীতে নানাবিধ গঠনের নানীরপ ভ্রব্য সহজে শী্দার্সৃত হয়। 


মেট্যাল। 
টিন সওয়া ছুই ছটাক, শবধষত ধাতু এককীচ্চ!, একরাচা! রূমাঙ্জন বা. 


*াজার 'িনিধ ২০৯ 


সুরমা, সীল: এককাচ্চ: একত্রে একটি পাত্রে গলাইলে উত্তম বৌপ্য- 
বর্ণবুক্ত মিশ ধাতু 'প্রস্বত ভয় | 
শপিউটার ধাছু । 


প্রথমে মু্চিতে কারম! আগুনে বসাইয়া ধেড়সের দ্রব টিন কারষে ; 
তৎপরে একপোয়৷ নীপা, দেড়ছটাক তাত্র, অদ্দছটাক দস্তা তাহাতে 
ধোগ কাঁপবে | গালিখা হিমিশিয়া উহা বোঁপ্যব্ণ পিউটাবে পারিণত 
হছুইবে। 

(লোয়াসা ব কাজি সোন। | 
তা ছুই ছটাক ও অর্দস্থটাক দত] একঝে একটি মুচিতে কবিয়া 
গলাইলে উন্তম স্বর্ণবণ সোয়াস প্রস্তুত হইবে | ইহাতে কতিম 
বর্ণের স্যাম সকল দ্রব্য গ্রস্ত হইবে। 

লৌঙকে তাত্র-বর্ণ কর" । 
কিঞ্চিং জলের সছিত তুঁতে মিশিত করিয়া একট। নাচের পাজে মুছু 
আশ্িদ্বারা উত্তপ্ত কারবে, গরম হইলে নামাইয়! লইবে। এ জলে 
লোঁহ-নির্ষ্মিত বন্ধ ডুবাইলে তাত্রবর্ণ হইবে । ভুতের তামা লৌছে 
ল!িলেই লৌহ তাম্রযুক্ত হয় । তেতুল ও তুঁতে জলে শুঁলিয়া এ 
জলে থে পৌঁহদ্রব্য 'চাবাইবে, তাহাই তাে আবৃত হইবে | ছুই-চাঁঁর 
বার চোবাইয় ঠাকয়া দোথবে, তামার পাত ঝাঁরযা পাড়বে | 

স্াান'-রূপর অলঙ্কার পাঁরক্কার কারবার উপাস্ধ 
সন ভগ গণ ও ফটটিরি বাটিয়া অপবিস্কৃত অলস্কারে “াখাইয়া 
লালবণ হু«য়। অবাধ অগ্নিতে দিবে | যখন দেঁখিবে, বেশ লালব্ণ 
ভইনাছে, তখন উঠাইয়া পারিষার জলে ফেলিবে, জল হইতে উঠাইয়া 
একখাঁন নেকডয় কাঁরধা তেঁতুল দিয়া মাঞ্িয়' বেশ কারয়া ধু 
পুনন্বার আগুনের উত্তাপে শুষ্ক করিয়া পইবে ৷ ইহাতে পুরাতন 
গহনা ঠিক নৃতনের ন্যায় দেখাইবে | 


লৌহ্ময় অন্নাঁদর উপর নাম লীখবার কৌশল ৷ 


সমপরিমাণ িশাদল, ততে, সাঁজিমাটি এবং জরদরর ধ্টাকাপ 
একদু্ কাগাঁঙ্গ লেবুর রসে দুই-তিন ঘণ্ট' নদ্ঞহিয়া রাখ | যে দ্রানোর 
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উপর পপাখিবে। তাহাতে মোম মাখাইয়া লইযে এবং লৌহ্‌-লেখনী 
দ্বার] উত্তমন্ধূপে চাঁপয়া লিখবে | পরে ফাকে ফাকে উক্ত রস ঢাঁলিয়। 
দিয়া একঘ্ট| কাল রোঁড্রে শু কাঁরয়া লও । অনন্তর শনর্ল জল 
ছার! ধৌত কাঁরয়া ফেল । এখন দেখ, অঙ্কে কেমন লেখ। হইয়াছে । 


সৌনা গালাইবার উপায় । 
ক্লোরাইড অব গোল্ডলিউশন, ইথায়, স্ভাপথা শীবন্বা কোন একটি 
গাস-তৈপ িশাইয়। পিছুকাল বালে সোনা উদ্ধাতে ভ্রধ 
ছইয়। 1নয়ে পায়! যাঁয়। তখন ইহাতে আবশ্তকমত লৌহ ইস্পাত 
প্রভৃতি যে-কোন ধাছুদ্রবা স্বর্ণাক্ষরে ভিখিতে পারে । পূর্বে ইহা 
অন্য অন্য অনেক কাজে ব্যবহৃত হইত! কিন্তু এক্ষণে উপার-লিখিত 
কার্ষ্যেই কেবলমাত্র ব্যবহৃত হয় । 


সোনার গহনার রং | 
অল্পপারমাণ জলে ফটাঁকারি ও লবণ মিশিত করিয়া। গয়নাগুলিতে 
উত্তমন্ূপে মাখাইয়া আগ্সিতে দগ্ধ কারতে হইবে | পরে বুরুসে 
করিয়া মায়া ফটাকবি, পাক! তেঁতুলের শস, "কিঞ্চিৎ গন্ধক ও 
পনশাদলের জলে ফোলিয়| আমির তাপে উত্তপ্ত কাঁরষে। যখন দেখবে 
ত্বম পীতবর্ণ হইয়াছে, তখনই সুন্দর রং হইবে | 


পুর্বাতন গিল্টি উজ্জল করা । 
এনোটা এবং স্ট অব টা্টার প্রত্যেক ১ আউল, থুনধান্াপি 
আধ আউন্স, তিন পোয়া জলের সাঁহত অগ্রিতে জাল দিতে 
হইবে | পরে গরম থাকতে থাকিতে নামাইয়। তাহাতে ২০ গ্রেণ 
জাফরাণ 'মাশ্রত কারতে হইবে | পরে গরম থাঁকতে থাকতে 
বনবসবারা ছীিয়া বোতলে টালিবে ৷ ইছা মাখাইলে পুরাতন "গললটির 
্রধয নূতন প্রকার হয়| 


ইলেকটে! কপারিং | 


লৌহ শীকম্বা দত্তায় শনশ্বিত দ্রব্যাদি তাড়িত সাহাযো ইলেকট্র 
: কপারিং করিবার জন্ট, হাইড্রোক্োরিক কিংবা রূপ অপর কোন এস্ডি 


হাজার 'িঁনল ২১২ 


ভলহার। শমশ্িত কঁরয়া উহ্া ধৌত করিলে পরিদ্কত হইবে । পরে 
সলফেট-অব-কপার ২ আঃ এবং িঞ্চিং-পারমাণ পটাশ বৃষ্টির জলে 
দ্রবীভূত কাঁরবে | শীতল হইলে উচ্াতে ৪ আউন্স কাটনেশ অব 
পটাশ, ৫ ড্রাঘ এম!িনবা ও দ্রব এমোঁনযা মিশ্রিত কারকে। 
দ্রবীভূত হইলে ৬ আঃ সারানাইঢ অব পটাশিয়ম সংযুক্ত কাবাব । 
থে পর্যন্ত তাহার নীলবর্ণ দুর না হয়, তদবাধ জল '্াশ্রত কাঁরবে। 
অনন্তর বাণ্টাবি-সাহায্ে কার্ধা সমাধা কারবে। গাঁডিত সাহাযো 
সর্বধধাতু দ্বার সর্ব দ্রবাই আবৃত করা যাৰ । এম্বলে কেবল ইীঙ্গিত 
করয়! রাখ! হইল | 


অক্ষর 'ির্গাণ | 


মাত্তকাঁনার্্তর মাচিতে আভাই ছটাক সীসা উত্তমরূপে গলাইয়া 
তাহাতে আর্দটাক লুশ্বা শমশ্িত করিলে অক্ষরোপযোগী সীমা 
্রন্তন হয়। পরে যোঁল্ে তামানির্মিত অক্ষরের ছাচে গীঁিয়া 
ঘাঁষয়া-মধক্তয়; লইলে ছাপাখানীর অক্ষর প্রস্তত ভয় । নুগ্পা দিবার 
কারণ এ £য, সুর্ধা দ্বারা সস শক্ত হয়| খালি সীসার অক্ষব ভাল 
ভষন' 1 ুষ্মণকেই রান বা এটিমান বলে 


বণ্বাল | 
ফোন ১৯, পেনিওয়েই, আম ৪ পোনিওযেট ও রোপা ২ পোঁনিওয়েট 
একত্র গণীল* কাঁরিলেই সোনা-ঝাল প্রস্তুত হয়। ঝাঁলিবার সময়ে 
ধঝালে সোহাগ দিত হন। এ পেনিগয়েট ১৪ গ্েণ বা ১১ 
রাঁতর সমান । 


বাঙাল 


রাঁং ২ "ভাগ ও সীস। ১ ভাগ মিশ্রিত কারলে রাংঝাল ভয়। হাহ্র- 
পাত্র, রাংপাত্র, টিনের বাক্স প্রন্থীতি ইহাতে যোড়া যাম | ইহাতে 
১ ভাগ বিষষখ মিশ্রিত কারলে পটটার পাজাদি যো! যায়। 
ধাঁলিষার সময় রজন কিংবা ধুনার বাহার কারিত তয় । 
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ৰৌপ্যঝাল | 
ভাল তল ও ভাগ, কোপ্য ৫ ভাগ, দন্ত' ১ ভাঁগ একত্র গালাইয়' 
তাহাতে রৌপ্যপাঝাশ্দ বালা যাগ | পাদিবার স্দয়ে গেভাগ- 
দতে হয়। 


শং ব' সেলুলয়েছে যো | 
কাঁচকঢ়! অর্থাৎ কচ্ছপের খোল! কিম্বা! মাহুসের শৃক্গাঁদ দ্বার! "নার্স ত 
কোন দ্রব্য তাঁঙ্গলে তাহা যৌনডা চলিবে । একট! পৌহনার্শিত 
মোটা তার অশ্িতে লাল কারিবে, পরে ভাঙ্গ। দ্রব্য মুখে মুখে যো 
শদ্য! তীভার নীচে-উপরে ভিজ: কাপড় বেষ্টিত কারবে। প্র 
আতিতপ্ু লাল তাঁরট। ভাঙ্গ: স্থানে দিবে । তাচাতেই ভাঙ্গ' 
জিনিষ জীড়িয়' যাইবে । 


কাত্রম গ্রবাল | 

চশনা সিন, ২ ড্রাম, এক আটন্স ভাগ রজন বাঁ ধূনার সাত 
[িশাইখা কোন পাত্রে রাখিয়া গ্লাইবে। পরে উক্ত দ্রব্য গরম 
থাকতে থাকতে কৌন গাছের ছালযুক্ত শুষ্ক ডালে এ ডব্য মাখাইয়া, 
অল্প আগ্রভাপে ধারণ কারবে | যে পর্যান্ত ডা গাঁলয়া ডালের 
সকল স্থান আচ্ছাীদত না করে, তদবাঁধ এ ডালে পুনঃপুনঃ আগুনের 
আঁচ প্দবে | যাঁদি একটু সাদা করিবার ইচ্ছা হয়, তবে সাদা ৫ 
রঙ্জন এবং একটু কালে! করণে হইলে উন; ও রুজন শবে | 


সম্থজে লৌহুদ্রব । 
দবলাঁতি লোহার দশ দণ্ড (বার আইব৭) আশ্রিতে দগ্ধ কারয়! ০1৭ 
করবে । উত্তপ্ত ও লালবর্ণ থাকতে থাকতে একট! গম্ধক-বটিকা 
তাহাতে মাখাইলে, গৌঁহ জলবৎ তরল হইয়া যাইবে ! তখন হাত" 
ইচ্ছানুসারে নানাবিধ ব্য প্রস্তছ করা চালে | 


কাট আয়রণ বাঁ ঢালা লৌহ । 
পূর্বেক্তরূপে লোঁছ গাঁলিত করিয়া তাহীক্ব নিয়ে একপারে ভুল 
রাখলে কাষ্ট, আয়বণ পরস্বত হয়! থাকে | 


হাজার শভা্িষ ২১৩ 


১॥ ছুটাঁক তা মুঁচিতে গলাইয়া তাহার সাঁহত আধছটাক দস্তা 
দ্মশাও । পরে টয় ধাতু উত্তমরূপে গলাইলে, দেখিতে সোনার 
সায় হইবে । তাঞ্াই সোনার গভনাতে ব্যবহৃত হুইয়। থাকে । 


আবাস বা দর্পণ প্রস্তত করা । 


প্রথমতঃ সমাঁন মস্থণ কাঁচের উপর রাঙ্গের পাত রাঁখিয় বুক্ধশ থ্বার' 
মান করিবে । পরে তাহার উপর ভাল পারদ ঢািয়া সমঠাগে 
চাঁরাদিকে দিবে | তৎপরে একথণ সুপারিক্কত কাঁচ উহার উপর 
বসাইয়। সমভাবে চাপ দিলেই বাঁপয়। যাইবে | তৎপরে উহাতে 
কাগজ বসাইয়া, ফেম সংলগ্ন করিবে | 


তামা-শিতলে কলাই' | 


প্রথমে তেঁড়ন, বাল প্রন্থাতি দার! বাসনটিকে বেশ পারার কারয়া 
লইবে। তৎপরে বাঁসনটিকে আগুনে গরম করিতে হয | যখন 
বেশ গরম হইয়াছে দৌথবে, তখন িকঞিও দীনশীদলচূর্ণ উহার মধে। 
ছড়াইয়া, একটু রাং ঘাঁদবে | বাং তরল হইলে ইহাকে একটু নেকড়: 
করিয়া সকল স্থানে লাগাইয়া দিবে | বাং যত ির্্প ও বিশু 
হইবে, কলাইও তত নকবকে ও তন্দর হইঘে | 


লোহার উপর লখিবার উপা | 


নশাদল ও ভূতে সমান পরিমাণ লইয়া একটু জলে দ্রুবীডাত কাঁঞতে 
হইবে | লৌহ ব। ইস্পাতের দ্রবাটি মোমে ঢাঁকয়া £ মোমের 
উপর কোন অন্ত্রাদ ছার! বিলিশিয়!, স্থানে উপার-লাখিত প্রব্য 
চায়! দিবে । দেশিবে, ক্রমে ক্রমে সেই স্থানটি গভীর কইয়া 
যাইতেছে ও স্পট লেখা দেখিতে পাওষ! যাইতেছে । 


মোন রং করা । 


অলঙ্কারের পারমাণ অগ্ুসাবে ছিকাঁতে (ভিনিগার) কিঞ্চিত জাঙ্গাগের 
গুঁড়া মিশাও | যখন দোথবে, উহ্থা বেশ াশিয়াছে। তখন তাহ, 
অলঙ্কারে উত্তমন্ূপে মাখাইযে | পে হী অলঙ্কার আগুনে বেশ গলপম 
, কাঁরবে | এই সময়ে একটি পারে গঙ্ শিকদ্বা ঘোড়া চোলা বগি | 


২১৪ হাজায় ানিষ 


গহনাখডাঁল উত্তপ্ত হইলেই এ চোনাতে ডুবাইয়। দৰে । তাহা শীতল 
হইলেই পরিস্কত নেকড়ায় মুঁ়িয়া লইবে | তখন দোথিবে, তৌমার 
সেই মপিন অলঙ্কারগুিতে কেমন টকটকে রং ধরিয়াছে ! এক্কগোছ 
ছল জলন্ত অঙ্গারের উপর দিলে ধু উঠবে, তাহার উপর শোনার 
গছনা িচম্ট। দ্বার! ধারয়া রাঁখিলেই সোনার বং হইবে। 

সোনার শিট | 


প্রথমতঃ রসকপূর এবং [িনশাদল লমভাগে নাহাট্রক এঁসিশ্ডে ডর 
কাঁরয়া স্বর্ণ যোগ করিলে, উহার ঘন দ্রব প্রস্তুত হইবে | এই ঘন দ্রষ 
কৌপ্যানর্মিত দ্রবোর উপর যাখাইলে প্রথথে কৃপ্কবর্ণ হইয়। যায়, কিন্ত 
অগ্রিতাপে রাখিলে, উজ্জল স্বর্ণবর্ণ ধারণ করিব । 

রূপার গি্টি | 


বাই-টার্টারেট অব পটাশ ২০ আটিল ও ক্ৌরাইছ অন +স্লঠার ॥ 

আটন্স এবং দশ হইতে তের আউন্স পর্যান্ত জণ দৃদয়', ক্দিমীকাবে 

মিশ্রন করিবে | অনন্তর জলে তর করিয়া ইহ শপন্তন, তাঙ্ত 

প্রহৃতি ধাতুপাজরে তুল দ্বার লাগাইলে উতকুষ্ট রূপার দগগ্লী হইবে । 
কাচাঁনর্মিত গোলকে রূপার শীগণ্টি | 


খাঁড়-লঞন প্রভ্ভীতির নশচে ষে একপ্রকার গোলক ঝুলাইড়' দেয়, তাহার 
পি করা প্রাক্রয়া অতি সহজ | শনয়ে প্রকরণ শলাখিত হুইল । 
যথ|--পরিফার সস ১ আউন্স, পারিষ্কত টিন ১ আউন্ত ; এই উন্চম 
দ্রব্য একছে আগ্মতাপে দ্রব কাঁরয়। টন্তপ্তাবস্থায় উহাতে এক আউন্স 
পািমাণ বিদ্ধ সংযোগ কারবে। তৎপরে অক্মিতাপ হইতে কট'£ 
নাঘাইয়', ১৪ আউন্স পারদ সংযোগ কাঁরয়া কিয়! সমাপ্ত কারষে। 
এই ড্রব গোলকে মাখা ইয়া দলেই রূপার 'গাপ্টি হয় । কাজটি জাত 
সহজ, বকস্র সাবধান হইয়া প্রস্থত কর! কর্তধ্য | কারণ পায়দের ধুমে 
অনিষ্ট হইবার লক্ষণ সম্ভাবনা | 
কয়লার উপর 'গিণ্টি | 

একথণ্ত কাষ্টের অঙ্গার একটি মুনবন্-পাজ্রে যাঁখিয়া, জ্ঞাহার উপর কষ্টিক 
নিক্ষেপ করিলে, গ্রচণ্ড শব হইবে ; কিন্তু ক়লাখালও যৌপ্যর্ীগুত 
হইতে | 


হাজাক তানি ২১৫ 
কীসা। 


১ম প্রকার । উৎ্কষ্ঠ বিদাষ কাসাদস্তা ৩১ ভাগ। ভাম ও সীসা 
প্রত্যেকে ২ ভাগ; একজে সাধধানে গাঁীলত কাঁরলে বিদারি কীসা 
গ্রদ্ধত হয়। এ গাঁলিত কাসা, ধূনা ও মোম মিশ্রিত ছাচে ঢালিতে 
হয়। যাঁদ এ কীসার পারা পরিম্থৃত কারার ইচ্ছা! হয়, তাহ! 
হইলে ভুতে, সোরা, লঘণ ও শীনশীদল সমভাগে জলে গিয়া, 
তাহাতে এঁ পাত্রাি ডুষাইয়! বাঁখিলে পাক্রাদি সহজেই পারিস্কৃত 
হইধে। হয় প্রকার | লীধারণ কাপা__টিন ও তান একত্র 'মাঁশ্রত 
করিলে সাধারণ কস গ্রস্তত হয়| কালার কথা পূর্বেও বাঁলয়াচ্ছি। 


ইলেকাঁটুক ব্যাটার | 


দুইটি প্রস্তরনির্শিত পাত্রে (জার) কয়ৎপারিমাঁণ সালফিভীষিক 'গি 
শদনে, পরে ছুই পাজে ছুইখানি তামার পান রাঁখয়! ?দয়া, এ পাত 
হুইতে দুইটি লোহার তীর লইয়া, এ দুইটি তার সাঁশ্মীলিত কালেই 


ভাঁড়িত-প্রবাহ বাহ্গত হইতে থাকবে । এইকপ যঞ্জকেই ব্যাটাকি 
কহে । 


বৈছাঁ তক আনলাক। 


উপ্পারাপাঁখত ব্যাটারি হইতে বৈছ্যাতিক আলোৌক.উৎপঞ্ হইয়া 
থাকে ; ব্যাটার হইতে যে ছুইটি তর বাহির হইয়া আসে এ 
তারের মুখে একথাণিন কয়লা ব| কাঁরবনপত্র ধারণ করিলে, এ তা হ- 
প্রবাহ কাঁরবনপত্রে শিয়! উজ্জলত প্রাপ্ত হয় । তখন এ কারবন 
হইতে সুন্দর আলোক 'ীনর্গত হইতে থাকে । এখন কারবনপঞ্রের 
পররিবন্তে ধাুময় তার ব্যব্ত হইতেছে । 


লোক-দ্রবো পতলবাল দেওয়া | 


লোহার শজানিম, পতল ঝাল দিয়: জোড়া দিতে হইলে, জোড় বায় 
মুখ দুইটি দাঁশয়া নির্দল কাঁরিতে হুইবে । তাহার পর এ ছুইটি 
একত্রে জুডিয়া, তাহার পর পিতলের খুব ছোট হোঁট কুঁচি ও 


১৬ হাজার শা নষ 


সোহাগার গুঁড়া ছড়াইয়। এক্ূপ আগর উত্তাঁপ ?দবে, যেন পিতল গিয়া 
৮ | তাহা! হইলেই দুইটি লৌকখণ্ড দুঢরূপে জোড়া লাগিয়া 
ব। 


পুরাতন মুত্তণকে নুতন কণা । 

ক্রমাগত ব্যবহারে অতি উৎকৃষ্ট মুক্ঞান্বও গং খাবাপ হয়, মুক্তাও 
ব্যবহারের অযোগ্য হইয়া যায় নক্ে যে প্রাক্রয়াটি লিখিত হুইল, 
হাতে আত পুরাতন মুক্তীও নুতনের ভ্তায় উজ্জল ছুইবে | একট 
পাত্রে কা্চিৎ জল শিয়া তাহার মধ্যে কিঞ্চিত তুষ, ফটাঁকাঁর এবং 
সামান্য পরিমাণ ক্রশম-অব-টার্টার নামক দ্রব্য িশাইয়া দ্ধ কারষে, 
1কণ্িৎ শীতল হুইলে অর্থাৎ জল হাত-সহাগোচ হইলে, উদ্ধার মধ্যে 
মুক্তার মালা ডুবাইয়া তুম দ্বারা মাজিয়। লইবে । পরে অন্ধকার 
দ্বানে বন্দের উপর রাশিয়া মুক্তা "ুকাইয়! লইবে | 


| প্রথঅ থণ্ড সম্ান্ত 


